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English

1 BEFORE COMMISSIONING

Thank you for choosing a JAC system. It is essential that you read these instructions
before installing and commissioning this machine. This will protect you and avoid damaging
your machine.

These instructions refer to various illustrations in order to make them easier to understand.
These illustrations are at the end of the instructions. Please refer to them whenever you see
the following symbols: (fig.X, n°Y).

To ensure that your machine gives you full satisfaction over the coming years, we
invite you to familiarise yourself with the following advice:

- Enlist the help of your approved agent for installation, commissioning and service support.
- In order to be covered by the 5-year warranty (see terms and conditions set out below),

please have your dealer fill in the service booklet when your machine is being installed. The
service booklet is at the back of your machine.

2 WARRANTY

All JAC products are covered by a 5-year warranty.

This warranty is valid for all parts on your machine, including electronic components but
excluding consumables. The warranty takes effect on the date the equipment is installed.

Subject to the following restrictive conditions:

- Equipment acquired from an approved dealer;

- Installation carried out by an approved agent;

- Equipment used in accordance with the instructions for use and for the intended purpose

for which it was manufactured;

- Equipment serviced on a daily basis in compliance with the instructions for use;

- Regular servicing by the approved agent in compliance with service specifications, with
at least one service a year (servicing chargeable to the user).

- Exclusive use of genuine JAC parts.

If there is no record of servicing by an approved agent and/or if the service booklet
has not been filled in correctly, warranty cover will be limited to one year.

This warranty does not cover:

- Replacement of consumables (§9);

- Parts not accepted as defective by our company;

- Problems due to improper use of the equipment;

- Problems due to installation not carried out by an approved agent;
- Parts or problems due to transit damage or improper handling.

Repairing and/or replacing defective parts during the warranty period does not
bring about an extension of said warranty.
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3 WARNINGS

It is most important that these user instructions be kept with the machine for any future
reference. Should this machine be sold or transferred to another user, please ensure that the
user instructions are handed over so that the new user can be familiarised with its operation
and the warnings associated with it.

These warnings are given for your safety and that of others. We would therefore
ask you to read them carefully before installing and using the machine.

This machine has been designed for use by authorised adults. Please therefore ensure
that children do not touch it or use it as a toy.

This machine is intended exclusively for professional use.
It is dangerous to modify or attempt to modify the specifications of this machine.

After having installed this machine, please ensure that it is not standing on the power
cable.

Follow the instructions given for its use.

This machine must be stored and used in an indoor room, protected from moisture and
heat.

This machine must be adequately illuminated to operate it.

The noise level of this machine does not exceed 75 dB(A) in accordance with EN ISO
3744.

This machine must be used by one person at a time (unless otherwise specified).
Always disconnect the mains supply before cleaning the machine inside/outside

and when carrying out maintenance.

This machine is heavy. Take all necessary safety precautions when handling it.
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4 TECHNICAL SPECIFICATIONS

4.1 Technical specifications

TL40 TL105 TL220
Height, lid closed (mm) 1434 1614 1795
Width (mm) 500 680 1076
Depth (mm) 890 1165 1422
Packaging (mm) 590*1040*1640 770*1250*1800 1220*1560*2090
Net weight (kg) 200 290 420
Net weight + packing (kg) 245 337 520
Power rating (kW) 1.6 3.6 6.3
Motor type Three-phase Three-phase Three-phase
220 V - 50 Hz (A) 10 15.5 33
380V - 50 Hz (A) 10 9.6 19.5
Total tank volume 80 210 450
Max. s9urdough_starter 40 105 220
working capacity (L)
Initial sourdough starter 12 315 65

capacity (L)

4.2 Details of materials in direct contact with dough.

Tank: STAINLESS STEEL 304
Blade: STAINLESS STEEL 304

Probe housing: STAINLESS STEEL 304

Tank seal: EPDM

Valve: Stainless steel 304
Cover: Stainless steel 304

5 INSTALLATION AND COMMISSIONING

5.1 Unpacking the machine:

Machines are delivered from our works on pallets, strapped and protected with cardboard. First of all,
the packaging must be examined and any damage caused in transit must be declared directly to the

carrier.

A. Remove the wooden case.

B. Remove the foam pads wedging the cooling unit

C. Remove the wooden battens wedging the castors

]

. Take the machine off the pallet. Make sure you do this with at least two people in order to
lower it as gently as possible onto the floor.

After unpacking your machine, check that it has not been damaged in transit. Notify us of any

defects.
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5.2 Positioning:
In order to achieve excellent performance and long-term reliability, choose a location that is:

Well ventilated, shielded from direct sunlight and away from sources of heat, with a sturdy
surface free from vibration.

5.3 Electrical connection:

IMPORTANT: This machine must be earthed.
It is recommended that the system be protected with a fuse and an RCD.

Your mains electricity supply to the machine must be protected as indicated below:
TL40 — TL105

- North America: 15 A protection;

- Rest of the world: 16 A protection.

TL220

- North America: 32 A protection;

- Rest of the world: 32 A protection.

For machines equipped with a variable speed drive, it is imperative that they be connected to a
junction box on a circuit fitted with a 300 mA RCD.

Note: Any problem resulting from any other type of connection will not be covered under warranty.
Before connecting your machine to the mains supply and in order to prevent the motor from burning
out when it is switched on, it is important to check that the mains supply matches the machine

specification (see machine nameplate).

This machine complies with Machinery Directives 2006/42, 2006/95, 2004/108 and is CE marked as
proof of this.

Please familiarise yourself with the safety pictograms displayed on the machine:
This pictogram indicates an electrocution hazard. Please isolate the machine
before carrying out any work on it. You will find it inside the machine on the
electrical enclosure (fig.10, n°26).
You will find the circuit diagram for the machine inside the electrical enclosure
cover (fig.10, n°27).

5.4 Commissioning:

Before commissioning, ensure that there are no extraneous objects interfering with the machine’s
moving parts.

Ensure first of all (after verifying electrical compatibility) that the motor is rotating in the right direction,
for this to be the case, the blades need to be rotating clockwise

For machine operation, please refer to the “Operation” chapter.
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5.5 Danger:

If the user or the machine is in danger, you must use the main isolator switch (fig.6, n°28) to cut the
power supply to the machine.

Keep clear of the tray proofers when they are in motion.
Remove the plug from the power socket before any maintenance and/or servicing work.

Any maintenance work or replacement of parts must be carried out by an approved agent.

6 CONTROLS AND SAFETY FEATURES

6.1 Controls:

Your machine is equipped as standard with a mechanical keyboard (fig.5).

6.2 Work area:

The work area is at the front of the machine (fig.4).

7 OPERATION

Braked castors must be locked while the machine is in operation (fig.1, n°7). For the TL220, adjust
the anti-vibration pads (fig.2, n°9).

Control panel

The control panel is on the lid of the machine (fig.1, n°1).
It features a screen and various buttons for making settings (fig.5)

Storage temperature 1 enables the sourdough starter to be kept for feeding daily whereas storage
temperature 2 enables the starter to be kept for up to 72 hours without feeding (fig.5, n°23). It is
inadvisable to set a storage temperature below 8°C (46°F) in order to avoid any risk of frost on the
tank wall.

Operating procedure (fig.7, 8)

On first use, pour the initial starter into the tank (for the quantity of initial sourdough starter, see tables
in paragraph 4.1 depending on Tradilevain model) then follow the directions below:

A. Add hot water (45°C) and flour. Add 50% of the working TRADILEVAIN
capacity as hot water and 50% as flour (see tables in 08: 00: 00 14°
paragraph 4.1 depending on Tradilevain model).

B. Press the cycle start L2 button to start the first mixing TRADILEVAIN
cvele 08:00:00  30/30°
ycle. DRAW-OFF: 0/40
FEED
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S . . “ FERMENTATION 10: 30
C. The Tradilevain will buzz and the display will show “Scrape 08:02:05  30/30°

down”. Open the lid and use the spatula supplied to scrape DRAW-OFF: 0/40
down the tank. SCRAPE DOWN
- FERMENTATION 10: 30
D. Close the tank and press the cycle start L button to start g?_‘;g\fvi 3(‘)5FF. 30/300"/40
the second stirring cycle (*). FEED

FERMENTATION 10: 30
E. The Tradilevain switches automatically to the fermentation 08: 04: 40 30/30°

cycle after the second mixing. DRAW-OFF: 0/40
F. After a time specified in the basic settings, the fermentation f&?gﬂ%’;”“g’;,}ﬁé %0

cycle finishes and the Tradilevain switches automatically to DRAW-OFF: 0/40

storage. The sourdough starter is then ready for use. SLOW STIRRING

G. Open the valve to obtain sourdough starter.

gy 0 TRADILEVAIN
H. In order to feed, press the %+ﬁ%+ﬁ keys simultaneously 12:00: 00 14°

to stop the cycle and resume from step A.

(*) If the mix is not satisfactory after the second stirring cycle, press the Eﬁ key to start another
stirring cycle.

If, despite the third stirring cycle, the mixture is still not correct, at the next feed, add 50% of the
working capacity as hot water and 25% as flour. At step D, do not press start cycle; stop the cycle

T B
instead by pressing the %+$§+ﬂ keys simultaneously. Then resume at step A, adding the 25% of
flour.

For reasons of food hygiene, under no circumstances must dough or flour left on the top of
& the machine or outside it, be reused or reintroduced into the food chain.
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Default settings for the electronic board

To access advanced settings, press the &2+ -:‘__"..+E keys simultaneously.
Then enter password 6283 to access the settings.

Temperature differential DIFFERENTIAL | 1 [ 1 [ 1 [ = |
\

Advanced settings
DESCRIPTIONS DISPLAY TL40 | TL105 | TL220 | UNITS RANGES
FRANCAIS 0: French
ENGLISH 1: English
DEUTSCH 2: German
ESPANOL 3: Spanish
P1 Select language ITALIANO 4: ltalian
POLSKI 5: Polish
SVENSKA 6: Swedish
NEDERLANDS 7: Dutch
MAKEDONSKI 8: Macedonian
P2 Select unit of temperature g(,_z °C °C °C ? o(,_z
Temperature probe reading correction CORRECTION

|

Primary fast stirring duration R1 FAST 3 5 —250
P9 Rest time duration REST TIME 5 10 10 ec. 5-250
P10 Secondary fast stirring duration R2 FAST 45 50 120 ec. 5 - 250
P11 Slow stirring duration R SLOW 30 30 30 ec. 5—250
P12 Cycle 1 number CYCLE 1N 6 6 6 1-7
P13 Duration between stirring cycles 1 CYCLE 1 00:30 | 00:30 | 00:30 hh:mm 00:20 — 03:00
P14 Cycle 1 stirring duration CYCLE 1 15 18 40 Sec. 5 —250
P15 Cycle 2 number CYCLE 2N 4 6 6 1-7
P16 Duration between stirring cycles 2 CYCLE 2 00:40 | 00:40 | 00:40 hh:mm 00:20 — 03:00
P17 Cycle 2 stirring duration CYCLE 2 15 18 40 Sec. 5—250
P18 Duration between stirring cycles 3 CYCLE 3 01:00 | 01:00 | 01:00 | hh:mm 00:20 — 03:00
Cycle 3 stirring duration CYCLE 3 5 — 250
Key-press 1 stirring duration CYCLE 4 5 —250
Minimum slow stirring speed MIN. SLOW 10 - 50

\
MAX.FAST | 90 [ 9 [ 90 | Hz | 50-100 |

Fast stirring block before feed

BLOCK

00:00 —01:00

P30

Duration before buzzer

BUZZER

Sec.

5-250

Feed buzzer duration

BUZZER F

5 — 250

Settings on a grey background are not used or must not be modified

Mm English
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P34 Stop stirring if cooling request STOP STIRRING NO NO NO 10YNEOS
P35 Minimum storage setpoint if stop stirring MIN STORAGE 12 10 10 f,‘F: ;‘0—_ 2700
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To access the basic settings, press the £22. button.

Basic settings
DESCRIPTIONS DISPLAY TL40 TL105 | TL220 UNITS RANGES
P38 | Set clock SET CLOCK NO NO NO 10,:\;“53
P39 | Feed reminder time FEED 08:00 08:00 08:00 hh:mm 00:00 — 23:50
P40 | Fermentation cycle duration FERMENTATION 02:30 02:30 01:30 hh:mm 01:00 — 24:00
P41 | Fermentation cycle temperature FERMENTATION 30 30 30 0(,:; 4200:14005
P42 | Storage temperature 1 STORAGE 1 14 14 14 (F; :012700
P43 | Storage temperature 2 STORAGE 2 12 12 12 :(F; :012700
P44 Starter working capacity (depends on remaining STARTER 40 105 220
starter)
Setting the time
To set the time, proceed as shown below:
TRADILEVAIN E” SET CLOCK L;Eh SET CLOCK
08: 00: 00 14° ) 08: 00: 00
— NO > |*®
TRADILEVAIN = SET CLOCK SET CLOCK
12:30: 00 14° Pl 12:00: 00 @% 08: 00: 00
30 12

Starter draw-off function

The starter draw-off function gives an idea of the quantity of sourdough starter drawn off. When

drawing off sourdough starter, add the quantity drawn off by pressing :EJ and entering the
quantity of starter drawn off. If 10 litres of starter are drawn off, proceed as shown below:

STORAGE 1 gi=ry
12:00: 00 14/14° EJ
DRAW-OFF:

—>

0/40

STORAGE 1
12:00: 00 14/14°
DRAW-OFF:

0/40

13
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STORAGE 1
12:00: 00 14/14°
DRAW-OFF:

0/40
+ 0

STORAGE 1
12: 00: 00 14/14°
DRAW-OFF:

10/40
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Detailed description of a cycle and the electronic board settings

In the description below, the values in brackets refer to the adjustable settings shown in the default
settings table.

Add hot water (45°C) and flour. Add 50% of the working capacity as hot water and 50%
as flour.

Press the cycle start button to start the first mixing cycle. The mixing cycle comprises:
- Astirring cycle at fast speed (P24) for X seconds (P8).
- A stop cycle of X seconds (P9).
- Astirring cycle at fast speed (P24) for X seconds (P10).
- Astirring cycle at slow speed (P21) for X seconds (P11).

The Tradilevain buzzes and requests a scrape-down. Open the lid and use the spatula
supplied to scrape down the tank.

Press the cycle start button to start the second mixing cycle. The second mixing cycle is
identical to the first. If the mix is not satisfactory after this second cycle, press key 1 to
start another stirring cycle at fast speed (P24) for X seconds (P20).

Automatic switching to fermentation cycle and stirring cycle 1.

Fermentation cycle:

Sourdough starter fermentation phase,
the Tradilevain maintains the setpoint
temperature (P41) for a pre-programmed
time (P40).

Stirring cycle 1:

Stirring cycle 1 is done at fast speed
(P24) for X seconds (P14). It is repeated
X times (P12) and at pre-programmed
intervals (P13).

Storage cycle:

The sourdough starter can be used from
this point on. Once the fermentation time
has elapsed, the Tradilevain switches
automatically to storage mode. The
cooling unit will then run until the selected
setpoint temperature (P42 or P43) has
been reached.

Stirring cycle 2:

Stirring cycle 2 is done at fast speed
(P24) for X seconds (P17). It is repeated
X times (P15) and at pre-programmed
intervals (P16).

Stirring cycle 3:

Stirring cycle 3 is done at fast speed
(P24) for X seconds (P19). It is repeated
until the next feed and at pre-programmed
intervals (P18).

The Tradilevain buzzes every day at a set time (P39) for X seconds (P31) to request a

feed.

Mm English
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Setting P1: Selects the display language.
Setting P2: Selects the unit of temperature.

Setting P3: Corrects any difference between the actual temperature of the sourdough starter and
the temperature shown on the display. For instance, if the measured temperature of the starter is
12°C and the temperature displayed is 15°C, replace the value of this setting (it will be 15 in this
case, since it is the value displayed) with the measured temperature, 12°C in this case.

Setting P5: Determines how many degrees above the setpoint the temperature at which the
cooling unit starts up will be. For instance, if you are in storage cycle 1 (12°C) and this setting is at
1°C then the cooling unit will start up when the sourdough starter temperature reaches 13°C
(12°C + 1°C).

Setting P29: Stops fast stirring cycles for a duration determined by this setting before feed time
(setting P37). For instance, if setting P37 is 08:00 and this setting is 01:00 then fast stirring cycles
will end at 07:00.

Setting P30: Sets the delay before the Tradilevain buzzes (lid open, fault, etc.). For instance, if
this setting is 5, the Tradilevain will not buzz until 5 seconds after the lid is opened.

Setting P31: Sets the duration of feed reminder buzzer.

Setting P34: If this setting is YES, stirring cycles will be stopped when switching to the storage
cycle.

Setting P35: Minimum storage temperature if setting P33 is YES.

Setting P44: Specifies the sourdough starter working capacity for the calculator function.

' B
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8 MAINTENANCE

8.1 Weekly, by a trained operator.

Drain the tank.
Pour very hot water into the tank and start a mixing cycle L .

Stop the cycle by pressing the %+ﬁ$+ﬁ keys simultaneously.

Turn off the isolator switch.

Remove the plug from the socket.

Drain the tank again and clean it with hot water and a damp cloth.

. Use a damp cloth to clean the outside.

Clean with a brush and vacuum the inside of the machine (cooling unit and electrical part).

Temmoo w »

Never leave the tank empty for several days at a time; always leave a little water (2-3 cm) at the bottom of the
tank to prevent premature wear of seals.

NEVER WASH THE MACHINE BY HOSING IT DOWN

9 CONSUMABLES

When ordering spare parts, check with your approved agent which part is required based on the
spare parts catalogue issued by the manufacturer.

Always quote the machine serial number shown on the nameplate.

Your agent will place the orders with JAC.

9.1 List of CONSUMABLES

ITEM CODE NEW DESCRIPTION MODEL
F7002003 BELT TL 40
F7002028 TANK SEAL TL 40
F7002029 TANK SEAL TL 105
F7002030 TANK SEAL TL 220
F7007009 CONTROL SCREEN ALL

16
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10 MALFUNCTIONS

WARNING: The machine must be isolated from the power supply before attempting any work on it.

Problem Check
Check the main power supply and the power supply to
the motor.
The machine will not start Check that the selector at the rear of the machine has

been switched on.

Check that the cover is fully closed.

Shut off the power to the machine at the isolator switch,

The 4" line shows wait 2 minutes and reset the isolator switch. If the fault is
“VARIABLE SPEED DRIVE FAULT” still there when the power is switched on again, contact
your dealer.

The 4™ line shows “COOLING FAULT” Disconnect your machine and contact your dealer.

Dashes appear instead of the clock “--: - -

Set the time as indicated in the OPERATION section.

Dashes appear instead of tank
temperature “- -°” Contact your dealer; the probe is faulty.

Should the problem persist, please contact your technician.
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11 LIST OF COMPONENTS IN ILLUSTRATIONS

Figure Item Description
1 Control panel
2 Handle
3 Lid
4 Valve
12 5 Pouring spout
6 Drain plug
7 Castor
8 Cooling unit ventilation
2 9 Anti-vibration pad (TL220)
10 Lid seal
11 Propeller stirrer
3 12 Drain hole
13 Pouring spout outlet
14 Temperature probe housing
15 Tank
4 16 Work area
17 Screen
18 Basic settings access button
19 Cycle start button
5 20 Menu navigation button
21 Numeric keypad
22 Remaining sourdough starter function button
23 Storage temperature 1 to storage temperature 2 button
6 28 Isolator switch
9 24 Foam pad
25 Top rear door
26 Pictogram indicating an electrocution hazard
10 -
27 Electrical enclosure
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Francais

1 AVANT LA MISE EN SERVICE

Merci d’avoir choisi une solution JAC. Veuillez impérativement lire ce mode d’emploi avant
d’installer et de mettre en service cette machine. Vous pourrez ainsi vous protéger et éviter
de détériorer votre machine.

Cette notice fait référence a différentes figures afin de faciliter la compréhension des
instructions. Ces figures se trouvent en fin de notice. Veuillez vous y référer dés que vous
rencontrez les symboles suivants (fig.x, n°y).

Pour que votre machine vous donne entiére satisfaction au cours des prochaines
années, nous vous invitons a prendre connaissance des conseils suivants :

- Faites-vous aider par votre agent agréé pour l'installation, la mise en service et le suivi.
- Afin de pouvoir bénéficier de la garantie de 5 ans (voir conditions reprises ci-apres),

faites compléter le carnet d’entretien par votre distributeur lors de l'installation de votre
machine. Ce carnet d’entretien se trouve a 'arriére de votre machine.

2 GARANTIE

JAC offre une garantie de 5 ans sur tous ses produits.

Cette garantie est valable sur toutes les piéces de votre machine, piéces électroniques
incluses, hors consommables. La garantie prend effet a la date d’installation du matériel.

Sous les conditions restrictives suivantes :

- matériel acquis auprés d’un revendeur agréeé ;

- installation effectuée par un agent agréé ;

- utilisation du matériel conformément aux indications du mode d’emploi et dans le but
pour lequel il a été fabriqué ;

- matériel quotidiennement entretenu conformément aux indications du mode d’emploi ;

- entretiens suivis par 'agent agréé conformément aux spécifications d’entretien avec, au
minimum, un entretien par an (entretien a charge de I'utilisateur) ;

- utilisation exclusive des piéces d’origine JAC.

S’il n’y a pas de suivi d’entretien par un agent agréé et/ou que le carnet d’entretien
n’est pas correctement complété, la garantie se limite a un an.

Cette garantie ne couvre pas :

- le remplacement des consommables (§9) ;

- les pieces non reconnues défectueuses par nos services ;

- les problémes résultant d’une utilisation anormale du matériel ;

- les problémes résultant d’une installation non effectuée par un agent agréé ;

- les pieces ou les problémes résultant d’'un dégat de transport ou d’'une manutention
inappropriée.
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Une réparation et/ou un remplacement de piéces défectueuses effectué(es) durant
la période de garantie n’a (n’ont) pas pour effet de prolonger ladite garantie.

3 AVERTISSEMENTS

Il est trés important que cette notice d'utilisation soit conservée avec l'appareil pour toute
future consultation. Si cet appareil devait étre vendu ou transféré a une autre personne,
assurez-vous que la notice d'utilisation soit remise de fagon a ce que I'utilisateur puisse étre
informé de son fonctionnement et des avertissements s'y rapportant.

Ces avertissements sont donnés pour votre sécurité et pour celle d'autrui. Nous
vous prions donc de bien vouloir les lire attentivement avant d'installer et d'utiliser
I'appareil.

Cette machine a été congue pour étre utilisée par des adultes autorisés. Veillez donc a
ce que les enfants n'y touchent pas ou qu'ils ne l'utilisent pas comme un jouet.

Cette machine est exclusivement réservée a un usage professionnel.

Il est dangereux de modifier ou d'essayer de modifier les caractéristiques de cette
machine.

Aprés l'installation de cette machine, assurez-vous qu’elle ne repose pas sur le cable
d'alimentation.

Suivez les instructions données pour ['utilisation.

Cette machine doit étre stockée et utilisée a l'intérieur, dans un local a I'abri de I'humidité
et de la chaleur.

Cette machine doit étre suffisamment éclairée pour effectuer le travail.
Cette machine a un niveau sonore inférieur a 75 dB(A), suivant la norme EN ISO 3744.

Cette machine doit étre utilisée par une seule personne a la fois (sauf prescription
contraire).

Toujours débrancher la prise de courant avant de procéder au nettoyage

intérieur/extérieur de I'appareil et aux opérations de maintenance.

Cet appareil est lourd. Prenez toutes les précautions de sécurité lors de sa manutention.

Z Jie
Frangais J



4 CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

4.1 Caractéristiques techniques

TL40 TL105 TL220
Hauteur couvercle fermé 1434 1614 1795
(mm)
Largeur (mm) 500 680 1076
Profondeur (mm) 890 1165 1422
Colisage (mm) 590 x 1040 x 1640 770 x 1250 x 1800 1220 x 1560 x 2090
Poids net (kg) 200 290 420
Poids NE'I('k;)emballage 245 337 520
Puissance (kW) 1,6 3,6 6,3
Type moteur Triphasé Triphasé Triphasé
220v - 50Hz (A) 10 15,5 33
380v - 50Hz (A) 10 9,6 19,5
Volume total de la cuve
(L?) 80 210 450
Volume de !evaln utile 40 105 290
maxi (L)
Volume de levain mére 12 315 65

(L)

4.2 Détail des matériaux en contact direct avec la pate

Cuve : INOX 304
Lame : INOX 304

Doigt de sonde : INOX 304

Joint de cuve : EPDM
Vanne : INOX 304
Couvercle : INOX 304

5 INSTALLATION ET MISE EN SERVICE

5.1 Déconditionnement de la machine

Les machines sont livrées, sorties de nos ateliers, sur palettes, sanglées et protégées par du carton.
Avant toute chose, I'emballage doit étre observé et tout dommage di au transport doit étre déclaré

directement au livreur.

A. Démonter la caisse en bois.

B. Retirer les mousses servant a caler le groupe froid.

C. Enlever les lattes de bois qui bloquent les roulettes.

D. Descendre la machine de la palette. Veiller a faire cette manipulation a au moins deux
personnes afin d’amortir au mieux le contact avec le sol.

Aprés déballage de la machine, vérifier qu'elle n'a pas subi de dommages pendant le
transport. Nous signaler toute anomalie.
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5.2 Emplacement

Pour obtenir d'excellentes performances et une fiabilité a long terme, choisir un emplacement :

Bien ventilé, a I'abri du rayonnement solaire direct et éloigné des sources de chaleur, avec une
surface robuste exempte de vibrations.

5.3 Raccordement électrique

IMPORTANT : Mise a la terre obligatoire.
Il est conseillé de protéger l'installation avec un fusible et un disjoncteur différentiel.

Votre installation électrique alimentant la machine doit étre protégée comme indiqué ci-dessous :
TL40 — TL105

- Amérique du Nord : Protection 15A ;

- Reste du monde : Protection 16A.

TL220

- Amérique du Nord : Protection 32A ;

- Reste du monde : Protection 32A.

Pour les machines équipées d’'un variateur, celles-ci doivent étre impérativement raccordées a une
boite de dérivation sur une ligne équipée d’un différentiel de 300mA.

Note : Tout probleme résultant d’'un autre type de raccordement ne sera pas pris en compte par la
garantie.

Avant de connecter la machine au réseau et afin d'éviter une mise hors service du moteur a la mise
sous tension, il est important de vérifier la concordance du réseau d'alimentation avec les
caractéristiqgues de la machine (voir plaque signalétique de celle-ci).

Cet appareil est conforme aux Directives Machines 2006/42, 2006/95, 2004/108 et porte le marquage
CE attestant cette conformité.

Veuillez prendre connaissance des pictogrammes de sécurité figurant sur la machine :
Pictogramme signalant un risque d’électrocution. Veuillez débrancher la machine
avant toute intervention sur celle-ci. Vous retrouverez ce pictogramme a l'intérieur

de la machine sur le coffret électrique (fig.10, n°26).

Vous trouverez le schéma électrique de la machine a l'intérieur du couvercle du
coffret électrique (fig.10, n°27).

5.4 Mise en service

Avant la mise en service, s’assurer de I'absence de tout objet parasite sur les parties en mouvement
de la machine.

S'assurer tout d'abord (apres vérification des concordances électriques) que le moteur tourne dans le
bon sens ; il faut pour cela que les lames tournent dans le sens horaire.

Pour I'utilisation de la machine, se reporter au chapitre « Utilisation ».
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5.5 Danger

En cas de danger pour I'utilisateur ou pour la machine, utiliser I'interrupteur général (fig.6, n°28) pour
couper I'alimentation de la machine.

Ne pas s’approcher des balancelles quand celles-ci sont en mouvement.
Retirer la fiche de la prise électrique avant toute opération de maintenance et d’entretien.

Toute opération de maintenance ou de remplacement de piéce doit étre effectuée par un agent agréé.

6 ORGANE DE COMMANDE ET DE SECURITE

6.1 Organe de commande

Votre machine est équipée de série d’un clavier mécanique (fig. 5).

6.2 Zone de travail

La zone de travail se situe devant la machine (fig.4).

7 UTILISATION

Les roulettes pourvues d'un frein doivent étre bloquées pour I'utilisation (fig.1, n°7). Pour le TL220,
ajuster les patins anti-vibration (fig.2, n°9).

Pupitre de commande

Le pupitre de commande se trouve sur le couvercle de la machine (fig.1, n°1).
Il est équipé d’'un écran et de différents boutons permettant le paramétrage (fig.5).

La température de conservation 1 permet la conservation du levain pour un rafraichi journalier, tandis
que la température de conservation 2 permet la conservation du levain jusqu’a 72 heures sans
rafraichi (fig.5, n°23). Il est déconseillé de paramétrer une température de conservation inférieure a
8°C (46°F) afin d’éviter tout risque de gel sur la paroi de la cuve.

Procédure d’utilisation (fig.7, 8)

Lors de la premiere utilisation, verser le levain mére dans la cuve (pour la quantité de levain mére,
voir tableaux paragraphe 4.1suivant le modéle de Tradilevain), puis suivre les indications ci-dessous :

A. Ajout de I'eau chaude (45°C) et de la farine. Mettre 50 % du TRADILEVAIN
volume utile en eau chaude et 50 % en farine (voir tableaux 08:00: 00 14°
paragraphe 4.1 suivant le modéle de Tradilevain).

B. Appuyer sur le bouton départ cycle L pour lancer le 08 OERGBILEVQIO%W
premier cycle de mélange. TIRAGE : 0/40
RAFRAICHI

i “
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. Le Tradilevain va sonner et I'afficheur va afficher « Faire le
raclage ». Ouvrir le couvercle et utiliser la spatule fournie
pour racler la cuve.

. Fermer la cuve et appuyer sur le bouton départ cycle L8]
pour lancer le deuxieme cycle d’agitation (*).

Le Tradilevain passe automatiquement au cycle de
maturation apres le deuxiéme mélange.

. Aprés un temps défini dans les parametres simples, le cycle
de maturation se termine et le Tradilevain passe
automatiquement en conservation. Le levain est alors prét a
étre utilisé.

. Ouvrir la vanne pour obtenir du levain.

. Pour faire le rafraichi, appuyer simultanément sur les
or

touches %+ﬁ§+ﬂ pour arréter le cycle et reprendre au
point A.

pour relancer un cycle d’agitation.

Pour des raisons d'hygiéne alimentaire, la pate ou la farine se trouvant sur le dessus de la
machine ou en dehors ne peut en aucun cas étre réutilisée ou remise dans la chaine

alimentaire

25

MATURATION 10 : 30
08:02:05 30/30°
TIRAGE : 0/40

FAIRE LE RACLAGE

MATURATION 10 : 30
08:02:35 30/30°
TIRAGE : 0/40

RAFRAICHI

MATURATION 10 : 30
08:04:40 30/30°
TIRAGE : 0/40

MATURATION 10 : 30
10:30:00 30/14°
TIRAGE : 0/40

AGITATION LENTE

TRADILEVAIN
12:00:00 14°

(*) Si, aprés le deuxiéme cycle d’agitation, le mélange n’est pas satisfaisant, appuyer sur la touche

Si, malgré le troisiéme cycle d’agitation, le mélange n’est toujours pas correct, mettre 50 % du
volume utile en eau chaude et 25 % en farine lors du prochain rafraichi. Au point D, ne pas appuyer

sur départ cycle mais arréter le cycle en appuyant simultanément sur les touches %+ﬁﬁ+ .
Reprendre alors au point A en ajoutant les 25 % de farine.
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Paramétres par défaut de la carte électronique

Pour accéder aux paramétres avanceés, appuyer simultanément sur les touches |_“J+-:‘__"*.;+E.
Rentrer alors le mot de passe 6283 pour accéder aux paramétres.

Parameétres avancés
DESIGNATIONS AFFICHEUR TL40 | TL105 | TL220 UNSITE PLAGES
0 : Frangais
FRANGAIS 1: Anglais
ENGLISH 2 : Allemand
DEUTSCH 3 . E 1
ESPANOL Pt
P1 Choix de la langue ITALIANO L .
5 : Polonais
POLSKI 6 : Suédois
SVENSKA 7: Néerlandais
NEDERLANDS : 8-
MAKEDONSKI Macédonien
P2 Choix de I'unité de température ,g °C °C °C ? ug
Correction de la mesure de la sonde de température

Durée primaire d'agitation rapide R1 RAPIDE 3 5 —250
Durée de temps mort TEMPS MORT 2 5-250
P10 Durée secondaire d’agitation rapide R2 RAPIDE 45 50 120 Sec. 5 - 250
P11 Durée d’agitation lente R LENTE 30 30 30 Sec. 5 — 250
P12 Nombre de cycles 1 CYCLE 1N 6 6 6 1-7
P13 Durée entre les cycles d’agitation 1 CYCLE 1 00:30 | 00:30 | 00:30 hh:mm 00:20 — 03:00
P14 Durée d'agitation cycle 1 CYCLE 1 15 18 40 Sec. 5-250
P15 Nombre de cycles 2 CYCLE 2N 4 6 6 1-7
P16 Durée entre les cycles d'agitation 2 CYCLE 2 00:40 | 00:40 | 00:40 | hh:mm 00:20 — 03:00
P17 Durée d’agitation cycle 2 CYCLE 2 15 18 40 Sec. 5-250
P18 Durée entre les cycles d'agitation 3 CYCLE 3 01:00 | 01:00 | 01:00 hh:mm 00:20 — 03:00
P19 Durée d'agitation cycle 3 CYCLE 3 15 20 40 Sec. 5-250
P20 Durée d'agitation appui touche 1 CYCLE 4 120 120 120 Sec. 5-250
Vitesse d'agitation lente minimum MINI LENTE 10 - 50

Interdiction d’agitation rapide avant rafraichi INTERDIT : 00:00 — 01:00
Durée avant sonnerie BUZZER 2 5-250
Durée sonnerie rafraichi BUZZER R 3 5 — 250
P . . 0:NON
P34 Arrét agitation si demande froid STOP AGITATION | NON NON NON 10Ul
. . - o MIN °C 4-20
P35 Consigne de conservation minimum si arrét agitation CONSERVATION 12 10 10 °F 40— 70
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Pour accéder aux paramétres simples, appuyer sur le bouton £,

Paramétres simples
DESIGNATIONS AFFICHEUR TL40 TL105 TL220 UNITES PLAGES

. REGLAGE 0:NON
P38 | Réglage horloge HORLOGE NON NON NON 1 oul
P39 | Heure de rappel du rafraichi RAFRAICHI 08:00 08:00 08:00 hh:mm 00:00 — 23:50
P40 | Durée du cycle de maturation MATURATION 02:30 02:30 01:30 hh:mm 01:00 — 24:00
P41 | Température du cycle de maturation MATURATION 30 30 30 og 4200:14005
P42 | Température de conservation 1 CONSERVATION1 | 14 14 14 < o
P43 | Température de conservation 2 CONSERVATION 2 12 12 12 °(F> :012700
P44 | Volume de levain utile (fonction levain restant) LEVAIN 40 105 220

Réglage de I’heure

Pour régler I'heure, procéder comme ci-dessous :

TRADILEVAIN EE! REGLAGE HORLOGE L;Eh REGLAGE HORLOGE
08:00:00 14° : 08:00: 00

|:"> NON |:"> 08
ez

TRADILEVAIN — REGLAGE HORLOGE REGLAGE HORLOGE
12:30: 00 14° L 12:00: 00 @%‘ 08:00: 00
30 12

< <

Fonction levain soutiré

La fonction levain soutiré permet d’avoir une idée du volume de levain soutiré. Lors du tirage du

levain, ajouter le volume soutiré en appuyant sur :EJ et renseigner la quantité de levain soutiré.
Si I'on soutire 10 litres de levain, procéder comme ci-dessous :

CONSERVATION 1 EJ CONSERVATION 1 ﬁ%‘ CONSERVATION 1
12:00: 00 14/14° 12:00: 00 14/14° 12:00: 00 14/14°
TIRAGE : 0/40 C——> | TRAGE: 0/40 |J‘£:> TIRAGE : 0/40

+ 0 + 0

CONSERVATION 1
12:00:00 14/14°
TIRAGE : 10/40
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Description détaillée d’un cycle et des paramétres de la carte électronique

Dans la description ci-dessous, les valeurs entre parenthéses correspondent aux parameétres
ajustables présents dans le tableau des paramétres par défaut.

Ajout de I'eau chaude (45°C) et de la farine. Mettre 50 % du volume utile en eau chaude
et 50 % en farine.

Appuyer sur le bouton départ cycle pour lancer le premier cycle de mélange. Le cycle de
mélange se compose :

- d'un cycle d’'agitation en vitesse rapide (P24) pendant X secondes (P8) ;

- d’un cycle d’arrét de X secondes (P9) ;

- d’un cycle d’agitation en vitesse rapide (P24) pendant X secondes (P10) ;

- d’un cycle d’agitation en vitesse lente (P21) pendant X secondes (P11).

Le Tradilevain sonne et demande de faire le raclage. Ouvrir le couvercle et utiliser la
spatule fournie pour racler la cuve.

Appuyer sur le bouton départ cycle pour lancer le second cycle de mélange. Le second
cycle de mélange est identique au premier. Si, a la suite de ce deuxiéme cycle, le
mélange n’est pas satisfaisant, appuyer sur la touche 1 pour relancer un cycle
d’agitation en vitesse rapide (P24) pendant X secondes (P20).

Passage automatique aux cycles de maturation et d’agitation 1.

Cycle de maturation :

Phase de fermentation du levain, le
Tradilevain maintient la température de
consigne (P41) pendant un temps
préprogrammé (P40).

Cycle d’agitation 1 :

Le cycle 1 d'agitation se fait en vitesse
rapide (P24) pendant X secondes (P14). ||
est répété X fois (P12) et espacé d'un
temps préprogrammé (P13).

Cycle de conservation :

A partr de ce stade, le levain est
utilisable. Une fois le temps de maturation
écoulé, le Tradilevain passe
automatiquement en mode conservation.
Le groupe froid se met alors en marche
jusqua ce que la température de
consigne choisie (P42 ou P43) soit
atteinte.

Cycle d’agitation 2 :

Le cycle 2 d’agitation se fait en vitesse
rapide (P24) pendant X secondes (P17). Il
est répéte X fois (P15) et espacé d'un
temps préprogrammé (P16).

Cycle d’agitation 3 :

Le cycle 3 d’agitation se fait en vitesse
rapide (P24) pendant X secondes (P19). Il
est répété jusqu’au prochain rafraichi et
espacé d’'un temps préprogrammé (P18).

Le Tradilevain sonne tous les jours a heure fixe (P39) pendant X secondes (P31) pour

demander de faire le rafraichi.
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Parameétre P1 : Permet de choisir la langue de l'afficheur.
Paramétre P2 : Permet de choisir I'unité de température.

Parameétre P3 : Permet de corriger une éventuelle différence de température entre la température
réelle du levain et la température affichée sur I'afficheur. Par exemple, si la température du levain
mesurée est de 12°C et que la température affichée est de 15°C, remplacer la valeur de ce
paramétre (il sera a 15 dans ce cas, car il correspond a la valeur affichée) par la température
mesurée, ici 12°C.

Paramétre P5: Permet de déterminer a partir de combien de degrés en plus de la valeur de
consigne le groupe froid se met en marche. Par exemple, si on est en cycle de conservation 1
(12°C) et que ce parametre est réglé sur 1°C, alors le groupe froid se mettra en route lorsque la
température du levain atteindra 13°C (12°C+1°C).

Paramétre P29 : Permet d’arréter les cycles d’agitation rapide pendant une durée déterminée par
ce paramétre avant I'heure de rafraichi (parametre P37). Par exemple, si le paramétre P37 est
réglé sur 08:00 et que ce paramétre est réglé sur 01:00 alors les cycles d’agitation rapide se
termineront a 07:00.

Paramétre P30 : Permet de régler le délai avant que le Tradilevain ne sonne (couvercle ouvert,
défaut...). Si par exemple ce paramétre est réglé sur 5, le Tradilevain ne sonnera que 5 secondes
apres I'ouverture du couvercle.

Paramétre P31 : Permet de régler la durée de la sonnerie qui rappelle le rafraichi.

Paramétre P34 : Si ce paramétre est réglé sur OUI, les cycles d’agitation seront stoppés des le
passage en cycle de conservation.

Paramétre P35 : Température minimale de conservation si le paramétre P33 est réglé sur OUI.

Paramétre P44 : Définit le volume de levain utile pour la fonction calculatrice.
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8 ENTRETIEN

8.1 Hebdomadaire par un utilisateur formé

. Vidanger la cuve.
. Mettre de I'eau trés chaude dans la cuve et lancer un cycle de mélange O .

. Arréter le cycle en appuyant simultanément sur les touches %_'_ﬁ%_'_q‘ﬁ

Couper le sectionneur.

. Retirer la fiche de la prise.

Vidanger a nouveau la cuve et la nettoyer avec de I'eau chaude et un chiffon humide.

. Pour I'entretien extérieur, utiliser un chiffon humide.

. Nettoyer a la brosse et aspirer I'intérieur de la machine (groupe froid et parties électriques).

IGTMTMUO @ »

Ne pas laisser la cuve vide plusieurs jours, toujours laisser un peu d’eau (2-3 cm) en fond de cuve afin d’éviter
une usure prématurée des joints.

NE JAMAIS LAVER LA MACHINE A GRANDE EAU

9 CONSOMMABLES

Lors d’'une commande d’une piéce de rechange, vérifier avec votre agent agréé de quelle piece il
s’agit sur la base du catalogue de piéces de rechange émis par le fabricant.

Toujours préciser le numéro de machine comme indiqué sur la plaque signalétique.

Votre agent effectue les commandes auprés de JAC.

9.1 Liste des CONSOMMABLES

REFERENCE NOUVEAU LIBELLE MODELE
F7002003 COURROIE TL 40
F7002028 JOINT CUVE TL 40
F7002029 JOINT CUVE TL 105
F7002030 JOINT CUVE TL 220
F7007009 ECRAN DE COMMANDE TOUTES
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10 INCIDENTS DE FONCTIONNEMENT

ATTENTION : La machine doit obligatoirement étre mise hors tension pour toute intervention.

Probléme

Vérification

La machine ne se met pas en route

Vérifier I'alimentation générale et celle du moteur

Vérifier si le sélectionneur a I'arriére de la machine est
bien enclenché

Vérifier si le couvercle est parfaitement fermé

La 4iéme ligne affiche
« DEFAUT VARIATEUR »

Couper l'alimentation de la machine au sectionneur,
attendre 2 minutes et réenclencher le sectionneur. Sile
défaut est toujours présent a la remise sous tension,
contacter votre revendeur

La 4iéme ligne affiche « DEFAUT FROID »

Débrancher votre machine et contacter votre revendeur

Des traits apparaissent a la place de
I'norloge « --:--:-- ».

Régler 'heure comme indiqué dans le paragraphe
UTILISATION

Des traits apparaissent a la place de la
température cuve « --° »

Contacter votre revendeur, la sonde est en défaut

Si le probléme persiste, veuillez contacter votre technicien.
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11 LISTE DES COMPOSANTS SUR LES FIGURES

Figure Bulle Nom
1 Pupitre de commande
2 Poignée
3 Couvercle
4 Vanne
12 5 Bec verseur
6 Bouchon de vidange
7 Roulettes
8 Aération groupe froid
2 9 Pied antivibratoire (TL220)
10 Joint de couvercle
11 Heélice
3 12 Trou de vidange
13 Sortie du bec verseur
14 Doigt de sonde de température
15 Cuve
4 16 Zone de travail
17 Ecran
18 Bouton d’accés aux paramétres simples
19 Bouton départ cycle
5 20 Bouton de navigation dans le menu
21 Pavé numérique
22 Bouton de fonction levain restant
23 Bouton température de conservation 1 a température de conservation 2
6 28 Sectionneur
9 24 Cale en mousse
25 Porte arriére supérieure
10 26 Pictogramme signalant un risque d’électrocution
27 Coffret électrique
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Deutsch

1 VOR DER INBETRIEBNAHME

Vielen Dank, dass Sie sich fiir ein Gerat von JAC entschieden haben. Bitte lesen Sie diese
Bedienungsanleitung vor der Installation und Inbetriebnahme dieser Maschine aufmerksam
durch. Dies dient zu lhrer Sicherheit und zum Schutz der Maschine vor Schaden.

Diese Bedienungsanleitung enthalt Verweise auf verschiedene Abbildungen, die das
Verstandnis der Anleitungen erleichtern. Die Abbildungen befinden sich am Schluss der
Bedienungsanleitung. Bitte schlagen Sie die jeweilige Abbildung anhand des angegebenen
Verweises (Fig. X, Nr. Y) nach.

Damit Sie sich viele Jahre an dieser Maschine erfreuen kénnen, méchten wir Sie
bitten, die folgenden Hinweise zu beriicksichtigen:

- Lassen Sie sich bei der Installation, der Inbetriebnahme und der weiteren Nutzung von
lhrem zugelassenen Vertreter unterstitzen.

- Um die Garantie von fiinf Jahren (siehe nachfolgende Garantiebestimmungen) in
Anspruch nehmen zu kdénnen, lassen Sie bitte von lhrem Vertriebshandler bei der Installation
lhrer Maschine das Wartungsheft ausflllen. Das Wartungsheft befindet sich an der Riickseite
lhrer Maschine.

2 GARANTIE

JAC bietet auf alle seine Produkte eine Garantie von fiinf Jahren.

Diese Garantie erstreckt sich auf alle Teile Ihrer Maschine, auch auf die elektronischen
Bauteile, auRRer Verschleillteile. Die Garantiefrist beginnt zum Zeitpunkt der Installation der
Anlage.

Es gelten die folgenden Beschrankungen:

- Das Produkt wurde bei einem zugelassenen Vertragshandler erworben.

- Die Installation wurde von einem zugelassenen Vertreter vorgenommen.

- Das Produkt wurde im Rahmen seines bestimmungsgemaflen Gebrauchs und

entsprechend der Bedienungsanleitung verwendet.

- Das Produkt wurde taglich entsprechend den Vorgaben der Bedienungsanleitung
instandgehalten.

- Die Wartung wird durch einen zugelassenen Vertreter entsprechend den
Wartungsvorgaben durchgefiihrt und findet mindestens einmal jahrlich statt (auf Kosten des
Anwenders).

- Es werden ausschlieBlich Originalersatzteile von JAC verwendet.

Sofern keine Wartung durch einen zugelassenen Vertreter erfolgt bzw. das
Wartungsheft nicht ordnungsgemaR ausgefiillt ist, ist die Garantie auf ein Jahr
begrenzt.

Diese Garantie deckt nicht:
- den Ersatz von VerschleiBteilen (siehe Abschnitt 9);
- Teile, die unser Kundendienst nicht als defekt anerkennt;
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- Probleme, die sich aus einer ungewdhnlichen Nutzung des Produktes ergeben;

- Probleme, die darauf zurtickzufiihren sind, dass die Installation nicht durch einen
zugelassenen Vertreter durchgefiihrt wurde;

- Beschadigungen oder Probleme, die auf einen Transportschaden oder auf die
unsachgemafie Handhabung des Produktes zurlickzufiihren sind.

Die Durchfiihrung einer Reparatur und/oder der Ersatz defekter Teile wiahrend der
Garantiefrist filhren nicht zur Verlangerung der Garantiefrist.

3 WARNHINWEISE

Bitte bewahren Sie diese Bedienungsanleitung unbedingt mit lhrem Gerat zum spéteren
Nachlesen auf. Bei Verkauf oder Weitergabe lhres Gerates Ubergeben Sie bitte diese
Bedienungsanleitung an den neuen Besitzer bzw. Benutzer, damit dieser uber die
Funktionsweise des Gerates und die Warnhinweise informiert ist und diese befolgen kann.

Diese Warnhinweise dienen zu lhrer Sicherheit und der Sicherheit anderer. Bitte
lesen Sie die Warnhinweise vor der Installation und Verwendung lhres Gerites
aufmerksam durch.

Diese Maschine ist fur die Verwendung durch befugte erwachsene Personen bestimmt.
Stellen Sie sicher, dass die Maschine nicht von Kindern beriihrt oder als Spielzeug benutzt
wird.

Diese Maschine ist ausschlie3lich flr den professionellen Einsatz vorgesehen.

Eine Modifizierung bzw. versuchte Modifizierung der Eigenschaften und Merkmale dieser
Maschine ist gefahrlich.

Stellen Sie nach der Installation dieser Maschine sicher, dass diese nicht auf dem
Netzkabel steht.

Befolgen Sie stets die Anleitungen zur Bedienung und Verwendung.

Die Maschine ist in einem Innenraum und gegen Feuchtigkeit und Hitze geschiitzt
aufzustellen.

Die Maschine muss zur Durchfiihrung der Arbeiten ausreichend ausgeleuchtet sein.

Der Gerauschpegel der Maschine liegt unter 75dB(A) und entspricht damit der
EN ISO 3744.

Die Maschine darf nicht von mehreren Personen gleichzeitig benutzt werden (es sei
denn, die Anleitung gibt etwas Anderes vor).
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Vor Reinigungsarbeiten innen und auBen am Gerdt und vor Wartungsarbeiten

immer den Netzstecker ziehen.

Dieses Gerat ist sehr schwer. Beim Transport und Bewegen des Gerates sind
angemessene VorsichtsmaRnahmen zu ergreifen.

4 TECHNISCHE DATEN

4.1 Technische Daten

TL40 TL105 TL220
Hohg geschlossener 1434 1614 1795
eckel (mm)
Breite (mm) 500 680 1076
Tiefe (mm) 890 1165 1422
VerpackungsmafRe (mm) 590*1040*1640 770%1250*1800 1220%1560*2090
Nettogewicht (kg) 200 290 420
Nettogewicht +
Verpackung (kg) 245 337 520
Leistung (kW) 1.6 3.6 6.3
Motortyp dreiphasig dreiphasig dreiphasig
220 V - 50 Hz (A) 10 15.5 33
380 V - 50 Hz (A) 10 9.6 19.5
Gesamtvolumen des 80 210 450
Trogs
Nutzbares 40 105 220
Fassungsvermaégen (l)
Fassungsvermoégen des 12 315 65

Trogs (I)

4.2 Materialien der Teile, die in Kontakt mit dem Schnittqut kommen

Trog: EDELSTAHL 304

Messer: EDELSTAHL 304

Finger Temperaturfiihler: EDELSTAHL 304
Trogdichtung: EPDM

Ventil: Edelstahl 304

Deckel: Edelstahl 304

5 INSTALLATION UND INBETRIEBNAHME

5.1 Auspacken der Maschine:

Unsere Maschinen werden zur Lieferung ab Werk auf Paletten verpackt, mit Umreifungsbandern
gesichert und mit einer Kartonverpackung geschuitzt. Prifen Sie die Verpackung bei Erhalt auf
Beschadigungen und teilen Sie dem Spediteur etwaige Transportschaden direkt mit.

A. Die Holzbox entfernen.

B. Den Schaumstoff entfernen, mit dem das Kihlaggregat geschutzt ist.
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C. Die Holzlatten zum Blockieren der Rader entfernen.

D. Heben Sie die Maschine von der Palette. Dies muss durch mindestens zwei Personen
erfolgen, so dass die Maschine mdglichst sicher auf dem Boden abgesetzt werden kann.

Die Maschine nach dem Auspacken auf Transportschaden uberpriifen. Melden Sie uns bitte
alle Fehler und Schaden.

5.2 Aufstellung:

Um eine hohe Leistung, eine lange Lebensdauer und einen zuverlassigen Betrieb sicherzustellen,
sollte der Aufstellort wie folgt beschaffen sein:

Gut belliftet, vor direkter Sonneneinstrahlung geschutzt, in ausreichender Entfernung zu
Warmequellen, mit tragfahigem und schwingungsfreiem Boden.

5.3 Anschluss an die Stromversorgung:

WICHTIG: Die Erdung der Maschine ist vorgeschrieben.
Wir empfehlen den Schutz der Anlage durch eine Sicherung und einen FI-
Schutzschalter.

lhr Stromnetz zur Versorgung der Maschine muss folgendermafRen geschutzt werden:
TL40 — TL105

- Nordamerika: Schutz 15 A;

- Rest der Welt: Schutz 16 A.

TL220

- Nordamerika: Schutz 32 A;

- Rest der Welt: Schutz 32 A.

Maschinen mit Stromrichter miissen zwingend Uber einen FI-Schutzschalter fir 300 mA
angeschlossen werden.

Hinweis: Probleme und Stérungen, die sich durch abweichende Ausfihrung des Anschlusses
ergeben, sind nicht durch die Garantie gedeckt.

Prifen Sie vor dem AnschlieRen der Maschine an das Stromnetz unbedingt, ob die Stromversorgung
fur die Maschine geeignet ist (siehe Angaben auf dem Typenschild), um einen Motorausfall beim
Einschalten zu vermeiden.

Dieses Gerat entspricht den Maschinenrichtlinien 2006/42, 2006/95, 2004/108 und ist daher mit dem
CE-Zeichen gekennzeichnet.

Bitte beachten Sie die an der Maschine angebrachten Warnsymbole:

Warnsymbol zur Anzeige der Gefahr eines tddlichen Stromschlags. Die Maschine
vor jedem Eingriff vom Stromnetz nehmen. Dies befindet sich innen in der
Maschine auf dem Schaltschrank. (Fig. 10, Nr. 26)
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Der Schaltplan der Maschine befindet sich auf der Innenseite des
Schaltschrankdeckels. (Fig. 10, Nr. 27)

5.4 Inbetriebnahme:

Vor der Inbetriebnahme sicherstellen, dass sich keine Fremdkdrper auf den beweglichen Teilen der
Maschine befinden.

Zunéchst (nach Uberpriifung der elektrischen Ubereinstimmung) sicherstellen, dass der Motor in die
richtige Richtung dreht. Dazu mussen die Messer im Uhrzeigersinn drehen.

Weitere Informationen zur Verwendung der Maschine erhalten Sie im Abschnitt ,Bedienung*.

5.5 Gefahr:

Bei einer Gefahr fir den Anwender oder die Maschine ist die Maschine liber den Hauptschalter (Fig.
6, Nr. 28) auszuschalten.

Nicht in die Nahe der Gehange kommen, wenn diese bewegt werden.
Vor Wartungs- oder InstandsetzungsmafRnahmen den Netzstecker ziehen.

Wartungsmafinahmen und der Austausch von Ersatzteilen diirfen nur durch einen zugelassenen
Vertreter durchgefiihrt werden.

6 BEDIENELEMENT UND SICHERHEITSVORRICHTUNG

6.1 Bedienelement:

lhre Maschine ist serienmaRig mit einer mechanischen Tastatur ausgestattet (Fig. 5)

6.2 Arbeitsbereich:

Der Arbeitsbereich befindet sich an der Vorderseite der Maschine (Fig. 4).

7 BEDIENUNG

Vor dem Betrieb die mit Bremsen versehenen Rader feststellen (Fig. 1, Nr. 7). Bei dem TL220 die
FlRe zum Schutz gegen Vibration anpassen (Fig. 2, Nr. 9).

Bedienelement

Das Bedienpult befindet sich auf dem Deckel der Maschine (Fig. 1, Nr. 1).
Es verfugt Uber einen Bildschirm und verschiedene Schalter fir Einstellungen (Fig. 5)

Die Konservierungstemperatur 1 ermdglicht die Konservierung des Sauerteigs bei einer taglichen
Kuhlung, wahrend bei der Konservierungstemperatur 2 die Konservierung des Sauerteigs bis zu 72
Stunden ohne Kihlung méglich ist (Fig. 5, Nr. 23). Es wird davon abgeraten, eine
Konservierungstemperatur von 8°C (46°F) einzustellen, um die Gefahr des Anfrierens an der
Trogwand zu vermeiden.
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Bedienung (Fig. 7, 8)

Geben Sie bei der ersten Verwendung den Ansatzteig in den Trog (fir die Menge des Ansatzteiges,
siehe die Tabellen aus dem folgenden Absatz 4.1 zum Modell Tradilevain) und halten Sie sich an die
folgenden Anweisungen:

A. Zugabe von warmem Wasser (45°C) und Mehl. 50 % des OB;OE?QE'LEVA'TN

nutzbaren Volumens an warmem Wasser und 50 % Mehl

dazugeben (siehe die Tabellen aus Abs. 4.1 zum Modell

Tradilevain).

TRADILEVAIN
. 08:00: 00 30/30°

B. Auf die Taste ,départ cycle* 8] (Zyklus starten) dricken, E,%NAHME:

um den ersten Rihrzyklus zu starten. KUHLUNG

REIFUNG 10 : 30

C. Die Tradilevain gibt einen Ton aus und auf der Anzeige 08:02: 05 30/30°
steht: ,Faire le raclage” (Abstreifen). Den Deckel 6ffnen und g/':gNAHMEi
den Trog mit dem mitgelieferten Spachtel abstreifen. ABSTREIFEN

D. Den Deckel schlieRen und auf die Taste ,départ cycle” 8]

REIFUNG 10 : 30

€ ’ t 08:02:35 30/30°
(Zyklus starten) drucken, um den zweiten Ruhrzyklus zu ENTNAHME:
) " 0/40
beginnen (*). KOHLUNG

REIFUNG 10 : 30

E. Nach dem zweiten Riihrzykius schaltet die Tradilevain | 25:9%40 ~ 3050°
automatisch in den Reifungszyklus. 0/40

F. Nach einer in den Parametern vorgegebenen Dauer wird
der Reifungszyklus beendet und die Tradilevain geht in die
Konservierung Uber. Jetzt kann der Sauerteig verwendet

REIFUNG 10 : 30
10:30: 00 30/14°
ENTNAHME:

0/40
LANGSAMES RUHREN

werden.

G. Den Teig uber das Ventil ablassen.

TRADILEVAIN

-
H. Fur die Kuhlung gleichzeitig auf die Tasten @ﬂ&ﬁ 12:00: 00 14°
driicken, um den Zyklus zu unterbrechen und bei Punkt A

weiterzumachen.

(*) Reicht die Durchmischung nach dem zweiten Rihrzyklus nicht aus, auf die Taste @drﬂcken, um
den Ruhrzyklus erneut zu starten.

Wenn die Durchmischung auch nach dem dritten Rihrzyklus nicht ausreicht, bei der nachsten

Kihlung 50 % des Nutzvolumens an Warmwasser und 25 % Mehl zugeben. Bei Punkt D. nicht auf

,,départ%cle“ (Zyklus starten) dricken, sondern den Zyklus unterbrechen, indem gleichzeitig die
ol

Tasten Bl +rits+%rigedriickt gehalten werden. Dann bei Punkt A. fortfahren, indem 25 % Mehl dazu
gegeben werden.
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Aus Griinden der Nahrungsmittelhygiene darf kein Teig oder Mehl, welche sich oben auf
oder auflerhalb der Maschine befinden, wiederverwendet oder wieder in die
Nahrungsmittelkette gebracht werden.

Standardparameter der Elektronikkarte

Um auf dig erweiterten Parameter zuzugreifen, gleichzeitig auf die folgenden Tasten driicken:
LM

Dann das Kennwort 6283 eingeben, um auf die Parameter zugreifen zu kénnen.

Erweiterte Parameter
BEZEICHNUNGEN ANZEIGE TL40 | TL105 | TL220 E!rNEl:‘EI BEREICH
0 : Deutsch
FRANGAIS 1: Englisch
ENGLISH 2 : Deutsch
DEUTSCH 3 : Spanisch
ESPANOL 4 : Italienisch
P1 Auswahl der Sprache ITALIANO 5 : Polnisch
POLSKI 6 : Schwedisch
SVENSKA 7:
NEDERLANDS Niederlandisch
MAKEDONSKI :
Mazedonisch
- °C o o o 0:°C
P2 Auswahl der Temperatureinheit °F C C C 1:°F
Korrektur der Messung des Temperaturfiihlers KORREKTUR

Dauer erstes Schnellriihren R1SCHNELL . 5-250
P9 Dauer Stillstand STILLSTAND 5 10 10 ek. 5-250
P10 Dauer zweites Schnellriihren R2 SCHNELL 45 50 120 ek. 5-250
P11 Dauer langsames Rihren R LANGSAM 30 30 30 Sek. 5-250
P12 Anzahl Zyklen 1 ZYKLUS 1N 6 6 6 1-7
P13 Dauer zwischen den Riihrzyklen 1 ZYKLUS 1 00:30 | 00:30 | 00:30 hh:mm 00:20 — 03:00
P14 Dauer Riihrzyklus 1 ZYKLUS 1 15 18 40 Sek. 5-250
P15 Anzahl Zyklen 2 ZYKLUS 2N 4 6 6 1-7
P16 Dauer zwischen den Rihrzyklen 2 ZYKLUS 2 00:40 | 00:40 | 00:40 hh:mm 00:20 — 03:00
P17 Dauer Riihrzyklus 2 ZYKLUS 2 15 18 40 Sek. 5-250
P18 Dauer zwischen den Rihrzyklen 3 ZYKLUS 3 01:00 | 01:00 | 01:00 hh:mm 00:20 — 03:00
P19 Dauer Ruhrzyklus 3 ZYKLUS 3 15 20 40 Sek. 5—250
P20 Riihrdauer Taste 1 driicken ZYKLUS 4 120 120 120 Sek. 5-250
Min. langsame Riihrgeschwindigkeit MIN. LANGSAM 10 — 50

Verbot schnelles Riihren vor Kiihlung VERBOTEN H 00:00 — 01:00
P30 Dauer bis Tonausgabe BUZZER 5 5 5 Sek. 5-250

P34 Anhalten Riihren bei Kiihlauftrag RUHREN STOPP NEIN | NEIN NEIN 01’ NEAN
P35 Anweisung zur Mindestkonservierung bei Ruhr-Stopp MIN. 12 10 10 c 4-20

KONSERVIERUNG 40 - 70
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Bei den grau unterlegten Parametern handelt es sich um nicht verwendete Parameter oder solche

Parameter, die nicht gedndert werden dirfen.

—

Um auf die einfachen Parameter zuzugreifen, auf die Taste EZ driicken.

Einfache Parameter
BEZEICHNUNGEN ANZEIGE Tuao | TLtos | TLazo | EINHEI BEREICH
P38 | Zeiteinstellung ZEITEINSTELLUNG | NEIN | NEIN | NEIN 01: '_\'i'\N
P39 | Uhrzeit erneuter Aufruf Kiihlung KUHLUNG 08:00 08:00 08:00 hh:mm 00:00 — 23:50
P40 | Dauer des Reifungszyklus REIFUNG 02:30 02:30 01:30 hh:mm 01:00 — 24:00
P41 | Temperatur des Reifungszyklus REIFUNG 30 30 30 °(F> 4200:14005
P42 | Konservierungstemperatur 1 KONSERY'ERUNG 14 14 14 :‘; 2‘0:2700
. KONSERVIERUNG °C 4-20
P43 | Konservierungstemperatur 2 2 12 12 12 oF 40-70
P44 Nu_tzvolumen Sauerteig (nach verbleibender SAUERTEIG 40 105 220
Teigmenge)
Zeiteinstellung
Zur Zeiteinstellung folgendermalien vorgehen:
TRADILEVAIN Eﬁ:ﬂ- ! ZEITEINSTELLUNG L;Eh ZEITEINSTELLUNG
08 :00:00 14° ) 08 :00:00
—> NEIN —> |
TRADILEVAIN — ZEITEINSTELLUNG ZEITEINSTELLUNG
12:30: 00 14° .H'*'uj 12:00: 00 ﬁ% 08:00: 00
30 12

Funktion entnommener Sauerteig

Uber die Funktion ,entnommener Sauerteig” erhalt man eine ch;‘hellung Uber die Menge an

entnommenen Teig. Bei der Entnahme des Sauerteigs die ent

fimene Menge durch Driicken auf

die Taste -EJ hinzufiigen und die Menge an entnommenen Sauerteig eingeben. Wenn 10 |
Sauerteig entnommen werden, folgendermafRen vorgehen:

KONSERVIERUNG 1
12:00:00 14/14°
ENTNAHME :

0/40

-
—>

KONSERVIERUNG 1

12:00:00 14/14°
ENTNAHME :
0/40

+ 0

41

—

£

KONSERVIERUNG 1

12:00:00 14/14°
ENTNAHME :
0/40

+ 0

KONSERVIERUNG 1
12:00:00 14/14°
ENTNAHME :

10/40
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Detaillierte Beschreibung eines Zyklus und der Parameter der Elektronikkarte

In der nachfolgenden Beschreibung entsprechen die Werte in Klammern den einstellbaren
Parametern aus der Tabelle der Standardparameter.

Zugabe von warmem Wasser (45°C) und Mehl. 50 % des nutzbaren Volumens an
warmem Wasser und 50 % Mehl zugeben.

Auf die Taste ,départ cycle“ (Zyklus starten) driicken, um den ersten Rihrzyklus zu
starten. Der Mischzyklus umfasst:

- einen Ruhrzyklus bei schneller Geschwindigkeit (P24) von X Sekunden (P8);

- einen Anhaltezyklus von X Sekunden (P9);

- einen Rihrzyklus bei schneller Geschwindigkeit (P24) von X Sekunden (P10);

- einen Rihrzyklus bei langsamer Geschwindigkeit (P21) von X Sekunden (P11).

Die Tradilevain gibt einen Ton aus und weist darauf hin, dass abzustreifen ist. Den
Deckel 6ffnen und den Trog mit dem mitgelieferten Spachtel abstreifen.

Auf die Taste ,départ cycle® (Zyklus starten) driicken, um den zweiten Ruhrzyklus zu
starten. Der zweite Mischzyklus entspricht dem ersten. Falls nach die Durchmischung
nach dem zweiten Mischzyklus nicht ausreicht, auf die Taste 1 driicken, um einen
Rihrzyklus bei hoher Geschwindigkeit (P24) fur X Sekunden (P20) einzuschalten.

Automatischer Ubergang auf den Reifungszyklus und den Riihrzyklus 1.

Reifungszyklus: Rihrzyklus 1:

Der Ruhrzyklus 1 erfolgt bei schneller
Geschwindigkeit (P24) fir X Sekunden
(P14). Er wird X Mal (P12) wiederholt und
entspricht dann auch einer
voreingestellten Zeit (P13).

Phase der Fermentierung des Sauerteigs.
Die  Tradilevain  erhalt fir eine
voreingestellte Dauer (P40) die
Vorgabetemperatur (P41).

Konservierungszyklus: Riirzyklus 2:

Der Rihrzyklus 2 erfolgt bei schneller
Ab diesem Stadium kann der Sauerteig | | Geschwindigkeit (P24) fir X Sekunden
verwendet werden. Nach Ablauf der || (P17). Er wird X Mal (P15) wiederholt und
Reifung stellt die Tradilevain automatisch || entspricht dann auch einer
auf die Betriebsart Konservierung. Das || voreingestellten Zeit (P16).

Kihlaggregat schaltet dann ein, bis die
ausgewahlte Vorgabetemperatur (P42 Riihrzyklus 3:
oder P43) erreicht ist.

Der Ruhrzyklus 3 erfolgt bei schneller
Geschwindigkeit (P24) fir X Sekunden
(P19). Dies wird bis zur nachsten Kiihlung
wiederholt und entspricht dann auch einer
voreingestellten Zeit (P18).

Die Tradilevain gibt taglich zu einer festgelegten Uhrzeit (P39) fiir X Sekunden (P31)
einen Ton aus, um die Kiihlung anzufordern.
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Parameter P1: Auswahl der Anzeigensprache.
Parameter P2: Auswahl der Temperatureinheit.

Parameter P3: Korrektur etwaiger Unterschiede zwischen der Ist-Temperatur des Sauerteigs und
der angezeigten Temperatur. Falls beispielsweise die gemessene Temperatur des Sauerteigs
12°C und die angezeigte Temperatur 15°C betragt, den Wert dieses Parameters durch die
gemessene Temperatur von 12°C ersetzen (15 in diesem Fall, da hier der Anzeigewert angezeigt
wird).

Parameter P5: Hier kann vorgegeben werden, ab wie viel Grad Uber dem Sollwert die das
Kuhlaggregat einschaltet. Wenn beispielsweise im Konservierungszyklus 1 (12°C) dieser
Parameter auf 1°C voreingestellt ist, schaltet das Kuhlaggregat ein, wenn die Temperatur des
Sauerteigs 13°C erreicht (12°C+1°C).

Parameter P29: Ermdglicht das Anhalten der schnellen Rihrzyklen flr eine Uber diesen
Parameter voreingestellte Dauer vor dem Kuhlungszeitpunkt (Parameter P37). Wenn
beispielsweise der Parameter P37 auf 08:00 und dieser Parameter auf 01:00 eingestellt ist, enden
die schnellen Rihrzyklen um 07:00.

Parameter P30: Einstellung der Zeit bis die Tradilevain einen Ton ausgibt (Deckel offen,
Fehler...). Wenn dieser Parameter beispielsweise auf 5 eingestellt ist, gibt die Tradilevain erst 5
Sekunden nach Offnen des Deckels einen Ton aus.

Parameter P31: Einstellung der Dauer der Tonausgabe zur Anforderung der Kiihlung.

Parameter P34: Wenn dieser Parameter auf JA steht, werden die Riihrzyklen ab dem Ubergang
in den Konservierungszyklus angehalten.

Parameter P35: Mindeste Konservierungstemperatur, wenn der Parameter P33 auf JA steht.

Parameter P44: Definiert den nutzbaren Sauerteig fur die Taschenrechnerfunktion.
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Deutsch J



8 INSTANDHALTUNG

8.1 Waochentlich durch einen eingewiesenen Bediener:

Den Trog entleeren.
Sehr heilRes Wasser in den Trog geben und einen Mischzyklus starten. L&

S
Den Zyklus durch gleichzeitiges Driicken der Tasten %+ﬁ$+ﬂ anhalten.
Sicherheitstrennschalter abschalten.

Den Stecker aus der Steckdose ziehen.

Den Trog noch einmal entleeren und mit einem feuchten Tuch reinigen.

. Zur Reinigung des AuRenbereichs ein feuchtes Tuch verwenden.

Mit der Birste reinigen und den Innenbereich der Maschine absaugen (Kuhlaggregat und elektrische
Bauteile).

IemMmouo w »

Den Trog nicht wahrend mehrerer Tage leer lassen, sondern immer ein wenig Wasser (2-3 cm) am Trogboden
stehen lassen, um einem vorzeitigen Verschleil der Dichtungen vorzubeugen.

DIE MASCHINE NIEMALS MIT VIEL WASSER REINIGEN.

9 ERSATZTEILE

Um Ersatzteile fur lhre Maschine zu bestellen, lassen Sie von lhrem Vertreter anhand des
Ersatzteilkatalogs des Herstellers prifen, um welche Teile es sich genau handelt.

Dazu immer die Maschinennummer Ubermitteln, die auf dem Typenschild steht.

Ihr Vertreter bestellt das Ersatzteil dann bei JAC.

9.1 ERSATZTEILLISTE

TEILENUMMER |NEUES TEXTBLATT MODELL
F7002003 KEILRIEMEN TL 40
F7002028 DICHTUNG BECKEN TL 40
F7002029 DICHTUNG BECKEN TL 105
F7002030 DICHTUNG BECKEN TL 220
F7007009 STEUERUNGSBILDSCHIRM ALLE
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10 STORUNGEN UND FEHLER

VORSICHT: Vor allen Eingriffen an der Maschine ist die Maschine zwingend von der
Stromversorgung zu trennen.

Problem Fehlersuche

Die allgemeine Versorgung und die Versorgung des
Motors Uberprifen.

Die Maschine ladsst sich nicht einschalten Uberpr_ufen,. ob der Scha]ter auf der Riickseite der
Maschine eingeschaltet ist.

Sicherstellen, dass der Deckel einwandfrei geschlossen

ist.

Die Stromversorgung der Maschine am Schalter
Anzeige in der 4. Zeile unterbrechen. Zwei Minuten abwarten und sie dann tber

»DEFAUT VARIATEUR" (Fehler Umrichter) |den Schalter wieder einschalten. Falls der Fehler dann

immer noch besteht, lhren Vertragshandler anrufen.

Anzeige in der 4. Zeile ,,DEFAUT Die Maschine vom Stromnetz nehmen und lhren
FROID“ (Fehler Kiihlen) Vertragshandler anrufen.

Statt der Uhr werden Striche angezeigt (- -): | Die Uhr gemaR den Anweisungen aus dem Abschnitt
EEHERH BEDIENUNG einstellen.

Sta_tt der Trogte_mperatur werden Fehler des Temperaturfiihlers, den Vertragshandler
Striche angezeigt ,,- - anrufen

Bei Anhalten des Problems wenden Sie sich bitte an lhren Servicetechniker.
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11 LISTE DER ABGEBILDETEN TEILE UND FUNKTIONEN

Abbildung | Nummer Bezeichnung
1 Bedienelement
2 Ergonomischer Griff
3 Deckel
12 4 Ventil
5 Zapfhahn
6 Ablassstopfen
7 Rolle
8 Beluftung Kihlaggregat
2 9 FuR zum Schutz gegen Vibrationen (TL220)
10 Deckeldichtung
11 Rahrwerk
3 12 Ablauféffnung
13 Ausgabe am Zapfhahn
14 Finger Temperaturfuhler
15 Trog
4 16 Arbeitsbereich
17 Bildschirm
18 Taste fur den Zugriff auf die einfachen Parameter
19 Taste Zyklus starten
5 20 Taste zum Navigieren im Menl
21 numerische Tastatur
22 Taste verbleibende Teigmenge
23 Taste Konservierungstemperatur 1 und Konservierungstemperatur 2
6 28 Trennschalter
9 24 Schaumstoffkeil
25 Tur hinten oben
26 Warnsymbol zur Anzeige der Gefahr eines tddlichen Stromschlags.
10
27 Schaltkasten
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Nederlands

1

VOOR DE INBEDRIJFSTELLING

Bedankt dat u hebt gekozen voor een JAC-oplossing. Neem deze gebruikershandleiding
grondig door voordat u deze machine installeert en in werking stelt. Zo kunt u uzelf
beschermen en schade aan uw machine vermijden.

Deze handleiding verwijst naar diverse afbeeldingen zodat u de instructies beter kunt
begrijpen. Deze afbeeldingen bevinden zich op het einde van de handleiding. Raadpleeg ze
wanneer u de volgende symbolen tegenkomt (fig.X, n°Y).

Om nog jarenlang van uw machine te kunnen genieten, raden we u aan om de
volgende adviezen na te leven:

- Doe een beroep op uw erkende verdeler voor de installatie, inbedrijfstelling en opvolging.
- Om te kunnen genieten van de garantie van vijf jaar (zie verder voor de voorwaarden),

moet u bij de installatie van uw machine het onderhoudsboekje laten invullen door uw
verdeler. Dit onderhoudsboekje bevindt zich aan de achterkant van uw machine.

2 GARANTIE

JAC biedt een garantie van vijf jaar op al zijn producten.

Deze garantie is geldig voor alle onderdelen van uw machine, waaronder de elektronische
onderdelen, maar uitgezonderd de verbruiksgoederen. De garantie treedt in werking op de
installatiedatum van het materiaal.

Onder de volgende beperkende voorwaarden:

- Het materiaal moet bij een erkende verdeler zijn aangekocht.

- De installatie moet door een erkende verdeler zijn uitgevoerd.

- Het materiaal moet worden gebruikt in overeenstemming met de aanwijzingen in de

gebruikershandleiding en voor het doel waarvoor het werd geproduceerd.

- Het materiaal moet dagelijks worden onderhouden in overeenstemming met de
aanwijzingen in de gebruikershandleiding.

- Ten minste één keer per jaar moet onderhoud worden uitgevoerd door de erkende
verdeler en dit in overeenstemming met de onderhoudsspecificaties (onderhoud ten laste van
de gebruiker).

- Alleen originele JAC-onderdelen mogen worden gebruikt.

Als er geen onderhoud wordt uitgevoerd door een erkende verdeler en/of het
onderhoudsboekje niet correct wordt ingevuld, is de garantie beperkt tot één jaar.

Het volgende valt niet onder deze garantie:

- De vervanging van verbruiksgoederen (§9).

- Defecte stukken die door onze diensten niet worden erkend.

- Problemen ten gevolge van een abnormaal gebruik van het materiaal.

- Problemen doordat de installatie niet door een erkende verdeler is uitgevoerd.

- De onderdelen of problemen die het gevolg zijn van transportschade of een ongepaste
behandeling.
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Een reparatie en/of een vervanging van defecte onderdelen tijdens de
garantieperiode verlengt deze garantie niet.

WAARSCHUWINGEN

Het is heel belangrijk dat deze gebruikershandleiding bij het apparaat wordt bewaard
zodat ze later kan worden geraadpleegd. Als dit apparaat wordt verkocht of aan een andere
persoon wordt overgedragen, zorg er dan voor dat de gebruikershandleiding wordt
overhandigd zodat de gebruiker op de hoogte is van de werking ervan en van de daarin
vermelde waarschuwingen.

Deze waarschuwingen worden gegeven voor uw veiligheid en die van anderen. We
vragen u dan ook ze aandachtig te lezen vooraleer u het apparaat installeert en
gebruikt.

Deze machine werd ontworpen om door bevoegde volwassenen te worden gebruikt.
Zorg er dus voor dat kinderen de machine niet aanraken en niet als speelgoed beschouwen.

Deze machine is uitsluitend voorbehouden voor professioneel gebruik.

Het is gevaarlijk om de eigenschappen van deze machine te wijzigen of te proberen
wijzigen.

Zorg er na de installatie van deze machine voor dat ze niet op het netsnoer staat.
Volg de meegeleverde gebruiksinstructies.

Deze machine moet worden bewaard en gebruikt in een ruimte die niet vochtig of warm
wordt.

Deze machine moet voldoende verlicht zijn om het werk uit te voeren.

Deze machine heeft een geluidsniveau van minder dan 75 dB(A) conform de norm EN
ISO 3744.

Deze machine mag slechts door één persoon tegelijkertijd worden gebruikt (behoudens
tegengestelde instructie).

Haal altijd de stekker uit het stopcontact vooraleer u de buiten- of binnenkant van

het apparaat schoonmaakt of onderhoud uitvoert.

Dit apparaat is zwaar. Neem alle veiligheidsmaatregelen tijdens het onderhoud.
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4 TECHNISCHE EIGENSCHAPPEN

4.1 Technische eigenschappen

TL40 TL105 TL220
Hoogte gesloten deksel 1434 1614 1795
(mm)
Breedte (mm) 500 680 1076
Diepte (mm) 890 1165 1422
Verpakking (mm) 590*1040%1640 770*1250*1800 1220*1560*2090
Nettogewicht (kg) 200 290 420
Nettogewicht +
verpakking (kg) 245 337 520
Vermogen (kW) 1,6 3,6 6,3
Motortype Driefasig Driefasig Driefasig
220V - 50 Hz (A) 10 15,5 33
380V -50 Hz (A) 10 9,6 19,5
Totaal volu_me van de 80 210 450
kuip
Max. bruikbaar volume 40 105 290
zuurdesem ()
Volume van zuurdesem 12 315 65

(U]

4.2 Materiaal dat rechtstreeks in contact komt met het deeg .

Kuip: INOX304
Blad: INOX304

Sondestift: INOX304
Kuipfitting EPDM
Ventiel: Inox 304
Deksel: Inox 304

5 INSTALLATIE EN INBEDRIJFSTELLING

5.1 De machine uit de verpakking halen:

De machines worden uit onze ateliers op pallets, verankerd en met karton beschermd geleverd. U
moet eerst en vooral de verpakking bekijken en elke transportschade onmiddellijk aan de koerier

melden.

A. Demonteer de houten kist.

B. Haal het schuim weg dat de koude groep ondersteunt.

C. Verwijder de houten latten die de wieltjes blokkeren.

D. Haal de machine van de pallet. Doe dit met minstens twee personen zodat de machine niet

met een harde schok op de grond terechtkomt.

Na het uitpakken van uw machine moet u nakijken of ze tijdens het transport geen schade

heeft opgelopen. Meld ons elke afwijking.
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5.2 Plaatsing:

Voor uitstekende prestaties en betrouwbaarheid op lange termijn moet u een plaats kiezen die:

Goed verlucht is, niet blootgesteld is aan direct zonlicht en uit de buurt is van warmtebronnen,
met een stevig en trillingsvrij opperviak.

5.3 Elektrische aansluiting:

BELANGRIJK: Verplichte aarding.
Er wordt aangeraden om de installatie te beveiligen met een zekering en
differentieelschakelaar.

Uw elektriciteitsinstallatie die stroom levert aan de machine moet als volgt worden beveiligd:
TL40 — TL105

- Noord-Amerika: Beveiliging 15 A

- Rest van de wereld: Beveiliging 16 A

TL220

- Noord-Amerika: Beveiliging 32 A

- Rest van de wereld: Beveiliging 32 A

Machines die uitgerust zijn met een regelaar moeten worden aangesloten op een aftakdoos op een
lijn die uitgerust is met een differentieelschakelaar van 300 mA.

Opmerking: Elk probleem dat te wijten is aan een andere soort aansluiting wordt niet gedekt door de
garantie.

Voordat u uw machine op het net aansluit en om een storing van de motor bij het onder spanning
zetten te vermijden, is het belangrijk dat u controleert of het elektriciteitsnet overeenstemt met de
eigenschappen van de machine (zie het identificatieplaatje).

Dit apparaat is conform de machinerichtlijnen 2006/42, 2006/95, 2004/108 en draagt de CE-
markering die hiervan getuigt.

Houd rekening met de veiligheidspictogrammen op de machine:
Pictogram dat wijst op gevaar voor elektrocutie. Trek de machine vooér elke
interventie uit het stopcontact. Dat is terug te vinden binnenin de machine op de

schakelkast (fig.10, n°26).

U vindt het elektrische schema van de machine aan de binnenkant van het deksel
van de elektrische kast (fig.10, n°27).

5.4 Inbedrijfstelling:

Zorg er voor de inbedrijfstelling voor dat er zich geen enkel storend voorwerp bevindt op de
bewegende onderdelen van de machine.

Wees er eerst zeker van (na controle van de elektrische overeenstemming) dat de motor in de juiste
richting draait. Daartoe moeten de bladen met de wijzers van de klok mee draaien.

Raadpleeg het hoofdstuk "Gebruik" voor informatie over het gebruik van de machine.

i Al
Nederlands J



5.5 Gevaar:

Als er gevaar is voor de gebruiker of voor de machine, moet u de hoofdschakelaar (fig.6, n°28)
gebruiken om de stroomtoevoer naar de machine te onderbreken.

Kom niet in de buurt van de rijskasten wanneer deze in beweging zijn.
Haal de stekker uit het stopcontact vooraleer u onderhoud uitvoert.

Elk onderhoud of vervanging van een onderdeel moet door een bevoegde verdeler worden
uitgevoerd.

6 BEDIENINGS- EN VEILIGHEIDSPANEEL

6.1 Bedieningspaneel:
Uw machine is standaard uitgerust met een mechanisch toetsenbord (fig. 5).

6.2 Werkzone:

De werkzone bevindt zich voor de machine (fig.4).

7 GEBRUIK

Voor het gebruik moeten de met een rem uitgeruste zwenkwielen worden vastgezet (fig.1, n°7). Stel
voor de TL220 de anti-trillingsglijders af (fig.2, n°9).

Bedieningspaneel

Het bedieningspaneel bevindt zich op het deksel van de machine (fig.1, n°1).
Het bevat een scherm en verschillende knoppen voor instellingen (fig.5).

Met bewaringstemperatuur 1 kunt u het zuurdesem een dag lang gekoeld bewaren terwijl u met
bewaringstemperatuur 2 het zuurdesem tot 72 uur gekoeld kunt bewaren (fig.5, n°23). Het wordt
afgeraden om een bewaringstemperatuur van minder dan 8 °C in te stellen om alle risico's op ijs op
de rand van de kuip te vermijden.

Gebruiksprocedure (fig.7, 8)

Giet bij het eerste gebruik uw zuurdesem in de kuip (voor de hoeveelheid zuurdesem raadpleegt u de
tabellen in paragraaf 4.1 volgens het model van Tradilevain) en volg daarna onderstaande instructies:

A. Voeg warm water (45 °C) en bloem toe. Vul 50% van het

- 0 ) TRADILEVAIN
bruikbaar volume met warm water en 50% met bloem (zie 08: 00: 00 14°
de tabellen in paragraaf 4.1 volgens het model van
Tradilevain).

3 TRADILEVAIN

B. Druk op de knop 'cyclus starten' L0 om de eerste 08: 00: 00 30/30°
mengcyclus te starten. TREKKING: 0/40

KOELING
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RIJPING 10: 30

C. De Tradilevain luidt en het scherm geeft "Afkrabben" weer. 08: 02: 05 30/30°
Open het deksel en gebruik de meegeleverde spatel om de TREKKING: 0/40
kuip af te krabben. AFKRABBEN

. RIJPING 10: 30

D. Sluit de kuip en druk op de knop 'cyclus starten' &2 om de 08:02:35  30/30°

tweede mengcyclus te starten (*). TREKK'}’(“&UNG or40
RIJPING 10: 30

E. De Tradilevain schakelt automatisch over naar de 08: 04: 40 30/30°
rijpingscyclus na de tweede mengeling. TREKKING: 0/40

F. Na een bepaalde tijd in de eenvoudige instellingen, eindigt 10: 35“02”\'6 1(3)'0,31%
de rijpingscyclus en schakelt de Tradilevain automatisch TREKKING: 0/40
over naar bewaring. Het zuurdesem is klaar om te worden TRAGE MENGING
gebruikt.

G. Open het ventiel om de zuurdesem te verkrijgen.

3 TRADILEVAIN
H. Druk voor het koelen gelijktijdig op de toetsen %+ﬁ?+ﬁ 12: 00: 00 14°

om de cyclus te stoppen en te hernemen vanaf punt A.

(*) Als het mengsel na de tweede mengcyclus niet goed genoeg is, druk dan op de toets @ om een
nieuwe mengcyclus te starten.

Als het mengsel ondanks de derde mengcyclus nog steeds niet goed is, voeg dan bij de volgende
koeling 50% van het bruikbare volume met warm water en 25% met bloem. Druk in punt D. niet op de

8.5.5
knop 'cyclus starten' maar stop de cyclus door gelijktijdig te drukken op de toetsen +ﬁ$+ .
Herneem vervolgens vanaf punt A. door 25% bloem toe te voegen.

Vanwege de voedselhygiéne mag deeg of bloem dat op of buiten de machine is geweest
& in geen enkel geval opnieuw worden gebruikt of in de voedselketen worden gebracht.
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Standaardinstellingen van de elektronische kaart

Om Foegang te krijgen tot de geavanceerde instellingen, drukt u gelijktijdig op de toetsen Ej+

T

e
Voer vervolgens het wachtwoord 6283 in om toegang te krijgen tot de instellingen.

Geavanceerde parameters

EENHE

BENAMINGEN SCHERM TL40 | TL105 | TL220 DEN BEREIKEN
FRANS 10,55 s
ENGELS | Enge’s
DUITS 2: Duits
3: Spaans
SPAANS 4: ltaliaans
P1 Taalkeuze ITALIAANS .
5: Pools
POOLS .
6: Zweeds
ZWEEDS 7: Nederlands
NEDERLANDS . 8
MACEDONISCH Macedonisch
P2 Keuze van de temperatuureenheid ug °C °C °C ? u,c;;

Correctie van de meting van de temperatuursonde

P29

| |
| P24 | Maximumsnelheid snellemenging | _MAX.SNEL | 90 | 90 | 90 | Hz | 50100

Verbod om snel te mengen véér koeling

VERBODEN

01.00

01.00

01.00

Duur eerste snelle menging R1 SNEL 5 —250
P9 Duur van onderbreking ONDERBREKING 5 10 10 Sec. 5 —250
P10 puur tweede snelle menging R2 SNEL 45 50 120 Sec. 5-250
P11 Duur trage menging R TRAAG 30 30 30 Sec. 5-250
P12 Aantal cyclus 1 CYCLUS 1N 6 6 6 1-7
P13 Duur tussen de mengcycli 1 CYCLUS 1 00.30 | 00.30 | 00.30 uu.mm 00.20 — 03.00
P14 Duur van mengcyclus 1 CYCLUS 1 15 18 40 Sec. 5—250
P15 Aantal cyclus 2 CYCLUS 2N 4 6 6 1-7
P16 Duur tussen de mengcycli 2 CYCLUS 2 00.40 | 00.40 | 00.40 uu.mm 00.20 — 03.00
P17 Duur van mengcyclus 2 CYCLUS 2 15 18 40 Sec. 5-250
P18 Duur tussen de mengcycli 3 CYCLUS 3 01.00 | 01.00 | 01.00 uu.mm 00.20 — 03.00
P19 Duur van mengcyclus 3 CYCLUS 3 15 20 40 Sec. 5—250
P20 Mengduur druk toets 1 CYCLUS 4 120 120 120 Sec. 5-250
Minimumsnelheid trage menging MIN. TRAAG 10 - 50

uu.mm

00.00 - 01.00

P30

Duur voor signaal

BUZZER

Sec.

5-250

Duur signaal koelin

BUZZER K

MENGEN

5 — 250

0: NEE

P34 Stoppen met mengen als koud gevraagd STOPPEN NEE NEE NEE 15 A
P35 Minimale bewaringsinstructie bij stoppen van mengen MIN. BEWARING 12 10 10 og :0__2700

De instellingen in donkergrijs zijn niet-gebruikte of niet te wijzigen instellingen.

Mm Nederlands
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Om toegang te krijgen tot de eenvoudige instellingen, drukt u op de knop &2,

Eenvoudige instellingen

EENHED

BENAMINGEN SCHERM TL40 TL105 TL220 EN BEREIKEN
. . KLOKINSTELLI 0: NEE
P38 | kiokinstelling NG NEE | NEE | NEE 1A
P39 | Herinneringstijd voor koeling KOELING 08.00 08.00 08.00 uu.mm 00.00 — 23.50
P40 | Duur rijpingscyclus RIJPING 02.30 02.30 01.30 uu.mm 01.00 — 24.00
i °C 20-40
P41 | Temperatuur van de rijpingscyclus RIJPING 30 30 30 oF 40— 105
: °C 4-20
P42 | Bewaringstemperatuur 1 BEWARING 1 14 14 14 oF 40-70
P43 | Bewaringstemperatuur 2 BEWARING 2 12 12 12 og :0__2700
Bruikbaar volume zuurdesem (functie overblijvende
P44 zuurdesem) ZUURDESEM 40 105 220
Uurinstelling

Ga als volgt te werk om het uur in te stellen:

KLOKINSTELLING

NEE

KLOKINSTELLING
08: 00: 00
08

&
| =
Eh

TRADILEVAIN FE)
08: 00: 00 14°

TRADILEVAIN —
12:30: 00 14° i |

Functie afgenomen zuurdesem

KLOKINSTELLING

12:00: 00
30

KLOKINSTELLING
08: 00: 00
12

= |

Met de functie afgenomen zuurdesem krijgt u een idee van het volume afgenomen zuurdesem.
Voeg tijdens het trekken van het zuurdesem de afgenomen hoeveelheid toe door te drukken op

en de hoeveelheid afgenomen zuurdesem op te vragen. Als u 10 liter zuurdesem wilt

afnemen, ga dan als volgt te werk:

i

BEWARING 1 fA=rH
12:00: 00 14/14° EJ
TREKKING:

—>

0/40

BEWARING 1
12: 00: 00 14/14°
TREKKING:
0/40

55

% BEWARING 1
12: 00: 00 14/14°
|:‘,> TREKKING:
0/40
+ 0
BEWARING 1
12: 00: 00 14/14°
TREKKING:
10/40
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Gedetailleerde beschrijving van een cyclus en van de instellingen van de elektronische kaart

In onderstaande beschrijving stemmen de waarden tussen haakjes overeen met de instelbare
instellingen in de tabel met standaardinstellingen.

Voeg warm water (45 °C) en bloem toe. Vul 50% van het bruikbaar volume met warm
water en 50% met bloem.

Druk op de knop 'cyclus starten' om de eerste mengcyclus te starten. De mengcyclus
bestaat uit:

- Een mengcyclus op hoge snelheid (P24) gedurende X seconden (P8).

- Een rustcyclus van X seconden (P9).

- Een mengcyclus op hoge snelheid (P24) gedurende X seconden (P10).

- Een mengcyclus op trage snelheid (P21) gedurende X seconden (P11).

De Tradilevain luidt en vraagt om af te krabben. Open het deksel en gebruik de
meegeleverde spatel om de kuip af te krabben.

Druk op de knop 'cyclus starten' om de tweede mengcyclus te starten. De tweede
mengcyclus is identiek aan de eerste. (*) Als het mengsel na de tweede mengcyclus niet
voldoende goed is, druk dan op de toets 1 om een nieuwe mengcyclus met hoge
snelheid (P24) te starten gedurende X seconden (P20).

Automatisch overgaan naar de rijpings- en mengcycli 1.

Rijpingscyclus: Mengcyclus 1:

Mengcyclus 1 verloopt met hoge snelheid
(P24) gedurende X seconden (P14). Hij
wordt X keer herhaald (P712) met vooraf
geprogrammeerde tussenpozen (P13).

In de gistingsfase van het zuurdesem
behoudt Tradilevain de opgelegde
temperatuur  (P41) gedurende een
voorgeprogrammeerde tijd (P40).

Mengcyclus 2:

Bewaringscyclus: Mengcyclus 2 verloopt met hoge snelheid

(P24) gedurende X seconden (P17). Hij

Vanaf deze fase kan het zuurdesem
worden gebruikt. Zodra de rijpingstijd is
verlopen, gaat Tradilevain automatisch
over naar de bewaringsmodus. De koude
groep gaat vervolgens van start totdat de
gekozen opgelegde temperatuur (P42 of
P43) is bereikt.

wordt X keer herhaald (P15) met vooraf
geprogrammeerde tussenpozen (P16).

Mengcyclus 3:

Mengcyclus 3 verloopt met hoge snelheid
(P24) gedurende X seconden (P19). Hijj
wordt herhaald tot de volgende koeling en
met vooraf geprogrammeerde
tussenpozen (P18).

De Tradilevain luidt elke dag op een vast tijdstip (P39) gedurende X seconden (P31) om

te vragen om de koeling te starten.

Mm Nederlands

56




Instelling P1: Hiermee kunt u de taal van het scherm kiezen.
Instelling P2: Hiermee kunt u de eenheid van temperatuur kiezen.

Instelling P3: Hiermee kunt u een eventueel temperatuurverschil corrigeren tussen de werkelijke
temperatuur van het zuurdesem en de op het scherm weergegeven temperatuur. Als bijvoorbeeld
de gemeten temperatuur van het zuurdesem 12 °C bedraagt en de weergegeven temperatuur
15 °C is, vervang dan de waarde van deze instelling (die is 15 omdat die overeenstemt met de
weergegeven waarde) door de gemeten waarde, in dit geval 12 °C.

Instelling P5: Hiermee kunt u bepalen vanaf hoeveel graden boven de opgelegde waarde de
koude groep van start gaat. Als bijvoorbeeld bewaringscyclus 1 (12 °C) actief is en deze instelling
ingesteld is op 1 °C, dan gaat de koude groep van start wanneer de temperatuur van het
zuurdesem 13 °C bereikt (12 °C + 1 °C).

Instelling P29: Hiermee kunt u de snelle mengcycli stoppen gedurende een door deze instelling
bepaalde periode voor het tijdstip van koelen (instelling P37). Als instelling P 37 bijvoorbeeld
ingesteld is op 08.00 en deze instelling op 01.00 is ingesteld, dan stoppen de snelle mengcycli om
07.00.

Instelling P30: Hiermee kunt u de termijn instellen voordat de Tradilevain luidt (deksel open,
storing ...). Als deze instelling bijvoorbeeld op 5 is ingesteld, luidt de Tradilevain slechts vijf
seconden na het openen van het deksel.

Instelling P31: Hiermee kunt u de duur regelen van het signaal dat aan de koeling herinnert.

Instelling P34: Als deze instelling op JA staat, dan worden de mengcycli gestopt zodra naar de
bewaringscyclus wordt overgegaan.

Instelling P35: Minimale bewaringstemperatuur als instelling P33 op JA is ingesteld.

Instelling P44: Deze instelling bepaalt de hoeveelheid bruikbaar zuurdesem voor de functie
rekenmachine.
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8 ONDERHOUD

8.1 Wekelijks door een opgeleide gebruiker.

Ienmoo w »

Laat de kuip niet meerdere dagen leeg, laat altijd wat water (2-3 cm) op de bodem van de kuip om voortijdige

Maak de kuip leeg.
Doe heel warm water in de kuip en start een mengcyclus.

-
Stop de cyclus door gelijktijdig te drukken op de toetsen %+ﬁ$+ﬁ.
Schakel de scheidingsschakelaar uit.
Haal de stekker uit het stopcontact.

Maak de kuip opnieuw leeg en maak ze schoon met warm water en een vochtige doek.
. Gebruik een vochtige doek om de buitenkant schoon te maken.
Borstel en stofzuig de binnenkant van de machine (koude groep en elektrische onderdelen).

slijtage van de dichtingen te vermijden.

£

SPUIT DE MACHINE NOOIT SCHOON.

9 VERBRUIKSGOEDEREN

Ga bij de bestelling van een reserveonderdeel met uw verdeler na om welk stuk het gaat op basis
van de reserveonderdelencatalogus van de fabrikant.
Geef altijd het machinenummer op zoals vermeld op het identificatieplaatje.

Uw verdeler voert de bestellingen uit bij JAC.

9.1 Lijst met VERBRUIKSGOEDEREN

REFERENTIE NIEUWE OMSCHRIJVING MODEL
F7002003 RIEM TL 40
F7002028 KUIPDICHTING TL 40
F7002029 KUIPDICHTING TL 105
F7002030 KUIPDICHTING TL 220
F7007009 BEDIENINGSSCHERM ALLE

Mm Nederlands
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10 STORINGEN

OPGELET: Bij elke tussenkomst moet de machine verplicht worden uitgeschakeld.

Probleem

Controle

De machine start niet op

Controleer de algemene voeding en die van de motor.

Controleer of de keuzeschakelaar aan de achterkant van
de machine goed is ingeschakeld.

Controleer of het deksel perfect dicht is.

De vierde lijn vermeldt
"STORING REGELAAR"

Schakel de machine bij de scheidingsschakelaar uit,
wacht twee minuten en schakel de scheidingsschakelaar
opnieuw in. Neem contact op met uw verdeler als de
storing na het opnieuw inschakelen aanhoudt.

De vierde lijn vermeldt "STORING KOUD"

Schakel uw machine uit en neem contact op met uw
verdeler.

Er verschijnen streepjes op de plaats van
de klok "--:--:--",

Geef het uur in zoals vermeld in de paragraaf GEBRUIK.

Er verschijnen streepjes op de plaats
van de kuiptemperatuur "- -°".

Neem contact op met uw verdeler, de sonde is defect.

Als het probleem zich blijft voordoen, neem dan contact op met uw technicus.

% Al
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11 LIJST MET ONDERDELEN OP DE AFBEELDINGEN

Afbeelding| Nummer Naam
1 Bedieningspaneel
2 Hendel
3 Deksel
4 Ventiel
12 5 Giettuit
6 Aftapplug
7 Wieltje
8 Ventilatie koude groep
2 9 Anti-trillingsvoet (TL220)
10 Dekselafdichting
11 Schoep
3 12 Afvoerput
13 Uitlaat van giettuit
14 Stift van de temperatuursonde
15 Kuip
4 16 Werkzone
17 Scherm
18 Knop voor toegang tot eenvoudige instellingen
19 Knop 'cyclus starten'
5 20 Navigatieknop in het menu
21 Numeriek toetsenblok
22 Knop voor functie resterend zuurdesem
23 Knop Bewaringstemperatuur 1 naar Bewaringstemperatuur 2
6 28 Scheidingsschakelaar
9 24 Stut in schuim
25 Bovenste deur achteraan
10 26 Pictogram dat wijst op gevaar voor elektrocutie
27 Schakelkast
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pyCCKUm

1 [EPE[J BBOLOM B 3KCIUTYATALUIO

Brnarogapum 3a T0, 4To BbIGpanu komnaHuio JAC. Mepen yCTaHOBKOM MalUVHbI U ee
BBOAOM B 3KCMnyaTaumio obs3aTenbHO NpoyTUTE HacTosiLLee PyKOBOACTBO. Takum obpasom
Bbl CMOXETe 3alnTUTb cebs 1 n3bexaTtb NOBPEXAEHNIN MaALLNHBI.

B HacTosweM pykoBoACTBe coaepXKaTcs CCbINKM Ha pasnuyHble n3obpaxeHus,
obneryatoLme NOHNMaHne NHCTPYKLUMIN. ST n306pakeHnst HaxoasTCA B KOHLE PyKOBOACTBA.
O6paluantech K HUM, Korga BCTpeTuTe B TekcTe ob6o3HaveHus cneaytowero suaa: (fig.Xx,
n°Y).

Ons nonHown YAOBJIeTBOPEHHOCTHU paGOTOﬁI MalluHbI B 6y,qyu.|eM npeanaraem
O3HAaKOMUTLCA C NOAAHHbIMU HUXe NpaBunamMu.

- ins ycTaHOBKM MallWHbI, ee BBOAA B 3KCMIlyaTalMio U KOHTPONs paboTkl obGpalyanTecs K
aKKpeaUTOBaHHOMY CneumanucTy.

- Y7106kl HA MaLUMHY NoAencTBoOBana 5-neTHss rapaHTusi (CM. HeobxoanMble YCNoBuUst
fanee), AMCTPUOLIOTOP AOMKEH 3aMNOSHATL XXypHAaNM TEXHUYECKOro 06CNyXUBaHUs Npu
yCTaHOBKe MaluMHbl. XXypHan TEXHUYECKOro 06CyXMBaHUA HAaXOOUTCS C ThINIbHOM YacTu
MalLLUWHBbI.

2 TAPAHTUA

Komnanusa JAC npegocTaBnsieT 5-neTHIOK rapaHTUIoO Ha BCIO CBOH NMPOAYKLMIO.

[apaHTWs pacnpocTpaHsieTCsl Ha Bce AeTany MallMHbl, B TOM YACHE SNEKTPOHHbIE, KPOME
pacxoAHbIX MaTepuarnos. FapaHTus BCTYNaeT B CUITy C AaTbl YCTAHOBKY 060pyAOBaHWS.

FapaHTHa AencTByeT Npu COGNIOAEHMM CrieAyoLWMUX OrPaHNYUTENbHBIX YCIIOBUIA:

- npnobpeTeHne 0b6opyaAOBaHNS Y aKKpeaUTOBaHHOrO ANCTpMObLIOTOPa;

- BbIMOJIHEHWE YCTAHOBKU aKKpeAUTOBAHHbLIM CMeLmMannucToMm;

- Mcnonb3oBaHne 060pyAOBaHNS B COOTBETCTBUM C YKa3aHWUsSIMK B PYKOBOACTBE MO

aKcnnyaTaumm 1 Nno HasHavyeHuo, NPeayCcMOTPEHHOMY Mpy NPOV3BOACTBE;

- exefHeBHOe 0bcnyxuBaHne 060pyA0BaHNSA B COOTBETCTBUM C YKa3aHUsSMU B
PYKOBOACTBE MO 3KCnyaTauuu;

- BbIMOSTHEHNE TEXHNYECKOrO 06CNYXMBaHNS aKKpeAMTOBaHHbLIM CNeLManucTom B
COOTBETCTBUM C TPeBOBaHUSIMU MO TEXHUYECKOMY 0BCMYXM1BaHWIO He pexe OAHOro pasa B
rog (Mpov3BoAMTCH 3a CYET NONb3oBaTeNs);

- MCMOSb30BaHNE VCKIMIYNUTENBHO OpUrMHanbHbIX AeTanen komnaxdum JAC.

anI OTCYTCTBUU KOHTPOJIA TeEXHUYECKOro OGCJ‘Iy)KVIBaHVIﬂ CO CTOPOHbI
aKKpeauToBaHHOro cneuvanucTa wivnu B clny4dae HenpaBUIIbHOro BegeHUs XXypHana
TeXHU4yeckoro o6cny)|<MBaHm| nencreue rapaHTum orpaHu4ymBaeTcs ogHUM roaom.

FapaHTus He pacnpocTpaHAeTcs:

- Ha 3ameHy pacxogHbIx matepuanos (§9);

- Ha AeTanu, NPpU3HaHHbIe HEUCNPaBHLIMU He HaLLe KOMMNaHWen;

- Ha Npo6neMbl, BO3HUKLLWE BCNEACTBNE HENPaBUMbHOW 3KCMyaTauuy o6opyaoBaHus;
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- Ha Npobnembl, BO3HUKLIME BCIEACTBINE YCTAHOBKM MaLLUWHbI HE aKKpeAMTOBaHHbIM
cneumanucToMm;

- Ha AeTanu unu npobnemel, CBsi3aHHbIE C HaHeceHVeM Yylepba Bo Bpemsi
TPaHCMOPTUPOBKM UMW HEHaANexaLmm obpalleHnem npy norpy3o4HO-pasrpy3oyHbIX
paboTax.

PeMOHT n/unun 3ameHa HencnpaBHbIX AeTanen, BbiNONIHEHHbIE B Te4eHne
rapaHTMMAHOro nepuoaa, He MOryT MOCHYXUTb NPUYUHON NPOANIEHUA OAHHOW FrapaHTUMU.

3 MPEOQYNPEXOEHUS

HacTosLee pykoBOACTBO crieayeT COXpaHUTb AN MOSyYeHUss CpaBoOYHON MHGopMaLmum
npu JdanbHewnwen 3aKcniyaTauMu MalwuHel. B cnyyae npogaxu wvnu nepegayv MallvHbl
Opyromy nuvuy crnegyeT yAoOCTOBEPUTbCH, YTO PYKOBOACTBO MO 3KCMyaTauuu nepepaetcs
BMecCTe C Hell, 4Tobbl MoNb3oBaTeNb MOr NOMYy4YUTb MHGOPMaLMIO 0 ee paboTe U CBA3aHHbIX
C Hew npegynpexaeHusx.

MNpeaynpexaeHnss u3noxeHbl AnA obecnevyeHust Bawei 6Ge30nacHOCTU M
GesonacHoctM pgpyrux nuuy. [pocum Bac BHUMaTenbHO MNpo4YecTb  3TU
npeaynpexaeHus nepes yCTaHOBKOW M 3KCMsyaTauuei MallvHbI.

MawwuHa paspaboTaHa [Ons  WUCMOMNb30BaHUS  COBEPLUEHHONETHUMU NMUAMU  C
COOTBETCTBYIOLMM paspeLleHnemM. Mo3ToMy HyXHO CcrneauTtb 3a TemM, 4Tobbl OeTu He
npukacanuch K MallUMHE U He UCMONb30Banu ee B KAYeCTBE UMPYLLKU.

MaluvHa npegHasHayeHa UCKMIUUTENBHO AN UCMOMb30BaHUsA B pabodnx Lensix.

OnacHo BHOCUTb M3MEHEHUSI (M haxe I'IbITaTbCﬂ) B XapakTepucTmkn MallinHbI.

[Mocne yctaHoBKM MalumHbl ybeoutecb B TOM, 4YTO OHa He CToUT Ha kabene
3NEKTPOCHABXEHNS.

CobnioganTte faHHble MHCTPYKUWMW NO 3KcnnyaTauyun.

MawwnHa pomkHa XpaHUTbCA U Ucnonb3oBaTtbCA B MNomMeweHun, 3awuueHHOM OT
CbIPOCTU U Xapbl.

MawwuHa pormkHa 6biTb obBecreyeHa [OCTATOMHLIM OCBELEHWEM [fisl BbINOSIHEHUS
paboThbl.

YpoBeHb LWyma mMalunHbl Huke 75 oB(A) cornacHo ctangapty EN ISO 3744.

MalumHa He [OMmkKHa MCMONb30BaTbCs HECKOMBbKUMM OnepaTopaMu napannensHo (ecnu
He NpeanucaHo MHoe).
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Bcerga oTkniovanTe MallMHY OT CeTU 3NEKTPONUTaHWUs nepen BbINOJIHEHUEM
YUCTKN BHYTPEHHMX/BHELWHMX MOBEPXHOCTEW M onepauuMin Mo TeXHUYeCKoMy
obcnyXuBaHuio.

MawwnHa Tspkenas. lNMpuHUmanTe Bce HeobXoaumble Mepbl MPeaoCTOPOXHOCTM Mpu
TPaHCMOPTMPOBKE U NMOrPy304HO-Pa3rpy30yHbIX paboTax.

4 TEXHUYECKUWUE XAPAKTEPUCTUKU

4.1 TexHU4YeCKUE XapaKTePUCTUKKN

TL40 TL105 TL220
BbicoTa ¢ 3aKpbITOM 1434 1614 1795
KpbILWKOMN (MM)
LnpuHa (Mm) 500 680 1076
Fny6unHa (Mm) 890 1165 1422
YnakoBka (MM) 590*1040%1640 770*1250*1800 1220*1560*2090
Bec HeTTO (Kr) 200 290 420
Bec He'r'r(zK-ir-)ynaKOBKa 245 337 520
MouwHocTb (kBT) 1.6 3.6 6.3
Tun moTopa TpexdasHbii TpexdasHbiv TpexdasHbii
220 B, 50 'y (A) 10 15.5 33
380 B, 50 I'u (A) 10 9.6 19.5
O6wWwmin 06bLEeM KIoBETbI 80 210 450
MakcumanbHbI
nonesHbI 06bEM 40 105 220
3aKBacku (n)
06bem MmaTepuHCKon 12 315 65
3akBacku (n)

4.2 MNoapo6HOCTM O MaTepuanax, HaXoAsWNXCA B HeNOCPeACTBEHHOM KOHTaKTe C TeCTOM.

KioBeTta: HEP>XX 304

Hox: HEP>XX 304

Maney gaTtumka: HEPXX 304
YnnotHeHue koBeTbl: AMNOM
KpaH: Hepx. 304

Kpbiwka: Hepx. 304

5 YCTAHOBKA 1 BBOL B 3KCIIITYATALNIO

5.1 PacnakoBka MaluHbI

MaLuMHbl M3 HawmWX LEeXOB MOCTaBMSTCH Ha NoAdoHax, 3aKpenneHHble PeMHsIMW U B 3allUTHON
KapToHHOW KkopobGke. [lpexae Bcero crnegyeT OCMOTPETb YNAKOBKY Ha MNpeaMeT  Hanuuus
MOBPEXOEHW, MOSyYEHHbIX BO BPEMSI TPAHCMOPTUPOBKWU, U COOOLUMTL O HUX HEMOCPEACTBEHHO
aKcneauTopy.
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A. CHMMUTE OepEeBSAHHbIN ALLMK.

B. Ypanute neHonnact, (OUKCUPYIOLLMIA XONOAUIbHYIO YCTaHOBKY.

C. YpanuTe aepeBsiHHbIE peiiku, GrOKUPYIOLLME KONECUKU.

D. CHumuTe mMalmHy ¢ nogaoHa. B aTow onepauum JOMmKHbI y4acTBOBaTb HE MeHee ABYX
yenosek Ans obecneyeHnss MakCMMarnbHO MIaBHOMO CONMPUKOCHOBEHNSI MALLWHBI C MOJSIOM.

Mocne pacnakoBKU MaLUUHbI yGeAMTer, YTO OHa He nNoAaBepranachb NoBpexageHUsAmM BO Bpems

TpaHcnopTupoBku. Coo6LiaiTe HaM o N6bIX AedekTax.

5.2 MecTo ycTtaHoBKM

Onsa obecneyeHus ,U,OJ'IFOCpOHHOVI BbICOKOM npon3BoanNTENIbHOCTU U HAAEXHOCTU MallnHbI crneayeT
npaBuibHO Bbl6paTb MeCTO YCTaHOBKMW.

OHO JOMKHO BbITb XopoLwlo npoeeTpmnBaeMbiM, 3allULLIEHHbIM OT BO3eNCTBUSA npAMbIX

COJTHEYHbIX NyYel, yaarneHHbIM OT MICTOYHUKOB TEMIA, C MPOYHOW NOBEPXHOCTbIO, HE
noagepratoLlencst Bubpaumu.

5.3 QJnekTpuyeckoe nogknioyeHne

BAXHO! O6si3aTensHO Hanmune 3asemreHus.
PekomeHayeTcs 3alUTUTL 3NEKTPUYECKYHO YCTAHOBKY C MOMOLLbIO NI1aBKOro
npepoxpaHnTens n auddgepeHumanbHOro aBToMaTMYeCKoro BbikIoyaTens.

OnekTpuyeckasi ycTaHoBKa, obecneunBaroLlas nuTaHne MallivHbl, JOMMKHA ObiTh 3aLLmLLeHa
cregyowmmM obpasom:

TL40 — TL105

- CeBepHasi Amepuka: 3awmTa 15 A;

- OcTanbHble cTpaHbl: 3awmTa 16 A.

TL220

- CeBepHasi Amepuka: 3awmTa 32 A;

- OcTanbHble cTpaHbl: 3awmTta 32 A.

MalumHbl, 060pyaoBaHHbIE PEryrsTOPOM CKOPOCTM, 06S3aTeNbHO AOIMKHBI NOAKMYATLCS K
pasBeTBUTENbHON kKOpobke Ha NHUK ¢ anddepeHumansHeiM asTomaTtom 300 MA.

MpumeyaHwue. JTtobble NpobnemMbl, BO3HUKLLNE B CBA3W C UHLIM BUAOM MOAKMIOYEHUs], He ByayT
NMOKpPbIBATLCA rapaHTUEN.

Mepen NoakntoYeHMeM MaLLKHbI K 3NEKTPOCeTH 1 BO n3bexaHne Bbixoga MoTopa U3 CTPOSi B MOMEHT
noAknioyeHns cnegyet ybeauTeCcsi B COOTBETCTBUN 3NIEKTPOCETH XapaKTepucTkam MaLlvHbl (CM.
3aBO[CKOW LLIMTOK).

MalumHa cooTBeTCTBYeT AMpeKTBaM o 6e3onacHocTM MawuvH 1 obopygosanusi 2006/42, 2006/95,
2004/108 n umeeT noaTeepxaaroLLyto Mapkuposky EC.

O3HakoOMbTECH C NUKTOrpamMmmMmamm TeXHNKN ©6e30MacHOCTU, UMEIOLLMMUCA Ha MaLUVHE.
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MukTorpamma, npegynpexaatoLiasi 06 onacHOCTY NMOPAKEHUS ANEKTPUYECKUM
TokoM. OTKMYMTE MaLLMHY OT SMEKTPOCETU Nepes BbiMoNHeHeM Mnobbix paboT.
MukTorpamMmMa HaxoAMTCst BHYTPU MallUMHbl Ha oTceke anekTpowwmTka. (fig. 10, n°26)
OnekTpocxema MalLUHbl HAXOAUTCH Ha BHYTPEHHEN MOBEPXHOCTU KPbILLKM OTCeka
anekTpowwTka. (fig. 10, n°27)

5.4 Bsopg B akcnnyartauuio

I'Iepe,u, BBOAOM B 3KCnnyatauuto y6e}:u/|Ter B OTCYTCTBUN noBbIX NOCTOPOHHUX NpeaMeTOoB Ha
NoABMXKHbBIX YaCTAX MaLUUHbI.

B nepByto o4epenb nocrie NpoBepkn COOTBETCTBUA SNEKTPUHECKNUX XapaKTEePUCTUK y6€,ElI/ITer B TOM,
4TO MOTOp BpaLLaeTcs B MPaBUbHOM HanpaBleHUN: HOXU AOMKHbI BpalLaTbCs N0 YaCoBOW CTPerike.

[ns nony4YeHWsi OTBETOB Ha BCE BOMPOChI, KacaroLLMecs IKkcnyaTaumm MalliuHbl, CM. pasgen
«Jkennyartauus».

5.5 OnacHocTb

B cryvae BO3HVMKHOBEHMWS ONacHOCTY AN1s MONb30BaTenNs Unu Ans MaluuHbl CrieayeT OTKIIoYnTb
3NeKTponuTaHmne ¢ MOMOLLbIO rmaBHoro Beikntovatens (fig.6, n°28).

He I'IpVI6J'IVI>Kal7ITer K NONbKaM, Korga oHM HaxogAaTcAa B ABMXKEHUN.

M3Bnekute LiTekep n3 SJ'IeKTpI/ILIeCKOVI po3eTKn nepen BbiNOJIHEHNEM NoObIX onepaLu/uZ no
TeXHU4yeckomy nnm nepunoanyeckomy 06CJ'Iy)KVIBaHI/IK).

Bce onepaunn no TeXHN4eCckomy OGCJ'Iy)KVIBaHI/IIO VN1 3aMeHe aeTtanen JOMmKHbI OCYLLEeCTBNATLCA
aKKkpegnToBaHHbIM cneumnanmncTom.

6 OPrAHbI YIIPABJIEHWUS] N TPEQOXPAHUTE/IbHBIE YCTPOACTBA

6.1 OpraHbl ynpaBneHus
MatuvHa cepuitHo o6opyaoBaHa MexaHW4eCcKon KHOMoYHoW naHenbto (fig.5)

6.2 PaGouas 30Ha

Pabouas 3oHa HaxoguTcst nepeq mawwmHou (fig.4).

7 OKCIUTYATAUNA

Mepen Havanom akcnyaTaumumn KONecuku, oCHalleHHble TOPMO30M, JOMKHbI ObiTb 3abMoKMpoBaHbI
(fig.1, n°7). B cnyyae mawwuHbl TL220 oTperynupynTte aHTMBmMbpaLumoHHble ctoviku (fig.2, n°9).

MynbT ynpasneHus

MynbT ynpaBneHus pacrnonoXeH Ha Kpbiluke MawmHbl (fig.1, n°1).

OH OCHalleH 3KpaHOM ¥ pasnuyHbIMK KHOMKaMu Anst BBoga napametpos (fig.5).
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Temnepatypa KoHcepBaLum 1 obecneunBaeT KOHCEPBALIMIO 3aKBACKN A5 @XeHEeBHOrO OCBEeXeHUs,
TOoraa Kak TemnepaTtypa koHcepBauum 2 obecrneymBaeT KOHCEpPBaLMIO 3aKBacku Ha 72 yaca 6e3
ocsexeHus (fig.5, n°23). He pekomeHayeTcs 3apaBaTb TemnepaTypy koHcepBaumm Hke 8° C (46° F)
BO U3bexaHne pyucka 0bmMep3aHnsi CTEHKU KIOBETbI.

Mopsipok akcnnyaTauuum (fig.7, 8)
[Mpun nepBOM NCMONBb30BaHNM BbIFPY3NTE MaTEPUHCKYIO 3aKBaCKy B KIOBETY (06 beMbl MaTepPUHCKOM

3akBacku cM. B Tabnuuax nyHkTa 4.1 ana mogenu Tradilevain), 3aTeM BbINONHAWTE HUXecneayoLime
yKasaHusi.

R TRADILEVAIN
A. JobasbTe ropsuyto Bogy (45° C) n myky. Nomectute 50% 08:00: 00 14°
nonesHoro obvema B ropsdyto Bogy u 50% — B MyKy (CM.
Tabnuubl nyHkTa 4.1 anst mogenu Tradilevain).
- TRADILEVAIN
B. HaxmuTte Ha KHOMKy 3arnycka uukna 8] , 4TOObI BKMOYUTL gifsoé’;ié)ﬁme 30730
nepBbIf LMK 3aMeLLMBaHus. 0/40
OCBEXEHVE
CO3PEBAHME 10 : 30
C. Pasgactca 3BoHok Tradilevain, Ha 9KkpaHe nosBUTCA 08:02: 05 30/30°
Hagnucb «CkobneHuey. OTKPOWTE KPbIWKY W MNOYMCTUTE SI'ZEE‘IEHV'E‘
KIOBETY CKpeOKOM, BXOOSALLMM B KOMMSIEKT NMOCTaBKM. CKOBNEHVE
D 3 o CO3PEBAHVE 10 : 30
. 3akponTe KIOBETY M HaXMUTE Ha KHOMKy 3anycka uukna 08:02:35 30/30°
] . * BbIBELEHVE:
, 4TOGbI BKMIOYNTL BTOPOI LMK 3amelunBanns (*). 0/40
OCBEXEHVE
. ) CO3PEBAHVE 10 : 30
E. NMocne BTOporo 3amewwuBaHus MalwmHa Tradilevain 08 :04 : 40 30/30°
aBTOMAaTUYECKN NEPEXOAMNT K LMKIY CO3peBaHus. B/bIBEﬂEHVIE:
0/40
CO3PEBAHME 10 : 30
F. Mo wucTeyeHMM BpemeHW, YyKa3aHHOTO B  MPOCTbIX 10:30: 00 30/14°
napameTpax, LMK CO3peBaHUSA 3akaH4YMBaeTCs M MaluvHa (E)S/EI(I?EHEHME:
Tradilevain aBTOMaTM4eckM nepexoguT K KOHCepBaLUn. MENEHHOE
[Mocne aToro 3aksacka rotToBa K UCMOb30BaHMIO. 3AMELLVBAHVE
G. OTKpbITb KpaH ANs NOMyYeHNs 3aKBaCKW.
@ TRADILEVAIN
H. Ons OCBEXEHUs HaXMUTE OOHOBPEMEHHO Ha KHOMKM + 12:00:00 14°
T B1
ﬁ%+ =, UTOObl OCTAHOBUTb LMK 1 BEPHYTBLCS K MYHKTY A.

ik

(*) Ecnun BTOPOro uukna 3amMelumBaHuA OKa3arioCb HegoCTaTO4HO, HaXMWUTe Ha KHOMKY I"b'-. Aana
MOBTOPHOrO 3anycka LuKkna saMmelumBaHus.

Ecnu v TpeTuit uMkn 3amellmMBaHNsl OKasancs He4oCTaTOYHbIM, BO BPEMs AalibHENLEro OCBEXEHNS!
nomectute 50% nonesHoro o6bema B ropsiyyto Boay n 25% — B Myky. B nyHkTe D cnegyeT HaxaTtb

or; n
He Ha 3anyck UMKNa, a OCTAHOBUTb LMKM OAHOBPEMEHHbIM HaxaTueM Ha KHOMKU %+ﬁ§+ .
BepHutech k nyHkTy A, no6aBuB 25% Myku.
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K] coo6pa>KeHw7| MULLEBON MUIMEHbI 3anpeLleHo NMOBTOPHOE UCMONb30BaHWe B MULLEBON
uenn Tecta U MyKn, OCTaroLMXCA Ha MaLlUMHE U CHapy>Xu.

MapameTpbl 3ﬂeKTp0HHOﬁ nnaTtbl N0 yMOn4aHUO

YT06bI BONTU B paclUMpeHHble napameTpbl, HaXXMUTE OJHOBPEMEHHO KHOMKM |_"J+-r;_‘r.;+@.
Mocne atoro BBeauTe naponk 6283 And BxoAa B napameTpsbl.

PaclumpeHHble napamMeTpbl

OMUCAHME AVCTNEN TL40 | TL105 | TL220 E‘Il_lvl':l'” AMAMA3OHbI
0 : pycckuii
” 1 : aHrnuickuin
OPAHLY3CKMA . i
AHTTIAVICKI 32 Hemeuk
HEMELIKMI £ MenaHekmi
WUCMAHCKUM . o
UTANBSIHCK ATanbARCKA
P1 BeiGop si3bika I'IOJ'IbCKVIl"{I 65 :(;:bif(mmmﬁ
LWBELCKWM sueEa
HWOEPNAHOCKM :
7 HUAEPnaHACKY
MAKELLOHCKU#A o
MaKeOHCKUIA
°C o o o 0:°C
P2 BbiGop eAnHULbI TeMnepaTypbl oF C C C 1:°F
P3 KoppeKuus BENUYMHbLI TEMMNEPaTypHOro AaTymka KOPPEKLNA

OMQOEPEHUMAN | 1 [ 1 | 1 | ° | 15 |

P8 MepBryHas NPOAOIKNTENBHOCTb BLICTPOrO R1 BBICTP. 45 50 120 Cex 5250
3amelunBaHns
P9 MpofomMKUTENbHOCTL NPOCTOSt MPOCTOMN 5 10 10 Cex. 5—250
BTOpuUHasi IPOAOMKUTENBHOCTL GbICTPOrO
P10 P Sl P R2 BbICTP. 45 50 120 | Cex 5250
P11 MpoaomKNTENbHOCTb MEANEHHOTO R MEAN. 30 30 30 Cex. 5—250
P12 KonunyecTso umknos 1 UMK 1IN 6 6 6 1—7
P13 MpoAONKMTENLHOCTL MEXAY UMKNaMW 3amelnsaqus 1 LWKI 1 0:30 0:30 0:30 Y4:MM 00:20—03:00
P14 Mpofomk1TenbHOCTb 3ameLunBanus unkna 1 LWKI 1 15 18 40 Cek. 5—250
P15 KonunuecTtso umknos 2 LIMKIN 2N 4 6 6 1—7
P16 | [MpooormkuTensHOCTb Mexay Lmknamu 2 UMK 2 0:40 0:40 0:40 Y4:MM 00:20—03:00
P17 TeNbHOCTb uvkna 2 LMK 2 15 18 40 Cek 5—250
P18 MpoJomMKUTENBEHOCTL MEXAY LMKnamMmn LWKN 3 1:00 1:00 1:00 Yy4y:MM 00:20—03:00
P19 MpofomMKUTENBHOCTL 3aMeLUnBaHNs Lmnkna 3 LWKN 3 15 20 40 Cex. 5—250
P20 I'Iponon)«wrenbHocn;(:;_IMKeeu.;maaHm npu HaxaToit LK 4 120 120 120 Cex 5050
MwHVUManbHas CKOPOCTb MEAEHHOIO 3ameLUnBaHus MWH. MEOJ. 10—50

SanpeT GHCTPOI'O 3amelunBaHusa nepeq oCBeXeHnem

SANPET

0:00—1:00

3apepxka nepey cpabaTbiBaHUeM 3BOHKa

3BOHOK 5 5 5 Cek.

5—250

MpoAOMKUTENBHOCTL 3BOHKA MPU OCBEXEHUN

OcTaHoBKa 3aMelUMBaHUA NPy 3anpoce oxnaxaeHns

3BOHOKR

OCTAHOBKA
SAMELUMBAHNA

5—250

0: HET
1:0A

MuHMManbHoe Bpems KoHcepBaLy Nocne 0CTaHOBKM
3amelumBaHmnsa

MWH.
KOHCEPBALIA

°C

MapameTpbl Ha cepom coHe He NCNONb3yKTCA UK HE noanexaT N3MeHeHuto.

Mm Pycckun
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YT06bI BOMTY B NPOCTbIE NApaMeTPbl, HAXXMUTE Ha KHOMKY 1a=2)

MNMpocTeie NApamMeTpbl
OMUCAHME AvcnnEd Tuao | Titos | Tiazo | EAMMMLL) puanazousi
o HACTPOWKA 0:HET
P38 | Hactpoiika yacos UACOB HET HET HET 1A
P39 | Bpemsi HanoMuHaHusi 06 0CBEXEHUU OCBEXEHUE 8:00 8:00 8:00 Y4:MM 0:00—23:50
P40 | Mpoaomk1TenbHOCTb LMKNa CO3peBaHns COSPEBAHVE 2:30 2:30 1:30 HY4:MM 01:00—24:00
P41 | Temneparypa umkna cospesaus CO3PEBAHUE 30 30 30 < 4200__1‘1)05
P42 | Temnepartypa koHcepBauwu 1 KOHCEPBALINA 1 14 14 14 :g 440__2700
P43 | Temnepatypa koHcepBaunm 2 KOHCEPBALA 2 12 12 12 :g 440__2700
P44 IT'IeoCJ:lrza)HhM 06bem 3akBacku ((byHKLMS OCTaTOYHOTO 3AKBACKA 40 105 220
HacTpoinka BpemeHu
[1nsi HACTPOMKN BPEMEHM BbIMOMNHUTE Criedylolime AenCcTBns:
—
TRADILEVAIN Eﬁ.ﬂ- ] HACTPOWIKA YACOB L:Eﬁ HACTPOVIKA YACOB
08:00:00 14° ) 08:00:00
E— HET > |*®
TRADILEVAIN e HACTPOVIKA YACOB HACTPOVIKA YACOB
12:30:00 14° L] 12:00:00 :ﬂ:% 08:00:00
30 12

DYHKLMA OTKa4yaHHON 3aKBaCKu

(DyHKLlI/IH OTKa4yaHHOW 3aKBacKu no3sonset onpenennTtb 06bem OTKa4yaHHOW 3aKBaCKM. I'Ipw

BblBEAEHUN 3aKBaCKM J00aBbTE OTKaYaHHbIN OObEM HaxaTueM Ha ':EJ N ykaxumte o6bem

oTKayaHHoW 3akBacku. Ecnu BeiBoguTtcs 10 NNTPOB 3aKBacKW, BbINOMHUTE crneagyrLline nencTeus:

KOHCEPBALUWA 1 H
12:00: 00 14/14° EJ
BbIBEOEHWE:

o0 —

KOHCEPBALIA 1

12:00: 00 14/14°
BbIBE[JEHVE:
0/40

+ 0
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KOHCEPBALI/A 1

12:00:00 14/14°
BbIBE[AEHWE:
0/40

+ 0

KOHCEPBAL/A 1
12:00:00 14/14°
BbIBEAEHWE:

10/40

Pycckun Mm




I'Io.qpoGHoe onucaHue LMKna u napameTpoB INEKTPOHHOM NnaTbl

B HWXecneayloLleM OMUcaHUM 3HaYeHUst B CKOBKax COOTBETCTBYIOT WM3MEHSIeMbIM napameTpam,
MPUCYTCTBYIOLLMM B TaGnuLe napaMeTpoB Mo YMONYaHmio.

[ob6aebTe ropsadyto Bogy (45°C) n myky. Momectute 50% nonesHoro obvema B
ropsidyto Bogy n 50% — B MyKy.

Haxmute Ha KHOMKy 3anycka uukna, YToObl BKMOYUTH MEPBbLIN LMKIT 3aMeLUBaHUs.
CopepxaHue Lykna 3ameLLnBaHns:

- Uukn 6eicTporo 3amelumBaHus (P24) B TeveHne X cekyHa (P8).

- Lwmkn octaHoBku Ha X cekyra (P9).

- Lukn 6bicTporo 3amelmBanus (P24) B TedeHne X cekyHa (P10).

- Lwnkn meaneHHoro 3amelunBaHus (P21) B TedeHune X cekyHp (P11).

Paspaetcs 3BoHOK MawwmHbl Tradilevain, npegynpexaatoLumii o 3anpoce Ha ckobreHue.
OTKpPOWTE KPbILLKY U NOYUCTUTE KIOBETY CKPEBKOM, BXOOSILLMM B KOMMIEKT MOCTaBKM.

HaxmuTte Ha kHOMKy 3anycka uukna, YTobbl BKIOYATL BTOPOW LMK 3aMeLLnBaHus.
BTopoii umkn 3amelumBaHuns naeHTMYeH nepeomMy. Ecnmn BToporo Luukna samelumBaHmns
He0CTaToO4HO, HaXMWTe Ha KHOMKY 1 AnA NOBTOPHOrO 3amnycka O6bICTPOro 3amelumMBaHNA
(P24) B TeyeHne X cekyHg (P20).

ABTOMaTUYECKMIN NEPEXOS K LMKNaM CO3peBaHUs U 3ameLumBaHus 1.

Linkn cospeBaHus: Livkn 3amelunBanus 1:

Linkn 6bicTporo 3amewmBanus 1 (P24) B

Bo Bpewms dasbl hepmeHTauUmMmn 3aKBacku
TeueHne X cekyHg (P14). MNoetopsietca X

MawuHa  Tradilevain  nogaepxusaet
3afiaHHyl0 TemnepaTypy (P41) B Tevenue || Pas3 (P12) ¢ naysamu Ha
3anporpaMMMpOBaHHOTO BpemeHn (P40). 3anporpammuposanHoe spemst (P13).

Livkn 3amelumBaHus 2:

Linkn koHcepsauuy: Lukn 6bicTporo samewmsaHus 2 (P24) B
TeveHue X cekyHa (P17). MosTtopsetca X

HauuHas ¢ aToro atana, 3aksacka rotoBa | | pag (P15) c naysamu Ha

K ncnone3oBaHuio. o nUCTEYEHWM || zanporpammuposaHHoe Bpems (P16).

BpPeMeHU co3peBaHns MalUnHa

Tradilevain aBTomaTu4eckn nepexoaut B

pexuMm  KoHcepBauuu.  [pu  3TOM Linkn sametlumnsanns 3:

BKIOYAETCSl XOrioAurbHasi yCTaHOBKa M Lukn BbicTporo samelumsakus 3 (P24) B
paboTaeT [0 MOMeHTa [OCTUKEHNS || teuenme X cekyHn (P19). MosTopsietcs
3apaHHou Temnepatypbl (P42 unu P43). [0 CriefyloLLEro OCBEXEHWUS C nay3amu
Ha 3anporpammvpoBaHHoe Bpems (P18).

3BOHOK MalumMHbl Tradilevain BkntoyaeTcsi eXxefHEBHO B OOHO M TO ke Bpems (P39) n
pasgaetcs B TeyeHue X cekyH (P31), coobLuasi o 3anpoce Ha OCBEXeHMe.

Ui 7
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Mapamemp P1: no3sonseT BbIGpaTh A3bIK AVCTNES.
Iapamemp P2: no3sonseT BbIOpaTb eAnHNLY TemMnepaTypsbil.

MapamMemp P3: no3BonsieT KOPPeKTMpoBaTb BO3MOXHYIO pasHULY Mexay peanbHow
TemnepaTypon 3akBackv W TemnepaTypoi Ha 9KkpaHe. Hanpumep, ecnum un3mepeHHas
TemnepaTtypa 3akBacku coctaBnsieT 12° C, a Ha akpaHe oToOpaxaeTtcs TemnepaTypa 15° C,
3aMeHuTe 3HayeHwe 3Toro napameTpa (B AaHHOM crydae 15, Tak kak OHO COOTBETCTBYyeT
3HAYEHUIO Ha 3KpaHe) M3MEPEHHON TeMnepaTypon: B AaHHOM crnyvae 12° C.

lapamemp P5: nossonsieT onpefensTb, C KaKkoro rpagyca Bbllle 3ajaHHOro 3HauyeHus byaet
BKIOMATbCA XonoausnbHas yctaHoBka. Hanpumep, Bo Bpems umkna koHcepsauun 1 (12° C) n npu
HacTpounke aToro napameTpa Ha 1° C xonogunbHas ycTaHOBKa BKIOUMTCS, KOorga Temneparypa
3akBacku gocturHet 13° C (12° C+1° C).

lapamemp P29: no3BonsieT OCTAHOBWUTb LWKM ObICTPOro 3amelunBaHWs Ha Bpews,
onpefeneHHoe 3TUM napameTpoM, nepen BpeMeHeM ocBexeHus (napameTtp P37). Hanpuwmep,
ecnu napametp P37 HacTtpoeH Ha 08:00, a gaHHbIM napameTp BbicTaBneH Ha 01:00, umknbl
BbIcTporo 3ameluvBaHus 3asepiuarcs B 07:00.

Mapamemp P30: no3sonsieT HacTpouTb Bpemsi nepen cpabaTtbiBaHveM 3BoHka Tradilevain
(oTKpbITasi KpblllKa, cOon u T.Nn.). Hanpumep, ecnu JaHHbIN NapameTp HacTPOeH Ha 5, 3BOHOK
maLlmHbl Tradilevain cpaboTaeT Tonbko cnycTs 5 cekyHp nocre OTKPbITUSH KPbILLKA.

lapamemp P31: no3sonseT perynuposaTtb NPOAOIIKUTENbHOCTb 3BOHKA, HanoMmuHaiwouero ob
OCBEXEHUN.

Mapamemp P34: ecnn B JaHHOM napameTpe ykasaHo «[A», UuKknbl 3amelunBaHus OyayTt
OCTaHaBNMBAaTbLCS Cpa3dy Nocre nepexoaa K LUMKIy KOHCepBaLmu.

Mapamemp P35. MvHMManoHas TemnepaTtypa KoHcepBauuu, ecnu B napametpe P33 ykasaHo
«OdA».

IMapamemp P44: onpepensieT nonesHbln 06bem 3akBacku ANs PyHKUMK KanbKynsTopa.
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8 TEXHUYECKOE ObCI1YXXUBAHUE

8.1

Iemmoo w »

ExeHeaenbHoe, BbINOMHAETCA NoNb3oBaTeneM, npoweawnmM noaroToBKy.

OnopoxHWTe KIoBETY.
HaneiTe B KIOBETY OY€Hb ropsiyen Boabl U BKIIOYUTE LUK 3aMeLlnBaHns 0 .

=
OcTaHoBUTE LUKI OAHOBPEMEHHBIM HaXaTueM KHOMOK %+ﬁ$+ﬁ.

Bblkntounte anekTponuTaHue.

M3BneknTe Wwtekep u3 po3eTku.

CHOBa OMNOPOXHUTE KIOBETY U MPOTPUTE €€ BETOLLbID, CMOYEHHON B ropsiven Boge.

. BHelwHne noBepxHOCTM NPOTPUTE BRAXHOW BETOLLLIO.

[MouncTnTe BHYTPEHHWE MNOBEPXHOCTM MalUMHbI C MOMOLLbIO LETKW U Mbinecoca (xonoaunbHas
yCTaHOBKa U aneKkTpoaeTanu).

He ocTtaBnsinTe kioBeTy MyCTOW Ha HECKOMbKO [HEW, BCerga OCTaBMnsiiTe HEMHOro BoAbl (2-3 cM) Ha AHe
KIOBETbI BO U3bexaHue npexaeBpeMeHHOro n3Hoca ynnoTHEHWUNA.

SAMPELWAETCA MbITb MALUUHY NOA CUNbHbIM HAMOPOM BO/bl.

9 PACXOQHbIE MATEPUAJIbI

[Mpu 3aka3e 3anacHom YacTu NPoBepbTE BMECTE C aKKPEAUTOBAHHbLIM CMEeLManncTom, O Kakomn
OeTanu naeT peyb, No KaTanory 3anacHblX YacTel, BblMyCKaeMOMY NPOV3BOAUTENEM.

Bcerga yTouHsinTe HOMEp MallUUHbI, YKa3aHHbIN Ha 3aBOACKOM LUUTKE.

3akas B koMmnaHum JAC MOXET pasMecTUTb Ball akKKkpeaUTOBaHHbIV cneunanmct.

9.1 Cnucok PACXOHbIX MATEPUAIIOB

ITEM CODE | NEW DESCRIPTION MODEL
F7002003 BELT TL 40
F7002028 TANK SEAL TL 40
F7002029 TANK SEAL TL 105
F7002030 TANK SEAL TL 220
F7007009 CONTROL SCREEN ALL

72
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10 HEIOJIAQKN B PABOTE

BHUMAHMUE! MNepepg BbINONHEHNEM MHOObLIX PEMOHTHBLIX PabOT MalLMHA AOMmKHa ObiTb OTKMOYEHa OT

3ANeKTpoCcCHabXeHus.

Mpo6nema

MpoBepka

MawwuHa He 3anyckaeTcsa

MpoBepuTb obLlee NUTaHWe 1 NMTaHWe ABUraTens.
[MpoBepuTb NONoOXeHWe BbiKNoYaTens c3aan MalluHbl.

MpoBepuTb, XOPOLLO N1 3aKpbiTa ABepLa.

B 4-i4 cTpoke nosiBnsieTcA coobleHne
«CBOW PEFYNSATOPA CKOPOCTW»

OTKMIOUYNTL dNEKTPONUTaHNe MaLLUHbI C MOMOLLbIO
BbIKIlOYaTENS, BbKAATL 2 MUHYTHI Y CHOBA BKMIOYUTL
anekTponuTaHue. Ecnv c6oi He ycTpaHseTcs npu
BO306HOBMNEHUN 3N1EKTPOCHAGXKEHUS!, CBSXKUTECH C
ONCTPUGBLIOTOPOM.

B 4-i cTpoke nosiBnsieTcs coobuieHne
«CBOW XONnoguibHON YCTAHOBKW»

OTKIOUYNTE 3NEKTPONUTAHNE MALLMHBI U CBSXKUTECH C
ONCTPUBBLIOTOPOM.

BmecTo BpeMeHM oToGpaxarTcs
NPOYEPKN € = =5 = =1 ==»,

HacTpoiite Bpems, Kak ykaszaHo B MyHKTe
«OKCMNYATALNA».

Bmecmo memnepamypbl e Kloeeme
omo6paxaromcsi MPOYepPKU « - -°»

CBsXUTECH C ,CLMCTpI/IﬁbIOTOpOMI HeucnpaeseH JaTuyuK.

Ecnu npo6nema He ycTpaHsieTcsi, o6paTuTech K BalleMy TeXHUYECKOMY CreuuanucTy.

" Ui
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11 CIIUCOK KOMITJIIEKTYOLNX HA UBOBPAXXEHUSIX

MN3o6paxeHne| Homep HasBaHue
1 [MynbT ynpasnexHus
2 Pyuka
3 Kpbiwika
4 KpaH
12 5 Hocuk
6 CnmBHasa npobka
7 Konecuko
8 BeHTnnauma xonoannbHOWM yCTaHOBKM
2 9 AHTMBMGpauMoHHas cToika (TL220)
10 YNMOTHEHME KPbILLKA
11 Jlonactn
3 12 CnvBHoOe oTBepCcTUe
13 BbixogHoe oTBEepcTUE HOoCKKa
14 Maneu gatyvka TemnepaTtypbl
15 KioBeTa
4 16 Pa6ouas 3oHa
17 OkpaH
18 KHorka goctyna K npocTbiM napaMmeTpam
19 KHonka 3anycka uukna
5 20 KHonka HaBurauum no MeHoo
21 Lindposast naHenb
22 KHonka dyHKLMM OCTaTOYHOW 3aKBacKu
23 gHOI'IKa TemnepaTypbl KOHCepBaLmMu 1 1 TemnepaTypbl KOHCepBaLum
6 28 BoikntoyaTtenb
9 24 MeHonnact
25 BepxHsia 3agHas asepua
2% MukTorpamma, npegynpexaatoLlas 06 onacHOCTU NOPAKEHUS
10 3MEKTPUHECKMM TOKOM.
27 OTcek anekTpoLumTKa

Mm Pycckun
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1 ANTES DE LA PUESTA EN SERVICIO

Gracias por elegir una solucién JAC. Lea con atenciéon este manual de uso antes de
instalar y poner en servicio esta maquina. De esta forma, usted puede protegerse y evitar el
deterioro de su maquina.

Este manual hace referencia a distintas figuras con el fin de facilitar la comprension de las
instrucciones. Estas figuras se encuentran al final del manual. Conslltelas cuando vea los
siguientes simbolos: fig.X, n°Y.

Para que el funcionamiento de su maquina sea satisfactorio a lo largo de los
proximos aiios, le invitamos a que lea los siguientes consejos:

- Solicite ayuda a su agente autorizado para la instalacion, la puesta en servicio y el
seguimiento.

- Para poder beneficiarse de la garantia de 5 afios (consulte las condiciones recogidas a
continuacion), solicite a su distribuidor que complete la tarjeta de mantenimiento al instalar
su maquina. Esta tarjeta de mantenimiento se encuentra en la parte trasera de su maquina.

2 GARANTIA

JAC ofrece una garantia de 5 afos en todos sus productos.

Esta garantia es valida para todas las piezas de su maquina, incluidas las electrénicas,
excluyendo los consumibles. La garantia entra en vigor a partir de la fecha de instalacion del
material.

Con las siguientes condiciones restrictivas:

- El material debe haberse adquirido a un revendedor autorizado.

- La instalacion debera efectuarla un agente autorizado.

- El material debe utilizarse conforme a las indicaciones del manual de uso y para la

finalidad para la que ha sido fabricado.

- El mantenimiento diario del material debe efectuarse conforme a las indicaciones del
manual de uso.

- El agente autorizado debe hacer un seguimiento del mantenimiento conforme a las
especificaciones de mantenimiento, como minimo, una vez al afio (mantenimiento a cargo
del usuario).

- Deben utilizarse exclusivamente piezas originales JAC.

Si un agente autorizado no efectua el seguimiento del mantenimiento y/o la tarjeta
de mantenimiento no esta cumplimentada correctamente, la garantia se limita a un
afo.

Esta garantia no cubre:

- La sustitucion de consumibles (§9).

- Las piezas que nuestros servicios no reconozcan como defectuosas.

- Los problemas derivados de un uso anormal del material.

- Los problemas derivados de una instalacion no efectuada por un agente autorizado.

Ui e
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- Las piezas o los problemas causados por dafios en el transporte o por un mantenimiento
inadecuado.

Una reparacion y/o una sustitucion de piezas defectuosas efectuadas durante el
periodo de garantia no supondra la prolongacién de dicha garantia.

3 ADVERTENCIAS

Es muy importante conservar este manual de uso junto con el aparato para futuras
consultas. Si este aparato se vende o se transfiere a otra persona, asegurese de que se le
entrega también el manual de uso para que el usuario pueda estar informado de su
funcionamiento y de las advertencias que se recogen aqui.

Estas advertencias se dan por su seguridad y la de los demas. Le rogamos que las
lea con atencidn antes de instalar y utilizar el aparato.

Esta maquina esta disefiada para su uso por adultos autorizados. Asegurese de que los
nifos no la toquen o que no la usen como un juguete.

Esta maquina esta destinada unicamente a un uso profesional.

Es peligroso modificar o intentar modificar las caracteristicas de esta maquina.
Después de instalar la maquina, asegurese de que no aplasta el cable de alimentacion.
Siga las instrucciones de uso.

Esta maquina debe almacenarse y utilizarse dentro de un local, protegida de la humedad
y del calor.

Esta maquina debe estar suficientemente iluminada para efectuar el trabajo.
Esta maquina tiene un nivel sonoro inferior a 75 dB(A) segun la norma EN ISO 3744.

Esta maquina debe utilizarla una sola persona a la vez (salvo indicacion contraria).

Desconecte siempre la toma de corriente antes de proceder a la limpieza interior y
exterior del aparato y a las operaciones de mantenimiento.

Este aparato es pesado. Tome todas las precauciones de seguridad durante su
mantenimiento.

7 Ui
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4 CARACTERISTICAS TECNICAS

4.1 Caracteristicas técnicas

TL40 TL105 TL220
Altura con la tapa 1434 1614 1795
cerrada (mm)
Anchura (mm) 500 680 1076
Profundidad (mm) 890 1165 1422
Embalaje (mm) 590 x 1040 x 1640 770 x 1250 x 1800 1220 x 1560 x 2090
Peso neto (kg) 200 290 420
Peso netz)k;)embalaje 245 337 520
Potencia (kW) 1,6 3,6 6,3
Tipo de motor Trifasico Trifasico Trifasico
220v - 50Hz (A) 10 15,5 33
380v - 50Hz (A) 10 9,6 19,5
Volumen total de la cuba 80 210 450
Volumen !Je_ levadura util 40 105 220
maximo (I)
Volumen de levadura 12 315 65
madre (I)

4.2 Detalle de materiales en contacto directo con la masa.

Cuba: INOX304

Cuchilla: INOX304

Mecanismo de la sonda: INOX304
Junta de cuba: EPDM

Valvula: INOX 304

Tapa: INOX 304

5 |INSTALACION Y PUESTA EN SERVICIO

5.1 Desembalaje de la maquina:

Las maquinas que salen de nuestros talleres se entregan en palés atados y protegidos con carton.
Antes de realizar cualquier accién, debe observarse el embalaje e informar al transportista de

cualquier dafio debido al transporte.

A. Desmonte la caja de madera.

B. Quite las espumas que sirven para calzar el grupo frio.

C. Quite las ldaminas de madera que bloquean las ruedas.

D. Baje la maquina del palé. Efectle esta operacion entre dos personas como minimo para
amortiguar al maximo el contacto con el suelo.

Después de desembalar su maquina, compruebe que no ha sufrido dafos durante el
transporte. Informenos de cualquier anomalia.
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5.2 Ubicacién:
Para obtener un rendimiento excelente y una fiabilidad a largo plazo, elija una ubicacién que esté:

Bien ventilada, protegida de los rayos directos del sol y alejada de fuentes de calor, con una
superficie robusta y sin vibraciones.

5.3 Conexidn eléctrica:

IMPORTANTE: La toma de tierra es obligatoria.
Es aconsejable proteger la instalaciéon con un fusible y un disyuntor diferencial.

La instalacién eléctrica que suministra energia a la maquina debe estar protegida tal y como se
indica a continuacion:

TL40 - TL105

- América del Norte: Proteccién 15 A.

- Resto del mundo: Proteccién 16 A.

TL220

- América del Norte: Proteccién 32 A.

- Resto del mundo: Proteccion 32 A.

Las maquinas equipadas con un variador deben estar conectadas obligatoriamente a una caja de
derivacion en una linea equipada con un diferencial de 300 mA.

Nota: La garantia no cubrira cualquier problema ocasionado por una conexion de otro tipo.
Antes de conectar su maquina a la red y con el fin de evitar una averia del motor al encenderla, es
importante comprobar la adecuacion de la red de alimentacion a las caracteristicas de la maquina

(consulte la placa informativa de la maquina).

Este aparato cumple con las directivas sobre maquinas 2006/42, 2006/95 y 2004/108 y lleva el
marcado CE que lo certifica.

Consulte los pictogramas de seguridad que figuran en la maquina:
Pictograma que indica un riesgo de electrocucion. Desconecte la maquina antes
de cualquier intervencioén en esta. Lo encontrara dentro de la maquina, en la caja
eléctrica (fig. 10, n°26).
Encontrara el esquema eléctrico de la maquina dentro de la tapa de la caja
eléctrica (fig. 10, n°27).

5.4 Puesta en servicio:

Antes de la puesta en servicio, asegurese de que no queda ningun objeto sobrante en las partes en
movimiento de la maquina.

En primer lugar, y después de comprobar que la toma de corriente se ajusta a las caracteristicas
eléctricas de la maquina, asegurese de que el motor gira en el sentido correcto. Para ello, es
necesario que las cuchillas giren en el sentido de las agujas del reloj.

Para utilizar la maquina, consulte el apartado «Uso».
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5.5 Peligro:

En caso de peligro para el usuario o para la maquina, debe utilizar el interruptor general (fig.6, n°28)
para cortar la alimentacién de la maquina.

No se acerque a los distribuidores cuando estén en movimiento.

Quite el enchufe de la toma de corriente antes de efectuar cualquier operacién de mantenimiento y
de limpieza.

Cualquier operacién de mantenimiento o de sustitucion de piezas debe efectuarla un agente
autorizado.

6 CUADRO DE CONTROL Y DE SEGURIDAD

6.1 Cuadro de control:
Su maquina esta equipada de serie con un teclado mecanico (fig.5)
6.2 Area de trabajo:

El area de trabajo esta situada en la parte delantera de la maquina (fig.4)

7 USO

Para utilizar la maquina, las ruedas provistas de freno deben estar bloqueadas (fig.1 n°7). En el
modelo TL220, ajuste las zapatas antivibracion (fig.2, n°9).

Pupitre de control

El pupitre de control esta en la tapa de la maquina (fig.1, n°1).
Esta equipado con una pantalla y con distintos botones que permiten la configuracion (fig.5).

La temperatura de conservacién 1 permite conservar la levadura refrescandola diariamente, mientras
que la temperatura de conservacién 2 permite la conservacion de la levadura hasta 72 horas sin
refrescarla (fig.5, n°23). No se recomienda ajustar una temperatura de conservacion inferior a los

8 °C (46 °F) para evitar cualquier riesgo de congelacién en las paredes de la cuba.

Procedimiento de uso (fig.7, 8)
Al utilizarla por primera vez, vierta su levadura madre en la cuba (para saber la cantidad de levadura

madre, consulte las tablas del punto 4.1 con el modelo de Tradilevain) y, después, siga las
siguientes indicaciones:

~ A o i 0,

A. Afiada agua caliente (45 °C) y harina. Ponga el 50 % del TRADILEVAIN
volumen util de agua caliente y el otro 50 % de harina 08: 00: 00 14°
(consulte las tablas del punto 4.1 con el modelo de
Tradilevain).

B. Pulse el botén de inicio de ciclo & para iniciar el primer o8 ooT%ngLEvsgl/I;O"
ciclo de mezcla. RETIRADA: 0/40
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C. El Tradilevain sonara y la pantalla mostrara el mensaje MADURACION 10: 30
«Efecttie el rascado». Abra la tapa y utilice la espatula 08:02:08 ~ 30330°
. pa'y p RETIRADA: 0/40

proporcionada para rascar la cuba. EFECTUE EL RASCADO

. o . 8] MADURACION 10: 30
D. Cierre la cuba y pulse el botén de inicio de ciclo para 08: 02: 35 30/30°

inici i tacion (* RETIRADA: 0/40
iniciar el segundo ciclo de agitacion (*). REFRESCADO
MADURACION 10: 30
E. El Tradilevain pasa automaticamente al ciclo de maduracién 08: 04: 40 30/30°
después de la segunda mezcla. RETIRADA: 0/40

F. Después de un tiempo establecido en los parametros 1(;‘(";3%%%'0';‘01,353;0

simples, el ciclo de maduracién termina y el Tradilevain RETIRADA: 0/40
pasa automaticamente a la conservacion. La levadura ya AGITACION LENTA
esta lista para usar.

G. Abra la valvula para obtener la levadura.

) . % ﬁ% TRADILEVAIN
H. Para refrescar, pulse simultdneamente los botones + 12: 00: 00 14°
[

+%M para detener el ciclo y volver al punto A.

(*) Si después del segundo ciclo de agitacion la mezcla no es satisfactoria, pulse el botén ._\si_i_l para
volver a iniciar un ciclo de agitacién.

Si, a pesar del tercer ciclo de agitacion, la mezcla sigue sin ser correcta, ponga el 50 % del volumen

util de agua caliente y el 25 % de harina en el siguiente refrescado. En el punto D, no pulse en iniciar
I

ciclo. En su lugar, detenga el ciclo pulsando simultaneamente los botones %+ﬁ%+ﬂ. Vuelva al

punto A afiadiendo el 25 % de harina.

Por motivos de higiene alimenticia, no debe utilizarse o devolver a la cadena alimenticia la
masa o la harina que se encuentre en la parte superior de la maquina o fuera de ella.
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Parametros por defecto de la tarjeta electronica

Para acceder a los parametros avanzados, pulse simultdneamente los botones &1+ :;_".;+E.
Introduzca la contrasefia 6283 para acceder a los parametros.

Parametros avanzados
DESIGNACION PANTALLA TL40 | TL105 | TL220 U[I;lé[;A INTERVALO
FRANCAIS 0: Francés
ENGLISH 1: Inglés
DEUTSCH 2: Aleman
ESPANOL 3: Espaiiol
P1 Seleccién de idioma ITALIANO 4: Italiano
POLSKI 5: Polaco
SVENSKA 6: Sueco
NEDERLANDS 7: Neerlandés
MAKEDONSKI 8: Macedonio
P2 Seleccion de la unidad de temperatura °(F: °C °C °C ? °(F:
Correccién de la medicién de la sonda de temperatura CORRECCION

Prohibicion de agitacion rapida antes de refrescar

PROHIBIDO

P8 Duracion primaria de la agitacion rapida R1RAPIDA 45 50 120 S 5-250
P9 Duracién del tiempo muerto TIEMPO MUERTO 5 10 10 S 5-250
P10 Duracion secundaria de la agitacion rapida R2 RAPIDA 45 50 120 S 5-250
P11 Duracién de la agitacién lenta R LENTA 30 30 30 S 5-250
P12 Nombre de ciclo 1 CICLO 1IN 6 6 6 1-7
P13 Duracién entre los ciclos de agitacion 1 CICLO 1 00:30 | 00:30 | 00:30 | hh:mm 00:20 — 03:00
P14 Duracién de la agitacién en el ciclo 1 CICLO 1 15 18 40 S 5-250
P15 Nombre de ciclo 2 CICLO 2N 4 6 6 1-7
P16 Duracion entre los ciclos de agitacion 2 CICLO2 00:40 | 00:40 | 00:40 | hh:mm 00:20 — 03:00
P17 Duracién de la agitacion en el ciclo 2 CICLO 2 15 18 40 S 5-250
P18 Duracion entre los ciclos de agitacién 3 CICLO3 01:00 | 01:00 | 01:00 | hh:mm 00:20 — 03:00
P19 Duracién de la agitacion en el ciclo 3 CICLO 3 15 20 40 S 5-250
P20 Duracién de la agitacién pulsando el botén 1 CICLO 4 120 120 120 S 5-250
Velocidad minima de agitacion lenta MIN LENTA 10 — 50

00:00 - 01:00

P30

Duracion antes del sonido

SONIDO

5-250

P31

Duracién del sonido de refresco

SONIDO R

60

60

5-250

i PR . . DETENER 0:NO
P34 Detencion de la agitacion si requiere frio AGITACION NO NO NO 1.8
Consigna de conservacion minima si se detiene la °C 4-20

P35 agitacion conservacion | 12 | 10 0

Los parametros sombreados en gris son parametros no utilizados o que no se deben modificar
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Para acceder a los parametros simples, pulse el boton 152

Parametros simples
DESIGNACION PANTALLA Tuao | Titos | T2z | UNPAP | inTERVALO
. " AJUSTE DEL 0: NO
P38 | Ajuste del reloj RELOJ NO NO NO 1.8
P39 | Hora de recordatorio del refrescado REFRESCADO 08:00 08:00 08:00 hh:mm 00:00 — 23:50
P40 | Duracién del ciclo de maduracién MADURACION 2:30 2:30 1:30 hh:mm 01:00 —24:00
P41 | Temperatura del ciclo de maduracion MADURACION 30 30 30 < oo
P42 | Temperatura de conservacion 1 CONSERVACION 1 14 14 14 Zg :0__2700
P43 | Temperatura de conservacion 2 CONSERVACION 2 12 12 12 :g :0__2700
Volumen de levadura util (funcién de levadura

P44 | ostante) LEVADURA 40 105 220
Ajuste de la hora

Para ajustar la hora, proceda de la siguiente manera:

—
TRADILEVAIN IJ.Q.'E'! AJUSTE DEL RELOJ L;Eﬁ AJUSTE DEL RELOJ
08: 00: 00 14° ) 08: 00: 00
> NO > |
TRADILEVAIN q,ﬁ'*] - AJUSTE DEL RELOJ AJUSTE DEL RELOJ
12:30: 00 14° k "-I_! 12:00: 00 :E:% 08: 00: 00
30 12

Funcién de levadura obtenida

La funcién de levadura obtenida permite tener una idea del volumen de levadura obtenida. Al

extraer la levadura, afiada el volumen obtenido pulsando el botén -EJ e indique la cantidad de
levadura obtenida. Si se obtienen 10 litros de levadura, proceda como se indica a continuacion:

CONSERVACION 1
12: 00: 00 14/14°
RETIRADA:

0/40

—>

CONSERVACION 1

12: 00: 00 14/14°
RETIRADA:
0/40

+ 0
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CONSERVACION 1

12: 00: 00 14/14°
RETIRADA:
0/40

+ 0

CONSERVACION 1
12: 00: 00 14/14°
RETIRADA:

10/40
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Descripcion detallada de un ciclo y de los parametros de la tarjeta electréonica

En la siguiente descripcion, los valores entre paréntesis corresponden a los parametros ajustables
presentes en la tabla de parametros por defecto.

Afiada agua caliente (45 °C) y harina. Ponga el 50 % del volumen util de agua caliente y
el otro 50 % de harina.

Pulse el botén de inicio de ciclo para iniciar el primer ciclo de mezcla. El ciclo de mezcla
se compone de:

- Un ciclo de agitacion a velocidad rapida (P24) durante X segundos (P8).

- Un ciclo de parada de X segundos (P9).

- Un ciclo de agitacién a velocidad rapida (P24) durante X segundos (P10).

- Un ciclo de agitacién a velocidad lenta (P21) durante X segundos (P11).

El Tradilevain suena y solicita efectuar el rascado. Abra la tapa y utilice la espatula
proporcionada para rascar la cuba.

Pulse el botén de inicio de ciclo para iniciar el segundo ciclo de mezcla. El segundo
ciclo de mezcla es igual que el primero. Si la mezcla no es satisfactoria después del
primer ciclo de mezcla, pulse el botén 1 para volver a iniciar un ciclo de agitacion a
velocidad rapida (P24) durante X segundos (P20).

Paso automatico a los ciclos de maduracién y de agitacion 1.

Ciclo de maduracion: Ciclo de agitacion 1:

El ciclo 1 de agitacion se hace a
velocidad rapida (P24) durante X
segundos (P14). Se repite X veces (P12)
y se separa con un intervalo de tiempo
programado (P13).

Fase de fermentacion de la levadura, el
Tradilevain  mantiene la temperatura
establecida (P41) durante un tiempo
programado (P40).

- . Ciclo de agitacion 2:
Ciclo de conservacion:

El ciclo 2 de agitacion se hace a
A partir de esta etapa, la levadura se || velocidad rapida (P24) durante X
puede utilizar. Una vez que ha || segundos (P17). Se repite X veces (P15)
transcurrido el tiempo de maduracion, el | | y estd separado por un intervalo de
Tradilevain pasa automaticamente al || tiempo programado (P76).

modo conservacion. El grupo frio se pone
en marcha hasta que se alcanza la || Ciclo de agitacion 3:
temperatura establecida (P42 o P43).

El ciclo 3 de agitacion se hace a
velocidad rapida (P24) durante X
segundos (P19). Se repite hasta el
siguiente refrescado y esta separado por
un intervalo de tiempo programado (P18).

El Tradilevain suena todos los dias a una hora fija (P39) durante X segundos (P31) para
solicitar que se haga el refrescado.
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Parametro P1: Permite seleccionar el idioma de la pantalla.
Parametro P2: Permite seleccionar la unidad de temperatura.

Parametro P3: Permite corregir una eventual diferencia de temperatura entre la temperatura real
de la levadura y la temperatura que se muestra en la pantalla. Por ejemplo, si la temperatura de
la levadura medida es de 12 °C y la temperatura mostrada es de 15 °C, cambie el valor de este
parametro (en 15 en este caso, ya que corresponde al valor mostrado) por la temperatura medida,
12 °C en este caso.

Parametro P5: Permite determinar a partir de cuantos grados de mas con respecto al valor
establecido se pone en marcha el grupo frio. Por ejemplo, si esta en el ciclo de conservacion 1
(12 °C) y este parametro estd ajustado en 1 °C, el grupo frio se pondra en marcha cuando la
temperatura de la levadura alcance los 13 °C (12 °C + 1 °C).

Parametro P29: Permite detener los ciclos de agitacion rapida durante un tiempo determinado
por este parametro antes de la hora de refrescado (parametro P37). Por ejemplo, si el parametro
P37 esta ajustado a las 08:00 y este parametro esta ajustado a la 01:00, los ciclos de agitacion
rapida terminaran a las 07:00.

Parametro P30: Permite ajustar el tiempo antes de que Tradilevain suene (tapa abierta, fallo,
etc.). Si, por ejemplo, este parametro esta ajustado en 5, el Tradilevain sonara solamente 5
segundos después de la apertura de la tapa.

Parametro P31: Permite ajustar la duracion del sonido que recuerda el refrescado.

Pardmetro P34: Si este parametro esta ajustado en Si, los ciclos de agitacién se detendran en
cuanto se pase al ciclo de conservacion.

Pardametro P35: Temperatura minima de conservacion si el parametro P33 esta ajustado en Si.

Parametro P44: Define el volumen de levadura util para la funcioén calculadora.
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8 LIMPIEZA

8.1 Semanal por un usuario formado.

. Vacie la cuba.
. Ponga agua muy caliente en la cuba e inicie un ciclo de mezclado 8 .

S
. Detenga el ciclo pulsando simultdneamente los botones %+ﬁ$+ﬁ.

Corte el seccionador.

Quite el enchufe de la toma de corriente

Vacie de nuevo la cuba y limpiela con agua caliente y un pafio himedo.

. Para la limpieza exterior, utilice un pafio himedo.

. Limpie con un cepillo y aspire el interior de la maquina (grupo frio y partes eléctricas).

IEGTMTMUO ©™ »

No deje la cuba vacia durante varios dias, deje siempre un poco de agua (2-3 cm) al fondo de la cuba para
evitar el deterioro prematuro de las juntas.

NO LAVE NUNCA LA MAQUINA CON CHORROS DE AGUA

9 CONSUMIBLES

Al pedir una pieza de recambio, compruebe con su agente autorizado de qué pieza se trata con base
en el catdlogo de piezas de recambio del fabricante.

Indique siempre el nimero de maquina tal y como se indica en la placa informativa.

Su agente efectuara el pedido a JAC.

9.1 Lista de CONSUMIBLES

REFERENCIA |NUEVA ETIQUETA MODELO
F7002003 CORREA TL 40
F7002028 JUNTA DE CUBA TL 40
F7002029 JUNTA DE CUBA TL 105
F7002030 JUNTA DE CUBA TL 220
F7007009 PANTALLA DE CONTROL TODAS
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10 INCIDENTES DE FUNCIONAMIENTO

ATENCION: Para cualquier intervencion, la maquina debera estar desenchufada obligatoriamente.

Problema Comprobacién

Compruebe la alimentacién general y del motor.

Compruebe si el seleccionador de la parte trasera de la

La maquina no se pone en funcionamiento L F > = A
maquina esta bien activado.

Compruebe si la tapa esta cerrada perfectamente.

Corte la alimentacion eléctrica de la maquina en el
seccionador, espere 2 minutos y vuelva a activar el
seccionador. Si el problema persiste al volver a
encender la maquina, péngase en contacto con su
revendedor.

Desconecte su maquina y péngase en contacto con su
revendedor.

La 4? linea muestra
«FALLO DEL VARIADOR»

La 42 linea muestra «<FALLO DE FRIO»

Aparecen guiones en lugar del reloj «--: - -

N Ajuste la hora como se indica en el apartado USO.

Aparecen guiones en lugar de la ] ]
temperatura de la cuba «- -» Contacte con su revendedor, la cuba esta averiada.

Si el problema persiste, pongase en contacto con su técnico.
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11 LISTA DE COMPONENTES DE LAS FIGURAS

Figura Nuamero Nombre
1 Pupitre de control
2 Asa
3 Tapa
4 Valvula
12 5 Boquilla vertedora
6 Tapon de vaciado
7 Rueda
8 Ventilacion del grupo frio
2 9 Pie antivibracion (TL220)
10 Junta de tapa
11 Heélice
3 12 Orificio de vaciado
13 Salida de la boquilla vertedora
14 Mecanismo de la sonda de temperatura
15 Cuba
4 16 Area de trabajo
17 Pantalla
18 Boton de acceso a los parametros simples
19 Boton de inicio de ciclo
5 20 Botén de navegacion en el menu
21 Teclado digital
22 Boton de funcion levadura restante
23 Botén de tg’mperatura de conservacion 1 a temperatura de
conservacion 2
6 28 Seccionador
9 24 Calzo de espuma
25 Puerta trasera superior
26 Pictograma que indica un riesgo de electrocucion
10 —
27 Caja eléctrica
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Italiano

1 PRIMA DELLA MESSA IN FUNZIONE

Grazie per aver scelto una soluzione JAC. Si invita a leggere con attenzione queste note
informative prima di procedere all'installazione e alla messa in servizio di questa macchina.
Contengono informazioni su come proteggersi e come evitare il deterioramento della
macchina.

Queste informazioni fanno riferimento a diverse figure, in modo da facilitare la
comprensione delle istruzioni. Le figure si trovano al fondo delle informazioni. Si invita a farvi
riferimento quando si incontrano i seguenti simboli (fig. X, n. Y).

Per una totale soddisfazione dall'utilizzo della macchina nei prossimi anni, si invita
a tenere presenti i seguenti consigli:

- Farsi aiutare dal tecnico autorizzato per l'installazione, la messa in servizio e il follow-up.
- Per beneficiare della garanzia di 5 anni (vedere le condizioni riportate in seguito), far

compilare dal distributore, il libretto di manutenzione al momento dell'installazione della
macchina. Il libretto di manutenzione si trova nella parte posteriore della macchina.

2 GARANZIA

JAC offre una garanzia di 5 anni su tutti i suoi prodotti.

Questa garanzia € valida su tutte le parti della macchina, comprese quelle elettroniche, a
parte i componenti di consumo. La garanzia entra in vigore a partire dalla data di
installazione del materiale.

Secondo le seguenti condizioni restrittive:

- Materiale acquistato presso un rivenditore autorizzato.

- Installazione effettuata da un tecnico autorizzato.

- Utilizzo del materiale conformemente alle indicazioni sul modo di utilizzo e nel rispetto

della finalita per la quale ¢ stato fabbricato.

- Materiale quotidianamente manutenuto nel rispetto delle indicazioni delle modalita di
utilizzo.

- Manutenzioni successive da parte del tecnico autorizzato conformemente alle specifiche
di manutenzione con, al minimo, una manutenzione I'anno (manutenzione a carico
dell'utente).

- L'utilizzo esclusivo di parti originali JAC.

Se non si eseguono interventi di manutenzione da parte di un tecnico autorizzato
elo il libretto di manutenzione non & correttamente completato, la garanzia si limita ad
un anno.

Questa garanzia non copre:

- La sostituzione dei componenti di consumo (§9).

- Le parti non riconosciute difettose dai nostri servizi.

- | problemi derivanti da un utilizzo anomalo del materiale.

- | problemi derivanti da un'installazione non effettuata da un tecnico autorizzato.
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- Le parti o i problemi derivanti da un danno di trasporto o da una manutenzione
inadeguata.

Una riparazione e/o una sostituzione di parti difettose effettuate durante il periodo di
garanzia non producono l'effetto di prolungare detta garanzia.

3 AVVERTENZE

E molto importante che le istruzioni per I'utilizzo siano conservate con l'apparecchio per
ogni consultazione futura. Se questo macchinario deve essere venduto o trasferito ad un'altra
persona, accertarsi che le istruzioni per I'utilizzo siano consegnate all'utente destinatario in
modo che possa essere informato sul funzionamento e sui messaggi di avvertenza ad esso
riferiti.

Tali avvertenze sono fornite per la vostra sicurezza e per quella altrui. Si prega di
leggerle con attenzione prima di installare e utilizzare il macchinario.

Questa macchina & stata progettata per essere utilizzata da adulti autorizzati. Accertarsi
quindi che i bambini non le si avvicinino e che non la utilizzino come un giocattolo.

Questa macchina & destinata unicamente ad un uso professionale.

E pericoloso modificare o provare a modificare le caratteristiche di questa macchina.
Accertarsi dopo averla installata, che non appoggi sul cavo di alimentazione.
Seguire le istruzioni fornite per I'utilizzo.

Questa macchina deve essere sistemata e utilizzata all'interno di un locale, al riparo da
umidita e calore.

Deve essere illuminata a sufficienza per poter funzionare.

La macchina produce un livello di rumore inferiore a 75 dB(A), conforme alla norma EN

I1ISO 3744.

La macchina deve essere utilizzata da una sola persona per volta (salvo prescrizioni
contrarie).

Staccare sempre il cavo di alimentazione prima di procedere alla pulizia

interna/esterna del macchinario e alle operazioni di manutenzione.

Questo macchinario & pesante. Adottare tutte le precauzioni di sicurezza al momento
della manutenzione.
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4 CARATTERISTICHE TECNICHE

4.1 Caratteristiche tecniche

TL40 TL105 TL220
Altezza coperchio chiuso 1434 1614 1795
(mm)
Larghezza (mm) 500 680 1076
Profondita (mm) 890 1165 1422
Imballaggio (mm) 590 x 1040 x 1640 770 x 1250 x 1800 1220 x 1560 x 2090
Peso netto (kg) 200 290 420
Peso NETTO +
imballaggio (kg) 245 337 520
Potenza (kW) 1.6 3.6 6.3
Tipo di motore Trifase Trifase Trifase
220v - 50Hz (A) 10 15.5 33
380v - 50Hz (A) 10 9.6 19.5
Volume totale della vasca 80 210 450
Volume del _IleV|to utile 40 105 220
maxi (L)
Volume del lievito madre 12 315 65

(L)

4.2 Dettaglio materiali in contatto con la pasta.

Vasca: INOX304
Lama: INOX304

Perno della sonda: INOX304
Giunto della vasca: EPDM

Valvola: Inox 304
Coperchio: Inox 304

5 INSTALLAZIONE E MESSA IN FUNZIONE

5.1 Disimballo della macchina:

Le macchine sono consegnate, franco fabbrica, su pallet, legate con cinghie e protette con pannelli di
cartone. Prima di tutto, occorre esaminare l'imballaggio e ogni danno dovuto al trasporto deve essere
dichiarato direttamente all'addetto alla consegna.

A. Smontare la cassa di legno.

B. Estrarre i blocchi di schiuma che servono a bloccare il gruppo freddo.

C. Togliere i listelli di legno che bloccano le ruote.

D. Far scendere la macchina dal palette. Accertarsi di essere almeno in due per questa
operazione per ammortizzare al meglio il contatto con il terreno.

Dopo il disimballo della macchina, verificare che non abbia subito danni durante il trasporto.
Segnalare ogni anomalia.
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5.2 Posizionamento:
Per ottenere performance eccellenti e affidabilita a lungo termine, scegliere una posizione:

Ben ventilata, al riparo dai raggi solari diretti e lontano da fonti di calore, con una superficie
robusta e priva di vibrazioni.

5.3 Collegamento elettrico:

IMPORTANTE: Messa a terra obbligatoria.
Si consiglia di proteggere l'impianto con un fusibile e un salvavita.

L'impianto elettrico che alimenta la macchina deve essere protetto secondo quanto indicato qui di
seguito:

TL40 — TL105

- Nord America: Protezione 15 A,

- Resto del mondo: Protezione 16 A.

TL220

- Nord America: Protezione 32 A,

- Resto del mondo: Protezione 32 A.

Le macchine dotate di variatore, devono necessariamente essere collegate ad una scatola di
derivazione su di una linea dotata di salvavita da 300 mA.

Nota: Ogni problema derivante da un altro tipo di collegamento non sara preso in considerazione ai
fini della garanzia.

Prima di collegare la macchina alla rete e onde evitare una dismissione del motore all'avvio, &
importante verificare la compatibilita della rete di alimentazione con le caratteristiche della macchina
(vedere la relativa targa segnaletica).

Questo apparecchio & conforme alla direttiva Macchine 2006/42, 2006/95, 2004/108 e reca la
marcatura CE che attesta detta conformita.

Si invita a prendere visione della segnaletica di sicurezza che figura sulla macchina:
Segnale che indica un rischio di folgorazione. Scollegare la macchina prima di
eseguire qualsiasi intervento. Si trova all'interno della macchina sul quadro

elettrico (fig. 10, n. 26).

All'interno del coperchio del quadro elettrico si trova lo schema elettrico della
macchina (fig. 10, n. 27).

5.4 Messa in servizio:

Prima della messa in servizio, accertarsi che non vi siano oggetti estranei sulle parti in movimento
della macchina.

Accertarsi innanzitutto (dopo aver verificato le connessioni elettriche) che il motore giri nella direzione
giusta, ovvero che le lame girino in senso orario.

Per I'utilizzo della macchina, fare riferimento al capitolo "Utilizzo".
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5.5 Pericolo:

In caso di pericolo per l'utente o per la macchina, utilizzare l'interruttore generale (fig. 6, n. 28) per
interrompere I'alimentazione della macchina.

Non avvicinarsi ai ripiani a bilanciere quando sono in movimento.
Estrarre la scheda della presa elettrica prima di ogni operazione di manutenzione o di assistenza.

Ogni operazione di manutenzione o sostituzione delle parti deve essere effettuata da un tecnico
autorizzato.

6 ORGANO DI COMANDO E DI SICUREZZA

6.1 Organo di comando:
La macchina € dotata di serie di una tastiera meccanica (fig. 5).

6.2 Zonadilavoro:

La zona di lavoro si trova davanti alla macchina (fig. 4).

7 UTILIZZO

Per I'utilizzo, le rotelle provviste di freno devono essere bloccate (fig. 1, n. 17). Per il TL220, regolare
i pattini antivibrazioni (fig. 2, n. 9).

Quadro comandi

Il pannello di comando & sul coperchio della macchina (fig. 1, n. 1).
E dotato di uno schermo e di diversi pulsanti che consentono I'analisi dei parametri (fig. 5).

La temperatura di conservazione 1 permette la conservazione del lievito per un rinfresco giornaliero
mente la temperatura di conservazione 2 permette la conservazione del lievito fino a 72 ore senza
rinfresco (fig. 5, n. 23). Si consiglia di parametrare una temperatura di conservazione inferiore a 8°C
(46°F) per evitare ogni rischio di gelo sulla parete della vasca.

Procedura di utilizzo (fig. 7, 8)
Al momento del primo utilizzo, versare il lievito madre nella vasca (per la quantita di lievito madre,

vedere la tabella del paragrafo 4.1che segue il modello di Tradilevain) poi seguire le indicazioni qui
sotto riportate:

A. Aggiunta di acqua calda (45°C) e di farina. Mettere il 50% TRADILEVAIN
del volume utile di acqua calda e il 50% di farina (vedere le 08:00:00 14
tabelle del paragrafo 4.1 seguendo il modello di Tradilevain).

I o ) . TRADILEVAIN

B. Premere sul pulsante avvio ciclo per lanciare il primo ciclo di 08: 00: 00 30/30°
mescolatura. = é,ﬁgRESC'MENTO:

RINFRESCO
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(*) Se dopo il secondo ciclo di agitazione la miscela non &
avviare un ciclo di agitazione.

Il Tradilevain suona e il display visualizza "Eseguire la
raschiatura". Aprire il coperchio e utilizzare la spatola fornita
per raschiare la vasca.

. Chiudere la la vasca e premere il pulsante avvio ciclo L8]
per avviare i secondo ciclo di agitazione (*).

. Il Tradilevain passa automaticamente al ciclo di maturazione
dopo la seconda mescolata.

Dopo un tempo definito con i parametri semplici, il ciclo di
maturazione termina e il Tradilevain passa automaticamente
alla conservazione. |l lievito & quindi pronto per essere
utilizzato.

. Aprire la valvola per ottenere il lievito.

. Per effettuare rinfresco, premere contemporaneamente i
- B

tasti @ﬁ&ﬁ per fermare il ciclo e riprendere al punto
A.

Per motivi di igiene alimentare, in nessun caso la pasta o la farina che si trovano sopra o

MATURAZIONE 10: 30
08: 02: 05 30/30°
ACCRESCIMENTO:
0/40

FARE LA
RASCHIATURA

MATURAZIONE 10: 30
08: 02: 35 30/30°
ACCRESCIMENTO:
0/40

RINFRESCO

MATURAZIONE 10: 30
08: 04: 40 30/30°
ACCRESCIMENTO:
0/40

& soddisfacente, premere il tasto

MATURAZIONE 10: 30
10: 30: 00 30/14°
ACCRESCIMENTO:
0/40

AGITAZIONE LENTA

TRADILEVAIN
12:00:00 14°

i

Se malgrado il terzo ciclo di agitazione la miscela non & ancora corretta, al momento del successivo
rinfresco, mettere il 50% del volume utile di acqua calda e il 25% di farina. Al punto D., non premere

su avvio ciclo ma fermare il ciclo premendo contemporaneamente i tasti %+$§+‘fﬂ Riprendere
quindi dal punto A. aggiungendo il 25% di farina.

fuori dalla macchina devono essere riutilizzate o rimesse nella catena alimentare.
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Parametri predefiniti della scheda elettronica

Per accedere ai parametri avanzati, premere contemporaneamente i tasti |_"J+-:;_‘r.;+@.
Reinserire la password 6283 per accedere ai parametri.

Parametri avanzati
DESIGNAZIONI DISPLAY TL40 | TL105 | TL220 | UNITA INTERVALLI
FRANCAIS 0: Italiano
ENGLISH 1: Inglese
DEUTSCH 2: Tedesco
ESPANOL 3: Spagnolo
P1 Scelta della lingua ITALIANO 4: ltaliano
POLSKI 5: Polacco
SVENSKA 6: Svedese
NEDERLANDS 7: Olandese
MAKEDONSKI 8: Macedone
P2 Scelta dell'unita di temperatura g(,_z °C °C °C ? o(,_z
Correzione della misura della sonda della temperatura CORREZIONE

Durata primaria di agitazione rapida R1 RAPIIDA 3 5250
P9 Durata dei tempi morti TEMPI MORTI 5 10 10 Sec. 5-250
P10 Durata secondaria di agitazione rapida R2 RAPIDA 45 50 120 Sec. 5-250
P11 Durata di agitazione lenta R LENTA 30 30 30 Sec. 5-250
P12 Numero di ciclo 1 CICLO 1N 6 (] 6 1>7
P13 Durata tra i cicli di agitazione 1 CICLO 1 00:30 | 00:30 | 00:30 hh:mm 00:20 — 03:00
P14 Durata di agitazione ciclo 1 CICLO 1 15 18 40 Sec. 5-250
P15 Numero di ciclo 2 CICLO2N 4 6 6 1>7
P16 Durata tra i cicli di agitazione 2 CICLO 2 00:40 | 00:40 | 00:40 hh:mm 00:20 — 03:00
P17 Durata di agitazione ciclo 2 CICLO 2 15 18 40 Sec. 5-250
P18 Durata tra i cicli di agitazione 3 CICLO 3 01:00 | 01:00 | 01:00 hh:mm 00:20 — 03:00
P19 Durata di agitazione ciclo 3 CICLO 3 15 20 40 Sec. 5-250
P20 Durata di agitazione pressione tasto 1 CICLO 4 120 120 120 Sec. 5-250

Velocita di agitazione lenta minima MINI LENTA 10 > 50

Divieto di agitazione rapida prima del rinfresco VIETATO : 00:00 — 01:00
P30 Durata prima della suoneria BUZZER 5 5 5 Sec. 5 - 250
Durata suoneria rinfresco BUZZER R 3 5 — 250

STOP 0:NO
AGITAZIONE 1:8i
MIN °C 4>20

CONSERVAZIONE 40 > 70

P34 Arresto agitazione se richiede freddo

P35 | Consegna di conservazione minima se arresto agitazione

| parametri su fondo grigio sono parametri non utilizzati o da non modificare.
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Per accedere ai parametri semplici, premere il pulsante

175

Parametri semplici
DESIGNAZIONI DISPLAY TL4O | TL105 | TL220 UNITA INTERVALLI
P38 | Regolazione orologio RO AZIONE NO NO NO PR
P39 | Ora di richiamo del rinfresco RINFRESCO 08:00 08:00 08:00 hh:mm 00:00 — 23:50
P40 [ Durata del ciclo di maturazione MATURAZIONE 02:30 | 02:30 | 01:30 | hh:mm [ 01:00 —24:00
P41 | Temperatura del ciclo de maturazione MATURAZIONE 30 30 30 og 4200:14005
P42 | Temperatura di conservazione 1 CONSER;/AZIONE 14 14 14 :(,:: :012700
P43 | Temperatura di conservazione 2 CONSERZVAZIONE 12 12 12 :S :022700
P44 | Volume del lievito utile (funzione lievito rimasto) LIEVITO 40 105 220
Regolazione dell'ora
Per regolare I'ora, procedere come sotto riportato:
TRADILEVAIN i REGOLAZIONE Eﬁ REGOLAZIONE
08:00: 00 14° OROLOGIO ) OROLOGIO
— > 080000
NO 08
TRADILEVAIN ._?— REGOLAZIONE REGOLAZIONE
12:30:00  14° eal OROLOGIO ﬁ:ﬁ‘ OROLOGIO
12: 00: 00 08: 00: 00
< 30 < |2

Funzione lievito esausto

La funzione lievito esausto consente di avere un'idea del volume del lievito esausto. Al momento

dell'accrescimento del lievito, aggiungere il volume esausto premendo su :EJ e informando sulla
quantita di lievito esausto. Se si desidera prelevare 10 litri di lievito, precedere nel seguente modo:

CONSERVAZIONE 1
12:00:00  14/14°
ACCRESCIMENTO:
0/40

—>

CONSERVAZIONE 1
12:00:00  14/14°
ACCRESCIMENTO:
0/40

+ 0
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CONSERVAZIONE 1
12:00:00  14/14°
ACCRESCIMENTO:
0/40

+ 0

CONSERVAZIONE 1

12:00:00  14/14°
ACCRESCIMENTO:
10/40
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Descrizione dettagliata di un ciclo e dei parametri della scheda elettronica

Nella descrizione sotto riportata, i valori tra parentesi corrispondono ai parametri regolabili presenti
sulla tabella dei parametri per predefinizione.

Aggiunta di acqua calda (45°C) e di farina. Mettere il 50% del volume utile di acqua
calda e il 50% di farina.

Premere sul pulsante avvio ciclo per lanciare il primo ciclo di mescolatura. Il ciclo di
mescolatura & composto:

- Da un ciclo di agitazione a velocita rapida (P24) per X secondi (P8).

- Da un ciclo di fermo per X secondi (P9).

- Da un ciclo di agitazione a velocita rapida (P24) per X secondi (P10).

- Da un ciclo di agitazione a velocita lenta (P21) per X secondi (P11).

Il Tradilevain emette un suono e chiede di eseguire la raschiatura. Aprire il coperchio e
utilizzare la spatola fornita per raschiare la vasca.

Premere sul pulsante avvio ciclo per lanciare il secondo ciclo di mescolatura. Il secondo
ciclo di mescolatura & identico al primo. Se dopo il secondo ciclo la miscela non €
soddisfacente, premere il tasto 1 per rilanciare un ciclo di agitazione a velocita rapida
(P24) per X secondi (P20).

Passaggio automatico ai cicli di maturazione e di agitazione 1.

Ciclo di maturazione: Ciclo di agitazione 1:

il Il ciclo 1 di agitazione si esegue a velocita
rapida (P24) per X secondi (P14). Si
ripete X volte (P12) a distanza di tempi
preprogrammati (P13).

Fase di fermentazione del lievito,
Tradilevain  mantiene la temperatura
stabilita (P41) per un tempo
preprogrammato (P40).

Ciclo di agitazione 2:

Ciclo di conservazione: Il ciclo 2 di agitazione si esegue a velocita
. N rapida (P24) per X secondi (P17). Si

A partire da questo stadio, il lievito & || ripete X volte (P15) a distanza di tempi

utilizzabile. Una volta trascorso il tempo di | | preprogrammati (P16).

maturazione, il  Tradilevain  passa

automaticamente in modalita - Y -

conservazione. Il gruppo freddo si mette Ciclo di agitazione 3:

in funzione fino a quando la temperatura | | || ciclo 3 di agitazione si esegue a velocita

stabilita (P42 o P43) non é raggiunta. rapida (P24) per X secondi (P19). Si

ripete fino al successivo rinfresco a
distanza di tempi preprogrammati (P18).

Il Tradilevain suona tutti i giorni ad orario fisso (P39) per X secondi (P31) per richiedere
il rinfresco.

98
Mm Italiano



Parametro P1: Permette di scegliere la lingua da visualizzare.
Parametro P2: Permette di scegliere 'unita di temperatura.

Parametro P3: Permette di correggere un'eventuale differenza di temperatura tra la temperatura
reale del lievito e la temperatura visualizzata sul display. Ad esempio, se la temperatura del lievito
misurata & di 12°C e la temperatura visualizzata & di 15°C, sostituire il valore di questo parametro
(sara a 15 in questo caso perché corrisponde al valore visualizzato) con la temperatura misurata,
qui 12°C.

Parametro P5: Permette di determinare a partire da quanti gradi in piu rispetto al valore di
consegna il gruppo freddo si mette in funzione. Ad esempio, se si & nel ciclo di conservazione 1
(12°C) e questo parametro & regolato su 1°C il gruppo freddo si mette in funzione fino a quando la
temperatura del lievito raggiunge 13°C (12°C+1°C).

Parametro P29: Permette di fermare i cicli di agitazione rapida per una durata determinata da
questo parametro prima dell'ora di rinfresco (parametro P37). Ad esempio, se il parametro P37 e
regolato su 08:00 e questo parametro & regolato su 01:00, i cicli di agitazione rapida terminano
alle 07:00.

Parametro P30: Permette di regolare dopo quanto tempo il Tradilevain suona (coperchio aperto,
anomalia...). Se ad esempio questo parametro €& regolato su 5, il Tradilevain suona 5 secondi
dopo l'apertura del coperchio.

Parametro P31: Permette di regolare la durata della suoneria che ricorda il rinfresco.

Parametro P34: Se questo parametro & regolato su OUI (Si), i cicli di agitazione saranno fermati
dopo il passaggio al ciclo di conservazione.

Parametro P35: Temperatura minima di conservazione se il parametro P33 & regolato su OUI
(Si).

Parametro P44: Definisce il volume di lievito utile per la funzione calcolatrice.
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8 MANUTENZIONE

8.1 Settimanale da parte di un utilizzatore addestrato.

Spurgo della vasca.
Mettere acqua molto calda nella vasca e avviare un ciclo di mescolatura 0

Fermare il ciclo premendo contemporaneamente sui tasti %+ﬁ&+‘§w

Interrompere il sezionatore.

Staccare la presa della corrente.

Svuotare di nuovo la vasca e pulirla con acqua calda e un panno umido.

. Per la manutenzione esterna, utilizzare un panno umido.

Pulire con una spazzola e aspirare l'interno della macchina (gruppo freddo e parti elettriche).

Temmoo @ »

Non lasciare la vasca vuota per piu giorni, lasciare sempre un po' d'acqua (2-3 cm) sul fondo per evitare
l'usura prematura dei giunti.

NON LAVARE MAI LA MACCHINA CON ACQUA ABBONDANTE.

9 COMPONENTI DI CONSUMO

Al momento dell'ordine di parti di ricambio, verificare con il tecnico autorizzato di quale parte si tratta
in base al catalogo delle parti di ricambio emesso dal fabbricante.

Precisare sempre il codice della macchina indicato sulla targa segnaletica.

Il tecnico effettua gli ordini presso JAC.

9.1 Elenco dei COMPONENTI DI CONSUMO

RIFERIMENTO |NUOVA DESCRIZIONE MODELLO
F7002003 CINGHIA TL 40
F7002028 GIUNTO DELLA VASCA TL 40
F7002029 GIUNTO DELLA VASCA TL 105
F7002030 GIUNTO DELLA VASCA TL 220
F7007009 PANNELLO COMANDI TUTTE
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10 INCIDENTI DI FUNZIONAMENTO

ATTENZIONE: Per ogni intervento, la macchina deve obbligatoriamente essere scollegata
dall'alimentazione.

Problema Verifica

Verificare I'alimentazione generale e del motore.

Verificare che il sezionatore nella parte posteriore della

La macchina non si mette in moto - . ,
macchina sia ben attivato.

Verificare che il coperchio sia perfettamente chiuso.

Interrompere I'alimentazione dalla macchina al
sezionatore, attendere 2 minuti e riavviare il sezionatore.
Se I'anomalia permane alla rimessa in tensione,
contattare il rivenditore.

La quarta linea visualizza
"DEFAUT VARIATEUR" (anomalia
variatore)

La quarta linea visualizza "DEFAUT FROID"

(anomalia freddo) Scollegare la macchina e contattare il rivenditore.

Al posto dell'orologio compaiono dei

ratting ™ - s oo et Regolare I'ora come indicato al paragrafo UTILIZZO

Al posto della temperatura vasca
compaiono alcuni trattini "- -° " Contattare il rivenditore, la sonda non funziona

Se il problema persiste, contattare il proprio tecnico.

101 IME
Italiano J



11 ELENCO DEI COMPONENTI INDICATI NELLE FIGURE

Figura Numero Nome
1 Quadro comandi
2 Maniglia
3 Coperchio
4 Valvola
12 5 Becco versatore
6 Bocchettone di spurgo
7 Ruota
8 Aerazione gruppo freddo
2 9 Piede antivibrazioni (TL220)
10 Giunta del coperchio
11 Elica
3 12 Foro di spurgo
13 Uscita del becco versatore
14 Perno della sonda temperatura
15 Vasca
4 16 Zona di lavoro
17 Display
18 Pulsante d'accesso ai parametri semplici
19 Pulsante partenza ciclo
5 20 Pulsante di navigazione nel menu
21 Tastierino numerico
22 Pulsante di funzionamento lievito rimasto
23 Pulsante tgmperatura di conservazione 1 alla temperatura di
conservazione 2
6 28 Sezionatore
9 24 Spessore in schiuma
25 Sportello posteriore superiore
10 26 Segnale che indica un rischio di folgorazione
27 Quadro elettrico
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CONFORMITY CERTIFICATE TO THE EUROPEAN DIRECTIVES.
CERTIFICAT DE CONFORMITE AUX DIRECTIVES EUROPEENNES.
KONFORMITATSZEUGNIS AN DIE EUROPAISCHEN RICHTLINIEN.

GETUIGSCHRIFT VAN OVEREENSTEMMING MET DE EUROPESE RICHTLIUNEN.
CERTIFICATO DI CONFORMITo ALLE DIRETTIVE EUROPEE.
CERTIFICADO DE CONFORMIDAD CON LAS DIRECTIVAS EUROPEAS.
CEPTUOUKAT COOTBETCTBUA EBPOH‘E_F]CKMM ANPEKTUBAM.
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Last update: 01/2017 Complies with the following (parts of) -
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EN 13954 if applicable
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