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English

1 BEFORE COMMISSIONING

Thank you for choosing a JAC system. It is essential that you read these instructions
before installing and commissioning this machine. This will protect you and avoid damaging
your machine.

These instructions refer to various illustrations in order to make them easier to understand.
These illustrations are at the end of the instructions. Please refer to them whenever you see
the following symbols: (fig.X, n°Y).

To ensure that your machine gives you full satisfaction over the coming years, we
invite you to familiarise yourself with the following advice:

- Enlist the help of your approved agent for installation, commissioning and service support.
- In order to be covered by the 5-year warranty (see terms and conditions set out below),

please have your dealer fill in the service booklet when your machine is being installed. The
service booklet is at the back of your machine.

2 WARRANTY

All JAC products are covered by a 5-year warranty.

This warranty is valid for all parts on your machine, including electronic components but
excluding consumables. The warranty takes effect on the date the equipment is installed.

Subject to the following restrictive conditions:

- Equipment acquired from an approved dealer;

- Installation carried out by an approved agent;

- Equipment used in accordance with the instructions for use and for the intended purpose

for which it was manufactured;

- Equipment serviced on a daily basis in compliance with the instructions for use;

- Regular servicing by the approved agent in compliance with service specifications, with
at least one service a year (servicing chargeable to the user).

- Exclusive use of genuine JAC parts.

If there is no record of servicing by an approved agent and/or if the service booklet
has not been filled in correctly, warranty cover will be limited to one year.

This warranty does not cover:

- Replacement of consumables (§9);

- Parts not accepted as defective by our company;

- Problems due to improper use of the equipment;

- Problems due to installation not carried out by an approved agent;
- Parts or problems due to transit damage or improper handling.

Repairing and/or replacing defective parts during the warranty period does not
bring about an extension of said warranty.
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3 WARNINGS

It is most important that these user instructions be kept with the machine for any future
reference. Should this machine be sold or transferred to another user, please ensure that the
user instructions are handed over so that the new user can be familiarised with its operation
and the warnings associated with it.

These warnings are given for your safety and that of others. We would therefore
ask you to read them carefully before installing and using the machine.

This machine has been designed for use by authorised adults. Please therefore ensure
that children do not touch it or use it as a toy.

This machine is intended exclusively for professional use.
It is dangerous to modify or attempt to modify the specifications of this machine.

After having installed this machine, please ensure that it is not standing on the power
cable.

Follow the instructions given for its use.

This machine must be stored and used in an indoor room, protected from moisture and
heat.

This machine must be adequately illuminated to operate it.

The noise level of this machine does not exceed 75 dB(A) in accordance with EN ISO
3744.

This machine must be used by one person at a time (unless otherwise specified).
This machine is intended for slicing baked bread which has cooled down.

This machine is not intended for the following breads and the following materials:
- Warm bread, stale bread.
- Frozen or partially thawed bread.
- Wholemeal breads with a hard crust and other types of bread with a hard crust.
- Rye breads.
- Non-edible products such as wood, plastic and similar materials.
- Any food that is not included in the bread and loaf cake category.

The machine may be damaged when cutting bread or materials for which the
machine is not intended.

Always disconnect the mains supply before cleaning the machine inside/outside
and when carrying out maintenance.

This machine is heavy. Take all necessary safety precautions when handling it.
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4 TECHNICAL SPECIFICATIONS

4.1

Technical specifications

Full 520 T2 Full 520 T3
Height (mm) 1250 1250
Height wi.th loading ramp 1658 1658
(optional) (mm)
Width (mm) 1164 844
Depth (mm) 1971 2266
Depth wi_th loading ramp 2655 2951
(optional) (mm)
Entry channel width (mm) 520 520
Entry channel height (mm) 160 160
Packaging (mm) 950 x 2160 x 1800 950 x 2410 x 1800
Net weight (kg) 365 385
Net weight + packing (kg) 400 420
Motor power rating (kW) 1.1 1.1
Motor type Single-phase or three-phase | Single-phase or three-phase
220 V - 50 Hz (A) 5 5
380 V - 50 Hz (A) 3.2 3.2
Capacity (loaves/hour) 200<500 200<500
Noise level (dB) <75 <75
Loading ramp optional
Special blades optional

4.2 Details of materials in direct contact with the bread.

Loading ramp: STAINLESS STEEL 430
Last loaf pusher: STAINLESS STEEL 430
Loaf holder: STAINLESS STEEL 430

Blades: Steel

Bread transfer belt: PVC
T3 outfeed belt: Polyurethane
Outfeed table: STAINLESS STEEL 430

Mm English




5 INSTALLATION AND COMMISSIONING

5.1 Unpacking the machine:

Machines are delivered from our works on pallets, strapped and protected with a wooden crate. First
of all, the packaging must be examined and any damage caused in transit must be declared directly
to the carrier.

A. Remove the wooden crate and the packaging bag from the machine. If your machine is
equipped with a loading ramp (optional), remove it from on top of the machine and unpack it.

B. Remove straps, taking particular care when they are released by cutting.
C. Detach the machine from its pallet by removing the wooden battens wedging the castors.

D. Take the machine off the pallet. Make sure you do this with at least two people in order to
lower it as gently as possible onto the floor.

E. Please fit the adjustable bagger stop to the bagger (fig.11, n°34).
F. Fit the (optional) loading ramp if the machine is equipped with one (fig.12).

After unpacking your machine, check that it has not been damaged in transit. Notify
us of any defects.

5.2 Positioning:
In order to achieve excellent performance and long-term reliability, choose a location that is:

Well ventilated, shielded from direct sunlight and away from sources of heat, with a flat and
sturdy surface free from vibration.

5.3 Electrical connection:

IMPORTANT: This machine must be earthed.
It is recommended that the system be protected with a fuse and an RCD.

Your mains electricity supply to the machine must be protected as indicated below:

- North America: 15 A protection;

- Rest of the world: 16 A protection.

For machines equipped with a variable speed drive, it is imperative that they be connected to a
junction box on a circuit fitted with a 300 mA RCD.

Note: Any problem resulting from any other type of connection will not be covered under warranty.
Before connecting your machine to the mains supply and in order to prevent the motor from burning

out when it is switched on, it is important to check that the mains supply matches the machine
specification (see machine nameplate).
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This machine complies with Machinery Directives 2006/42, 2006/95, 2004/108 and is CE marked as
proof of this.

Please familiarise yourself with the safety pictograms displayed on the machine:

This pictogram indicates a cut hazard. You will find it at the front and at the rear of
the machine around the loaf positioning and recovery areas (fig.10, n°31).

This pictogram indicates an electrocution hazard. Please isolate the machine
before carrying out any work on it. You will find it at the back of the machine close

to the power cable and inside the machine on the electrical enclosure (fig.10,
n°32).

You will find the circuit diagram for the machine on the electrical enclosure door (fig.10, n°33).

5.4 Commissioning:

Before commissioning, ensure that there are no extraneous objects interfering with the machine’s
moving parts.

For machine operation, please refer to the “Operation” chapter.

5.5 Danger:

If the user or the machine is in danger, you must use the main isolator switch to cut the power supply
to the machine (fig.4, n°23,25).

Remove the plug from the power socket before any maintenance and/or servicing work.
Do not touch the blades, even if they are stationary.

To replace the blades, have the work done by your approved dealer.

Always wear cut-resistant gloves when replacing the blades or when working in the vicinity of the
blades.

Any maintenance work or replacement of parts must be carried out by a qualified individual.
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6 CONTROLS AND SAFETY FEATURES

6.1 Controls:

Your slicer is fitted as standard with the following controls:
- A start button that operates the movement of the blades and the movement of the transfer belt
(fig.4, n°29).
- A stop button (fig.4, n°28).
- Two emergency stop buttons (fig.4, n°23,25).
- Abelt transfer speed setting potentiometer (fig.4, n°30).
- A start and stop button for the blower-bagger (FLD) (fig.4, n°27).
- Two buttons to set top transfer belt height (fig.4, n°26).
- Aslicing time meter (fig.4, n°24).
- Alever that clears the last loaf from the blades (fig.4, n°21).
- A side guide setting crank (fig.4, n°20).
- Atransfer belt reverse button (fig.4, n°22).

6.2 Work area:

The loading area is at the rear of the machine (fig.3, n°16).
The setting area is located on the front left-hand side of the machine (fig.3, n°17,18).
The delivery area is at the front of the machine (fig.3, n°18).

6.3 Safety features:
This machine is equipped with:
Two emergency stops that shut down the machine when pressed (fig.4, n°23,25).

An encoded magnetic sensor located on the front door that stops the machine when the door
is open (fig.13, n°35).

7 OPERATION

Braked castors must be locked while the machine is in operation (fig.1, n°6).

Switch on the power to the machine at the start of the day using the emergency stops
(fig.4, n°23,25).

Operating procedure (fig.5,6)

A. Set the loading ramp guides using the thumbscrews (optional), set the infeed belt guides using
the setting crank located on the left-hand side to adjust them to the length of the loaves to be
sliced and set the outfeed belt guides if your machine is fitted with a motorised outfeed belt
(FMD).

. Set the loaf holder using the buttons (fig.4, n°26) to adjust it to the height of the loaves to be
sliced.

. Load the loaves onto the loading ramp (optional) or onto the infeed belt.

. Press the green button to start the machine; the blades will start up and the belts will start
moving. Set the belt travel speed using the potentiometer (fig.4, n°30).

. When the last loaf goes into the blades, operate the last loaf pusher lever to push it out of the
blades. Collect the loaves on the outfeed table (FLD) or on the outfeed belt (FMD).
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Press the white button to operate the blower (fig.7) (FLD).

At the end of the day, press one of the red emergency stop buttons (fig.4, n°25) to switch the power
off to the machine.

Tip: Have a qualified individual check blade tension after the first few days of operation.
Capacity: Number of loaves sliced per hour: 1,000 (depending on the type of bread).

Max. loaf size (L x H) (cm): 52 x 16
Min. loaf size (L x H) (cm): 12 x 6

8 MAINTENANCE

8.1 Daily, by a trained operator.

Check whether you need to empty the crumb trays.
Clean the table and the ramp using a brush.

Use a dry cloth to clean the inside.

Use a damp cloth to clean the outside.

Clean the belts with a damp cloth.

moowy

8.2 Every 25,000 loaves and/or at least once a year, by an approved agent.

Remove the plug from the socket.

Check the condition of the cutting blades.

. If you notice a deterioration in cutting quality, the cutting blades must be replaced (JAC part
number: 6110019 in the JAC Spare Parts catalogue).

D. If the blades need to be replaced, do so in accordance with the blade replacement procedure

(§8.3).

NB: Do not overtighten the blades, as this risks distorting the frames.

E. Sweep and vacuum the inside of the machine.

F. Check bearing condition, then lubricate them.

ow»

Check that your approved agent has recorded his work in your service booklet in order to maintain
your 5-year warranty cover.

8.3 Blade replacement.
(fig.8,9)

Always wear cut-resistant gloves (EN 388:2003 version B= 5) and safety footwear when replacing
blades or when working in the vicinity of blades.
Having ensured that the plug on your machine has been disconnected from the mains:

. Remove the screw securing the bagger. Repeat this on machines with two baggers (FMD).

. Remove the 2 screws securing the cover.

. Open the cover. Remove the 4 screws securing the front table (FLD). If your machine is fitted
with an outfeed belt (FMD), remove the 8 screws securing the belt.

. Remove the table (FLD) or the outfeed belt and disconnect its connection (FMD).

. On the upper part of the front frame, remove screws A, which secure the frame to the
polypropylene strips (never remove the strips from the frame, as you risk altering factory
settings).

Ui ”
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F. Lay the frame down forwards. Replace the blades on the rear frame (place something to
protect yourself on the front frame blades). Remove the locknuts on the screws B. Remove the
blade-tightening Allen screws B. Replace the blades, checking that they locate correctly in the
swing arm pins. Retighten the blades by tightening screws B, using the blades remaining on
the frame as a reference. Then tighten the nuts (machine fitted with lubrication option).

In order not to distort the frame and avoid the risk of dangerous breakages, only replace 1 to 3
blades at a time alternating from left to right.

Resume the procedure from point F for the front frame and refit the front frame and the cover
sections. When reassembling, be sure to check that the front table slides under the rear table at the

blades.
Connect your machine to the mains supply; it is now ready.

Check that your approved agent has recorded his work in your service booklet in order to maintain
your 5-year warranty cover.
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9 CONSUMABLES

When ordering spare parts, check with your approved agent which part is required based on the
spare parts catalogue issued by the manufacturer.

Always quote the machine serial number shown on the nameplate.

Your agent will place the orders with JAC.

9.1 List of CONSUMABLES

ITEM CODE DESCRIPTION MODEL
7240032 BELT ALL
5690020 FRAME STRIP ALL
6110019 JAC KNIFE, 13 MM/0.7 MM ALL
7250005 LOWER TOOTHED BELT ALL
7250006 UPPER TOOTHED BELT ALL
7250014 SMOOTH OUTFEED BELT FULL 520 T3
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10 MALFUNCTIONS

Problem

Check

The machine is not running

Connect the machine using the cable.

Unlock the emergency stop (fig.4, n°23,25).

Contact your approved agent if the green indicator light is flashing.

Close the front door.

The machine is running, but
the loaves are damaged or
cut unevenly

Check whether the blades need replacing (§8.3).

Leave the bread to cool down for a few hours.

Feed in a loaf of the specified size.

Feed in a loaf that is sufficiently firm.

If the blades are misaligned, adjust the blades and frames.

The bread vibrates between
the blades

If the blades are misaligned, adjust the blades and frames.

The bread is cut too slowly

Check whether the blades need replacing (§8.3).

The bread tears

If the blades are misaligned, adjust the blades and frames.

Check whether the blades need replacing (§8.3).

Contact your approved agent if the green indicator light is flashing.

The bread emerges very
slowly or remains between
the blades

Check that the last loaf pusher lever is operating correctly.

The bread is squashed
coming out of the blades

Check that the last loaf pusher lever is operating correctly.

WARNING: The machine must be isolated from the power supply before attempting any work on it.

Should the problem persist, please contact your technician.

' B
English J



11 LIST OF COMPONENTS IN ILLUSTRATIONS

Figure Item Description

1 Control panel
2 Bagger
3 Bagger-blower
4 Outfeed table
5 Crumb tray

1 6 Braked castors
7 Loading guide setting thumbscrew
8 Loading ramp
9 Loading guides
10 Motorised belt
11 Belt loading guide
12 Electrical enclosure access panel
13 Motorised outfeed belt

2 14 Outfeed belt guide
15 Outfeed belt guide setting thumbscrew
16 Loading area

3 17 Setting area
18 Setting and unloading area
19 Loading guide setting thumbscrew
20 Internal guide setting crank
21 Last loaf pusher lever
22 Belt reversing buttons
23 Emergency stop button

4 24 Cut counter
25 Emergency stop button
26 Loaf holder setting buttons
27 Blower-bagger start button
28 Stop button
29 Start button
30 Belt speed setting potentiometer
31 “Cut hazard” sign

10 32 “Electrocution hazard” sign
33 Circuit diagram

11 34 Bagger adjustable stop

13 35 Encoded magnetic safety cut-out
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Francais

1 AVANT LA MISE EN SERVICE

Merci d’avoir choisi une solution JAC. Veuillez impérativement lire ce mode d’emploi avant
d’installer et de mettre en service cette machine. Vous pourrez ainsi vous protéger et éviter
de détériorer votre machine.

Cette notice fait référence a différentes figures afin de faciliter la compréhension des
instructions. Ces figures se trouvent en fin de notice. Veuillez vous y référer dés que vous
rencontrez les symboles suivants (fig.x, n°y).

Pour que votre machine vous donne entiére satisfaction au cours des prochaines
années, nous vous invitons a prendre connaissance des conseils suivants :

- Faites-vous aider par votre agent agréé pour l'installation, la mise en service et le suivi.
- Afin de pouvoir bénéficier de la garantie de 5 ans (voir conditions reprises ci-aprés),

faites compléter le carnet d’entretien par votre distributeur lors de l'installation de votre
machine. Ce carnet d’entretien se trouve a 'arriére de votre machine.

2 GARANTIE

JAC offre une garantie de 5 ans sur tous ses produits.

Cette garantie est valable sur toutes les piéces de votre machine, piéces électroniques
incluses, hors consommables. La garantie prend effet a la date d’installation du matériel.

Sous les conditions restrictives suivantes :

- matériel acquis auprés d’'un revendeur agréeé ;

- installation effectuée par un agent agréé ;

- utilisation du matériel conformément aux indications du mode d’emploi et dans le but
pour lequel il a été fabriqué ;

- matériel quotidiennement entretenu conformément aux indications du mode d’emploi ;

- entretiens suivis par 'agent agréé conformément aux spécifications d’entretien avec, au
minimum, un entretien par an (entretien a charge de I'utilisateur) ;

- utilisation exclusive des pieces d’origine JAC.

S’il n’y a pas de suivi d’entretien par un agent agréé et/ou que le carnet d’entretien
n’est pas correctement complété, la garantie se limite a un an.

Cette garantie ne couvre pas :

- le remplacement des consommables (§9) ;

- les piéces non reconnues défectueuses par nos services ;

- les problémes résultant d’une utilisation anormale du matériel ;

- les problémes résultant d’'une installation non effectuée par un agent agréé ;

- les pieces ou les problémes résultant d’'un dégat de transport ou d’'une manutention
inappropriée.

Une réparation et/ou un remplacement de piéces défectueuses effectué(es) durant
la période de garantie n’a (n’ont) pas pour effet de prolonger ladite garantie.
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3 AVERTISSEMENTS

Il est trés important que cette notice d'utilisation soit conservée avec l'appareil pour toute
future consultation. Si cet appareil devait étre vendu ou transféré a une autre personne,
assurez-vous que la notice d'utilisation soit remise de fagon a ce que I'utilisateur puisse étre
informé de son fonctionnement et des avertissements s'y rapportant.

Ces avertissements sont donnés pour votre sécurité et pour celle d'autrui. Nous
vous prions donc de bien vouloir les lire attentivement avant d'installer et d'utiliser
I'appareil.

Cette machine a été congue pour étre utilisée par des adultes autorisés. Veillez donc a
ce que les enfants n'y touchent pas ou qu'ils ne I'utilisent pas comme un jouet.

Cette machine est exclusivement réservée a un usage professionnel.

Il est dangereux de modifier ou d'essayer de modifier les caractéristiques de cette
machine.

Apres l'installation de cette machine, assurez-vous qu’elle ne repose pas sur le cable
d'alimentation.

Suivez les instructions données pour l'utilisation.

Cette machine doit étre stockée et utilisée a l'intérieur, dans un local a I'abri de 'humidité
et de la chaleur.

Cette machine doit étre suffisamment éclairée pour effectuer le travail.
Cette machine a un niveau sonore inférieur a 75 dB(A), suivant la norme EN ISO 3744.

Cette machine doit étre utilisée par une seule personne a la fois (sauf prescription
contraire).

Cette machine est destinée au tranchage de pains cuits et tempérés.

Cette machine n’est pas destinée aux pains et matériaux suivants :
- pains chauds, pains rassis ;
- pains congelés, ou partiellement décongelés ;
- pains complets avec une crodte dure et d'autres types de pain avec une crolte dure ;
- pains de seigle ;
- produits non comestibles comme le bois, le plastique et matériaux similaires ;
- tout aliment qui ne fait pas partie de la catégorie des pains ou des cakes.

La machine peut étre endommagée lors de la coupe de pains ou matériaux non

autorisés.

Toujours débrancher la prise de courant avant de procéder au nettoyage
intérieur/extérieur de I'appareil et aux opérations de maintenance.

Cet appareil est lourd. Prenez toutes les précautions de sécurité lors de sa manutention.

19 Ui
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4 CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

4.1 Caractéristiques techniques

Full 520 T2 Full 520 T3
Hauteur (mm) 1250 1250
et o o)
Largeur (mm) 1164 844
Profondeur (mm) 1971 2266
et o o
Largeur du canal d'entrée 520 520
(mm)
Hauteur dlznﬁ;n)al d'entrée 160 160
Colisage (mm) 950 x 2160 x 1800 950 x 2410 x 1800
Poids net (kg) 365 385
Poids NET + emballage (kg) 400 420
Puissance moteur (kW) 1,1 1,1
Type moteur Monophasé ou triphasé Monophasé ou triphasé
220v - 50Hz (A) 5 5
380v - 50Hz (A) 3,2 3,2
Capacité (pains/heure) 200<500 200<500
Niveau sonore (dB) <75 <75
Rampe de chargement option

Couteaux spéciaux

option

4.2 Détail des matériaux en contact direct avec le pain

Rampe de chargement : INOX 430
Pousse dernier pain : INOX 430
Presse-pains : INOX 430

Lames : Acier

Tapis d’entrainement du pain : PVC
Tapis de sortie T3 : Polyuréthane
Table de sortie : INOX 430
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5 INSTALLATION ET MISE EN SERVICE

5.1 Déconditionnement de la machine

Les machines sont livrées, sorties de nos ateliers, sur palettes, sanglées et protégées par une caisse
en bois. Avant toute chose, I'emballage doit étre observé et tout dommage da au transport doit étre
déclaré directement au livreur.
A. Démonter la caisse en bois ainsi que le sachet d’emballage de la machine. Si votre machine
est équipée d’'une rampe de chargement (option), la retirer du dessus de la machine et la
déballer.

B. Enlever les sangles en faisant particulierement attention a la détente de ces derniéres lors de
leur sectionnement.

C. Désolidariser la machine de sa palette en enlevant les lattes de bois qui bloquent les roulettes.

D. Descendre la machine de la palette. Veiller a faire cette manipulation a au moins deux
personnes afin d’amortir au mieux le contact avec le sol.

E. Mettre en place la butée réglable d’ensachoir sur I'ensachoir (fig.11, n°34).
F. Monter la rampe de chargement (option) si la machine en est équipée (fig.12).

Apreés déballage de la machine, vérifier qu'elle n'a pas subi de dommages pendant le
transport. Nous signaler toute anomalie.

5.2 Emplacement

Pour obtenir d'excellentes performances et une fiabilité a long terme, choisir un emplacement :

Bien ventilé, a I'abri du rayonnement solaire direct et éloigné des sources de chaleur, avec une
surface plane et robuste exempte de vibrations.

5.3 Raccordement électrique

IMPORTANT : Mise a la terre obligatoire.
Il est conseillé de protéger l'installation avec un fusible et un disjoncteur différentiel.

Votre installation électrique alimentant la machine doit étre protégée comme indiqué ci-dessous :

- Amérique du Nord : Protection 15A ;

- Reste du monde : Protection 16A.

Pour les machines équipées d’'un variateur, celles-ci doivent étre impérativement raccordées a une
boite de dérivation sur une ligne équipée d’un différentiel de 300mA.

Note : Tout probleme résultant d’'un autre type de raccordement ne sera pas pris en compte par la
garantie.
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Avant de connecter la machine au réseau et afin d'éviter une mise hors service du moteur a la mise
sous tension, il est important de vérifier la concordance du réseau d'alimentation avec les
caractéristiqgues de la machine (voir plaque signalétique de celle-ci).

Cet appareil est conforme aux Directives Machines 2006/42, 2006/95, 2004/108 et porte le marquage
CE attestant cette conformité.

Veuillez prendre connaissance des pictogrammes de sécurité figurant sur la machine :
Pictogramme signalant un risque de coupure. Vous le retrouverez a I'avant et a
I'arriere de la machine autour de la zone de dépose et de reprise du pain (fig.10,
n°31).
Pictogramme signalant un risque d’électrocution. Veuillez débrancher la machine
avant toute intervention sur celle-ci. Vous retrouverez ce pictogramme a l'arriére

de la machine a proximité du cable d’alimentation et a I'intérieur de la machine sur
le coffret électrique (fig.10, n°32).

Vous trouverez le schéma électrique de la machine sur la porte du coffret électrique (fig.10, n°33).

5.4 Mise en service

Avant la mise en service, s’assurer de I'absence de tout objet parasite sur les parties en mouvement
de la machine.

Pour l'utilisation de la machine, se reporter au chapitre « Utilisation ».

5.5 Danger

En cas de danger pour I'utilisateur ou pour la machine, utiliser I'interrupteur général pour couper
I'alimentation de la machine (fig.4, n°23, 25).

Retirer la fiche de la prise électrique avant toute opération de maintenance et d’entretien.
Ne pas toucher les lames, méme a I'arrét.

Pour le changement des lames, faire faire I'opération par votre distributeur agréé.

Veiller a toujours porter des gants de protection anti-coupure lors du remplacement des lames ou lors
d’une opération au voisinage des lames.

Toute opération de maintenance ou de remplacement de piece doit étre effectuée par une personne
qualifiée.
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6 ORGANE DE COMMANDE ET DE SECURITE

6.1 Organe de commande

Votre trancheuse est équipée de série des boutons suivants :
- un bouton de mise en marche qui actionne le mouvement des lames et le mouvement des
tapis d’entrainement (fig.4, n°29) ;
- un bouton d’arrét (fig.4, n°28) ;
- deux boutons d’arrét d’'urgence (fig.4, n°23, 25) ;
- un potentiométre de réglage de la vitesse d’entrainement des tapis (fig.4, n°30) ;
- un bouton de mise en marche et d’arrét de la souffleuse ensacheuse (FLD) (fig.4, n°27) ;
- deux boutons de réglage de la hauteur du tapis supérieur d’entrainement (fig.4, n°26) ;
- un compteur horaire de coupe (fig.4, n°24) ;
- un levier qui permet d’évacuer le dernier pain dans les lames (fig.4, n°21) ;
- une manivelle de réglage des guides latéraux (fig.4, n°20) ;
- un bouton de marche arriére des tapis d’entrainement (fig.4, n°22).

6.2 Zone de travail

La zone de chargement se situe derriére la machine (fig.3, n°16).
La zone de réglage se situe devant et sur le c6té gauche de la machine (fig.3, n°17, 18).
La zone de réception se situe devant la machine (fig.3, n°18).

6.3 Organes de sécurité
Cette machine est équipée :
De deux arréts d’urgence qui stoppent la machine lorsqu’on les actionne. (fig.4, n°23, 25) ;

D’un capteur magnétique codé situé sur la porte avant qui stoppe la machine lorsque la porte
est ouverte (fig.13, n°35).

7 UTILISATION

Les roulettes pourvues d'un frein doivent étre bloquées pour I'utilisation (fig.1, n°6).

En début de journée, mettre la machine sous tension a I’aide des arréts d’urgence
(fig.4, n°23, 25).

Procédure d’utilisation (fig.5, 6)

A. Régler les guides de la rampe de chargement a I'aide des molettes (option), régler les guides
du tapis d’entrée a I'aide de la manivelle de réglage située sur le cété gauche afin de les
adapter a la longueur des pains a couper et régler les guides du tapis de sortie si votre
machine est équipée d’'un tapis de sortie motorisé (FMD).

B. Régler le presse-pains a I'aide des boutons (fig.4, n°26) afin de I'adapter a la hauteur des
pains a couper.

C. Charger les pains sur la rampe de chargement (option) ou sur le tapis d’entrée.

D. Appuyer sur le bouton vert afin de mettre en marche la machine, les lames vont se mettre en
marche et les tapis vont se mettre en mouvement. Régler la vitesse d’avance des tapis a I'aide
du potentiomeétre (fig.4, n°30).
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E. Lorsque le dernier pain entre dans les lames, actionner le levier du pousse dernier pain pour
le faire sortir des lames. Récupérer les pains sur la table de sortie (FLD) ou sur le tapis de
sortie (FMD).

Pour commander la souffleuse, appuyer sur le bouton blanc (fig.7) (FLD).

En fin de journée, appuyer sur un des boutons rouges d’arrét d’urgence (fig.4, n°23, 25) pour mettre
la machine hors tension.

Conseil : Apres les premiers jours de travail, faire contréler la tension des lames par une personne
qualifiée.

Capacité : Nombre de pains coupés par heure : 1000 (en fonction du type de pain).
Dimensions max du pain (L x h) (cm) : max. 52 x 16
Dimensions min du pain (L x h) (cm) : min. 12 x 6

8 ENTRETIEN

8.1 Journalier par un utilisateur formé

A. Veérifier s'il ne faut pas vider les bacs a miettes.

B. Nettoyer la table et la rampe a 'aide d’une brosse.
C. Utiliser un chiffon sec pour le nettoyage intérieur.
D. Pour I'entretien extérieur, utiliser un chiffon humide.
E. Nettoyer les tapis au chiffon humide.

8.2 Toutes les 25 000 coupes et/ou 1 fois par an au minimum, par un agent agréé

>

. Retirer la fiche de la prise.

B. Vérifier I'état des lames de coupe.

C. Si une dépréciation de la qualité de la coupe est notée, il faut procéder au remplacement des

lames de coupe (référence JAC : 6110019 du catalogue de Pieéces de Rechange JAC).

D. Si elles sont a changer, remplacer les lames conformément a la procédure de changement
des lames de coupe (§8.3).
NB : Ne pas tendre les lames a I'excés, au risque de déformer les cadres.

E. Nettoyer a la brosse et aspirer I'intérieur de la machine.

. Vérifier I'état des roulements, ensuite graisser ceux-ci.

n

Bien vérifier que votre agent agréé enregistre son intervention dans votre carnet d’entretien afin de
conserver votre garantie de 5 ans.

8.3 Changement des lames
(fig.8, 9)

Veiller a toujours porter des gants de protection anti-coupure (Norme EN 388 : 2003 indice B= 5) et
des chaussures de sécurité lors du remplacement des lames ou lors d’une opération au voisinage
des lames.

Aprés s’étre assuré que la fiche de la machine est bien déconnectée du secteur :

A. Dévisser la vis de maintien de I'ensachoir. Répéter 'opération sur les machines a deux
ensachoirs (FMD).
B. Dévisser les 2 vis de maintien de la coiffe.
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C. Ouvrir la coiffe. Dévisser les 4 vis de maintien de la table avant (FLD). Si la machine est
équipée d’un tapis de sortie (FMD), dévisser les 8 vis de maintien du tapis.

D. Retirer la table (FLD) ou le tapis de sortie et déconnecter sa connexion (FMD).

E. Sur la partie supérieure du cadre avant, desserrer les vis A qui fixent le cadre aux lamelles de
polypropyléene (ne jamais démonter les lamelles de la carcasse, vous risqueriez de modifier
les réglages d’'usine).

F. Coucher le cadre vers I'avant. Remplacer les lames du cadre arriére (déposer de quoi se
protéger sur les lames du cadre avant). Desserrer les contre-écrous sur les vis B. Desserrer
les vis B 6 pans creux qui tendent les lames. Remplacer les lames en contrélant qu’elles
soient bien placées dans I'ergot des balanciers. Retendre les lames en serrant les vis B avec,
comme repére pour la tension, les lames restées sur le cadre. Serrer ensuite les écrous
(machine équipée de I'option huilage).

Afin de ne pas déformer le cadre et de ne pas risquer de casses dangereuses, ne remplacer
que 1 a 3 lame(s) a la fois en alternant de gauche a droite.

Recommencer la procédure du point F pour le cadre avant et remonter le cadre avant ainsi que les
éléments d’habillage. Au remontage, bien vérifier de glisser la table avant sous la table arriére au
niveau des lames.

Connecter la machine au réseau électrique, la machine est préte.

Bien vérifier que votre agent agréé enregistre son intervention dans votre carnet d’entretien afin de
conserver votre garantie de 5 ans.
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9 CONSOMMABLES

Lors d’'une commande d’une piece de rechange, vérifier avec votre agent agréé de quelle piece il
s’agit sur la base du catalogue de piéces de rechange émis par le fabricant.

Toujours préciser le numéro de machine comme indiqué sur la plaque signalétique.

Votre agent effectue les commandes aupres de JAC.

9.1 Liste des CONSOMMABLES

CODE ARTICLE LIBELLE MODELE
7240032 COURROIE TOUTES
5690020 LAMELLE DE CADRES TOUTES
6110019 COUTEAU JAC 13MM/0,7MM TOUTES
7250005 COURSIER INFERIEUR CRANTE TOUTES
7250006 COURSIER SUPERIEUR CRANTE TOUTES
7250014 COURSIER DE SORTIE LISSE FULL 520 T3
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10 INCIDENTS DE FONCTIONNEMENT

Probléme

Vérification

La machine ne tourne pas

Brancher la machine a I'aide du cable

Déverrouiller I'arrét d’'urgence (fig.4, n°23, 25)

Contacter votre agent agréé si le voyant vert clignote

Fermer la porte avant

La machine fonctionne,
mais les pains sont
endommagés ou coupés de
maniére irréguliére

Vérifier s'il ne faut pas remplacer les lames (§8.3)

Laisser le pain refroidir quelques heures

Introduire un pain aux dimensions acceptées

Introduire un pain assez ferme

Si les lames sont désalignées, régler les lames et les cadres

Le pain vibre dans les
lames

Si les lames sont désalignées, régler les lames et les cadres

Le pain se coupe trop
lentement

Vérifier s'il ne faut pas remplacer les lames (§8.3)

Le pain se déchire

Si les lames sont désalignées, régler les lames et les cadres

Vérifier s'il ne faut pas remplacer les lames (§8.3)

Contacter votre agent agréé si le voyant vert clignote

Le pain sort trés lentement
ou reste dans les lames

Vérifier que le levier pousse dernier pain est bien actionné

Le pain est écrasé en sortie
des lames

Vérifier que le levier pousse dernier pain est bien actionné

ATTENTION : La machine doit obligatoirement étre mise hors tension pour toute intervention.

Si le probléme persiste, veuillez contacter votre technicien.
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11 LISTE DES COMPOSANTS SUR LES FIGURES

Figure Bulle Nom

1 Panneau de commande
2 Ensachoir
3 Souffleuse ensacheuse
4 Table de sortie
5 Bac a mies

1 6 Roulettes freinées
7 Molette de réglage de guides de chargement
8 Rampe de chargement
9 Guides de chargement
10 Tapis motorisé
11 Guide de chargement du tapis
12 Toéle d’acces coffret électrique
13 Tapis de sortie motorisé

2 14 Guide de tapis de sortie
15 Molette de réglage des guides de tapis de sortie
16 Zone de chargement

3 17 Zone de réglage
18 Zone de réglage et de déchargement
19 Molette de réglage des guides de chargement
20 Manivelle de réglage des guides internes
21 Levier du pousse dernier pain
22 Boutons de marche arriére des tapis
23 Bouton d’arrét d’'urgence

4 24 Compteur de coupe
25 Bouton d’arrét d’'urgence
26 Boutons de réglage du presse-pains
27 Bouton de mise en marche de la souffleuse ensacheuse
28 Bouton d’arrét
29 Bouton de mise en marche
30 Potentiometre de réglage de la vitesse des tapis
31 Signalétique « risque de coupure »

10 32 Signalétique « risque d’électrocution »
33 Schéma électrique

11 34 Butée réglable d’ensachoir

13 35 Sécurité magnétique codée
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Deutsch

1 VOR DER INBETRIEBNAHME

Vielen Dank, dass Sie sich fiir ein Gerat von JAC entschieden haben. Bitte lesen Sie diese
Bedienungsanleitung vor der Installation und Inbetriebnahme dieser Maschine aufmerksam
durch. Dies dient zu lhrer Sicherheit und zum Schutz der Maschine vor Schaden.

Diese Bedienungsanleitung enthalt Verweise auf verschiedene Abbildungen, die das
Verstandnis der Anleitungen erleichtern. Die Abbildungen befinden sich am Schluss der
Bedienungsanleitung. Bitte schlagen Sie die jeweilige Abbildung anhand des angegebenen
Verweises (Fig. X, Nr. Y) nach.

Damit Sie sich viele Jahre an dieser Maschine erfreuen kénnen, méchten wir Sie
bitten, die folgenden Hinweise zu beriicksichtigen:

- Lassen Sie sich bei der Installation, der Inbetriebnahme und der weiteren Nutzung von
lhrem zugelassenen Vertreter unterstitzen.

- Um die Garantie von fiinf Jahren (siehe nachfolgende Garantiebestimmungen) in
Anspruch nehmen zu kdénnen, lassen Sie bitte von lhrem Vertriebshandler bei der Installation
lhrer Maschine das Wartungsheft ausflllen. Das Wartungsheft befindet sich an der Riickseite
lhrer Maschine.

2 GARANTIE

JAC bietet auf alle seine Produkte eine Garantie von fiinf Jahren.

Diese Garantie erstreckt sich auf alle Teile Ihrer Maschine, auch auf die elektronischen
Bauteile, auRer Verschleillteile. Die Garantiefrist beginnt zum Zeitpunkt der Installation der
Anlage.

Es gelten die folgenden Beschrankungen:

- Das Produkt wurde bei einem zugelassenen Vertragshandler erworben.

- Die Installation wurde von einem zugelassenen Vertreter vorgenommen.

- Das Produkt wurde im Rahmen seines bestimmungsgemaflen Gebrauchs und

entsprechend der Bedienungsanleitung verwendet.

- Das Produkt wurde taglich entsprechend den Vorgaben der Bedienungsanleitung
instandgehalten.

- Die Wartung wird durch einen zugelassenen Vertreter entsprechend den
Wartungsvorgaben durchgefiihrt und findet mindestens einmal jahrlich statt (auf Kosten des
Anwenders).

- Es werden ausschlieBlich Originalersatzteile von JAC verwendet.

Sofern keine Wartung durch einen zugelassenen Vertreter erfolgt bzw. das
Wartungsheft nicht ordnungsgemaR ausgefiillt ist, ist die Garantie auf ein Jahr
begrenzt.

Diese Garantie deckt nicht:
- den Ersatz von VerschleiBteilen (siehe Abschnitt 9);
- Teile, die unser Kundendienst nicht als defekt anerkennt;
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- Probleme, die sich aus einer ungewdhnlichen Nutzung des Produktes ergeben;

- Probleme, die darauf zurtickzufiihren sind, dass die Installation nicht durch einen
zugelassenen Vertreter durchgefiihrt wurde;

- Beschadigungen oder Probleme, die auf einen Transportschaden oder auf die
unsachgemafie Handhabung des Produktes zurlickzufiihren sind.

Die Durchfiihrung einer Reparatur und/oder der Ersatz defekter Teile wiahrend der
Garantiefrist filhren nicht zur Verlangerung der Garantiefrist.

3 WARNHINWEISE

Bitte bewahren Sie diese Bedienungsanleitung unbedingt mit lhrem Gerat zum spéteren
Nachlesen auf. Bei Verkauf oder Weitergabe lhres Gerates Ubergeben Sie bitte diese
Bedienungsanleitung an den neuen Besitzer bzw. Benutzer, damit dieser Uber die
Funktionsweise des Gerates und die Warnhinweise informiert ist und diese befolgen kann.

Diese Warnhinweise dienen zu lhrer Sicherheit und der Sicherheit anderer. Bitte
lesen Sie die Warnhinweise vor der Installation und Verwendung lhres Gerites
aufmerksam durch.

Diese Maschine ist fur die Verwendung durch befugte erwachsene Personen bestimmt.
Stellen Sie sicher, dass die Maschine nicht von Kindern beriihrt oder als Spielzeug benutzt
wird.

Diese Maschine ist ausschlie3lich flr den professionellen Einsatz vorgesehen.

Eine Modifizierung bzw. versuchte Modifizierung der Eigenschaften und Merkmale dieser
Maschine ist gefahrlich.

Stellen Sie nach der Installation dieser Maschine sicher, dass diese nicht auf dem
Netzkabel steht.

Befolgen Sie stets die Anleitungen zur Bedienung und Verwendung.

Die Maschine ist in einem Innenraum und gegen Feuchtigkeit und Hitze geschiitzt
aufzustellen.

Die Maschine muss zur Durchfiihrung der Arbeiten ausreichend ausgeleuchtet sein.

Der Gerauschpegel der Maschine liegt unter 75dB(A) und entspricht damit der
EN ISO 3744.

Die Maschine darf nicht von mehreren Personen gleichzeitig benutzt werden (es sei
denn, die Anleitung gibt etwas Anderes vor).

Die Maschine dient zum Schneiden abgekihlter Brotlaibe.

Diese Maschine darf nicht zum Schneiden der folgenden Brote, Artikel und
Materialien verwendet werden:
- Warmes Brot, altbackenes Brot
- Gefrorenes oder halb aufgetautes Brot
- Vollwertbrot mit harter Kruste und andere Brotsorten mit harter Kruste
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- Roggenbrot

- UngenieRbare Produkte wie Holz, Kunststoff oder Ahnliches

- Lebensmittel, die nicht zur Gruppe der Backwaren (speziell Brote und Kuchen)

gehdren.

Die Verwendung der Maschine zum Schneiden nicht zuldssiger Brote, Artikel und

Materialien kann zur Beschadigung der Maschine fiihren.

Vor Reinigungsarbeiten innen und auBen am Gerdt und vor Wartungsarbeiten

immer den Netzstecker ziehen.

Dieses Gerat ist sehr schwer. Beim Transport und Bewegen des Gerates sind

angemessene VorsichtsmaRnahmen zu ergreifen.

4 TECHNISCHE DATEN

4.1 Technische Daten

Full 520 T2 Full 520 T3
Hoéhe (mm) 1250 1250
Hohe mit f\ufgaberampe 1658 1658
(Option) (mm)
Breite (mm) 1164 844
Tiefe (mm) 1971 2266
Tiefe mit Aufgaberampe 2655 2951
(Option) (mm)
Breite der Schneidkammer 520 520
(mm)
Hoéhe der Schneidkammer 160 160
(mm)
VerpackungsmafBie (mm) 950 x 2160 x 1800 950 x 2410 x 1800
Nettogewicht (kg) 365 385
Nettogewicht + Verpackung 400 420
(kg)
Motorleistung (kW) 1,1 1,1
Motortyp Einphasig oder dreiphasig Einphasig oder dreiphasig
220V -50 Hz (A) 5 5
380 V - 50 Hz (A) 3,2 3,2
Kapazitat (Brote/Stunde) 200<500 200<500
Gerauschpegel (dB) <75 <75
Aufgaberampe Option
Spezialmesser Option
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4.2 Materialien, die in Kontakt mit dem Brot kommen

Aufgaberampe EDELSTAHL 430

Schieber fiir das letzte Brot: EDELSTAHL 430
Brotpresse: EDELSTAHL 430

Messer: Stahl

Brotaufgabeband: PVC

Austragsband Polyurethan

Austragstisch: EDELSTAHL 430

5 INSTALLATION UND INBETRIEBNAHME

5.1 Auspacken der Maschine:

Unsere Maschinen werden zur Lieferung ab Werk auf Paletten verpackt, mit Umreifungsbandern
gesichert und mit einer Holzbox geschitzt. Prifen Sie die Verpackung bei Erhalt auf
Beschadigungen und teilen Sie dem Spediteur etwaige Transportschaden direkt mit.

A. Entfernen Sie die Holzbox und die Folie von der Maschine. Soweit Ihre Maschine mit einer
Aufgaberampe (Option) versehen ist, diese von der Oberseite der Maschine abnehmen und
entpacken.

B. Entfernen Sie die Umreifungsbander und bedenken Sie dabei, dass diese beim
Durchschneiden aufspringen.

C. Losen Sie die Maschine durch Entfernen der Holzleisten, welche die Rader sichern, von der
Palette.

D. Heben Sie die Maschine von der Palette. Dies muss durch mindestens zwei Personen
erfolgen, so dass die Maschine mdglichst sicher auf dem Boden abgesetzt werden kann.

E. Den einstellbaren Anschlag der Brotablage auf der Brotablage einrichten (Fig. 11, Nr. 34).
F. Die Aufgaberampe (Option) montieren, wenn die Maschine mit dieser Option ausgestattet ist

(Fig. 12).

Die Maschine nach dem Auspacken auf Transportschiden iiberpriifen. Melden Sie
uns bitte alle Fehler und Schaden.

5.2 Aufstellung:

Um eine hohe Leistung, eine lange Lebensdauer und einen zuverlassigen Betrieb sicherzustellen,
sollte der Aufstellort wie folgt beschaffen sein:

Gut bellftet, vor direkter Sonneneinstrahlung geschutzt, in ausreichender Entfernung zu
Warmequellen, mit ebenem, tragfahigen und schwingungsfreien Boden.

5.3 Anschluss an die Stromversorgung:

WICHTIG: Die Erdung der Maschine ist vorgeschrieben.
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Wir empfehlen den Schutz der Anlage durch eine Sicherung und einen FI-
Schutzschalter.

lhr Stromnetz zur Versorgung der Maschine muss folgendermafRen geschiitzt werden:

- Nordamerika: Schutz 15 A;

- Rest der Welt: Schutz 16 A.

Maschinen mit Stromrichter missen zwingend Uber einen FI-Schutzschalter fir 300 mA
angeschlossen werden.

Hinweis: Probleme und Stérungen, die sich durch abweichende Ausflihrung des Anschlusses
ergeben, sind nicht durch die Garantie gedeckt.

Prifen Sie vor dem AnschlieRen der Maschine an das Stromnetz unbedingt, ob die Stromversorgung
fur die Maschine geeignet ist (siehe Angaben auf dem Typenschild), um einen Motorausfall beim
Einschalten zu vermeiden.

Dieses Gerat entspricht den Maschinenrichtlinien 2006/42, 2006/95, 2004/108 und ist daher mit dem
CE-Zeichen gekennzeichnet.

Bitte beachten Sie die an der Maschine angebrachten Warnsymbole:

auf der Vorder- und der Riickseite der Maschine im Bereich der Brotaufnahme und

Warnsymbol zur Anzeige der Schneidgefahr. Dieses Warnsymbol befindet sich
der Brotausgabe. (Fig. 10, Nr. 31)

Warnsymbol zur Anzeige der Gefahr eines tddlichen Stromschlags. Die Maschine
vor jedem Eingriff vom Stromnetz nehmen. Das Warnsymbol ist an der Riickseite
der Maschine neben dem Netzanschluss sowie im Inneren der Maschine auf dem
Schaltkasten angebracht. (Fig. 10, Nr. 32)

Den Schaltplan der Maschine finden Sie auf der Schaltkastentur. (Fig. 10, Nr. 33)

5.4 Inbetriebnahme:

Vor der Inbetriebnahme sicherstellen, dass sich keine Fremdkdrper auf den beweglichen Teilen der
Maschine befinden.

Weitere Informationen zur Verwendung der Maschine erhalten Sie im Abschnitt ,Bedienung®.

5.5 Gefahr:

Bei einer Gefahr flr den Anwender oder die Maschine ist die Maschine tber den Hauptschalter
auszuschalten. (Fig. 4, Nr. 23, 25)

Vor Wartungs- oder Instandsetzungsmaf3nahmen den Netzstecker ziehen.
Die Messer niemals beriihren, und zwar auch dann nicht, wenn die Maschine abgeschaltet ist.

Die Messer miussen von einem zugelassenen Vertreter ausgetauscht werden.
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Tragen Sie beim Austausch der Messer und bei Arbeiten direkt im Bereich der Messer stets
Schutzhandschuhe, um sich gegen Schnittverletzungen zu schutzen.

Wartungsmafinahmen und der Austausch von Ersatzteilen diirfen nur durch eine qualifizierte Person
erfolgen.

6 BEDIENELEMENT UND SICHERHEITSVORRICHTUNG

6.1 Bedienelement:

lhre Brotschneidemaschine ist serienmafig mit den folgenden Elementen ausgestattet:
- einem Einschalter, der die Bewegung der Messer und des Aufgabebands (Fig. 4, Nr. 29)
auslost;
- einem Ausschalter (Fig. 4, Nr. 28);
- zwei Not-Aus-Schaltern (Fig. 4, Nr. 23, 25);
- einem Potentiometer zur Einstellung der Bandgeschwindigkeit (Fig. 4, Nr. 30);
- einem Einschalter und Ausschalter fir das Beutelgeblase (FLD) (Fig. 4, 27);
- zwei Schaltern zur Einstellung der Hohe des oberen Aufgabebands (Fig. 4, Nr. 26);
- einem Schnitt-Stundenzahler (Fig. 4, Nr. 24);
- einem Hebel zum Entfernen des letzten Brots aus den Messern (Fig. 4, Nr. 21);
- einer Kurbel zur Einstellung der seitlichen Fihrungen (Fig. 4, Nr. 20);
- einem Schalter zur Einstellung des Ruckwartslaufs des Aufgabebands (Fig. 4, Nr. 22).

6.2 Arbeitsbereich:

Der Aufgabebereich befindet sich an der Riickseite der Maschine (Fig. 3, Nr. 186.
Der Einstellbereich befindet sich an der linken Maschinenseite (Fig. 3, Nr. 17, 18).
Der Entnahmebereich befindet sich an der Vorderseite der Maschine (Fig. 3, Nr. 18).

6.3 Sicherheitseinrichtungen:

Diese Maschine ist mit folgenden Sicherheitseinrichtungen ausgestattet:

zwei Not-Aus-Schaltern, die die Maschine bei Bedarf anhalten. (Fig. 4, Nr. 23, 25)
einem codierten Magnetsensor an der vorderen Tiir, der die Maschine bei gedffneter Tiir
anhalt. (Fig. 13, Nr. 35)

7 BEDIENUNG

Vor dem Betrieb die mit Bremsen versehenen Rader feststellen (Fig. 1, Nr. 6)

Die Maschine bei Tagesbeginn iiber die Not-Aus-Schalter einschalten
(Fig. 4, Nr. 23, 25)

Bedienung (Fig. 5, 6)
A. Die Fihrungen der Aufgaberampe anhand der Drehrader (Option) und die Fihrungen des
Aufgabebands anhand des Einstellgriffs auf der linken Seite auf die Lange der zu

schneidenden Brote sowie die Fliihrungen des Austragsbands einstellen, sofern Ihre Maschine
mit einem motorbetriebenen Ausgang (FMD) ausgestattet ist.
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B. Die Brotpresse Uber die Tasten (Fig. 4, Nr. 26) auf die Hohe der zu schneidenden Brote
einstellen.

C. Die Brote auf die Aufgaberampe (Option) oder das Aufgabeband geben.

D. Zum Einschalten der Maschine auf die griine Taste driicken. Die Messer und Bander werden
so in Bewegung versetzt. Die Vorschubgeschwindigkeit des Bands Uiber das Potentiometer
(Fig. 4, Nr. 30) einstellen.

E. Sobald das letzte Brot zu den Messern geflhrt wird, den seitlichen Druckhebel betatigen, um
das Brot gegen die Messer zu driicken. Die Brote vom Austragstisch (FLD) oder Austragsband
(FMD) entfernen.

Zur Betatigung des Geblases auf die weille Taste driicken (Fig. 7) (FLD).

Am Ende des Tages auf eine der roten Not-Aus-Tasten (Fig. 4, Nr. 23, 25) driicken, um die
Maschine abzuschalten.

Tipp: Nach den ersten Betriebstagen die Spannung der Messer durch eine qualifizierte Person
Uberprifen lassen.

Kapazitat: Anzahl der geschnittenen Brote pro Stunde: 1000 (je nach Brotsorte).
BrotgroéRe: (L x H) (cm): max. 52 x 16
Mind. BrotgréRe: (L x H) (cm): min. 12 x 6

8 WARTUNG

8.1 Téglich durch einen eingewiesenen Bediener:

Prifen, ob die Krimelfacher geleert werden missen.

Den Tisch und die Rampe abblrsten.

. Den Innenbereich mit einem trockenen Tuch reinigen.

. Zur Reinigung des Aufienbereichs ein feuchtes Tuch verwenden.
Das Band mit einem feuchten Tuch reinigen.

moowy

8.2 Nach 25.000 Schnitten und/oder mindestens ein Mal jahrlich durch einen zugel 1en Vertreter:

Den Stecker aus der Steckdose ziehen.

Den Zustand der Messer Uberprifen.

. Soweit die Schneidqualitat nachgelassen hat, muss das Messer ausgetauscht werden (JAC

Bestellnummer: 6110019 Ersatzteilkatalog JAC)

. Das Messer ist entsprechend dem flir den Austausch der Messer vorgeschriebenen Verfahren
auszutauschen (Abs. 8.3).

HINWEIS: Die Messer nicht zu stark spannen - andernfalls kénnen die Rahmen verformen.

E. Mit der Birste reinigen und den Innenbereich der Maschine absaugen.

F. Den Zustand der Lager liberprifen und diese schmieren.

o omp»

Hier bitte sicherstellen, dass |hr zugelassener Vertreter diese MalRnahmen im Wartungsheft festhalt,
um lhren Garantieanspruch von finf Jahren zu erhalten.

8.3 Austausch der M

(Fig. 8, 9)
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Beim Austausch der Messer oder bei Arbeiten in der Umgebung der Messer missen
Schnittschutzhandschuhe (Norm EN 388: 2003, Index B = 5) sowie Sicherheitsschuhe getragen
werden.

Sich zunachst vergewissern, dass der Netzstecker gezogen ist.

A. Die Schrauben der Brotablage entfernen. Dies fiir Maschinen mit zwei Brotablagen (FMD)
wiederholen.

B. Die beiden Schrauben der Abdeckung lésen.

C. Die Abdeckung 6ffnen. Die vier Schrauben des vorderen Tischs (FLD) lI6sen. Sofern lhre
Maschine mit einem Austragsband (FMD) ausgestattet ist, die acht Schrauben des
Austragsbands entfernen.

D. Den Austragstisch (FLD) oder das Austragsband ausbauen und die Verbindung l6sen (FMD).

E. Am oberen Teil des vorderen Rahmens die A-Schrauben I6sen, mit denen der Rahmen an
den Polypropylenlamellen befestigt ist (die Lamellen niemals vom Gerat entfernen, das es so
zu einer Anderung der werkseitigen Einstellungen kommen kann).

F. Den Rahmen nach vorne umklappen. Die Messer des hinteren Rahmens austauschen (einen
Schutz auf die Messer des vorderen Rahmens legen). Die mit den B-Schrauben verbundenen
Gegenmuttern I6sen. Die sechs Innensechskantschrauben B zum Spannen der Messer I6sen.
Die Messer austauschen und dabei darauf achten, dass sie ordnungsgemaf auf dem
FlUhrungszapfen der Ausleger sitzen. Die Messer durch Anziehen der B-Schrauben wieder
spannen und sich dabei an der Spannung der verbleibenden Messer im Rahmen orientieren.
Anschlieffend die Muttern anziehen (Maschinen mit Schmiersystem).

Um den Rahmen nicht zu verformen und um zu verhindern, dass es zu geféhrlichen Schaden
kommt, nur ein bis drei Messer auf ein Mal und abwechselnd von links nach rechts
austauschen.

Fir den vorderen Rahmen das Verfahren ab Punkt F wiederholen und den vorderen Rahmen und die
Verkleidungselemente wieder einsetzen. Bei der erneuten Montage sicherstellen, dass der vordere
Tisch auf Hohe der Messer unter den hinteren Tisch geschoben wird.

Die Maschine mit dem Stromnetz verbinden. Die Maschine ist betriebsbereit.

Hier bitte sicherstellen, dass |hr zugelassener Vertreter diese MalBnahmen im Wartungsheft festhalt,
um lhren Garantieanspruch von fiinf Jahren zu erhalten.
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9 ERSATZTEILE

Um Ersatzteile fur Ihre Maschine zu bestellen, lassen Sie von Ihrem Vertreter anhand des
Ersatzteilkatalogs des Herstellers priifen, um welche Teile es sich genau handelt.

Dazu immer die Maschinennummer Gbermitteln, die auf dem Typenschild steht.

lhr Vertreter bestellt das Ersatzteil dann bei JAC.

9.1 ERSATZTEILLISTE

ARTIKELCODE BEZEICHNUNG MODELL
7240032 RIEMEN ALLE
5690020 RAHMENLAMELLE ALLE
6110019 JAC-MESSER 13 MM/0,7 MM ALLE
7250005 FUHRUNG UNTEN GEWELLT ALLE
7250006 FUHRUNG OBEN GEWELLT ALLE
7250014 FUHRUNG AUSTRAG GLATT FULL 520 T3
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10 STORUNGEN UND FEHLER

Problem

Fehlersuche

Die Maschine funktioniert
nicht.

Die Maschine lber das Kabel anschlief3en.

Den Not-Aus entriegeln (Fig. 4, Nr. 23, 25)

Wenn die griine Anzeige blinkt, den zugelassenen Vertreter kontaktieren.

Die vordere Tur schlieBen.

Die Maschine funktioniert,
das Brot wird jedoch
zerdriickt oder

ungleichméBig geschnitten.

Méglicherweise missen die Messer ausgetauscht werden Abs. 8.3)

Lassen Sie das Brot einige Stunden lang abkdihlen.

Schneiden Sie nur Brote passender GroRe.

Schneiden Sie nur ausreichend feste Brote.

Wenn die Messer nicht ausgerichtet sind, die Messer und Rahmen
einstellen.

Das Brot vibriert zwischen
den Messern.

Wenn die Messer nicht ausgerichtet sind, die Messer und Rahmen
einstellen.

Das Brot wird zu langsam
geschnitten.

Maoglicherweise muissen die Messer ausgetauscht werden Abs. 8.3)

Das Brot wird zerrissen.

Wenn die Messer nicht ausgerichtet sind, die Messer und Rahmen
einstellen.

Maoglicherweise missen die Messer ausgetauscht werden Abs. 8.3)

Wenn die griine Anzeige blinkt, den zugelassenen Vertreter kontaktieren.

Das Brot wird nur sehr
langsam ausgegeben oder
bleibt im Bereich der
Messer stecken.

Uberpriifen, ob der Hebel zum Vorschieben des letzten Brotes betatigt
wurde.

Das Brot wird am Ende der
Messer
zusammengedriickt.

Uberpriifen, ob der Hebel zum Vorschieben des letzten Brotes betétigt
wurde.

VORSICHT: Vor allen Eingriffen an der Maschine ist die Maschine zwingend von der
Stromversorgung zu trennen.

Bei Anhalten des Problems wenden Sie sich bitte an lhren Servicetechniker.
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11 LISTE DER ABGEBILDETEN TEILE UND FUNKTIONEN

Abbildung | Nummer Bezeichnung

1 Bedienelement
2 Brotablage
3 Beutelgeblase
4 Austragstisch
5 Krimelfach

1 6 Blockierte Rollen
7 Einstellrad fiir die Aufgabefiihrungen
8 Aufgaberampe
9 Aufgabefiihrungen
10 motorbetriebenes Band
11 Aufgabefihrung des Bands
12 Zugangsklappe Schaltkasten
13 Motorbetriebenes Ausgabeband

2 14 Austragstischfiihrung
15 Einstellrad fiir die Fiilhrungen des Austragsbands
16 Aufgabebereich

3 17 Einstellbereich
18 Einstell- und Entnahmebereich
19 Einstellrad fir die Aufgabeflihrungen
20 Einstellgriff fir die innenliegenden Flhrungen
21 Hebel des Schiebers flr das letzte Brot
22 Taster fur die Rickwartsbewegung der Bander
23 Not-Aus-Schalter

4 24 Schnittzahler
25 Not-Aus-Schalter
26 Einstelltasten zur Einstellung der Brotpresse
27 Einschalter des Beutelgeblases
28 Ausschalter
29 Einschalter
30 Potentiometer zur Einstellung der Bandgeschwindigkeit
31 Hinweis ,Schneidgefahr”

10 32 Hinweis ,Gefahr eines Stromschlags*”
33 Schaltplan

11 34 einstellbarer Anschlag der Brotablage

13 35 Codierte, magnetische Sicherung
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Nederlands

1

VOOR DE INBEDRIJFSTELLING

Bedankt dat u hebt gekozen voor een JAC-oplossing. Neem deze gebruikershandleiding
grondig door voordat u deze machine installeert en in werking stelt. Zo kunt u uzelf
beschermen en schade aan uw machine vermijden.

Deze handleiding verwijst naar diverse afbeeldingen zodat u de instructies beter kunt
begrijpen. Deze afbeeldingen bevinden zich op het einde van de handleiding. Raadpleeg ze
wanneer u de volgende symbolen tegenkomt (fig.X, n°Y).

Om nog jarenlang van uw machine te kunnen genieten, raden we u aan om de
volgende adviezen na te leven:

- Doe een beroep op uw erkende verdeler voor de installatie, inbedrijfstelling en opvolging.
- Om te kunnen genieten van de garantie van vijf jaar (zie verder voor de voorwaarden),

moet u bij de installatie van uw machine het onderhoudsboekje laten invullen door uw
verdeler. Dit onderhoudsboekje bevindt zich aan de achterkant van uw machine.

2 GARANTIE

JAC biedt een garantie van vijf jaar op al zijn producten.

Deze garantie is geldig voor alle onderdelen van uw machine, waaronder de elektronische
onderdelen, maar uitgezonderd de verbruiksgoederen. De garantie treedt in werking op de
installatiedatum van het materiaal.

Onder de volgende beperkende voorwaarden:

- Het materiaal moet bij een erkende verdeler zijn aangekocht.

- De installatie moet door een erkende verdeler zijn uitgevoerd.

- Het materiaal moet worden gebruikt in overeenstemming met de aanwijzingen in de

gebruikershandleiding en voor het doel waarvoor het werd geproduceerd.

- Het materiaal moet dagelijks worden onderhouden in overeenstemming met de
aanwijzingen in de gebruikershandleiding.

- Ten minste één keer per jaar moet onderhoud worden uitgevoerd door de erkende
verdeler en dit in overeenstemming met de onderhoudsspecificaties (onderhoud ten laste van
de gebruiker).

- Alleen originele JAC-onderdelen mogen worden gebruikt.

Als er geen onderhoud wordt uitgevoerd door een erkende verdeler en/of het
onderhoudsboekje niet correct wordt ingevuld, is de garantie beperkt tot één jaar.

Het volgende valt niet onder deze garantie:

- De vervanging van verbruiksgoederen (§9).

- Defecte stukken die door onze diensten niet worden erkend.

- Problemen ten gevolge van een abnormaal gebruik van het materiaal.

- Problemen doordat de installatie niet door een erkende verdeler is uitgevoerd.

- De onderdelen of problemen die het gevolg zijn van transportschade of een ongepaste
behandeling.
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Een reparatie en/of een vervanging van defecte onderdelen tijdens de
garantieperiode verlengt deze garantie niet.

3 WAARSCHUWINGEN

Het is heel belangrijk dat deze gebruikershandleiding bij het apparaat wordt bewaard
zodat ze later kan worden geraadpleegd. Als dit apparaat wordt verkocht of aan een andere
persoon wordt overgedragen, zorg er dan voor dat de gebruikershandleiding wordt
overhandigd zodat de gebruiker op de hoogte is van de werking ervan en van de daarin
vermelde waarschuwingen.

Deze waarschuwingen worden gegeven voor uw veiligheid en die van anderen. We
vragen u dan ook ze aandachtig te lezen vooraleer u het apparaat installeert en
gebruikt.

Deze machine werd ontworpen om door bevoegde volwassenen te worden gebruikt.
Zorg er dus voor dat kinderen de machine niet aanraken en niet als speelgoed beschouwen.

Deze machine is uitsluitend voorbehouden voor professioneel gebruik.

Het is gevaarlijk om de eigenschappen van deze machine te wijzigen of te proberen
wijzigen.

Zorg er na de installatie van deze machine voor dat ze niet op het netsnoer staat.
Volg de meegeleverde gebruiksinstructies.

Deze machine moet worden bewaard en gebruikt in een ruimte die niet vochtig of warm
wordt.

Deze machine moet voldoende verlicht zijn om het werk uit te voeren.

Deze machine heeft een geluidsniveau van minder dan 75 dB(A) conform de norm EN
ISO 3744.

Deze machine mag slechts door één persoon tegelijkertijd worden gebruikt (behoudens
tegengestelde instructie).

Deze machine is bedoeld voor het snijden van gebakken en lauw brood.

Deze machine is niet bedoeld voor het volgende brood en materiaal:
- Warm brood, oud brood
- Bevroren of half ontdooid brood
- Volkorenbrood met harde korst en andere soorten brood met een harde korst
- Roggebrood
- Niet-eetbare producten zoals hout, plastic en soortgelijk materiaal
- Elk voedingsmiddel dat niet hoort tot de categorie brood of cake

De machine kan beschadigd raken als niet toegestaan brood of materiaal wordt

gesneden.
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Haal altijd de stekker uit het stopcontact vooraleer u de buiten- of binnenkant van

het apparaat schoonmaakt of onderhoud uitvoert.

Dit apparaat is zwaar. Neem alle veiligheidsmaatregelen tijdens het onderhoud.

4 TECHNISCHE EIGENSCHAPPEN

4.1 Technische eigenschappen

Full 520 T2 Full 520 T3
Hoogte (mm) 1250 1250
Hoogte m_et laadhelling 1658 1658
(optie) (mm)
Breedte (mm) 1164 844
Diepte (mm) 1971 2266
Diepte mt_et laadhelling 2655 2951
(optie) (mm)
Breedte van het 520 520
toevoerkanaal (mm)
Hoogte van het 160 160
toevoerkanaal (mm)
Verpakking (mm) 950 x 2160 x 1800 950 x 2410 x 1800
Nettogewicht (kg) 365 385
Nettogewicht + verpakking 400 420
(kg)
Motorvermogen (kW) 1,1 1,1
Motortype Eenfasig of driefasig Eenfasig of driefasig
220V - 50 Hz (A) 5 5
380 V - 50 Hz (A) 3,2 3,2
Capaciteit (broden/uur) 200<500 200<500
Geluidsniveau (dB) <75 <75
Laadhelling optie
Speciale messen optie

4.2 Materiaal dat rechtstreeks in contact komt met het brood.

Laadhelling: INOX 430

Duwer laatste broden: INOX 430

Broodpers: INOX 430

Bladen: Staal

Toevoerband van het brood: Pvc
Afvoerband T3: Polyurethaan

Afvoerband: INOX 430

Mm Nederlands
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5 INSTALLATIE EN INBEDRIJFSTELLING

5.1 De machine uit de verpakking halen:

De machines worden uit onze ateliers op pallets, verankerd en met een houten kist beschermd
geleverd. U moet eerst en vooral de verpakking bekijken en elke transportschade onmiddellijk aan de
koerier melden.

A. Haal de houten kist en de verpakkingszak van de machine. Als uw machine uitgerust is met
een laadhelling (optie), haal deze dan van de bovenkant van de machine en pak ze uit.

B. Verwijder de riemen en let daarbij met name op de terugslag wanneer ze worden
doorgesneden.

C. Maak de machine los van de pallet door de houten latten te verwijderen die de wieltjes
blokkeren.

D. Haal de machine van de pallet. Doe dit met minstens twee personen zodat de machine niet
met een harde schok op de grond terechtkomt.

E. Installeer de verstelbare aanslag van de broodplank op de broodplank (fig.11, n°34).
F. Plaats de laadhelling (optie) als de machine ermee is uitgerust (fig.12).

Na het uitpakken van uw machine moet u nakijken of ze tijdens het transport geen
schade heeft opgelopen. Meld ons elke afwijking.

5.2 Plaatsing:

Voor uitstekende prestaties en betrouwbaarheid op lange termijn moet u een plaats kiezen die:

Goed verlucht is, niet blootgesteld is aan direct zonlicht en uit de buurt is van warmtebronnen,
met een vlak, stevig en trillingsvrij oppervlak.

5.3 Elektrische aansluiting:

BELANGRIJK: Verplichte aarding.
Er wordt aangeraden om de installatie te beveiligen met een zekering en
differentieelschakelaar.

Uw elektriciteitsinstallatie die stroom levert aan de machine moet als volgt worden beveiligd:

- Noord-Amerika: Beveiliging 15 A

- Rest van de wereld: Beveiliging 16 A

Machines die uitgerust zijn met een regelaar moeten worden aangesloten op een aftakdoos op een
lijn die uitgerust is met een differentieelschakelaar van 300 mA.

Opmerking: Elk probleem dat te wijten is aan een andere soort aansluiting wordt niet gedekt door de
garantie.
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Voordat u uw machine op het net aansluit en om een storing van de motor bij het onder spanning
zetten te vermijden, is het belangrijk dat u controleert of het elektriciteitsnet overeenstemt met de
eigenschappen van de machine (zie het identificatieplaatje).

Dit apparaat is conform de machinerichtlijnen 2006/42, 2006/95, 2004/108 en draagt de CE-
markering die hiervan getuigt.

Houd rekening met de veiligheidspictogrammen op de machine:
Pictogram dat wijst op een mogelijke stroomonderbreking. Dat is terug te vinden
aan de voor- en achterkant van de machine in de zone waar het brood wordt
geplaatst en weggenomen (fig.10, n°31).
Pictogram dat wijst op gevaar voor elektrocutie. Trek de machine véoér elke
interventie uit het stopcontact. Dat is terug te vinden aan de achterkant van de

machine in de buurt van het netsnoer en binnenin de machine op de schakelkast
(fig.10, n°32).

U vindt het elektrische schema van de machine op de deur van de schakelkast(fig.10, n°33).

5.4 Inbedrijfstelling:

Zorg er voor de inbedrijfstelling voor dat er zich geen enkel storend voorwerp bevindt op de
bewegende onderdelen van de machine.

Raadpleeg het hoofdstuk "Gebruik" voor informatie over het gebruik van de machine.

5.5 Gevaar:

Als er gevaar is voor de gebruiker of voor de machine, moet u de hoofdschakelaar gebruiken om de
stroomtoevoer naar de machine te onderbreken (fig.4, n°23, 25).

Haal de stekker uit het stopcontact vooraleer u onderhoud uitvoert.
Raak de bladen niet aan, ook niet als ze stilstaan.

De bladen mogen allen worden vervangen door uw erkende verdeler.

Draag altijd snijbestendige veiligheidshandschoenen tijdens de vervanging van de bladen of tijdens
een handeling in de buurt van de bladen.

Elk onderhoud of vervanging van een onderdeel moet door een bevoegde persoon worden
uitgevoerd.
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6 BEDIENINGS- EN VEILIGHEIDSPANEEL

6.1 Bedieningspaneel:

Uw snijmachine is standaard uitgerust met de volgende knoppen:

- Een startknop die de beweging van de bladen en de beweging van de toevoerbanden bedient
(fig.4, n°29).

- Een stopknop (fig.4, n°28).

- Twee noodstopknoppen (fig.4, n°23, 25).

- Een potentiometer voor de afstelling van de snelheid van de aandrijving van de banden (fig.4,
n°30).

- Een startknop en een noodstopknop voor de zakopblazer (FLD) (fig.4, n°27).

- Twee knoppen die de hoogte van de bovenste toevoerband regelen (fig.4, n°26).

- Een uurteller voor snij-acties (fig.4, n°24).

- Een hendel waarmee het laatste brood uit de bladen kan worden gehaald (fig.4, n°21).

- Een afstelkruk voor de laterale geleiders (fig.4, n°20).

- Een achteruitgaknop voor de toevoerbanen (fig.4, n°22).

6.2 Werkzone:

De laadzone bevindt zich achter de machine (fig.3, n°16).
De instelzone bevindt zich vooraan en aan de linkerkant van de machine (fig.3, n°17, 18).
De opvangzone bevindt zich vooraan de machine (fig.3, n°18).

6.3 Veiligheidsvoorzieningen:

Deze machine is uitgerust met:

Twee noodstoppen die bij inschakeling de machine stoppen (fig.4, n°23, 25).
Een gecodeerde magnetische sensor op de deur vooraan die de machine stopt wanneer de
deur wordt geopend (fig.13, n°35).

7 GEBRUIK

Voor het gebruik moeten de met een rem uitgeruste zwenkwielen worden vastgezet (fig.1, n°6).

Zet de machine in het begin van de dag onder spanning met de noodstoppen
(fig.4, n°23,25).

Gebruiksprocedure (fig.5,6)

A. Stel de laadhellinggeleiders af met behulp van de afstelwieltjes (optie), stel de geleiders van
de toevoerbaan af met de regelkruk aan de linkerkant zodat ze aangepast zijn aan de lengte
van het te snijden brood. En stel de geleiders van de afvoerbanden af als uw machine
uitgerust is met een gemotoriseerde afvoerband (FMD).

B. Stel de broodpers af met de knoppen (fig.4, n°26) zodat die aangepast is aan de hoogte van
het te snijden brood.

C. Plaats het brood op de laadhelling (optie) of op de toevoerband.

D. Druk op de groene knop om de machine te starten. De bladen starten en de banden zetten
zich in beweging. Regel de doorvoersnelheid van de banden met behulp van de potentiometer
(fig4, n°30).
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E. Wanneer het laatste brood zich tussen de bladen bevindt, gebruikt u de hendel om het laatste
brood uit de bladen te laten komen. Haal het brood van de afvoerplank (FLD) of van de
afvoerband (FMD).

Druk op de witte knop om uw opblazer tevoorschijn te laten komen (fig.7) (FLD)

Druk op het einde van de dag op de rode noodstopknoppen (fig.4, n°23, 25) om de machine uit te
schakelen.

Advies: Laat na de eerste werkdagen de spanning van de bladen nakijken door een bevoegd
persoon.

Capaciteit: Aantal gesneden broden per uur: 1000 (afhankelijk van het broodtype).
Max. afmetingen van het brood (b x h) (cm): max. 52 x 16
Min. afmetingen van het brood (b x h) (cm) : min. 12 x 6

8 ONDERHOUD

8.1 Dagelijks door een opgeleide gebruiker.

Controleer of u de kruimelbakken niet moet leegmaken.

Maak de plank en de helling met een borstel schoon.

. Gebruik een droge doek om de binnenkant schoon te maken.

. Gebruik een vochtige doek om de buitenkant schoon te maken.
Maak de banden schoon met een vochtige doek.

moowy

8.2 Om de 25.000 snij-acties en/of minimaal één keer per jaar door een erkende verdeler.

. Haal de stekker uit het stopcontact.

. Controleer de staat van de snijbladen.

. Als de snijkwaliteit daalt, vervang dan de snijbladen (JAC-referentie: 6110019 in de
reserveonderdelencatalogus van JAC)

. Als ze moeten worden vervangen, vervang de bladen dan conform de vervangingsprocedure
voor snijbladen (§8.3)

NB: Span de bladen niet overmatig, dit kan de kaders vervormen.

E. Borstel en stofzuig de binnenkant van de machine.

F. Controleer de staat van de lagers en smeer ze.

O OoOw>

Controleer goed of uw erkende verdeler zijn interventie in uw onderhoudsboekje heeft genoteerd
zodat u uw garantie van vijf jaar behoudt.

8.3 Vervanging van de bladen
(fig.8.9).

Draag altijd snijbestendige veiligheidshandschoenen (norm EN 388: 2003 index B= 5) en
veiligheidsschoenen tijdens de vervanging van de bladen of tijdens een handeling in de buurt van de
bladen.

Nadat u er zeker van bent dat de stekker van uw machine uit het stopcontact is getrokken.

A. Draai de bevestigingsschroef van de broodplank los. Herhaal deze handeling op de machines
met twee broodplanken (FMD).
B. Draai de twee bevestigingsschroeven van de kap los.
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C. Open de kap. Draai de vier bevestigingsschroeven van de plank vooraan los (FLD). Als uw
machine uitgerust is met een afvoerband (FMD), draai dan de acht bevestigingsschroeven van
de band los.

D. Trek de plank (FLD) of de afvoerband weg en koppel de verbinding los (FMD).

E. Draai op het bovenste deel van het kader vooraan de schroeven A los die het kader aan de
polypropyleen lamellen bevestigen (demonteer nooit de lamellen van het geraamte, u loopt het
risico de fabrieksinstellingen te wijzigen).

F. Haal het kader naar voren. Vervang de bladen van het kader achteraan (plaats iets om u te
beschermen tegen de bladen van het kader vooraan). Draai de contramoeren op de
schroeven B los. Draai de schroeven B met holle binnenzeskant los die de bladen spannen.
Vervang de bladen en ga daarbij na of ze goed worden geplaatst in de stift van de persen.
Span de bladen opnieuw aan door de schroeven B vast te draaien, waarbij de bladen op het
kader blijven als merkteken voor de spanning. Draai vervolgens de moeren vast (machine
uitgerust met smeringoptie).

Om het kader niet te vervormen en geen risico op gevaarlijke breuken te lopen, mag u slechts
1 tot 3 bladen tegelijkertijd vervangen en moet u links en rechts afwisselen.

Herbegin de procedure vanaf punt F. voor het kader vooraan en plaats het kader vooraan evenals de
afwerkingselementen terug op hun plaats. Zorg er bij het opnieuw in elkaar zetten goed voor dat de
plank vooraan onder de plank achteraan ter hoogte van de bladen schuift.

Steek de stekker van de machine in het stopcontact. De machine is klaar.

Controleer goed of uw erkende verdeler zijn interventie in uw onderhoudsboekje heeft genoteerd
zodat u uw garantie van vijf jaar behoudt.
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9 VERBRUIKSGOEDEREN

Ga bij de bestelling van een reserveonderdeel met uw verdeler na om welk stuk het gaat op basis
van de reserveonderdelencatalogus van de fabrikant.

Geef altijd het machinenummer op zoals vermeld op het identificatieplaatje.

Uw verdeler voert de bestellingen uit bij JAC.

9.1 Lijst met VERBRUIKSGOEDEREN

ARTIKELCODE OMSCHRIJVING MODEL
7240032 RIEM ALLE
5690020 KADERLAMELLEN ALLE
6110019 JAC-MES 13 MM/0,7 MM ALLE
7250005 BAND ONDERAAN GEKARTELD ALLE
7250006 BAND BOVENAAN GEKARTELD ALLE
7250014 GLADDE AFVOERBAND FULL 520 T3
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10 STORINGEN

Probleem

Controle

De machine werkt niet

Sluit de machine met een kabel op het stopcontact aan.

Ontgrendel de noodstop (fig.4, n°23,25).

Neem contact op met uw erkende verdeler als het groene controlelampje
knippert.

Sluit de deur vooraan.

De machine werkt maar het
brood wordt beschadigd of
onregelmatig gesneden

Controleer of de bladen niet moeten worden vervangen (§8.3)

Laat het brood enkele uren afkoelen.

Plaats brood met toegelaten afmetingen.

Plaats een redelijk stevig brood.

Als de bladen niet goed zijn uitgelijnd, stel dan de bladen en kaders af.

Het brood trilt in de bladen

Als de bladen niet goed zijn uitgelijnd, stel dan de bladen en kaders af.

Het brood wordt te traag
gesneden

Controleer of de bladen niet moeten worden vervangen (§8.3)

Het brood wordt
stukgescheurd

Als de bladen niet goed zijn uitgelijnd, stel dan de bladen en kaders af.

Controleer of de bladen niet moeten worden vervangen (§8.3)

Neem contact op met uw erkende verdeler als het groene controlelampje
knippert.

Het brood komt traag naar
buiten of blijft in de bladen

Controleer of de hendel voor het duwen van het laatste brood goed is
ingeschakeld.

Het brood wordt bij het
verlaten van de bladen
verpletterd

Controleer of de hendel voor het duwen van het laatste brood goed is
ingeschakeld.

OPGELET: Bij elke tussenkomst moet de machine verplicht worden uitgeschakeld.

Als het probleem zich blijft voordoen, neem dan contact op met uw technicus.
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11 LIJST MET ONDERDELEN OP DE AFBEELDINGEN

Afbeelding| Nummer Naam
1 Bedieningspaneel
2 Broodplank
3 Zakopblazer
4 Afvoerband
5 Kruimelbak
1 6 Wieltjes met rem
7 Afstelwiel voor de laadgeleiders
8 Laadhelling
9 Laadgeleiders
10 Gemotoriseerde band
11 Geleider van toevoerband
12 Plaat van de toegang tot de schakelkast
13 Uitvoerband met motoraandrijving
2 14 Geleider van afvoerband
15 Afstelwiel van de geleiders van de afvoerband
16 Laadzone
3 17 Afstelzone
18 Afstel- en loszone
19 Afstelwiel voor de laadgeleiders
20 Afstelhendel van interne geleiders
21 Hendel voor de duwer van het laatste brood
22 Startknoppen achterkant van banden
23 Noodstopknop
24 Snijteller
4 25 Noodstopknop
26 Afstelknoppen van broodklem
27 Startknop van de zakopblazer
28 Stopknop
29 Startknop
30 Potentiometer voor het afstellen van de snelheid van de
banden
31 Plaatje "gevaar voor stroomonderbreking"
10 32 Plaatje "gevaar voor elektrocutie”
33 Elektrisch schema
11 34 Verstelbare aanslag van de broodplank
13 35 Gecodeerde magnetische beveiliging
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Pycckun

1 [EPE[J BBOLOM B 3KCIUIIYATALUIO

Brnarogapum 3a T0, 4To BbIGpanu komnaHuio JAC. Mepen yCTaHOBKOM MalUVHbI U ee
BBOAOM B 3KCMnyaTaumio obs3aTenbHO NpoyTUTE HacTosiLLee PyKOBOACTBO. Takum obpasom
Bbl CMOXETe 3alnTUTb cebs 1 n3bexaTtb NOBPEXAEHNIN MaALLNHBI.

B HacTosLweM pykoBoACcTBe coaepXKaTcs CCbINKM Ha pasnuyHble n3obpaxeHus,
obneryatoLme NOHNMaHne NHCTPYKLUMIN. ST n306pakeHnst HaxoasTCA B KOHLE PyKOBOACTBA.
O6paluantech K HUM, Korga BCTpeTuTe B TekcTe ob6o3HaveHus cneaytowero suaa: (fig.Xx,
n°Y).

[ns obecneyeHns 6ecnepeboinHon paboThbl MalWuHbI B 6yayliem npegnaraem
03HaKOMMUTbLCA C NPeACTaBEHHLIMU HUXe NpaBUnamMu.

— [ins ycTaHOBKM MalUVHbI, €e BBOAA B 3KCMNIlyaTaLMio U KOHTpOns paboTel obpalyanTech
K aKKpeAMTOBaHHOMY CreLuanucTy.

— Y706kl HA MaLIMHY NoAencTBoOBana 5-neTHss rapaHTusi (CM. HeobxoaMMble YCIOBUS!
fanee), AMCTPUOLIOTOP AOMKEH 3aMNOSHATL XXypHaN TEXHUYECKOro 06CNyXUBaHUs Npu
yCTaHOBKe MaluMHbl. XXypHan TEXHUYECKOro 06CyXMBaHUA HAaXOOUTCS C ThINIbHOM YacTu
MalLLUWHBbI.

2 TAPAHTUA

Komnanusa JAC npegocTaBnsieT 5-neTHIOK rapaHTUIoO Ha BCIO CBOH NMPOAYKLMIO.

[apaHTWs pacnpocTpaHsieTCsl Ha Bce AeTany MalluHbl, B TOM YWCE SNEKTPOHHbIE, KPOME
pacxoAHbIX MaTepuarnos. FapaHTus BCTYNaeT B CUITy C AaTbl YCTAHOBKY 060pyAOBaHWS.

FapaHTHa AencTByeT Npu COGNIOAEHMM CrieAyoLWMUX OrPaHNYUTENbHBIX YCIIOBUIA:

— lMpunobpeTteHune obopyaoBaHNS y akkpeaAMTOBaHHOIO AnCTpubbioTopa.

— BbInonHeHWe ycTaHOBKM aKKpeAMTOBaHHbBIM CreLManmcToM.

— Wcnonb3oBaHne o6opynoBaHus B COOTBETCTBUM C YKa3aHWsSIMU B PYKOBOACTBE MO

aKcnnyaTaumm 1 Nno Ha3HavyeHuo, NPeayCcMOTPEHHOMY Mpy NPOV3BOACTBE.

— ExepHeBHoe obcnyxunBaHne 060pyAoBaHNsA B COOTBETCTBUMN C YKa3aHWsiMU B
PYKOBOACTBE MO 3KCnyaTauuu.

— BbINonHeHne TexXHMYecKoro o6CnyXMBaHNS akKpeaAMTOBaHHbIM CNeLyanmcTom B
COOTBETCTBUM C TPeBOBaHUSIMU MO TEXHUYECKOMY 0BCMYXM1BaHWIO He pexe OAHOro pasa B
rog (Mpov3BoAMTCH 3a CYET NONb3oBaTeNsl).

— Vcnonb3oBaHWe UCKIIOYMTENBHO OpUrMHarbHbIX AeTanein komnanHum JAC.

anI OTCYTCTBUU KOHTPOJIA TeEXHUYECKOro OGCJ‘Iy)KVIBaHVIﬂ CO CTOPOHbI
aKKpeAuTOBaHHOro cneuuanucTa u (VIJ'IVI) B clly4yae HenpaBU1bHOIro BegeHUs XypHana
TeXHU4yeckoro o6cny)|<MBaHm| nencreue rapaHTum orpaHu4ymBaeTcs ogHUM roaom.

FapaHTus He pacnpocTpaHAeTcs:

— Ha 3ameHy pacxogHbix MaTepuanos (§9).

— Ha getanu, npu3HaHHble HEMCNPaBHBIMW HE HaLLEen KOMMaHNEN.

— Ha npo6nembl, BO3HUKLLNE BCNeACTBME HENPaBUIbHON 3KCMnyaTauum obopyaoBaHus.
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— Ha npobnembl, BO3HMKLLKE BCReACTBUE YCTAHOBKM MaLUWHbI HE akKpeaAMTOBaHHbLIM
cneumanucToMm.

— Ha pgetanu unu npobnemel, cBs3aHHble C HaHeceHWeM yuepba Bo Bpems
TPaHCMOPTUPOBKM UMW HEHaANexaLmm obpalleHnem npy norpy3o4HO-pasrpy3oyHbIX
paboTax.

PeMOHT 1 (unun) 3ameHa HencnpaBHbIX AeTanen, BbINOMHEHHbIE B Te4eHue
rapaHTUMHOro nepuoaa, He MOryT MOCNYXUTb MPUYUHON NPOANEHUA AaHHOW rapaHTUW.

3 MPEOQYNPEXOEHUS

HacTosLee pykoBOACTBO crieayeT COXpaHUTb AN MOSyYeHUss CpaBoOYHON MHGopMaLmum
npu JdanbHewnwen 3aKcniyaTauMu MalwuHel. B cnyyae npogaxu wvnu nepegayv MallvHbl
Opyromy nuvuy crefgyeT yAoCTOBEPUTbCH, YTO PYKOBOACTBO MO 3KCMiyaTauuu nepepaetcs
BMecCTe C Hell, 4Tobbl MoNb3oBaTeNb MOr NOMYy4YUTb MHGOPMaLMIO 0 ee paboTe U CBA3aHHbIX
C Hew npegynpexaeHusx.

MNpeaynpexaeHnss u3noxeHbl AnA obecnevyeHust Bawei 6Ge3onacHOCTU M
GesonacHoctM pgpyrux nuuy. [pocum Bac BHUMaTternbHO MNpo4vYecTb  3TU
npeaynpexaeHus nepes yCTaHOBKOW M 3KCMslyaTauuei MallvHbl.

MawwuHa paspaboTaHa [Ons  WUCNOMNb30BaHUS  COBEPLUEHHONETHUMMU  NMUAMU  C
COOTBETCTBYIOLMM paspeLleHnemM. Mo3ToMy HyxHO CrneauTtb 3a TemM, 4Tobbl OeTu He
npukacanuch K MalluHE U He UCMONb30Banu ee B Ka4eCTBE UMPYLLKU.

MaluvHa npegHasHayeHa UCKMIUUTENBHO AN UCMOMb30BaHUsA B paboynx Lensix.

OnacHo BHOCUTb W3MEHEHUSI B XapakTepuUCTUKXW MaluuHbl WK  NpeanpuHuMaTh
COOTBETCTBYHOLUNE MNOMNbITKA.

[Mocne yctaHoBKM MalwwwuHbl ybegutecb B TOM, 4TO OHa He CToUT Ha kabene
3neKTpocHabXeHus.

Cobntogaiite faHHble MHCTPYKLMW MO 3KCnnyaTaumn.

MalwmnHa [orkHa XpaHUTbCA M UCMOSNb30BaTbCA B MOMELLEHUM, 3allUULLEHHOM OT
CbIPOCTU U Xapbl.

MawwwuHa gomkHa 6bITb 4OCTATOYHO OCBELLEHa AN BbIMOMHEHUs paboTbl.
YpoBeHb LWyma mMalumnHbl Huke 75 oB(A) cornacHo ctanaapty EN ISO 3744.

MalumHa He JOMKHa MCMONb30BaTbCs HECKOMbKMMM OnepaTopaMu napannensHo (ecnu
He NpeanucaHo MHoe).

[aHHasi MalwmnHa npegHasHayYeHa Ans Hapesku NeYeHoro 1 BbigepXaHHoro xneba.
[aHHasa malumHa He npeAHa3HavyeHa ANA cneayloWUX MaTepyanoB U BUAOB xneba:
- Tlopsuui xneb, 4yepcTBbIN xNeb.

- 3aMOpPOXEHHbIN NN YACTUYHO Pa3MOPOXKEHHBIN Xneb.
- LenbHo3epHoBoM xneb ¢ TBepAoW KOpPKOW 1 Apyrue BuAbl xneba ¢ TBEpAON KOPKON.

- P>aHon xneb.
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Hecbeno6Hble n3genus u3 ApeBecCuHbl, NiacTtMaccbl N aHanorn4yHbIX Matepuanos.
TTiobble NpoAyKTbl NUTaHWA, He BXoAdAlwlne B KaTeroputo XNeBHbIX WM KEKCOBbIX

n3genvn.

Hape3ska nepeuyucrnieHHbIX BMAOB xrie6a MNM MaTepuarioB MOXeT NPUBECTU K
NOBPEXAEHUIO MaLUUHbI.

Bcerpa otknovauTte MalWUuHyYy OT CeTU 2IfieKTponutaHua nepen BbiNOJIHEHUEM
YUCTKHK BHyTpeHHMX/BHeLI.IHVIX ﬂOBerHOCTeﬁ 4] onepauuﬁ no TexXHU4ecKomy

obcnyXuBaHuio.

MawwuHa Tsxenasi. [NpuHuManTe Bce HeobxoouMble Mepbl NPEOOCTOPOXHOCTM Mpu

TPaHCMOPTUPOBKE M MOrPY304HO-Pa3rpPy304HbIX paBGoTax.

4 TEXHUYECKUE XAPAKTEPUCTUKU

4.1 TexHU4YeECKUE XapaKTEPUCTUKUN

Full 520 T2 Full 520 T3
BbicoTa (Mm) 1250 1250
BbICOTaVC 3arpy3oyHou 1658 1658
pamnow (onuus) (Mm)
LWnpuxa (Mm) 1164 844
Fny6unHa (mm) 1971 2266
I'nyﬁvmav C 3arpy3o4Hou 2655 2951
pamnow (onuus) (Mm)
LLinpuHa BxoaHoOro kaHana 520 520
(mm)
BbicoTa BxoAHOro kaHana
( nfM) 160 160
Ynakogka (Mm) 950 x 2160 x 1800 950 x 2410 x 1800
Macca HeTTO (Kr) 365 385
Macca HeTTO + 400 420
ynakoBKa (Kr)
MouwHocTb MoTopa (KBT) 1,1 1.1
Tun moTopa OpHodasHbIn |f1nv1 OpHodasHbIn |f1nw
TpexdasHbin TpexdasHbin
220 B, 50 'y (A) 5 5
380 B, 50 'y (A) 3,2 3,2
Mpowasoaumentocts 200 < 500 200 < 500
YpoBeHb wyma (ab) <75 <75
3arpy3oyHasi pamna onuus
CneunanbHble HOXKN onuus
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4.2 MNogpo6HOCTM O MaTepuanax, HaxoAsWMNXCA B HENOCPeACTBEHHOM KOHTaKTe C Xne6oMm.

3arpy3oyHas pamna: HEPXX. 430

TonkaTtenb nocnegHen 6yxaHku: HEPX. 430
Mpecc ansa 6yxaHok: HEPX. 430

Ile3Bua: ctanb

MpuBoaHasa neHTa Ansa 6yxaHok: MNBX
OTBopaswasn neHta T3: nonuypeTtaH
BbixogHas nonka: HEPXX. 430

5 YCTAHOBKA U BBOA B 3KCIITYATALUIO

5.1 PacnakoBka MaliuHbI

MallmHbl M3 HalLMX LIEXOB MOCTaBMSIOTCA HA MOAJOHAX, 3aKpernrieHHble PEMHAMU U B 3aLLUTHOM
AepeBsiHHOM silumke. [lpexnae Bcero criedyeT OCMOTPETb YMakoBKY Ha MpeaMeT  Hamuuums
MOBPEXOEHWI, MOSyYEeHHbIX BO BPEMSI TPaHCMOPTMPOBKM, M COOBLUMTL O HUX HEMNOCPEACTBEHHO
3KCMEANTOpY.

A. YpanuTte gepeBsiHHbIN SLLMK U YNaKoBOYHbIV NakeT MaluvHbl. Ecnv malwmnHa obopynoBaHa
3arpy3o4HOi pammno (onuust), M3BNEKUTe ee M3 BEPXHEN YacTu CTaHKa U pacnakynTe.

B. CHumwuTe pemHu, obpatuB ocoboe BHUMaHUE Ha ux ocriabneHune npu paspesaHuu.
C. OtkpenuTe MalumMHy OT NOAAOHA, CHSAB AepeBSHHbIE Pelikv, PUKCMPYIOLLME KONECHKN.

D. CHumute MallnHy C nogaoHa. B aton onepaunn OOIMKHbI y4acTBOBaTb HE MeHee OBYX
yenosek Anst obecneyeHns MakcMmarnbHO NaBHOIO COMPUKOCHOBEHNA MalUWHbI C NOJIOM.

E. YcraHoBWTE Ha MecTO perynupyemblin ynop yCTporcTBa Ans ynakosku B nakeThbl (fig.11, n°34).
F. YcraHoBuTe 3arpy3ouyHyto pamny (onuums), ecnv mawmHa obopyaosaHa Takosoi (fig.12).

Mocne pacnakoBku MaluHbl y6eauTecb, YTO OHa He NMoABepranacb MNOBpPeXAeHUsIM
BO BpeMs TpaHcnopTupoBku. CoobLliante Ham o no6bIx gedekrax.

5.2 MecTo ycTaHOBKM

[na obecneveHus [0MroCPOYHON BbICOKON MPOU3BOAUTENBHOCTU U HAAEXHOCTU MaLLUHbI cnepyet
npasuibHO Bbl6paTb MEeCTO YyCTaHOBKN.

OHO [OMMKHO GbITb XOPOLUO NPOBETPVBAEMbIM, 3aLLMLLEHHBIM OT BO3AENCTBUS NPSAMbIX

COMHEYHBIX NyYei, yaaneHHbIM OT UCTOUHUKOB TEMMa, C POBHOM U MPOYHOW NMOBEPXHOCTbIO, HE
noasepratoLlelics Bubpauum.

5.3 OJnekTpuyeckoe nogknoUyeHue

BAXHO! O6s3aTenbHO Hannyne 3asemMneHus.
PekomeHayeTcs 3almUTUTb 3NEKTPUYECKYHO YCTAHOBKY C MOMOLLbIO NS1aBKOro
npefoxpaHuTens u auddepeHumnansHoro aBTOMaTUYeCcKoro BbiKYaTens.
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OnekTpuyeckasi yctaHoBka, obecneunBaroLlas NMTaHMe MallWHbl, JOMKHA ObiTh 3aLUuLLeHa
cnegytowmm obpasom:

— CeBepHasi Amepuka: 3awmTta 15 A.

— OcrTanbHble cTpaHbl: 3awmTa 16 A.

MalumHbl, 060pyaoBaHHbIE PErynsTOPOM CKOPOCTM, 06S3aTeNbHO AOIMKHBI NOAKMYATHLCS K
pasBeTBUTENbHON KOpobke Ha NHUK ¢ anddpepeHumansHeiM aBTomaTtom 300 MA.

I'Ipmmeanme. JTtobble I'IpO6J'IeMbI, BO3HUKLLUNE B CBA3U C UHBbIM BUOOM NMOAKIHOYEHUA, HEe 6y,C|yT
NOKpbIBATLCA rapaHTmeVl.

Mepen noakntoveHMEM MaLUVHBI K 3NEKTPOCETU U BO U3bexaHne BbIxoga MOTopa M3 CTPOsi B MOMEHT
noAKIoYeHust cneayeT y6eanTbCs B COOTBETCTBUM 3M1EKTPOCETU XapakTePUCTUKAM MaLLUHbI (CM.
3aBOACKOW LLUUTOK).

MaluvHa cooTBeTCTBYET AMPEKTUBaM 0 6e3onacHOCTM MallmH 1 obopyaoBaHus 2006/42, 2006/95,
2004/108 1 nmeeT noaTBEpPXKAAIOLLYI0 MapkupoBky EC.

O3HaKoMbTECh C MUKTOrpaMMaMu TEXHUKM 6E30MacHOCTW, UMELLMMUCS Ha MaLLUWHE.
MukTorpamma, npegynpexaatollas 06 onacHocTu nopesa. OHa HaxoauTcs B
nepeaHeln 1 3agHen YacTsaX MalluHbI, PSAOM C 30HOW BbIrpy3ku 1 cbopa xneba.
(fig.10, n°31)

MukTorpamma, npegynpexaarLlas 06 onacHOCTU NOPAXEHUS SNEKTPUYECKUM
TokoM. OTKMOYaNTe MaLMHY nepes BbiNofHeHNeM nMobbix paboT. MukTorpamma

Haxo[uUTCA C3aAM MaLWHbBI, PSAOM C Kabenem nMTaHns U BHYTPU MaLUWHbI Ha
oTceke anekTpowmTka. (fig.10, n°32)

OnekTpocxeMa MallMHbl HaxoauTCs Ha ABepue oTceka anekTpowuTka. (fig.10, n°33)

5.4 Bsog B akcnnyarauuto

lMepen BBOAOM B aKCnnyaTaumio y66,EI,VITer B OTCYTCTBUMU nobbIx NOCTOPOHHUX NpeaMeToB Ha
NoABMXHbIX YacTAX MaLUNHbI.

[ins nony4YeHnsi OTBETOB Ha BCe BOMPOChI, KAacaloLLMecs KkcnyaTauum MaliuHbl, CM. pasgen
«3kennyaraumsy.

5.5 OnacHocTb

B cnyyae BO3HWKHOBEHWS ONACHOCTK AN NONb30BaTENS UNW AN MalUWHbI criedyeT OTKMIYUTb
3MeKTponuTaHne ¢ NOMOLLbIO rmaBHoro Bbikntovatens. (fig4, n°23, 25)

M3BneknTe WTEKEp U3 AMEKTPUYECKON PO3ETKM Nepes BbiNONIHEHNEM MNOOLIX onepauuii no
TEXHUYECKOMY UM NEPUOANYECKOMY 0BCMYKMBaHMIO.
He npukacanTtecb k ne3BusiM, faxe ecnv MalumHa BblKIoyeHa.

[ns 3ameHbl Ne3Buit 06paTUTECh K aKKpEAUTOBaHHOMY ANCTPUOBLIOTOPY.
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O6s13aTenbHO HafeBalTe 3alMTHbIE NepyaTky, NPeaoXpaHsioLLmMe OT MOPEe30B, NPU BbIMOSIHEHNN
onepauuin B HenocpeacTBEHHOM BrIM30CTM OT NE3BUIA UMK NPU UX 3aMEHE.

Bce onepauum no TexHu4eckomy o6CnyxmBaHUIO UNK 3aMeHe AeTaneit JOMKHbI OCYLLECTBSTLCS
KBanUMUUMPOBAHHBIM COTPYAHUKOM.

6 OPrAHbI YIIPABJIEHWUS] N TPEQOXPAHUTE/IbHBIE YCTPOUCTBA

6.1 OpraHbl ynpaBneHus

Xnebopeska cepuitHo obopyaoBaHa creayoLwmMmm opraHamm ynpasneHus:
- kHonkow «[yck», npuBoasiLLen B ABWKEHNE Ne3Bust U NpuBoaHble nenThl (fig.4, n°29);
- kHonkow «Cton» (fig.4, n°28);
- ABYMS KHOMKaMu aBapuiHoro octaHoBa (fig.4, n°23, 25);
- MOTEHUMOMETPOM PEerynmpoBku ckopoctu npusoda neHr (fig.4, n°30);
- KHOMKOW BKMHOYEHMS U BbIKMIOYEHWS BO3AYXOAYBKM ANns ynakoBku B naketbl (FLD) (fig.4, n°27);
- ABYMS KHOMKaMu perynmpoBKM BbICOTbI BepxHen npuBoaHomn nenThl (fig.4, n°26);
- CYeTYMKOM HapaboTaHHbIX YacoB Hapesky (fig.4, n°24);
- pblyarom, obecneymBaloLLMM BbiTankveaHue nocneaHe 6yxaHku us nessui (fig.4, n°21);
- pydKkow perynupoBku 6okoBbIx Hanpaensowwmx (fig.4, n°20);
- KHOMKow obpaTHoro xoAa npueoAHbIX NeHT (fig.4, n°22).

6.2 Pa6ouyas 30Ha

3arpysoyHas 30Ha HaxoauTcs nosaau mawmhel (fig.3, n°16).
30Ha perynumpoBKy1 HAaXOAUTCS CNepeaun 1 ¢ NeBor CTOpoHbl MawwmHbl (fig.3, n°17, 18).
3oHa npueMku HaxoauTcs neped MawmHoi (fig.3, n°18).

6.3 MNpepoxpaHuTenbHble ycTpoWcTBa

O6opynoBaHue Ha JaHHON MalUVHeE:

[Ba aBapMiHbIX OCTAHOBA, BbIKIoYaloLwWwme MallMHy Npy NnpuBeaeHumn ux B gercraume. (fig.4,
n°23, 25)

MarHuTHbLIM KOOMPOBaHHbIN AaTYUK, PacNoONOXeHHbIA Ha NnepeaHen ABepLe, BbIKITOYaloLWmi
MaluuHy npu oTkpbiTon ABepue. (fig.13, n°35)

7 OKCIIYATAUNA

I'Iepe,u, Ha4asriomM akcnnyatauun Konecuku, oCHaleHHble TOPMO30M, OOJHKHbI ObITb 3a6J'IOKVIp0BaHbI.
(fig.1, n°6)

B Hauane paﬁoqero AHA MalWluHy cneanyeT BKNHOYNTbL C NOMOLLBLIO KHOMNOK aBapMﬁHOFO
OoCTaHoOBa.
(fig.4, n°23, 25)

Mopsapok akcnnyaTauuum (fig.5, 6)
A. OtperynupyiTte HanpasnsoLye 3arpy304HOI pamribl C MOMOLLbIO KONECUKOB (OnLms),

OTperynupyiTe HanpasnstoLme BXOAHON NEHTLI C MOMOLLLIO PEryMpoBOYHON PyYKY,
PacronoXeHHOW C NeBO CTOPOHbI, YTOOLI OHM MOAXOAWNY NO ANUHE Hape3aeMbiM GyxaHkam,
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oTperynupyinTe HanpasnsioLLne OTBOASLLEN NeHTbI, ecniv MalumHa obopyaoBaHa
MeXaHu3MpoBaHHOM oTeoAsLlen neHton (FMD).

Otperynupyvite npecc ans byxaHok (fig.4, n°26), 4Tobbl OH NOAXOAMI NO BbICOTE
HapesaeMbIM ByxaHKaMm.

. 3arpyauTte OyxaHku B 3arpy304Hyt0 pamny (Onumsi) N Ha BXOLHYIO NEHTY.

. HaxmuTte Ha 3eneHyto KHOMKy, 4TOObI 3anyCTUTb MaLUWHy. JIe3BMSA U NEHTbl HAYHYT ABUraTbCs.
HacTpoiTe ckopoCTb ABUXEHNS NEHT € NOMOLLbIo noTeHumnomeTpa (fig.4, n°30).

Mocne Toro kak Ha Ne3Bus NsHxeT nocnefHsst byxaHka, HaAaBuTe Ha pblyar TonkaTens
nocnefHen 6yxaHku, 4To6bl BbITONKHY T ee 13 ne3Buin. 3abepute GyxaHKn C BbIXOOHOW MOJIKM
(FLD) unu oteBogsLent neHtsl (FMD).

oo w
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[insa BkNtoYeHUst BO3AYXOAYBKM HaxkmMuTe Ha 6enyto kHonky (fig.7) (FLD).

B koHUe paboyero gHst HAOXXMUTE Ha KpacHbIe KHOMKM aBapuMHbIX ocTaHoBOB (fig.4, n°23, 25),
YTOObI OTKMIOYUTL INEKTPONUTAHNE MALLMHBI.

PekomeHnpauums. lNMocne nepBbIX OHen KcCnnyaTtaumm nopyymnte KBaJ‘lI/Id:)VILl,I/IpOBaHHOMy cneymnanuncty
npoBepuUTb HaTAXeHne nes3Bun.

MpousBoauTenbHocTb. KonnyecTBo OyxaHok, Hape3aembix B 4ac: 1000 (B 3aBMCUMOCTH OT Tuna
xneba).

Pasmepbl 6yxaHku (O x B) (cm): makc. 52 x 16.

Pa3wmepbl 6yxaHku ([ x B) (cM): MuH. 12 x 6.

8 TEXHUYECKOE OBECI1Y>KUBAHUE

8.1 ExeaHeBHOe, BbINOJHAETCS NONb30BaTenem, NpoleawmnmM NoaroToBKy.

A. TpoBepbTe 3anoNMHEHHOCTb 6aKOB A1 KPOLLEK.

B. OuncTtnTe NOMKM 1 3arpy304HYI0 pammy C MOMOLLbHO LLETKM.
C. lNpoTpuTe cyxon candeTkon BHYTPEHHNE NOBEPXHOCTH.

D. MpoTpute BnaxHom candeTKoi BHELLHWE NOBEPXHOCTY.

E. lNpoTpute neHTbl BNaxHowm cangeTkon.

8.2 Yepes kaxable 25 000 Hape3ok 1 (Mnu) He pexe 1 pa3a B rof; BbINONHAETCA aKKPeAUTOBaHHbIM
cneuvanucTom.

A. N3BneknTe LWTEKEP N3 PO3ETKN.

B. lNpoBepbTe COCTOSAHNE PEXYLUNX NE3BUN.

C. INpu KOHCTaTaLMN CHMXEHUA KavyecTBa Hape3ky 3aKaKuTe 3aMeHy pexyLUux Ne3suit (apTukyn
JAC: 6110019 B kaTanore 3anacHbix Yacten komnavum JAC).

D. Ecnu ne3sus noanexat 3ameHe, 3Ta onepauns AOMmKHa ObiTb BbINOMHEHA B COOTBETCTBUM C
npoueaypow pexyLumx nessun (§8.3).

OBPATUTE BHUMAHMWE! HaTtspkka ne3suii He AomkHa OblTb M36bITOYHOM, 3TO MOXET NPUBECTU

K Aedpopmanm pamok.

E. OuncTtnte BHyTPEHHME NOBEPXHOCTU MAaLLUVHBI C MOMOLLbIO LLETKU 1 Mblnecoca.

F. MNposepbTe cocTosiHME NOALWMMHUKOB, CMa3Ky MOALLIMMTHMKOB.

[MpoBepbTe BHECEHME aKKPeAMTOBaHHbLIM CNeumanMcToM 3anucen o BbiNONHEHHON paboTe B XXypHan
TEXHUYECKOrO OOCNYXUBAHNS AN COXPaHEHUS 5-NeTHe rapaHTuu.
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8.3 3ameHa ne3Buu
(fig.8, 9)

O6s13aTenbHO HafeBalTe 3alMTHbIE NepyaTky, NpedoxpaHstoLme oT nopesos (ctaHaapT EN 388:
2003, nHgekc B = 5), n 3awutHyto 06yBb BO BpEMSI BbIMOSIHEHWS 3aMeHbl 1E€3BUIA UNW onepaLluii B
HenocpeacTBEHHOW 6IM30CTU OT NEe3BUNA.

Y6eamBLUMCh, YTO LUTEKEP MaLUVHbI OTCOEAUHEH OT 3NEKTPOCETH, BbINOMNHUTE CrieayoLme AedCTBUS.

A. OTKpyTUTE BUHTbI, (OUKCHPYIOLLME YCTPONCTBO ANSA YNakoBKW B nakeTol. [loBTOpUTE TY Xe
onepaumio Ha MalunHax ¢ ABYMS YCTPOMCTBaMu ANs ynakoBku B nakeTbl (FMD).

. OTkpyTUTE 2 BUHTA, (DUKCUPYIOLLNE KOXKYX.

. OTkpoinTe koxyx. OTKpyTUTE 4 BUMHTA, (omnKeupytowme nepegHioto nonky (FLD). Ecnvn mawmHa

obopynoBaHa oTBoasiLei neHTon (FMD), oTkpyTTe 8 BUHTOB, (OMKCUPYIOLLMX NEHTY.

. CHumuTe nonky (FLD) nnu oteoasLuyto neHTy n otcoeaunnte ee (FMD).

B BepxHel yacTu nepefHel pamku ocrnabbTe BUHTBI A, yaepKuBatoLLmMe paMKy Ha

NonNMNPONUNEHOBbIX MNACTUHKaXx (3anpeLLeHo CHUMaTh MNacTUHKU C kKapkaca U3-3a pucka

HapyLUeHWs1 3aBOCKUX HACTPOEK).

YnoxuTe pamky Bnepes. 3aMmeHuTe ne3Bus 3agHe pamku (HakpoTe Yem-Hubyab nessusi

nepegHen pamkn, 4Tobbl He nopesatbes). OcnabbTe KOHTpraviku Ha BUHTax B. Ocnabbte

BWHTbI B ¢ 6-rpaHHbIM yrnybneHnem nop TopLEBON KitoY, obecnevnsatoLne HaTsxxeHne

nes3Buin. 3amMmeHuTe Ne3Bus, crneas 3a Tem, YTo6bl OHY NMPaBUITbHO PaCMONOXUIUCE B

BbICTyMax NpOTMBOBECOB. BoccTaHOBUTE HaTskeHWE Ne3BUlA, 3aTsiHYB BUHTBI B, ucnonbays B

Ka4yecTBe OpPVEHTMPA HOXMW, OCTaBLUMECH Ha paMke. ocne 3Toro 3axmuTe raku (Ha MalumHax,

060pynoBaHHbIX OnuMeit cmMasblBaHUs).

mo oOw
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Bo usbexaHue gecdopmaumnm pamkm n onacHbIX NOsIOMOK OQHOBPEMEHHO crieayeT 3aMeHATh
He 6onee 1-3 ne3Buit, Yepeays feBylo U NPaBYyH CTOPOHLI.

BbinonHuTe Ty e npoueaypy HaumHas ¢ nyHkTa F ons nepeHen paMku U yCTaHOBUTE ee Ha MeCTo
BMECTE C ApYrvMU arieMeHTaMu Kkopryca MaluuHbl. [Npu o6paTHOM MoHTaxe y6eamTech, YTo
nepeaHss nosika NPOXOAUT MNOA 3agHeN Ha YPOBHE NEe3BUNA.

Mopkntounte MaLLWHY K 3NeKTpoCceTH. MalumHa rotoBa K pa60Te.

MpoBepbTe BHECEHWE AKKPEAUTOBAHHBLIM CMELMANCTOM 3anucy O BbIMONHEHHON paboTe B XXypHan
TEXHNYECKOro 0GCNYXMBaHWUSA NS COXpaHEeHWUs 5-neTHeit rapaHTum.
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9 PACXOHHbIE MATEPUATIbI

Mpu 3akase 3anacHON YacTn NPoOBEpPbTE BMECTE C aKKPEAMTOBAHHbLIM CNELMANMCTOM, O KakoWn
netanv naet peyb, No KaTtanory 3anacHblX YacTel, BblnyCkaeMoMy MpoM3BOAUTENEM.

Bcerga yTouHsinTe HOMep MalUUHbI, YKka3aHHbIN Ha 3aBOACKOM LUUTKE.

3aka3 B komnaHun JAC MOXeT pasmecTuTb Ball akkpeaUTOBaHHbIV CNeLnanucT.

9.1 Cnucok PACXOOHbIX MATEPUANOB

ITEM CODE DESCRIPTION MODEL
7240032 BELT ALL
5690020 FRAME STRIP ALL
6110019 JAC KNIFE, 13 MM/0.7 MM ALL
7250005 LOWER TOOTHED BELT ALL
7250006 UPPER TOOTHED BELT ALL
7250014 SMOOTH OUTFEED BELT FULL 520 T3
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10 HEIOJIAQKN B PABOTE

MpoGnema MpoBepka

[MoaKNIoYMTb MaLLNHY C MOMOLLbIO kabens.

Pas6nokupoBatb aBapuiiHbii octaHoB (fig.4, n°23, 25).

MawwuHa He pa6oTaeTt -
Ecnu muraet 3eneHblin MHAMKaTOp, 06paTUTLCS K akkpeauToBaHHOMY

cneuuanucry.

3akpbITb NEpPeAHIo ABepLy.

MpoBepuTb, He HYyXHO N1 3ameHnTbL Ne3BUA(§8.3).

Mawwha pa6otaer, Ho [aTb xneby oCTbITh HECKONBKO YaCcoB.
GyXaHKM paspyLaioTcs unm

Hape3alTCcA HEpPpOBHO.

3arpy3uTtb GyxaHKy NOAXOASLLMX Pa3MEpPOB.

3arpy3uTb 4OCTaTO4HO TBEPAYHO ByXaHKy.
Ecnv nesBnsi cCMecTUINCh, OTPerynupoBath Ne3BUsi N PaMKu.

ByxaHka BUGpupyeTt mexay

ne3BUSMN. Ecnu nessusa cmectunuce, oTperynupoBsaTb J1€3BUA N PaMKN.

Xne6 Hape3aeTcsi CIULIKOM

MpoBepUTb, HE HYXXHO N 3aMeHUTbL Ne3BUA(§8.3).
MeAseHHO.

Ecnun nesBus cmecTunmch, oTperynnposatb 1€3BUA 1 PaMKu.
MpoBepuTb, He HYXXHO NN 3amMeHNTb Ne3BUA(§8.3).

Ecnu muraeTt 3eneHbin HamMkaTop, o6paTuTbCS K akkpegutToBaHHOMY
cneuuanncry.

ByxaHka pa3pbiBaeTcs.

ByxaHka BbIxoauT
CJ/IVWLKOM MeAJIeHHO unu
ocTaeTcsl mexay
Nie3BUAMMU.

Y6eanTbes, YTO HaxaT pblyar Tonkartens nocregHemn 6yxaHku.

ByxaHKa BbIXOOUT U3

- - Y6eauntbesi, UTO Haxat pblyar TonkaTens nocnegHemn 6yXaHKM.
Jfie3BuUn pasgaBrieHHOWU.

BHUMAHME! MNepepn BbinonHeHNEM MOBbIX PEMOHTHbIX paboT MaluMHa JoSKHA ObiTb OTKIOMEHA OT
ANeKTPOCHabXKeHHS.

Ecnu npo6bnema He ycTpaHsieTcs, obpartuTech K BalWweMy TeXHU4eCKoOMy cneuuanucry.
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11 CIIUCOK KOMITJIIEKTYOLNX HA UBOBPAXXEHUSIX

MN3o6paxeHne| Homep Ha3sBaHue
1 [MaHenb ynpaBneHus
2 YCTPONCTBO AN YyNaKoBKM B NaKeTbl
3 BosgyxoadyBka Ans oTkpblBaHWSA NakeToB
4 BbixoaHas nonka
5 Bak ans kpoluek
6 3abnokMpoBaHHbIE KONMECHKM
1 7 Konecuko ansi perynnpoBky HanpaBnsioLwmnx
3arpy3oyHoV pamnbl
8 3arpy3oyHas pamna
9 Hanpasnsowme 3arpy304HON pammbl
10 MexaHu3npoBaHHas neHTa
11 HanpasnsoLas 3arpy3ku neHThbl
12 lMnacTtvHa gocTyna K aNekTpoLmnTKy
13 MexaHu3npoBaHHasi OTBOAsILLAs NIeHTa
2 14 Hanpaenstowas oTBOAALEN NEHTbI
15 Konecuko ans perynupoBky HanpasnsoLmxX OTBOASALLEN
TNEHThI
16 30Ha 3arpysku
3 17 30Ha perynmpoBku
18 30Ha perynupoBKu 1 BbIrPy3Ku
19 Koneckao ONsi perynupoBKy HanpaBnsoLwmnx
3arpysoyHoV pamnbl
20 Py4yka perynmpoBKku BHYyTPEHHUX HanpasnsoLwmnx
21 Pbivar Tonkatens nocnegHen 6yxaHku
22 KHonka obpaTHOro xoaa nexHT
23 KHonka aBapuiiHOro octaHoBa
4 24 CyYeTunK Hapesku
25 KHonka aBapuiiHOro octaHoBa
26 PerynvpoBoyHble konecuku npecca anst byxaHok
27 KHonka BkrtoYeHns BO3gyxodyBKu A5t yNakoBKu B
nakeTbl
28 KHonka «CTOIM»
29 KHorka «MYCK»
30 [MoTeHunomMeTp perynmpoBKM CKOPOCTU NEHT
31 MukTorpamma «OnacHOCTb nope3ax
10 32 MukTorpamma «OnacHOCTb MOPaXeHUs ANEeKTPUYECKM
TOKOM»
33 OnekTpocxema
1 34 Perynupyembin ynop ycTporcTea Ans ynakoBKv B
nakeTbl
13 35 MarHuTHOe koaMpoBaHHOE NpeAoXpaHUTeNbHOe

YCTPOWCTBO
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1 ANTES DE LA PUESTA EN SERVICIO

Gracias por elegir una solucién JAC. Lea con atenciéon este manual de uso antes de
instalar y poner en servicio esta maquina. De esta forma, usted puede protegerse y evitar el
deterioro de su maquina.

Este manual hace referencia a distintas figuras con el fin de facilitar la comprension de las
instrucciones. Estas figuras se encuentran al final del manual. Conslltelas cuando vea los
siguientes simbolos: fig.X, n°Y.

Para que el funcionamiento de su maquina sea satisfactorio a lo largo de los
proximos aiios, le invitamos a que lea los siguientes consejos:

- Solicite ayuda a su agente autorizado para la instalacion, la puesta en servicio y el
seguimiento.

- Para poder beneficiarse de la garantia de 5 afios (consulte las condiciones recogidas a
continuacion), solicite a su distribuidor que complete la tarjeta de mantenimiento al instalar
su maquina. Esta tarjeta de mantenimiento se encuentra en la parte trasera de su maquina.

2 GARANTIA

JAC ofrece una garantia de 5 afos en todos sus productos.

Esta garantia es valida para todas las piezas de su maquina, incluidas las electrénicas,
excluyendo los consumibles. La garantia entra en vigor a partir de la fecha de instalacion del
material.

Con las siguientes condiciones restrictivas:

- El material debe haberse adquirido a un revendedor autorizado.

- La instalacion debera efectuarla un agente autorizado.

- El material debe utilizarse conforme a las indicaciones del manual de uso y para la

finalidad para la que ha sido fabricado.

- El mantenimiento diario del material debe efectuarse conforme a las indicaciones del
manual de uso.

- El agente autorizado debe hacer un seguimiento del mantenimiento conforme a las
especificaciones de mantenimiento, como minimo, una vez al afio (mantenimiento a cargo
del usuario).

- Deben utilizarse exclusivamente piezas originales JAC.

Si un agente autorizado no efectua el seguimiento del mantenimiento y/o la tarjeta
de mantenimiento no esta cumplimentada correctamente, la garantia se limita a un
afo.

Esta garantia no cubre:

- La sustitucion de consumibles (§9).

- Las piezas que nuestros servicios no reconozcan como defectuosas.

- Los problemas derivados de un uso anormal del material.

- Los problemas derivados de una instalacion no efectuada por un agente autorizado.
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- Las piezas o los problemas causados por dafios en el transporte o por un mantenimiento
inadecuado.

Una reparacion y/o una sustitucion de piezas defectuosas efectuadas durante el
periodo de garantia no supondra la prolongacién de dicha garantia.

3 ADVERTENCIAS

Es muy importante conservar este manual de uso junto con el aparato para futuras
consultas. Si este aparato se vende o se transfiere a otra persona, asegurese de que se le
entrega también el manual de uso para que el usuario pueda estar informado de su
funcionamiento y de las advertencias que se recogen aqui.

Estas advertencias se dan por su seguridad y la de los demas. Le rogamos que las
lea con atencidn antes de instalar y utilizar el aparato.

Esta maquina esta disefiada para su uso por adultos autorizados. Asegurese de que los
nifos no la toquen o que no la usen como un juguete.

Esta maquina esta destinada unicamente a un uso profesional.

Es peligroso modificar o intentar modificar las caracteristicas de esta maquina.
Después de instalar la maquina, asegurese de que no aplasta el cable de alimentacion.
Siga las instrucciones de uso.

Esta maquina debe almacenarse y utilizarse dentro de un local, protegida de la humedad
y del calor.

Esta maquina debe estar suficientemente iluminada para efectuar el trabajo.
Esta maquina tiene un nivel sonoro inferior a 75 dB(A) segun la norma EN ISO 3744.
Esta maquina debe utilizarla una sola persona a la vez (salvo indicacion contraria).
Esta maquina esta disefiada para el corte de panes cocidos y templados.
Esta maquina no esta destinada a los siguientes panes y materiales:
- Panes calientes, panes duros.
- Panes congelados o parcialmente descongelados.
- Panes completos con una corteza dura y otros tipos de pan con corteza dura.
- Panes de centeno.
- Productos no comestibles como la madera, el plastico y materiales similares.
- Cualquier otro alimento que no forme parte de la categoria de panes o bizcochos.
La maquina puede sufrir daifos al cortar panes o materiales no permitidos.

Desconecte siempre la toma de corriente antes de proceder a la limpieza interior y
exterior del aparato y a las operaciones de mantenimiento.
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Este aparato es pesado. Tome todas las precauciones de seguridad durante su
mantenimiento.

4 CARACTERISTICAS TECNICAS

4.1 Caracteristicas técnicas

Full 520 T2 Full 520 T3
Altura (mm) 1250 1250
Altura con rampa de carga 1658 1658
(opcional) (mm)
Anchura (mm) 1164 844
Profundidad (mm) 1971 2266
P o sy o
Anchura del canal de 520 520
entrada (mm)
Altura del canal de entrada 160 160
(mm)
Embalaje (mm) 950 x 2160 x 1800 950 x 2410 x 1800
Peso neto (k) 365 385
Peso neto + embalaje (k) 400 420
Potencia del motor (kW) 1,1 1,1
Tipo de motor Monofasico o trifasico Monofasico o trifasico
220 v - 50 Hz (A) 5 5
380 v - 50 Hz (A) 32 3,2
Capacidad (panes/hora) 200<500 200<500
Nivel sonoro (dB) <75 <75
Rampa de carga Opcional
Cuchillas especiales Opcional

4.2 Detalle de materiales en contacto directo con el pan.

Rampa de carga: INOX 430
Empujador del ultimo pan: INOX 430
Rodillo: INOX 430

Cuchillas: Acero

Cinta de arrastre del pan: PVC

Cinta de salida T3: Poliuretano

Tabla de salida: INOX 430
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5 INSTALACION Y PUESTA EN SERVICIO

5.1 Desembalaje de la maquina:

Las maquinas que salen de nuestros talleres se entregan en palés atados y protegidos por una caja
de madera. Antes de realizar cualquier accion, debe observarse el embalaje e informar al
transportista de cualquier dafo debido al transporte.

A. Quite la caja de madera y el plastico de embalaje de la maquina. Si su maquina esté equipada
con una rampa de carga (opcional), retirela de la parte superior de la maquina y desembalela.

B. Quite las cinchas prestando especial atencion a su distensién al seccionarlas.
C. Separe la maquina del palé levantando los listones de madera que bloguean las ruedas.

D. Baje la maquina del palé. Efectlie esta operacién entre dos personas como minimo para
amortiguar al maximo el contacto con el suelo.

E. Coloque el tope ajustable del embolsador en el embolsador (fig.11, n°34).
F. Monte la rampa de carga (opcional) si la maquina esta provista de ella (fig.12).

Después de desembalar su maquina, compruebe que no ha sufrido dafos durante el
transporte. Inférmenos de cualquier anomalia.

5.2 Ubicacién:
Para obtener un rendimiento excelente y una fiabilidad a largo plazo, elija una ubicacién que esté:

Bien ventilada, protegida de los rayos directos del sol y alejada de fuentes de calor, con una
superficie plana y robusta y sin vibraciones.

5.3 Conexidn eléctrica:

IMPORTANTE: La toma de tierra es obligatoria.
Es aconsejable proteger la instalacion con un fusible y un disyuntor diferencial.

La instalacién eléctrica que suministra energia a la maquina debe estar protegida tal y como se
indica a continuacion:

- América del Norte: Proteccion 15 A.

- Resto del mundo: Proteccién 16 A.

Las maquinas equipadas con un variador deben estar conectadas obligatoriamente a una caja de
derivacion en una linea equipada con un diferencial de 300 mA.

Nota: La garantia no cubrira cualquier problema ocasionado por una conexion de otro tipo.
Antes de conectar su maquina a la red y con el fin de evitar una averia del motor al encenderla, es

importante comprobar la adecuacion de la red de alimentacion a las caracteristicas de la maquina
(consulte la placa informativa de la maquina).
s Jie
Espafiol



Este aparato cumple con las directivas sobre maquinas 2006/42, 2006/95 y 2004/108 y lleva el
marcado CE que lo certifica.

Consulte los pictogramas de seguridad que figuran en la maquina:
Pictograma que indica un riesgo de corte. Lo encontrara en la parte delantera 'y
trasera de la maquina, alrededor de la zona de colocacion y recogida del pan
(fig.10, n°31).
Pictograma que indica un riesgo de electrocucion. Desconecte la maquina antes
de hacer cualquier intervencion. Lo encontrara en la parte trasera de la maquina,

cerca del cable de alimentacién y dentro de la maquina en la caja eléctrica (fig.10,
n°32).

Encontrara el esquema eléctrico de la maquina en la puerta de la caja eléctrica (fig.10, n°33).

5.4 Puesta en servicio:

Antes de la puesta en servicio, asegurese de que no queda ningun objeto sobrante en las partes en
movimiento de la maquina.

Para utilizar la maquina, consulte el apartado «Uso».

5.5 Peligro:

En caso de peligro para el usuario o para la maquina, debe utilizar el interruptor general para cortar
la alimentacién de la maquina (fig.4, n°23,25).

Quite el enchufe de la toma de corriente antes de efectuar cualquier operacién de mantenimiento y
de limpieza.
No toque las cuchillas incluso si la maquina esta parada.

Para cambiar las cuchillas, solicite la intervencién de su distribuidor autorizado.

Lleve siempre guantes de proteccion anticorte al sustituir las cuchillas o cuando trabaje cerca de las
cuchillas.

Cualquier operacién de mantenimiento o de sustitucion de piezas debe efectuarla una persona
cualificada.
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6 CUADRO DE CONTROL Y DE SEGURIDAD

6.1 Cuadro de control:

Su cortadora esta equipada de serie con los siguientes botones:
- Un botdén de puesta en marcha que acciona el movimiento de las cuchillas y el movimiento de
las cintas de arrastre (fig.4, n°29).
- Un botén de detencién (fig.4, n°28).
- Dos botones de detencion de emergencia (fig.4, n°23,25).
- Un potenciéometro de ajuste de la velocidad de arrastre de las cintas (fig.4, n°30).
- Un botén de puesta en marcha y de detencién del soplador embolsador (FLD) (fig.4, n°27).
- Dos botones de ajuste de la altura de la cinta superior de arrastre (fig.4, n°26).
- Un contador horario de corte (fig.4, n°24).
- Una palanca que permite evacuar el ultimo pan de las cuchillas (fig.4, n°21).
- Una manivela de ajuste de las guias laterales (fig.4, n°20).
- Un botén de marcha atras de las cintas de arrastre (fig.4, n°22).

6.2 Area de trabajo:

El area de carga esta situada en la parte trasera de la maquina (fig.3, n°16)

El area de ajuste esta situada en la parte delantera y en el lado izquierdo de la maquina (fig.3,
n°17,18)

El area de recepcion esta situada en la parte delantera de la maquina (fig.3, n°18)

6.3 Cuadro de seguridad:

Esta maquina esta equipada con:

Dos sistemas de deteccion de emergencia que detienen la maquina al accionarlos (fig.4,
n°23,25)

Un sensor magnético codificado situado en la puerta delantera que detiene la maquina al abrir
la puerta (fig.13, n°35)

7 USO

Para utilizar la maquina, las ruedas provistas de freno deben estar bloqueadas (fig.1, n°6)

Al principio del dia, encienda la maquina con ayuda de los botones de detencién de
emergencia
(fig.4, n°23,25)

Procedimiento de uso (fig.5,6)

A. Ajuste las guias de la rampa de carga con las llaves (opcional), ajuste las guias de la cinta de
entrada con la manivela de ajuste situada en el lado izquierdo para adaptarlas a la longitud de
los panes que se van a cortar y ajuste las guias de la cinta de salida si su maquina esta
equipada con una cinta de salida motorizada (FMD).

B. Ajuste el rodillo con los botones (fig.4, n°26) para adaptarlo a la altura de los panes que se
van a cortar.

C. Cargue los panes en la rampa de carga (opcional) o en la cinta de entrada.
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D. Pulse el boton verde para poner en marcha la maquina, las cuchillas se pondran en marcha y
las cintas se pondran en movimiento. Ajuste la velocidad de avance de las cintas con el
potenciémetro (fig.4, n°30).

E. Cuando entre el ultimo pan en las cuchillas, accione la palanca del empujador del Gltimo pan
para sacar las cuchillas. Recoja los panes de la tabla de salida (FLD) o de la cinta de salida
(FMD).

Para controlar el soplador, pulse el boton blanco (fig.7) (FLD).

Al final del dia, pulse uno de los botones rojos de detencién de emergencia (fig.4, n°23,25) para
apagar la maquina.

Recomendacion: Después de los primeros dias de trabajo, pida a una persona cualificada que
compruebe la tension de las cuchillas.

Capacidad: Numero de panes cortados por hora: 1000 (segun el tipo de pan).
Tamafio max. del pan (I x anch.) (cm): max. 52 x 16.
Tamafio min. del pan (I x anch.) (cm): min. 12 x 6.

8 LIMPIEZA

8.1 Diaria por un usuario formado.

A. Compruebe si debe vaciar las bandejas de migas
B. Limpie la tabla y la rampa con un cepillo

C. Utilice un pafio seco para limpiar el interior

D. Para la limpieza exterior, utilice un pafio humedo
E. Limpie las cintas con un pafio himedo

8.2 Cada 25 000 cortes y/o 1 vez al afio como minimo, por un agente autorizado

. Quite el enchufe de la toma de corriente

. Compruebe el estado de las cuchillas de corte

. Si se percibe una bajada de la calidad de corte, es necesario sustituir las cuchillas de corte
(referencia JAC: 6110019 del catalogo de Piezas de Recambio JAC)

D. Si se deben cambiar, hagalo de acuerdo con el procedimiento de cambio de las cuchillas de

corte (§8.3)

NOTA: No tense las cuchillas en exceso, ya que podria deformar los marcos.

E. Limpie con un cepillo y aspire el interior de la maquina.

F. Compruebe el estado de los rodamientos y engraselos.

Ow>

Compruebe que su agente autorizado registre su intervencion en su tarjeta de mantenimiento para
conservar su garantia de 5 afios.

8.3 Cambio de las cuchillas.
(fig.8,9)
Lleve siempre guantes de proteccion anticorte (Norma EN 388: 2003 indice B= 5) y calzado de

seguridad al sustituir las cuchillas o cuando trabaje cerca de la cuchilla.
Asegurese de que el enchufe de su maquina esta desconectado de la corriente.
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. Afloje el tornillo de sujecion del embolsador. Repita la operacién en las maquinas con dos
embolsadores (FMD).

. Afloje los 2 tornillos de sujecién del forro.

. Abra el forro. Afloje los 4 tornillos de sujecion de la tabla delantera (FLD). Si su maquina esta
equipada con una cinta de salida (FMD), afloje los 8 tornillos de sujecién de la cinta.

. Retire la tabla (FLD) o la cinta de salida y desconéctela (FMD).

. En la parte superior del marco delantero, afloje los tornillos A que sujetan el marco a las
laminas de polipropileno (no desmonte nunca las laminas de la carcasa, ya que podria
modificar los ajustes de fabrica).

. Empuje el marco hacia adelante. Sustituya las cuchillas del marco trasero (coloque algo para
protegerse sobre las cuchillas del marco delantero). Afloje las contratuercas de los tornillos B.
Afloje los tornillos B hexagonales huecos que tensan las cuchillas. Sustituya las cuchillas
comprobando que estén bien colocadas en los pasadores de los balancines. Vuelva a tensar
las cuchillas apretando los tornillos B, teniendo como referencia para la tensién las cuchillas
que han quedado en el marco. Luego, apriete las tuercas (maquina equipada con la opcion de
engrasado).

mo Ow

n

Para no deformar el marco y evitar roturas peligrosas, sustituya solamente entre 1y 3
cuchillas a la vez alternando de izquierda a derecha.

Vuelva a empezar el procedimiento a partir del punto F para el marco delantero y vuelva a colocar el
marco delantero y los elementos de proteccion. Al volver a montarla, compruebe que ha deslizado
bien la tabla delantera bajo la tabla trasera a la altura de las cuchillas.

Conecte la maquina a la red eléctrica, la maquina esta lista.

Compruebe que su agente autorizado registre su intervencién en su tarjeta de mantenimiento para
conservar su garantia de 5 afos.
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9 CONSUMIBLES

Al pedir una pieza de recambio, compruebe con su agente autorizado de qué pieza se trata con base
en el catalogo de piezas de recambio del fabricante.

Indique siempre el nimero de maquina tal y como se indica en la placa informativa.

Su agente efectuara el pedido a JAC.

9.1 Lista de CONSUMIBLES

CODIGO DE ARTICULO ETIQUETA MODELO
7240032 CORREA TODOS
5690020 LAMINA DE MARCOS TODOS
6110019 CUCHILLA JAC 13 MM/0,7 MM TODOS
7250005 GUIA INFERIOR DENTADA TODOS
7250006 GUIA SUPERIOR DENTADA TODOS
7250014 GUIA DE SALIDA LISA FULL 520 T3
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10 INCIDENTES DE FUNCIONAMIENTO

Problema

Comprobacién

La maquina no gira

Conecte la maquina con el cable

Desbloquee la detencion de emergencia (fig.4, n°23,25)

Contacte con su agente autorizado si el indicador verde parpadea

Cierre la puerta delantera

La maquina funciona, pero
los panes estan danados o
cortados de forma irregular

Compruebe si es necesario sustituir las cuchillas (§8.3)

Deje que el pan se enfrie unas horas

Introduzca un pan con el tamafio adecuado

Introduzca un pan lo suficientemente firme

Si las cuchillas estan desalineadas, ajuste las cuchillas y los marcos

El pan vibra en las cuchillas

Si las cuchillas estan desalineadas, ajuste las cuchillas y los marcos

El pan se corta demasiado
lento

Compruebe si es necesario sustituir las cuchillas (§8.3)

El pan se rompe

Si las cuchillas estan desalineadas, ajuste las cuchillas y los marcos

Compruebe si es necesario sustituir las cuchillas (§8.3)

Contacte con su agente autorizado si el indicador verde parpadea

El pan sale muy lentamente
o se queda en las cuchillas

Compruebe que la palanca del empujador del Ultimo pan esta bien
accionada

El pan esta aplastado al
salir de las cuchillas

Compruebe que la palanca del empujador del Ultimo pan esta bien
accionada

ATENCION: Para cualquier intervencion, la maquina debera estar desenchufada obligatoriamente.

Si el problema persiste, pdngase en contacto con su técnico.
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11 LISTA DE COMPONENTES DE LAS FIGURAS

Figura Numero Nombre

1 Cuadro de control
2 Embolsador
3 Soplador embolsador
4 Tabla de salida
5 Bandeja de migas

1 6 Ruedas con freno
7 Llave de ajuste de las guias de carga
8 Rampa de carga
9 Guias de carga
10 Cinta motorizada
11 Guia de carga de la cinta
12 Chapa de acceso a la caja eléctrica
13 Cinta de salida motorizada

2 14 Guia de la cinta de salida
15 Llave de ajuste de las guias de la cinta de salida
16 Zona de carga

3 17 Zona de ajuste
18 Zona de ajuste y de descarga
19 Llave de ajuste de las guias de carga
20 Manivela de ajuste de las guias internas
21 Palanca del empujador del ultimo pan
22 Botones de marcha atras de las cintas
23 Boton de detencion de emergencia

4 24 Contador de corte
25 Boton de detencion de emergencia
26 Botones de ajuste del rodillo
27 Boton de puesta en marcha del soplador embolsador
28 Boton de detencion
29 Botén de puesta en marcha
30 Potenciémetro de ajuste de la velocidad de las cintas
31 Senfal «riesgo de corte»

10 32 Sefal «riesgo de electrocucion»
33 Esquema eléctrico

11 34 Tope ajustable del embolsador

13 35 Seguridad magnética codificada
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1 PRIMA DELLA MESSA IN FUNZIONE

Grazie per aver scelto una soluzione JAC. Si invita a leggere con attenzione queste note
informative prima di procedere all'installazione e alla messa in servizio di questa macchina.
Contengono informazioni su come proteggersi e come evitare il deterioramento della
macchina.

Queste informazioni fanno riferimento a diverse figure, in modo da facilitare la
comprensione delle istruzioni. Le figure si trovano al fondo delle informazioni. Si invita a farvi
riferimento quando si incontrano i seguenti simboli (fig. X, n. Y).

Per una totale soddisfazione dall'utilizzo della macchina nei prossimi anni, si invita
a tenere presenti i seguenti consigli:

- Farsi aiutare dal tecnico autorizzato per l'installazione, la messa in servizio e il follow-up.
- Per beneficiare della garanzia di 5 anni (vedere le condizioni riportate in seguito), far

compilare dal distributore, il libretto di manutenzione al momento dell'installazione della
macchina. Il libretto di manutenzione si trova nella parte posteriore della macchina.

2 GARANZIA

JAC offre una garanzia di 5 anni su tutti i suoi prodotti.

Questa garanzia € valida su tutte le parti della macchina, comprese quelle elettroniche, a
parte i componenti di consumo. La garanzia entra in vigore a partire dalla data di
installazione del materiale.

Secondo le seguenti condizioni restrittive:

- Materiale acquistato presso un rivenditore autorizzato.

- Installazione effettuata da un tecnico autorizzato.

- Utilizzo del materiale conformemente alle indicazioni sul modo di utilizzo e nel rispetto

della finalita per la quale ¢ stato fabbricato.

- Materiale quotidianamente manutenuto nel rispetto delle indicazioni delle modalita di
utilizzo.

- Manutenzioni successive da parte del tecnico autorizzato conformemente alle specifiche
di manutenzione con, al minimo, una manutenzione I'anno (manutenzione a carico
dell'utente).

- L'utilizzo esclusivo di parti originali JAC.

Se non si eseguono interventi di manutenzione da parte di un tecnico autorizzato
elo il libretto di manutenzione non & correttamente completato, la garanzia si limita ad
un anno.

Questa garanzia non copre:

- La sostituzione dei componenti di consumo (§9).

- Le parti non riconosciute difettose dai nostri servizi.

- | problemi derivanti da un utilizzo anomalo del materiale.

- | problemi derivanti da un'installazione non effettuata da un tecnico autorizzato.
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- Le parti o i problemi derivanti da un danno di trasporto o da una manutenzione
inadeguata.

Una riparazione e/o una sostituzione di parti difettose effettuate durante il periodo di
garanzia non producono l'effetto di prolungare detta garanzia.

3 AVVERTENZE

E molto importante che le istruzioni per I'utilizzo siano conservate con l'apparecchio per
ogni consultazione futura. Se questo macchinario deve essere venduto o trasferito ad un'altra
persona, accertarsi che le istruzioni per I'utilizzo siano consegnate all'utente destinatario in
modo che possa essere informato sul funzionamento e sui messaggi di avvertenza ad esso
riferiti.

Tali avvertenze sono fornite per la vostra sicurezza e per quella altrui. Si prega di
leggerle con attenzione prima di installare e utilizzare il macchinario.

Questa macchina & stata progettata per essere utilizzata da adulti autorizzati. Accertarsi
quindi che i bambini non le si avvicinino e che non la utilizzino come un giocattolo.

Questa macchina & destinata unicamente ad un uso professionale.

E pericoloso modificare o provare a modificare le caratteristiche di questa macchina.
Accertarsi dopo averla installata, che non appoggi sul cavo di alimentazione.
Seguire le istruzioni fornite per I'utilizzo.

Questa macchina deve essere sistemata e utilizzata all'interno di un locale, al riparo da
umidita e calore.

Deve essere illuminata a sufficienza per poter funzionare.

La macchina produce un livello di rumore inferiore a 75 dB(A), conforme alla norma EN
I1ISO 3744.

La macchina deve essere utilizzata da una sola persona per volta (salvo prescrizioni
contrarie).

Questa macchina & destinata al taglio del pane cotto e raffreddato.

Questa macchina non é destinata ai seguenti materiali e tipi di pane:
- Pane caldo, pane raffermo.
- Pane congelato, o parzialmente decongelato.
- Pane integrale con una crosta dura e altri tipi di pane a crosta dura.
- Pane di segale.
- Prodotti non commestibili come legno, plastica e materiali simili.
- Ogni alimento che non fa parte della categoria dei tipi di pane o delle torte.

La macchina si pu6 danneggiare con il taglio di pani o materiali non autorizzati.
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Italiano J



Staccare sempre il cavo di alimentazione prima di procedere alla pulizia
interna/esterna del macchinario e alle operazioni di manutenzione.

Questo macchinario & pesante. Adottare tutte le precauzioni di sicurezza al momento
della manutenzione.

4 CARATTERISTICHE TECNICHE

4.1 Caratteristiche tecniche

Full 520 T2 Full 520 T3
Altezza (mm) 1250 1250
Altezza con rampa di
caricamento (opzionale) 1658 1658
(mm)
Larghezza (mm) 1164 844
Profondita (mm) 1971 2266
Profondita con rampa di
caricamento (opzionale) 2655 2951
(mm)
Larg';_hezza del canale 520 520
d'ingresso (mm)
Alf_ezza del canale 160 160
d'ingresso (mm)
Imballaggio (mm) 950 x 2160 x 1800 950 x 2410 x 1800
Peso netto (kg) 365 385
Peso NETTO + imballaggio 400 420
(kg)
Potenza motore (kW) 1,1 1,1
Tipo di motore Monofase o trifase Monofase o trifase
220v - 50Hz (A) 5 5
380v - 50Hz (A) 3,2 3,2
Capacita (forme di pane/ora) 200<500 200<500
Livello sonoro (dB) <75 <75
Rampa di carico opzionale
Coltelli speciali opzionale

4.2 Dettaglio materiali a contatto con il pane.

Rampa di carico: INOX 430
Spingi ultime forme di pane: INOX 430

Premipane: INOX 430

Lame: Acciaio

Nastro di scorrimento del pane: PVC
Nastro di uscita T3: Poliuretano
Ripiano d'uscita: INOX 430

Mm Italiano
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5 INSTALLAZIONE E MESSA IN FUNZIONE

5.1 Disimballo della macchina:

Le macchine sono consegnate, franco fabbrica, su pallet, legate con cinghie e protette con una cassa
in legno. Prima di tutto, occorre esaminare I'imballaggio e ogni danno dovuto al trasporto deve essere
dichiarato direttamente all'addetto alla consegna.

A. Smontare la cassa di legno e il sacchetto d'imballaggio dalla macchina. Se la macchina &
dotata di rampa di caricamento (opzionale), staccarla dall'alto della macchina e sballarla.

B. Togliere le cinghie facendo particolare attenzione allo sgancio di queste ultime durante il taglio.
C. Staccare la macchina dal pallet togliendo i listelli di legno che bloccano le ruote.

D. Far scendere la macchina dal pallet. Accertarsi di essere almeno in due per questa
operazione per ammortizzare al meglio il contatto con il terreno.

E. Posizionare il riscontro regolabile dell'insacchettatrice su quest'ultima (fig.11, n. 34)
F. Montare la rampa di caricamento (opzionale) se la macchina ne € dotata (fig. 12).

Dopo il disimballo della macchina, verificare che non abbia subito danni durante il
trasporto. Segnalare ogni anomalia.

5.2 Posizionamento:
Per ottenere performance eccellenti e affidabilita a lungo termine, scegliere una posizione:

Ben ventilata, al riparo dai raggi solari diretti e lontano da fonti di calore, con una superficie
piana, robusta e priva di vibrazioni.

5.3 Collegamento elettrico:

IMPORTANTE: Messa a terra obbligatoria.
Si consiglia di proteggere I'impianto con un fusibile e un salvavita.

L'impianto elettrico che alimenta la macchina deve essere protetto secondo quanto indicato qui di
seguito:

- Nord America: Protezione 15 A;

- Resto del mondo: Protezione 16 A.

Le macchine dotate di variatore, devono necessariamente essere collegate ad una scatola di
derivazione su di una linea dotata di salvavita da 300 mA.

Nota: Ogni problema derivante da un altro tipo di collegamento non sara preso in considerazione ai
fini della garanzia.

Prima di collegare la macchina alla rete e onde evitare una dismissione del motore all'avvio, &
importante verificare la compatibilita della rete di alimentazione con le caratteristiche della macchina
(vedere la relativa targa segnaletica).
*” i
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Questo apparecchio & conforme alle direttive macchine 2006/42, 2006/95, 2004/108 e reca la
marcatura CE che attesta detta conformita.

Si invita a prendere visione della segnaletica di sicurezza che figura sulla macchina:
Segnale che indica un rischio di taglio. Si trova davanti e dietro la macchina nella
zona di deposito e ripresa del pane (fig.10, n. 31).
Segnale che indica un rischio di folgorazione. Scollegare il cavo di alimentazione
prima di qualsiasi intervento sulla macchina. Si trova nella parte posteriore della

macchina vicino al cavo di alimentazione e all'interno della macchina sul quadro
elettrico (fig.10, n. 32).

Sullo sportello del quadro elettrico si trova lo schema elettrico della macchina (fig. 10, n. 33).

5.4 Messa in servizio:

Prima della messa in servizio, accertarsi che non vi siano oggetti estranei sulle parti in movimento
della macchina.

Per I'utilizzo della macchina, fare riferimento al capitolo "Utilizzo".

5.5 Pericolo:

In caso di pericolo per l'utente o per la macchina, utilizzare l'interruttore generale per interrompere
I'alimentazione della macchina (fig. 4, n. 23, 25).

Estrarre la spina della presa elettrica prima di ogni operazione di manutenzione o di assistenza.
Non toccare le lame, anche all'arresto.

Per la sostituzione delle lame, rivolgersi al distributore autorizzato.

Indossare sempre guanti di protezione anti-taglio per la sostituzione delle lame o per un'operazione
nelle vicinanze delle lame.

Ogni operazione di manutenzione o sostituzione delle parti deve essere effettuata da una persona
qualificata.
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6 ORGANO DI COMANDO E DI SICUREZZA

6.1 Organo di comando:

La taglierina € dotata di serie dei seguenti pulsanti:

- Un pulsante di messa in funzione che aziona il movimento delle lame e dei nastri di
scorrimento (fig. 4, n. 29).

- Un pulsante d'arresto (fig.4, n. 28).

- Didue pulsanti di arresto d'emergenza (fig.4, n. 23, 25).

- Un potenziometro di regolazione della velocita dei nastri (fig. 4, n. 30).

- Un pulsante di messa in funzione e di arresto della soffiatrice insacchettatrice (FLD) (fig. 4, n.
27).

- Di due pulsanti di regolazione dell'altezza del nastro superiore di scorrimento (fig.4, n. 26).

- Di un contatore orario di taglio (fig. 4, n. 24).

- Diuna leva che consente di evacuare I'ultimo pane dalle lame (fig. 4, n. 21).

- Di una manopola di regolazione delle guide laterali (fig. 4, n. 20).

- Di un pulsante di retromarcia dei nastri di scorrimento (fig.4, n. 22).

6.2 Zonadilavoro:

La zona di carico si trova dietro la macchina (fig. 3 n. 16).
La zona di regolazione di trova davanti e a sinistra della macchina (fig. 3, n. 17, 18).
La zona di ricevimento si trova davanti alla macchina (fig. 3 n. 18).

6.3 Organi di sicurezza:

Questa macchina & dotata:

Di due arresti d'emergenza che fermano la macchina quando uno di loro viene azionato
(fig.4,n. 23, 25).

Di un rilevatore magnetico codificato situato sullo sportello anteriore che ferma la macchina
se lo sportello é aperto (fig.13, n. 35).

7 UTILIZZO

Per I'utilizzo, le rotelle provviste di freno devono essere bloccate (fig.1, n. 6).

Ad inizio giornata, alimentare la macchina tramite gli arresti d'emergenza
(fig.4,n. 23, 25).

Procedura di utilizzo (fig. 5, 6)

A. Regolare le guide della rampa di caricamento tramite le rotelle (opzionale), regolare le guide
del nastro d'ingresso tramite la manopola di regolazione che si trova sul lato sinistro in modo
da adattarla alla lunghezza dei pani tagliati e regolare le guide del nastro d'uscita se la
macchina € dotata di un nastro d'uscita motorizzato (FMD).

B. Regolare il premipane con i pulsanti (fig. 4, n. 26) in modo da adattarlo all'altezza delle forme
di pane da tagliare

C. Caricare le forme di pane sulla rampa di caricamento (opzionale) o sul nastro di alimentazione.

D. Premere il pulsante verde per azionare la macchina, le lame si mettono in funzione e i nastri si
mettono in movimento. Regolare la velocita di avanzamento dei nastri con il potenziometro (fig.

4, n. 30).
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E. Quando I'ultima forma di pane entra tra le lame, azionare la leva di spinta ultima forma di pane
per farla uscire dalle lame. Recuperare le forme di pane sul ripiano di uscita (FLD) o sul nastro
d'uscita (FMD).

Per azionare la soffiatrice premere il pulsante bianco (fig. 7) (FLD).

A fine giornata, premere uno dei pulsanti rossi d’arresto d'emergenza (fig. 4,n. 23, 25) per togliere
l'alimentazione alla macchina.

Consiglio: Dopo i primi giorni di lavoro, far controllare la tensione delle lame da una persona
qualificata.

Capacita: Numero di forme di pane tagliate all'ora: 1000 (a seconda del tipo di pane).
Dimensioni max della forma (L x h) (cm): max. 52 x 16
Dimensioni min della forma (L x h) (cm): min. 12 x 6

8 MANUTENZIONE

8.1 Quotidiana da parte di un utilizzatore addestrato.

. Verificare se occorre svuotare i cassetti raccogli-briciole.
. Pulire il ripiano e la rampa con una spazzola.

. Utilizzare un panno asciutto per la pulizia interna.

. Per la manutenzione esterna, utilizzare un panno umido.
. Pulire i nastri con un panno umido.

moow>

8.2 Ogni 25.000 tagli e/o 1 volta I'anno almeno, da parte di un tecnico autorizzato.

Staccare la presa della corrente.

Verificare lo stato delle lame da taglio.

. Se si nota un deterioramento della qualita del taglio occorre procedere alla sostituzione delle

lame da taglio (riferimento JAC: 6110019 del catalogo di Parti di ricambio JAC).

. Se sono da cambiare, sostituire le lame nel rispetto della procedura di sostituzione delle lame
da taglio (§8.3).

N.B.: Non tendere eccessivamente le lame, altrimenti si rischia di deformare i telai.

E. Pulire con una spazzola e aspirare l'interno della macchina.

F. Verificare lo stato dei cuscinetti, quindi lubrificarli.

o ow>

Verificare attentamente che il tecnico autorizzato registri I'intervento sul libretto di manutenzione al
fine di mantenere la garanzia di 5 anni.

8.3 Sostituzione delle lame.
(fig.8,9)
Far sempre attenzione ad indossare guanti di protezione anti-taglio (Norma EN 388: 2003 indice B=
5) e scarpe di sicurezza al momento della sostituzione delle lame o di un'operazione vicino alle lame.
Dopo essersi accertati che la presa della macchina sia ben scollegata dalla corrente.

A. Svitare la vite di fissaggio dell'insacchettatrice. Ripetere I'operazione sulle macchine a due

insacchettatrici (FMD).
B. Svitare le 2 vite di fissaggio della cuffia.
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C. Aprire la cuffia. Svitare le 4 vite di fissaggio del ripiano anteriore (FLD). Se la macchina &
dotata di nastro di uscita (FMD), svitare le 8 viti di fissaggio del nastro.

D. Estrarre il ripiano (FLD) o il nastro di uscita e staccare la connessione (FMD).

E. Nella parte superiore del telaio anteriore, allentare le viti A che fissano il telaio alle lamelle di
polipropilene (non smontare mai le lamelle della struttura, altrimenti si rischia di modificare le
regolazioni del produttore).

F. Adagiare il telaio in avanti. Sostituire le lame del telaio posteriore (proteggersi dalle lame del
telaio anteriori). Allentare i controdadi sulle viti B. Svitare le viti B a esagono incassate che
tendono le lame. Sostituire le lame controllando che siano ben posizionate nella sporgenza dei
bilancieri. Ridistendere le lame serrando le viti B, avendo come riferimento per la tensione le
lame rimaste sul telaio. Quindi serrare i dadi (macchina dotata dell'opzione lubrificazione).

Per non deformare il telaio e non rischiare rotture pericolose, non sostituire piu di 1 - 3 lame
per volta alternando da sinistra a destra.

Ricominciare la procedura dal punto F. per il telaio anteriore e rimontare il telaio anteriore e gli
elementi di rivestimento. Al rimontaggio, verificare di aver fatto scorrere il ripiano anteriore sotto
quello posteriore a livello delle lame.

Collegare la macchina alla rete elettrica, la macchina é pronta.

Verificare attentamente che il tecnico autorizzato registri I'intervento sul libretto di manutenzione al
fine di mantenere la garanzia di 5 anni.
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9 COMPONENTI DI CONSUMO

Al momento dell'ordine di parti di ricambio, verificare con il tecnico autorizzato di quale parte si tratta
in base al catalogo delle parti di ricambio emesso dal fabbricante.

Precisare sempre il codice della macchina indicato sulla targa segnaletica.

I tecnico effettua gli ordini presso JAC.

9.1 Elenco dei COMPONENTI DI CONSUMO

CODICE ARTICOLO VERSIONE MODELLO
7240032 CINGHIA TUTTE
5690020 LAMELLE DEI TELAI TUTTE
6110019 COLTELLO JAC 13MM/0,7MM TUTTE
7250005 CURSORE INFERIORE SEGHETTATO TUTTE
7250006 CURSORE SUPERIORE SEGHETTATO TUTTE
7250014 CURSORE D'USCITA LISCIO FULL 520 T3
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10 INCIDENTI DI FUNZIONAMENTO

Problema

Verifica

La macchina non funziona

Collegare la macchina con un cavo.

Sbloccare l'arresto d'emergenza (fig. 4, n. 23, 25).

Rivolgersi al proprio tecnico autorizzato se la spia verde lampeggia.

Chiudere la porta anteriore.

La macchina funziona, ma
le forme di pane sono
danneggiate o tagliate in
modo irregolare

Verificare se occorre sostituire le lame (§8.3).

Lasciar raffreddare la forma di pane per alcune ore.

Introdurre una forma di dimensioni accettate.

Introdurre una forma molto soda.

Se le lame sono disallineate, regolare le lame e i telai.

Il pane vibra tra le lame

Se le lame sono disallineate, regolare le lame e i telai.

Il pane si taglia troppo
lentamente

Verificare se occorre sostituire le lame (§8.3).

Il pane si strappa

Se le lame sono disallineate, regolare le lame e i telai.

Verificare se occorre sostituire le lame (§8.3).

Rivolgersi al proprio tecnico autorizzato se la spia verde lampeggia.

Il pane esce molto
lentamente o rimane tra le
lame

Verificare che la leva spingi pane posteriore sia ben azionata.

Il pane é schiacciato
all'uscita dalle lame

Verificare che la leva spingi pane posteriore sia ben azionata.

ATTENZIONE: Per ogni intervento, la macchina deve obbligatoriamente essere scollegata

dall'alimentazione.

Se il problema persiste, contattare il proprio tecnico.

87

Italiano Mm



11 ELENCO DEI COMPONENTI INDICATI NELLE FIGURE

Figura Numero Nome
1 Pannello di comando
2 Insacchettatrice
3 Soffiatrice-insacchettatrice
4 Ripiano d'uscita
5 Cassetto raccogli-briciole
1 6 Rotelle frenanti
7 Ruota di regolazione delle guide di carico
8 Rampa di carico
9 Guide di carico
10 Nastro motorizzato
11 Guida di carico del nastro
12 Lamiera di accesso quadro elettrico
13 Nastro di uscita motorizzato
2 14 Guida del nastro d'uscita
15 Ruota di regolazione delle guide del nastro di uscita
16 Zona di carico
3 17 Zona di regolazione
18 Zona di regolazione e di scarico
19 Ruota di regolazione delle guide di carico
20 Manovella di regolazione delle guide interne
21 Leva dell'ultimo spingipane
22 Pulsanti di retromarcia dei nastri
23 Pulsante di arresto d'emergenza
24 Contatore dei tagli
4 25 Pulsante di arresto d'emergenza
26 Pulsanti di regolazione del premipane
27 ' Pulsante_ di messa in funzione della soffiatrice
insacchettatrice
28 Pulsante di arresto
29 Pulsante di messa in funzione
30 Potenziometro di regolazione della velocita dei nastri
31 Segnaletica "rischio di taglio”
10 32 Segnaletica "rischio di folgorazione"
33 Schema elettrico
11 34 Riscontro regolabile dell'insacchettatrice
13 35 Sicurezza magnetica codificata
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CONFORMITY CERTIFICATE TO THE EUROPEAN DIRECTIVES.
CERTIFICAT DE CONFORMITE AUX DIRECTIVES EUROPEENNES.
KONFORMITATSZEUGNIS AN DIE EUROPAISCHEN RICHTLINIEN.

GETUIGSCHRIFT VAN OVEREENSTEMMING MET DE EUROPESE RICHTLIUNEN.
CERTIFICATO DI CONFORMITo ALLE DIRETTIVE EUROPEE.
CERTIFICADO DE CONFORMIDAD CON LAS DIRECTIVAS EUROPEAS.
CEPTUOUKAT COOTBETCTBMUA EBPOHJE_]ZCKMM ,D,MPEKTMBAM.
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Last update: 01/2017 Complies with the following (parts of) o
Technical files compiled by: European Harmonised Standards: ‘ — ) -~
Pierre-Yves DORSIMONT E: 12;:2 5 Van Caumenborch
V ie. 49- 51 . Van Cauwenberghe
B:r;eo;osle; 9 _5 EN 60204-1 General Manager

clessin EN 12100-1 JACsa.
BELGIUM EN 12100-2 §5, §6

EN 13954 if applicable
EN 61000-3-2, -3-3, -6-1, -6-3



