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NUMERO DE SERIE
ETIQUETTE NUMERO DE SERIE

Le numéro de série est composé d’une étiquette adhésive sérigraphiée de couleur grise, appliquée a
I'arriére de la machine.
Les données suivantes sont indiquées de manieére lisible et indélébile sur I'étiquette :

- Nom du fabricant ; - N° de série ;

- Puissance électrique (kW/A) ; - Tension et fréguence électrique (Volt/Hz) ;
- Modéle ; - Année de construction

- Mention * Made in Italy " ; - Poids de la formeuse

INFORMATIONS GENERALES
IMPORTANCE DU MANUEL

Avant d’utiliser la formeuse en question, il est obligatoire de lire et comprendre ce manuel dans son
intégralité.

Ce manuel doit toujours étre disponible pour les * opérateurs autorisés ” et étre a proximité de la formeuse
bien gardé et préservé.

Le fabricant décline toute responsabilité pour les dommages éventuels aux personnes, aux animaux ou aux
biens causés par le non-respect des regles décrites dans ce manuel.

Ce manuel fait partie intégrante de la formeuse, et doit étre conservé jusqu’a I'élimination finale de celui-
Ci.

Les “ opérateurs autorisés ” doivent effectuer sur la formeuse uniquement les interventions relevant de leur

GARANTIE

La durée de la garantie est d'un an et commence a compter de la date de réception de la facture émise au
moment de l'achat.

Pendant cette période, seront remplacées ou réparées gratuitement, et uniquement auprés de notre usine
les pieces qui, pour des raisons bien établies et non équivoques se révélent défectueuses pour des raisons
de fabrication, a I’exception des composants électriques et de ceux sujets a l'usure.

La garantie exclut les frais d’envoi et le co(it de la main-d‘ceuvre.

La garantie n’est pas valide dans le cas ou il est établi que le dommage a été causé par : transport, entretien
inadéquat ou insuffisant, faute professionnelle des opérateurs, altération, réparations effectuées par du
personnel non autorisé, non-conformité avec les exigences du manuel.

On exclut tout recours contre le fabricant pour des dommages directs ou indirects, résultant au fil du temps
pendant lequel la machine reste inactive pour cause :

de panne, en attente de réparations, ou autrement non imputable a la présence physique de I'équipement.

RECHANGE NON ORIGINALES ENTRAINE L'ANNULATION DE LA GARANTIE, ET

f LA FALSIFICATION ET/OU LE REMPLACEMENT DE PIECES AVEC DES PIECES DE
LIBERE LE FABRICANT DE TOUTE RESPONSABILITE.




MISES EN GARDE CONCERNANT LA SECURITE

La machine, bien qu’elle soit conforme aux exigences de sécurité prévues par les normes de référence,
électriques, mécaniques, sanitaires, peut étre dangereuse si :

e Elle est utilisée a des fins et des conditions autres que celles prévues par le fabricant.

e On a falsifié les protections.

e On ne respecte pas les exigences pour : Installation - Mise en marche - Utilisation - Maintenance.

ATTENTION

Afin d’éviter des conditions dangereuses et/ou possibles blessures corporelles résultant de :
courant électrique, organes mécaniques, incendie ou de caractére hygiénique, doivent respecter
impérativement les consignhes de sécurité suivantes.

A - MAINTENIR EN ORDRE SON POSTE DE TRAVAIL.
Le désordre comporte un risque d'accident.

B - EVALUER LES CONDITIONS ENVIRONNEMENTALES.
N’utilisez pas la machine dans un environnement humide, mouillé ou insuffisamment éclairé, a proximité
de liquides inflammables ou de gaz.

C - TENIR LOIN DES ENFANTS ET DE CEUX QUI NE SONT PAS EMPLOYES.
Ne les laissez pas approcher de la machine ou du lieu de travail.

D - UTILISER LA MACHINE DANS LA LIMITE DE PUISSANCE TYPIQUE ET POUR L'UTILISATION AUTORISEE.
Sans surcharge, elle fonctionnera mieux et de maniére plus sdre.

E - S'THABILLER BE MANIERE CONVENABLE.

Ne pas porter d'habits ou d’accessoires pendants qui peuvent s’enchevétrer dans les piéces mobiles. Utiliser
des chaussures antidérapantes. Pour des raisons d’hygiéne et de sécurité, pour les cheveux longs, utilisez
le filet approprié et pour les mains les gants.

F - PROTEGER LE CABLE D’ALIMENTATION. Ne tirez pas sur le cable pour débrancher la fiche de la prise ;
n‘exposez pas le cable a des températures élevées, en contact avec des arétes vives, de I’'eau ou de solvants.

G - EVITEZ LES POSITIONS NON SECURISEES. Recherchez la position la plus adaptée assurant I’équilibre
en tout temps.

H - TOUJOURS PRETER LA PLUS GRANDE ATTENTION.
Observer votre travail. N'utilisez pas la machine lorsque vous étes distrait.

I - RALLONGES EN PLEIN AIR. Ne doivent pas étre utilisées.
L - MACHINE EN MARCHE SANS SURVEILLANCE. Ne doit pas étre abandonnée.

M - DEBRANCHEZ LA FICHE DE LA PRISE.
A la fin de chaque utilisation, avant les opérations de nettoyage, d’entretien ou de déplacement de la
machine.

VERIFIEZ QUE LA MACHINE N’EST PAS ENDOMMAGEE.

Avant d’utiliser la machine, vérifier I'efficacité des dispositifs de sécurité.

Vérifiez que les pieces mobiles ne sont pas bloquées, qu'il n'y a pas de composants endommagés, dont
toutes les piéces ont été assemblées correctement et que toutes les conditions qui pourraient affecter le
bon fonctionnement de la machine sont optimales.

O - FAIRE REPARER LA MACHINE PAR DU PERSONNEL QUALIFIE.
Les réparations doivent uniquement étre effectuées par des personnes qualifiées, en utilisant des piéces de
rechange originales. Le non-respect de ces prescriptions peut étre un élément de danger pour I'utilisateur.

P - LES PLAQUES SONT DES DISPOSITIFS DE PREVENTION D’ACCIDENTS, alors elles devraient toujours
étre parfaitement lisibles. Si elles s’avérent étre endommagées et illisibles, il est obligatoire de les
remplacer.




ATTERZIONE: TOGLIERE LA TENSIONE
PRIA DN RIMUOVERE QUESTO PANNELLOD
WARNING: UNPLUG THE MACHINE FROM THE
MAINS BUPPLY PRIOR TO REMOWVING THIS PANEL
ACHTUNG: VOR DEM ALSEAL DIESER TAFEL
ENTFERNEMN SIE DIE SPANNUNG

ATTENTION: DEBRANCHER L'ALIMENTATION
FAVANT DE RETIRER CE PANNEAL

ATEMCION: CLUIDADD QUITAR LA CORRIENTE
ANTES DE QUITAR ESTA CHAPA
OCTOPOMHO: OTHMOSMTE NUTARKE NEPE]
OTHPHTHEM NAHENK

RISQUES RESIDUELS

La formeuse a été congue suivant la directive machines 2006/42/CE et D.Lgs 27 janvier 2010, n17.
L'évaluation des risques découlant de la vérification d'un danger a été effectuée suivant ces normes.

Des risques résiduels qui ne peuvent pas étre éliminés, si ce n'est avec la perte de capacités de
fonctionnement de la machine, ont émergé de cette évaluation. Ces risques sont :

Chargement, déchargement et de |- chute machine - soyez prudent lorsque vous manipulez la

manutention de la machine - chute emballage machine, emballée ou pas.

Retour de la machine en position |- risque de prise au piege |- Ne pas approcher de parties du corps a proximité

de repos de parties du corps des organes de mouvement ou sous le plateau
exposées (mains, bras, inférieur tant que la machine n'a pas terminé son
téte) cycle.

Panneaux de fermeture, - électrocution - ne pas ouvrir les panneaux sans d’‘abord avoir

compartiments ou il y a tension déconnecte la fiche

Nettoyage des piéces en contact |- électrocution - la machine doit toujours étre nettoyée lorsque la

avec I'empatement - décharges électriques machine est a |'arrét et sans alimentation au

- coup de foudre secteur (couper la tension du secteur en
débranchant la fiche de l'installation)

DONNEES TECHNIQUES
CARACTI'ERISTIQUES DE LA MACHINE

La formeuse, produite dans les versions "33", "45" et "50", est congue pour former des bases de pizza de
différents diamétres et épaisseurs.

Elle est dotée de moteurs triphasés ou monophasés auto-freinants.

Les parties en contact avec les aliments sont toutes chromées/téflonnées.




INSTALLATION
PRESCRIPTIONS A LA CHARGE DE L'UTILISATEUR

Les conditions environnementales du lieu ou la machine est installée doivent | Min. 0 cm
avoir les caractéristiques suivantes : :

e é&tre sec -

e sources hydriques de chaleur suffisamment différentes -
e ventilation et éclairage adéquats conformes aux normes d’hygiéne et

]
de sécurité prévues par la législation en vigueur. X

, . N . . I

e La surface d'appui doit étre horizontale, on ne doit pas placer dans le |
1

]

]

1

Man. 30 iy

voisinage immeédiat de la machine des obstacles de toute nature qui
pourraient influencer la ventilation normale de celle-ci.

M. 50.cm

IMPORTANT

Conformément a la législation en vigueur, le réseau électrique doit étre équipé d’un disjoncteur
différentiel avec des caractéristiques adéquates a celles de la machine dans laquelle la
distance d'ouverture des contacts est d’au moins 3 mm ; indispensable, en outre, une
installation de mise a la terre efficace.

Vérifiez que la tension d’alimentation et la fréquence de l'installation sont compatibles avec les valeurs
indiquées a la fois dans les caractéristiques techniques et sur la plaque située a l'arriere de la
machine.

MODALITES D'INSTALLATION

IMPORTANT

Toutes les opérations d’installation et d’entretien doivent étre effectuées par du personnel
qualifié et agréé par le fabricant, qui décline toute responsabilité découlant d’'une mauvaise
installation ou de toute manipulation.

La machine est livrée sur palette dans une cage en bois. Pour la manutention, vous avez besoin d’un
chariot élévateur ou d’une transpalette. Si la machine est soulevée avec I'aide de cordes ou de sangles,
faire passer ces derniéres sous la palette.

Pour retirer la machine de I'emballage, vous pouvez utiliser les sangles situées sous la machine et
attachées a un chariot élévateur ou bien I'anneau de levage.

REMARQUE

Toutes les piéces liées a I'emballage doivent étre éliminées conformément la législation en
vigueur.

Aprés avoir retiré I'emballage de la machine, procédez comme suit :
¢ Placez la machine dans la position souhaitée.
e Retirez le film de protection, le cas échéant, en évitant |'utilisation d’outils pouvant endommager
les surfaces.
¢ Sila machine est instable, placer sous les pieds, des piéces en caoutchouc dur.

RACCORDEMENT ELECTRIQUE

La connexion au réseau électrique de la machine se fait via le cable d’alimentation fourni, qui devrait étre
effectuée par du personnel spécialisé et agrée, la prise relative de 16 / 32 A par cable a 3 pdles (F, N, T)
pour les versions monophasées et a 5 poles (3F, T) pour les versions triphasées.

La prise du réseau électrique doit étre facilement accessible, et ne doit exiger aucun déplacement.
La distance entre la machine et la prise doit étre telle qu’elle ne provoque pas de tension du cable
d’alimentation, en plus ce cable ne doit jamais étre sous les appuis de la machine.




IMPORTANT

Il est obligatoire que l'installation soit équipée de la mise a la terre et d'un interrupteur
différentiel en conformité avec les lois applicables.

A\

A\

FORMEUSES 230V MONOPHASEES : AFIN DE REMEDIER A DES PHENOMENES QUI
GENERENT DES SURTENSIONS TRANSITOIRES ET EN PRESENCE D'UN VARIATEUR

DE VITESSE (ONDULEUR) DONT LA MACHINE EST DQTEE, IL FAUT QUE LE CIRCUIT
ELECTRIQUE SOIT DOTE D'UN INTERRUPTEUR DIFFERENTIEL DE CLASSE A SUPER

];MMUNISI'E, TYPE "SI", QUI GARANTIT LA DISPONIBILITE CONTINUE DU COURANT
ELECTRIQUE EN TOTALE SECURITE

FORMEUSES TRIPHASEES : APRES AVOIR BRANCHE LA MACHINE AU CIRCUIT
ELECTRIQUE, FAIRE UN CYCLE D'ESSAI. SI, AU PREMIER DEMARRAGE, LE PLATEAU
INFERIEUR NE MONTE PAS COMPLETEMENT, IL FAUT INVERSER 2 PHASES DANS LA
FICHE D'ALIMENTATION.

Remarque : Pour inverser les phases dans la fiche, procéder de la facon suivante :

Eteindre la machine ;

Débranchez la prise du réseau ;

Inverser la position des deux phases dans la prise de courant. (ex. L1 avec L2 et vice versa) ;
Rebranchez la machine au réseau ;

Redémarrer la machine et vérifier que le plateau inférieur monte complétement ;

Une fois la machine redémarrée, attendez quelques minutes avant de commencer a travailler, pour

s'assurer qu’elle fonctionne parfaitement.




UTILISATION ET FONCTIONNEMENT
SECURITES

La machine est équipée de dispositifs de sécurité appropriés constitués de protecteurs fixes, et d'une
protection mobile qui active le fonctionnement de la formeuse, avec le but d’éviter le contact des parties du
corps humain (membres supérieurs) avec les plateaux pendant |'usinage, pour éviter tout risque
d’entrainement et d’écrasement.

FABRICANT DECLINE TOUTE RESPONSABILITE SI TOUTES LES INDICATIONS

f NE PAS ENLEVER LES PROTECTIONS LORS DE L'UTILISATION DE LA MACHINE. LE
REPORTEES CI-DESSUS NE SONT PAS RESPECTEES.

PANNEAU DE COMMANDE

{——
PIZZAPRESS

88,\n

POS. COMMANDE ACTION
“A” Interrupteur général 0/1 Allume la formeuse
g” Thermostat plateau inférieur Permet de régler la température de travail du

plateau inférieur

Permet de régler la température de travail du

“c” Thermostat plateau supérieur i
plateau supérieur
N . Permet de régler le temps d'écrasement de la
D Temporisateur A
pate
. Permet d'allumer ou éteindre I'éclairage de la
“E” Bouton lumieres 0/1 9
formeuse
.err . Déconnecte la formeuse de I'alimentation et
F Bouton-poussoir

bloque tout fonctionnement

Vérification fonctionnelle avant démarrage :




VAN

AVANT D'ALLUMER LA FORMEUSE, RETIRER LE FILM DE PROTECTION EN EVITANT
D'UTILISER DES OUTILS QUI PEUVENT ENDOMMAGER LES SURFACES.

Une fois la fiche du cable d’alimentation insérée dans la prise du réseau électrique, la machine est préte
pour la vérification fonctionnelle.

Avant de démarrer la machine, assurez-vous que toutes les protections sont correctement
installées.

Durant le premier cycle de fonctionnement, et aprés chaque nettoyage complet des
plateaux, il faut graisser les plateaux chauds avec une fine couche d'huile d'olive
appliquee avec du papier absorbant, puis de prendre une boule de pate, I’ ecraser et
reformer la boule plusieurs fois jusqu’ a ce que la pate n'adhere plus aux plats. Cela crée
une couche de protection sur les plateaux et facilite ainsi le coulissement de la pate durant
I'écrasement.

Amener l'interrupteur général dans la position "1" ;

Régler la température des plateaux (conseillé 150°) a l'aide des thermostats "B" et "C".

- Pour régler la température, appuyer sur la touche "SET", les chiffres sur I'affichage commencent
a clignoter ; avec les touches "UP" et "DOWN", sélectionner la température désirée et appuyer
sur "SET" pour confirmer.

- Les thermostats indiquent la température instantanée des plateaux. Pour afficher la température
programmeée, appuyer brievement sur la touche "SET" et le point de consigne programmé
apparait sur l'afficheur. Appuyer a nouveau sur la touche "SET" pour sortir.

Avec le temporisateur, programmer le temps d'écrasement en utilisant les touches "+" et "-" jusqu'a

atteindre le temps désiré (conseillé entre 0.6" et 1") ;

Une fois la température programmée atteinte,

baisser la protection avant pour démarrer le cycle de montée, pression et descente.

Au premier démarrage, on conseille d'amener la température des plateaux a 150° et de
les laisser a température, pendant au moins 1 heure. De cette facon, d'éventuelles fumées
et odeurs découlant de matériaux de production seront évacuées. Ces odeurs disparaitront
au cours des cycles de fonctionnement qui suivront.

FORMEUSES TRIPHASEES : APRES AVOIR BRANCHE LA MACHINE AU CIRCUIT
ELECTRIQUE, FAIRE UN CYCLE D'ESSAI. SI, AU PREMIER DEMARRAGE, LE PLATEAU
INFERIEUR NE MONTE PAS COMPLETEMENT, IL FAUT INVERSER 2 PHASES DANS LA
FICHE D'ALIMENTATION.




UTILISATION DE LA MACHINE

Ci-dessous, on décrit une série de séquences, pour une utilisation correcte de la machine :

PARFAITEMENT PROPRE, EN PARTICULIER LA SURFACE DES PLATEAUX Ul
ENTRENT EN CONTACT AVEC LES ALIMENTS ET QUE LES DISPOSITIFS DE SECURITE
SOIENT EFFICACES.

: AVANT DE COMMENCER A UTILISER LA MACHINE, S'ASSURER QU'ELLE SOIT

Démarrage a partir de la situation “ machine éteinte " :

e Tourner sur la position d’ON, l'interrupteur différentiel de position, en coordination avec l'installation
générale de terre, situé en amont de la machine elle-méme a |'usine de |'utilisateur ;

e Amener l'interrupteur général de la formeuse dans la position "1" ;

e Régler la température des plateaux (conseillé 150°) a I'aide des thermostats "B" et "C".

- Pour régler la température, appuyer sur la touche "SET", les chiffres sur I'affichage commencent
a clignoter ; avec les touches "UP" et "DOWN", sélectionner la température désirée et appuyer
sur "SET" pour confirmer.

- Les thermostats indiquent la température instantanée des plateaux. Pour afficher la température
programmeée, appuyer brievement sur la touche "SET" et le point de consigne programmé
apparait sur l'afficheur. Appuyer a nouveau sur la touche "SET" pour sortir.

e Régler I'épaisseur de la pate, en tournant la bague "G", en sens antihoraire pour réduire |'épaisseur

(-) ou bien en sens horaire pour l'augmenter (+) ;

E s e : i I XL iS4
= B
P -
G| A
o L\
+ - —

e Programmer le temps d'écrasement (conseillé entre 0.6" et 1") avec le temporisateur ;
Une fois la température programmée atteinte,

e introduire, a I'aide d'une pelle adaptée et légérement farinée, la boule de pate au centre du plateau
inférieur ;

A ‘ ATTENTION : PARTIES CHAUDES, RISQUE DE BRULURES.

e Baisser la protection avant pour démarrer le cycle de montée, pression et descente ;
Remarque : Pour interrompre le cycle a tout moment, il suffit de libérer la protection avant.

e Ala fin du cycle, libérer la protection pour arréter le fonctionnement de la machine ;

o A l'aide d'une petite pelle spéciale, prélever du plateau inférieur la base pour pizza formée ;

A ‘ ATTENTION : PARTIES CHAUDES, RISQUE DE BRULURES.
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Démarrage a partir de la situation * machine préte ” :
Pour le démarrage d'un nouveau cycle, procéder de la facon suivante :

e introduire, a I'aide d'une pelle adaptée et |égerement farinée, la boule de pate au centre du plateau
inférieur ;

A ‘ ATTENTION : PARTIES CHAUDES, RISQUE DE BRULURES.

e Baisser la protection avant pour démarrer le cycle de montée, pression et descente ;
Remarque : Pour interrompre le cycle a tout moment, il suffit de libérer |a protection avant.

e Ala fin du cycle, libérer la protection pour arréter le fonctionnement de la machine ;

e A l'aide d'une petite pelle spéciale, prélever du plateau inférieur la base pour pizza formée ;

A ‘ ATTENTION : PARTIES CHAUDES, RISQUE DE BRULURES.

Arrét machine
Pour l'arrét total de la machine, a partir de la condition d’usinage terminé ou interrompu, vous devez :
e Amener l'interrupteur général de la formeuse dans la position "0".
e Tourner sur la position d’OFF, I'interrupteur différentiel de position, en coordination avec l'installation
générale de terre, situé en amont de la machine elle-méme a l'usine de I'utilisateur ; qui déconnecte
la machine du réseau d’alimentation électrique.

Arrét d'urgence
La formeuse est dotée d'un bouton d'arrét d'urgence avec libération a rotation, qui permet d'arréter
rapidement la machine dans des situations de risque de lésions ou quand le flux de travail demande l'arrét,
ce qui garantit ainsi l'intégrité de la formeuse et la protection des personnes qui l'utilisent ;

e Appuyer pour arréter rapidement la machine ;

e Tourner pour débloquer et rétablir le fonctionnement de la machine ;

SIGNALISATIONS ET ALARMES

Les thermostats peuvent indiquer les signalisations ou alarmes suivantes :

CODE SIGNIFICATION
SIGNALISATIONS

LED allumée :

Si allumée, la charge est allumée

Si clignote :

- la modification du point de consigne de travail est en cours

ALARMES

Erreur sonde ambiante

Solutions :

Pri -vérifier I'intégrité de la sonde

-vérifier le branchement instrument-sonde
-vérifier la température du milieu

Outl

Quand la cause qui a provoqué l'alarme disparait, l'instrument rétablit le fonctionnement normal




DYSFONCTIONNEMENTS POSSIBLES

DYSFONCTIONNEMENT

CAUSE

SOLUTION

La machine ne démarre pas

Absence d'énergie électrique

Controler l'interrupteur général, la
fiche et le cable d'alimentation.

La grille de protection arriére n'est
pas bien positionnée.

Vérifier le positionnement correct de
la grille arriére

L'interrupteur général de la formeuse
est en pos. “0”

Amener l'interrupteur général de la
formeuse dans la pos. “1”

Le bouton d'urgence a été enfoncé

Tourner le bouton et rétablir le
fonctionnement de la machine ;

La machine s'arréte durant
I'utilisation

Le plateau inférieur se souléve de 2
cm, puis redescend

Inverser deux phases sur la fiche ; le
moteur tourne en sens inverse

La pate accroche sur les disques

La température des disques est trop
basse

Régler la température a 150°C -
160°C

Le disque de pate se retire apres
I'ecrasement

La boule de pate n’est pas
suffisamment levée

La temperature de la boule de pate
est trop basse

Faire lever plus la pate en la placant
dans un lieu chaud

CONSELLES D'UTILISATION

e Il est conseille de con"gurer les thermostats a une temperature de 150/160°C;
e Il est opportun pendant le premier cycle de fonctionnement de huiler les plats chauds avec une fine
couche d’ huile d’ olive appliquee avec du papier; cette operation doit etre repetee toutes les fois
qu’ un nettoyage a fond des plats est effectue;
e Il est par ailleurs fondamental d’ utiliser de la pate bien levee et pas froide (retirer la pate du
refrigerateur au moins deux heures avant de commencer le travail) et positionner la boule,
legerement farinee, exactement au centre du plat inferieur.
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MAINTENANCE

ATTENTION : Avant d’effectuer toute opération d’entretien, v compris le nettoyage, adopter les
précautions suivantes :

e Assurez-vous que I'’équipement soit débranché du réseau électrique (retirer la fiche de la prise
électrique), veiller a ce que I'alimentation ne puisse pas peut étre réactivée par accident ;

e Assurez-vous que |I’équipement est complétement refroidi ;

e Utiliser les dispositifs de protection individuelle requis par les reglements en vigueur ;

e Toujours utiliser du matériel approprié ;

e Au terme de l'opération d’entretien / de réparation / de nettoyage, avant de mettre I'équipement
en service, réinstallez toutes les protections et les dispositifs de sécurité ;

Pour chaque entretien non considéré parmi les entretiens ordinaires et en cas de dysfonctionnement,
contactez uniquement le fabricant.

NETTOYAGE

ATTENTION : Il est recommandé de ne pas utiliser de produits chimiques non-alimentaires
abrasifs ou corrosifs. Eviter absolument d'utiliser des jets d'eau, outils divers, instruments
rugueux ou abrasifs, comme paillettes en acier, éponges, etc., qui peuvent endommager les
surfaces et compromettre en particulier la sécurité d'un point de vue hygiénique.

Le nettoyage doit s’effectuer a la fin de chaque utilisation en conformité avec les régles d’hygiene et
de protection des fonctions de la machine, en procédant comme suit :
e En utilisant une palette en bois ou en plastique, retirez le reste de la pate des plateaux ;
e avec une éponge douce et de |'eau chaude, nettoyer soigneusement les plateaux ;
e sécher avec du papier de cuisine, suivie d’un chiffon doux et d’un produit spécifique pour le nettoyage
des surfaces en contact avec les aliments.

DEMOLITION ET ELIMINATION

ATTENTION : Démolition et élimination de la machine sont a la charge exclusive et de la
responsabilité du propriétaire, qui doit agir en observant les lois en vigueur dans son pays en
matiére de sécurité, respect et protection de I'environnement.

Lors de la démolition de la machine, respecter obligatoirement la réglementation en vigueur.
Pour faciliter les opérations de recyclage des matériaux, procédez a la différenciation des piéces composant
la machine en fonction des différents types de matériaux de construction (plastique, cuivre, fer, etc...).
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SERIENNUMMER
SERIENNUMMERNETIKETT

Die Seriennummer besteht aus einem grauen, siebdruckbeschichteten Klebeetikett, das auf der Riickseite
der Maschine angebracht ist.
Die folgenden Informationen sind lesbar und dauerhaft auf dem Typenschild angegeben:

- Name des Herstellers; - Seriennummer;

- Elektrische Leistung (kW/A); - Elektrische Spannung und Frequenz (Volt/Hz);
- Modell; - Baujahr

- Vermerk “Made in Italy”; - Gewicht der Formmaschine

ALLGEMEINE INFORMATIONEN
BEDEUTUNG DE ANLEITUNG

Vor der Inbetriebnahme der gegenstandlichen Formmaschine ist es unbedingt erforderlich, diese Anleitung
in allen Teilen zu lesen und zu verstehen.

Diese Anleitung muss flr "autorisierte Bediener" jederzeit zuganglich sein, sich in der Nahe der
Formmaschine befinden und gut behandelt und aufbewahrt werden.

Der Hersteller haftet nicht fiir eventuelle Personen-, Tier- oder Sachschdden, die durch die Nicht-Beachtung
der in dieser Bedienungsanleitung beschriebenen Normen entstehen.

Dieses Handbuch ist fester Bestandteil der Formmaschine und muss bis zu ihrer endgliltigen Verschrottung
aufbewahrt werden.

Die ,autorisierten Bediener" diirfen an der Formmaschine nur die Arbeiten durchfiihren, die unter ihren
Aufgabenbereich fallen.

GARANTIE

Die Gewahrleistungsfrist betréagt ein Jahr und beginnt ab dem Rechnungsdatum.

Innerhalb dieser Frist werden Teile, an denen eindeutige Herstellungsschaden festgestellt werden, kostenlos
und nur ab Werk ersetzt oder repariert, mit Ausnahme von elektrischen und verschleiBbehafteten
Komponenten.

Die Garantie deckt nicht die Versand- und Arbeitskosten.

Die Garantie erlischt, wenn festgestellt wird, dass der Schaden verursacht wurde durch: Transport, falsche
oder unzureichende Wartung, Unerfahrenheit der Bediener, Manipulationen, Reparaturen durch nicht
autorisiertes Personal, Nichteinhaltung der Anweisungen in der Anleitung.

Ein Regressanspruch gegentber dem Hersteller fir direkte oder indirekte Schaden, die sich aus der Zeit
ergeben, in der die Maschine aufgrund der Ursache auBer Betrieb bleibt, ist ausgeschlossen:

Ausfall, Warten auf Reparaturen oder in jedem Fall aufgrund der physischen Abwesenheit des Gerates.

MANIPULATIONEN BZW. DER AUSTAUSCH VON TEILEN DURCH NICHT-ORIGINAL-
ERSATZTEILE FUHREN ZUM ERLOSCHEN DER GARANTIE UND ENTBINDEN DEN
HERSTELLER VON JEGLICHER HAFTUNG.
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SICHERHEITSHINWEISE

Obwohl die Maschine den Sicherheitsanforderungen der elektrischen, mechanischen und hygienischen
Referenznormen entspricht, kann sie gefahrlich sein, wenn:

e Sie fur andere als die vom Hersteller vorgesehenen Zwecke und Bedingungen verwendet wird.

e Manipulierung der Schutzvorrichtungen.

¢ Nichtachtung der Vorschriften zu: Installation - Inbetriebnahme - Verwendung - Wartung.

ACHTUNG
Um gefdhrliche Bedingungen und/oder mogliche Verletzungen durch: elektrischen Strom,
mechanische Teile, Feuer oder Hygiene zu vermeiden, sind die folgenden Sicherheitshinweise zu
beachten.

A - DEN ARBEITSPLATZ SAUBER HALTEN.
Unordnung stellt ein Sicherheitsrisiko dar.

B - BEURTEILUNG DER UMGEBUNGSBEDINGUNGEN
Verwenden Sie die Maschine nicht in einer feuchten, nassen oder unzureichend beleuchteten Umgebung in
der Nahe von brennbaren Fliissigkeiten oder Gasen.

C - KINDER UND UNBEFUGTE MUSSEN ABSTAND WAHREN.
Lassen Sie sie sich nicht der Maschine oder dem Arbeitsplatz ndhern.

D - DIE MASCHINE NUR INNERHALB DER AUF DEM TYPENSCHILD ANGEGEBENEN LEISTUNGSDATEN UND
FUR DIE BESTIMMUNGSGEMASSE VERWENDUNG NUTZEN. Wird die Maschine nicht (iberlastet, arbeitet sie
besser und sicherer.

E - ANGEMESSENE KLEIDUNG TRAGEN.

Tragen Sie keine hangende Kleidung oder Accessoires, die sich in beweglichen Teilen verfangen kénnen.
Rutschfeste Schuhe tragen. Verwenden Sie aus hygienischen und sicherheitstechnischen Griinden bei
langen Haaren das entsprechende Netz, wie Handschuhe fir die Hande.

F - DAS VERSORGUNGSKABEL SCHUTZEN. Nicht am Kabel ziehen, um den Stecker zu ziehen; das Kabel
keinen hohen Temperaturen, scharfen Kanten, Wasser oder Losungsmitteln aussetzen.

G - UNSICHERE POSITIONEN VERMEIDEN. Eine geeignete Position wahlen, an der das Gleichgewicht
gesichert wird.

H - STETS VORSICHTIG VORGEHEN.
Auf die Arbeiten achten. Die Maschine nicht verwenden, wenn man abgelenkt wird,

I - VERLANGERUNGSKABEL IM FREIEN Diese diirfen nicht verwendet werden.

L - UNBEAUFSICHTIGTE INBETRIEBNAHME DER MASCHINE. Die Maschine darf nicht unbeaufsichtigt
zurickgelassen werden.

M - ABZIEHEN DES STECKERS AUS DER STECKDOSE.
Nach der Verwendung und vor dem Ausfihren der Reinigung, der Wartung oder des Versetzens der
Maschine.

N - KONTROLLIEREN, DASS DIE MASCHINE NICHT BESCHADIGT IST.

Uberprifen Sie vor der Inbetriebnahme der Maschine sorgfaltig die Funktionsfahigkeit der
Sicherheitseinrichtungen.

Kontrollieren, dass die beweglichen Teile nicht blockiert sind, dass es keine beschadigten Komponenten
gibt, dass alle Teile korrekt montiert sind und dass alle Bedingungen, die die einwandfreie Funktion der
Maschine beeintrachtigen kdénnten, optimal sind.

O - DIE MASCHINE VON QUALIFIZIERTEM PERSONAL REPARIEREN LASSEN.
Reparaturen dirfen nur von qualifiziertem Personal mit Original-Ersatzteilen durchgefihrt werden. Die
Nichtbeachtung dieser Anweisungen kann eine Gefahr fir den Benutzer darstellen.

P - DIE KENNZEICHNUNGEN GEHOREN ZU DEN UNFALLSCHUTZKENNZEICHNUNGEN und miissen immer
perfekt lesbar sein. Wenn sie beschadigt und unleserlich sind, missen sie ersetzt werden.
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ATTENZIONE: TOGLIERE LA TENSIONE

PRIVA DN RIMUOVERE QUESTO PANNELLD
WARNING: LUNPLUG THE MACHINE FROM THE
MAINS SUPPLY PRIOR TO REMOVING THIS PANEL

ACHTUNG: VOR DEM ALSBAL DIESER TAFEL
ENTFERNEN SIE DIE SPANNLUNG
ATTENTION: DEBRANCHER L'ALIMENTATION

FAVANT DE RETIRER CE PANNEAL
ATEMCION: CLUIDADD QUITAR LA CORRIENTE
ANTES DE QUITAR ESTA CHAPA
OCTOPOMHO: OTHMOSMTE NUTARKE NEPE]
OTHPHTHEM NAHENK

RESTRISIKEN

Die Formmaschine wurde in Ubereinstimmung mit der Maschinenrichtlinie 2006/42/EG und dem
Gesetzesdekret vom 27. Januar 2010, Nr. 17 entwickelt. Unter Beachtung dieser Standards wurde die
Risikobewertung durchgefiihrt, die sich aus dem Auftreten einer Gefahr ergibt.

Aus dieser Bewertung ergaben sich Restrisiken, die nur bei Funktionalitatsverlust der Maschine beseitigt
werden kénnen. Diese Risiken sind:

Be-/Entladen und Bewegen der - Sturz der Maschine - die verpackte und ausgepackte Maschine
Maschine - Sturz der Verpackung vorsichtig handhaben.

Die Maschine in den Ruhezustand |- Gefahr des Einklemmens |- Keine Kérperteile in die Nahe der beweglichen
zuriickstellen ausgesetzter Korperteile Teile oder unter die untere Platte bringen, bis die

(Hande, Arme, Kopf) Maschine ihren Zyklus abgeschlossen hat.

SchlieBplatten, Facher die unter - Stromschlag. - die Platten nur 6ffnen nachdem man den Stecker
Spannung stehen. abgezogen hat.

Reinigung der Elemente die mit - Stromschlag. - Bei der Reinigung der Maschine muss sich diese
dem Te|g in Kontakt kommen. - Stromsch|age immer |m Stl”stand beﬂnden und von der

Netzspannung isoliert sein (Netzversorgung durch

- Blitzeinschlag Ziehen des Steckers vom System trennen).

TECHNISCHE DATEN
CHARAKTERISTIKEN DER MASCHINE

Die Formmaschine, die in den Versionen "33", "45" und "50" hergestellt wird, ist zur Herstellung von
Pizzabéden mit unterschiedlichen Durchmessern und Dicken ausgelegt.

Sie ist mit dreiphasigen oder einphasigen selbstbremsenden Motoren ausgestattet.

Die mit Lebensmitteln in Berlihrung kommenden Teile sind alle verchromt / teflonbeschichtet.

17



INSTALLATION
VORSCHRIFTEN ZU LASTEN DES NUTZERS

Die Umgebungsbedingungen des Installationsortes miissen den folgenden
Anforderungen entsprechen:
e trocken sein
e Die Wasser- und Warmequellen mussen sich in einem angemessenen
Abstand zueinander befinden;
¢ Die Bellftung und die Beleuchtung missen den gesetzlich
vorgeschriebenen Hygiene- und Sicherheitsbestimmungen
entsprechen;

e In der Néhe der Maschine dirfen sich keine Hindernisse befinden, die
die normale Bellftung behindern kdnnten.

WICHTIG

GemadB den geltenden Gesetzen muss das elektrische Netz mit einem Differentialschutzschalter
ausgestattet sein, deren Eigenschaften fiir die Maschine geeignet sind und der
Offnungsabstand der Kontakte mindestens 3 mm betrigt; ein effizientes Erdungssystem ist
ebenfalls unerldsslich.

Uberpriifen, dass die Versorgungsspannung und -frequenz des Systems mit den Werten (ibereinstimmt,
die sowohl in den technischen Daten als auch auf dem Typenschild auf der Riickseite der Maschine
angegeben sind.

INSTALLATIONSMODUS

WICHTIG

Alle Installations- und Wartungsarbeiten miissen von qualifiziertem, vom Hersteller
autorisiertem Personal durchgefiihrt werden; der Hersteller lehnt jede Verantwortung fiir
unsachgemaiBe Installation oder Manipulationen ab.

Die Maschine wird auf einer Palette in einer Holzkiste geliefert. Zur Bewegung ist ein Gabelstapler oder ein
Hubwagen erforderlich. Wenn die Maschine mit Hilfe von Seilen oder Gurten angehoben wird, fihren Sie
die Seile oder Gurte unter der Palette hindurch.

Um die Verpackungsmaschine zu entfernen, ist es mdglich, Gurte zu verwenden, die unter der Maschine
positioniert und an einen Gabelstapler oder entsprechenden Ringschrauben angehdngt sind.

ANMERKUNG
Alle Teile der Verpackung miissen gemaf den geltenden Vorschriften entsorgt werden.

Gehen Sie nach dem Auspacken der Maschine wie folgt vor:
e Stellen Sie die Maschine an den vorgesehenen Platz.
¢ Entfernen Sie die Schutzfolie, falls vorhanden, und vermeiden Sie dabei die Verwendung von
Werkzeugen, die die Oberflachen beschddigen kdénnten.
¢ Wenn die Maschine instabil ist, legen Sie Hartgummiteile unter die FiBe.

ELEKTROANSCHLUSS

Der Anschluss an die Stromversorgung der Maschine erfolgt Uber das mitgelieferte Netzkabel, das von
qualifiziertem und autorisiertem Personal zu montieren ist, mit dem entsprechenden 16 / 32 A Stecker bei
einem 3-poligen Kabel (F, N, T) bei einphasigen Ausflihrungen und 5-polig (3F, N, T) bei dreiphasigen
Ausflhrungen.

Das Stromnetz muss zuganglich sein und darf keine Verschiebungen erforderlich machen.
Der Abstand zwischen der Maschine und der Steckdose muss so bemessen sein, dass das Netzkabel nicht
unter Spannung steht und sich niemals unter den Stiitzen der Maschine befindet.
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WICHTIG

Die Anlage muss geerdet sein und mit einem Differentialschalter ausgeriistet werden, geman
den Vorgaben der geltenden Gesetze.

A\

A\

FORMMASCHINE 230V _EINPHASIG: UM PHANOMENEN VORZUBEUGEN, DIE
TEMPORARE STROMSTOSSE ERZEUGEN, UND BEI VORHANDENSEIN EINES
GESCHWINDIGKEITSVARIATORS INVERTER FUR DEN DIE MASCHINE
VORGESEHEN IST, MUSS DIE ELEKTRISCHE ANLAGE MIT EINEM
FEHLERSTROMSCHUTZSCHALTER DER KLASSE A VOM TYP ,SI" = SUPERIMMUN
AUSGESTATTET SEIN, DER DIE KONTINUIERLICHE VERFUGBARKEIT VON STROM
UNTER VOLLIGER SICHERHEIT GARANTIERT

FORMMASCHINE DREIPHASIG: NACH DEM ANSCHLUSS DER MASCHINE AN DIE
ELEKTRISCHE ANLAGE, EINEN TESTZYKLUS DURCHFUHREN. WENN BEIM ERSTEN
START DIE UNTERE PLATTE NICHT VOLLSTANDIG ANSTEIGT, MUSSEN 2 PHASEN IM
VERSORGUNGSSTECKER UMGEKEHRT WERDEN

Hinweis: Um die Phasen im Stecker umzukehren, wie folgt vorgehen:

Die Maschine abschalten;

Den Netzstecker abziehen;

Die Position der beiden Phasen am Netzstecker umkehren. (z.B. L1 und L2 und umgekehrt);
Die Maschine erneut an das Netz anschlieen;

Die Maschine erneut in Betrieb nehmen und kontrollieren, dass die untere Platte vollstandig ansteigt.
Nach der Inbetriebnahme der Maschine, wartet man vor dem Beginn der Arbeiten einige Minuten,

um die perfekte Funktion sicherzustellen.
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VERWENDUNG UND FUNKTION
SICHERHEITSVORRICHTUNGEN

Die Maschine ist mit geeigneten Sicherheitseinrichtungen ausgestattet, die aus festen Schutzvorrichtungen
und einer abnehmbaren Schutzvorrichtung bestehen, die den Betrieb der Formmaschine aktiviert, um den
Kontakt von Teilen des menschlichen Kérpers (obere GliedmaBen) mit den Platten wahrend der
Verarbeitungsphase zu vermeiden und die Gefahr des MitreiBens und Quetschens zu vermeiden

ENTFERNEN. DER HERSTELLER LEHNT JEGLICHE HAFTUNG AB, WENN DIE OBEN

f DIE SCHUTZVORRICHTUNGEN WAHREND DER NUTZUNG DER MASCHINE NICHT
AUFGEFUHRTEN ANWEISUNGEN NICHT BEACHTET WERDEN.

STEUERTAFEL

{——
PIZZAPRESS

88

POS. STEUERUNG TATIGKEIT
“A” Hauptschalter 0/1 Schaltet die Formmaschine ein
g” Thermostat untere Platte Ermdoglicht die Einstellung der Betriebstemperatur

der unteren Platte

Ermoglicht die Einstellung der Betriebstemperatur

C Thermostat obere Platte der oberen Platte
Wy : Ermoglicht die Einstellung der Zeit zum
b Zeitgeber Zerquetschen des Teigs
wE” Lichtertaste 0/1 Ermdglicht das Ein- oder Aus'schalten der
Beleuchtung der Formmaschine
= Not-Aus-Pilzschalter Trennt die Formmaschine von der

Stromversorgung und blockiert jeglichen Betrieb

Kontrolle der Funktion vor der Inbetriebnahme:
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A

VOR DEM EINSCHALTEN DER FORMMASCHINE DIE SCHUTZFOLIE ABZIEHEN, UM ZU
VERHINDERN, DASS WERKZEUGE VERWENDET WERDEN, WELCHE DIE
OBERFLACHEN BESCHADIGEN KONNEN.

Nach dem Einstecken des Steckers des Netzkabels in die Steckdose ist die Maschine bereit flr eine
Funktionsprifung.

Vergewissern Sie sich vor der Inbetriebnahme der Maschine, dass alle
Schutzvorrichtungen ordnungsgemas angebracht sind.

Wdihrend des ersten Betriebszyklus und danach jedes Mal, wenn eine griindliche
Reinigung der Platte durchgefiihrt wird, miissen die heiBen Platten mit einer diinnen
Schicht Olivendl eingefettet werden mit Papier aufgetragen werden und anschliesend mit
saugbarem Kuchenpapier gereinigt werden. Anschliesend eine Teigkugel nehmen und
diese quetschen. Dann wieder zu einer Kugel formen und erneut quetschen. Diesen
Vorgang wiederholen, bis der Teig nicht mehr am Teller haften bleibt. Dadurch entsteht
eine Schutzschicht auf den Platten, die auch das Gleiten des Teigs beim Zerquetschen
erleichtert.

Den Hauptschalter auf ,1" drehen;

Die Temperatur der Platten mit den Thermostaten "B" und "C" einstellen (empfohlen 150°).

- Um die Temperatur einzustellen, driicken Sie die Taste "SET". Die Ziffern auf dem Display
beginnen zu blinken. Wahlen Sie mit den Tasten "UP" und "DOWN" die gewiinschte Temperatur
und drucken Sie zur Bestatigung "SET".

- Die Thermostate zeigen die momentane Temperatur der Platten an. Um die eingestellte
Temperatur anzuzeigen, driicken Sie kurz die Taste "SET". Der Sollwert wird im Display
angezeigt. Dricken Sie die Taste "SET" erneut, um den Vorgang zu beenden.

Programmieren Sie mit dem Zeitgeber die Zeit zum Zerquetschen mit den Tasten "+" und "-", bis
die gewliinschte Zeit erreicht ist (empfohlen zwischen 0,6” und 1%).

Bei Erreichen der eingestellten Temperatur

A\

Den vorderen Schutz absenken, um den Aufstiegs-, Druck- und Abstiegszyklus zu starten.

Beim ersten Start wird empfohlen, die Temperatur der Platten auf 150°C zu bringen und
mindestens 1 Stunde auf dieser Temperatur zu lassen. Auf diese Weise werden alle
Dampfe und Geriiche, die aus den Produktionsmaterialien kommen, entfernt. Diese Geriiche
verschwinden in nachfolgenden Betriebszyklen.

FORMMASCHINE DREIPHASIG: NACH DEM ANSCHLUSS DER MASCHINE AN DIE
ELEKTRISCHE ANLAGE, EINEN TESTZYKLUS DURCHFUHREN. WENN BEIM ERSTEN
START DIE UNTERE PLATTE NICHT VOLLSTANDIG ANSTEIGT, MUSSEN 2 PHASEN IM
VERSORGUNGSSTECKER UMGEKEHRT WERDEN
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NUTZUNG

Im Folgenden

DER MASCHINE

werden eine Reihe von Sequenzen fir den richtigen Gebrauch der Maschine beschrieben:

A\

BEVOR SIE BEGINNEN, DIE MASCHINE IN BETRIEB ZU NEHMEN, SICHERSTELLEN,

DASS SIE PERFEKT SAUBER IST, INSBESONDERE DIE OBERFLACHE DER PLATTEN
DIE MIT LEBENSMITTELN IN KONTAKT KOMMEN UND DASS DIE

SICHERHEITSVORRICHTUNGEN WIRKSAM SIND.

Inbetriebnahme nach ,abgeschalteter Maschine":

e Stellen

Sie den Fehlerstromschutzschalter, der auf das Haupterdungssystem abgestimmt ist, das

sich im System des Benutzers vor der Maschine befindet, auf ON;
e Den Hauptschalter der Formmaschine auf ,, 1" stellen.
e Die Temperatur der Platten mit den Thermostaten "B" und "C" einstellen (empfohlen 150°).

- Um

die Temperatur einzustellen, driicken Sie die Taste "SET". Die Ziffern auf dem Display

beginnen zu blinken. Wahlen Sie mit den Tasten "UP" und "DOWN" die gewlinschte Temperatur
und driicken Sie zur Bestatigung "SET".

- Die

Thermostate zeigen die momentane Temperatur der Platten an. Um die eingestellte

Temperatur anzuzeigen, dricken Sie kurz die Taste "SET". Der Sollwert wird im Display
angezeigt. Dricken Sie die Taste "SET" erneut, um den Vorgang zu beenden.
o die Teigdicke einstellen, indem Sie die Ringmutter "G" gegen den Uhrzeigersinn drehen, um die Dicke
zu verringern (-), oder im Uhrzeigersinn, um sie zu erhéhen (+).

I

| = T —
,'-_— = ?

8
+ ._,:'

e Die Zeit zum Zerquetschen mit dem Zeitgeber programmieren (empfohlen zwischen 0.6” und 1”)

Bei Erreichen der eingestellten Temperatur

e Setzen

Sie mit Hilfe eines geeigneten und leicht bemehlten Schabers die Teigkugel in die Mitte der

unteren Platte ein;

A\

‘ ACHTUNG: HEISSE TEILE, VERBRENNUNGSGEFAHR.

e Den vorderen Schutz absenken, um den Aufstiegs-, Druck- und Abstiegszyklus zu starten;
Hinweis: Um den Zyklus jederzeit zu unterbrechen, I6sen Sie einfach die vordere Schutzeinrichtung

e Lassen

Sie am Ende des Zyklus die Schutzeinrichtung los, um den Betrieb der Maschine zu stoppen.

e Entfernen Sie mit Hilfe eines speziellen Schabers den geformten Pizzaboden von der unteren Platte.

A\

‘ ACHTUNG: HEISSE TEILE, VERBRENNUNGSGEFAHR.
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Inbetriebnahme nach ,Maschine bereit":
Zum Start eines neuen Zyklus, wie folgt vorgehen:

Setzen Sie mit Hilfe eines geeigneten und leicht bemehlten Schabers die Teigkugel in die Mitte der
unteren Platte ein;

A ‘ ACHTUNG: HEISSE TEILE, VERBRENNUNGSGEFAHR.

e Den vorderen Schutz absenken, um den Aufstiegs-, Druck- und Abstiegszyklus zu starten;
Hinweis: Um den Zyklus jederzeit zu unterbrechen, 16sen Sie einfach die vordere Schutzeinrichtung

e Lassen Sie am Ende des Zyklus die Schutzeinrichtung los, um den Betrieb der Maschine zu stoppen.

e Entfernen Sie mit Hilfe eines speziellen Schabers den geformten Pizzaboden von der unteren Platte.

A ‘ ACHTUNG: HEISSE TEILE, VERBRENNUNGSGEFAHR.

Abschalten der Maschine
Um die Maschine vollstandig abzuschalten, muss man nachdem der Bearbeitungszustand abgeschlossen
oder unterbrochen wurde:
e Den Hauptschalter der Formmaschine auf ,, 0" stellen.
e Stellen Sie den Fehlerstromschutzschalter, der auf das Haupterdungssystem abgestimmt ist, das
sich im System des Benutzers vor der Maschine befindet, auf ON, um die Maschine von der
Netzversorgung zu isolieren.

Not-Halt
Die Formmaschine ist mit einem Not-Aus-Taster mit Drehentriegelung ausgestattet, mit dem Sie die
Maschine in Situationen mit Verletzungsgefahr oder wenn der Arbeitsablauf angehalten werden muss,
schnell stoppen kénnen, um die Unversehrtheit der Formmaschine und die Sicherheit der daran arbeitenden
Personen zu gewadhrleisten;

e Drucken, um die Maschine schnell anzuhalten;

e Zum Entriegeln und Wiederherstellen des Maschinenbetriebs drehen;

MELDUNGEN UND ALARME

Die Thermostate kénnen die folgenden Meldungen oder Alarme anzeigen:

CODE BEDEUTUNG

MELDUNG

LED eingeschaltet:

Wenn eingeschaltet, ist die Ladung eingeschaltet
Wenn blinkend:

- ist die Anderung des Betriebssollwert im Gange

ALARME

Fehler der Raumsonde

Abhilfe:

Pri - die Unversehrtheit der Sonde prifen

- die Verbindung Instrument-Sonde prifen
- die Raumtemperatur prifen

Outl

Wenn die Ursache, die zum Alarm geflihrt hat, beseitigt ist, stellt das Instrument wieder den normalen Betrieb her




MOGLICHE STORUNGEN

STORUNG

URSACHE

ABHILFE

Die Maschine schaltet sich nicht
ein.

Stromausfall

Den Hauptschalter, den Stecker und
das Netzkabel kontrollieren.

Das hintere Schutzgitter ist nicht gut
positioniert.

Die richtige Position des hinteren
Gitters prifen

Der Hauptschalter der Formmaschine
ist auf “0” gestellt

Den Hauptschalter der Formmaschine
auf “1” stellen

Die Not-Aus-Taste wurde gedrtickt

Die Taste drehen und den Betrieb der
Maschine wieder herstellen

Die Maschine stoppt wahrend
dem Einsatz

Die untere Platte hebt sich 2 cm und
senkt sich dann

Zwei Phasen am Stecker umkehren;
der Motor dreht in Gegenrichtung

Der Teig klebt an den Scheiben
fest

Die Temperatur der Scheiben ist zu
niedrig

Die Temperatur auf 150°C - 160°C
einstellen

Die Teigscheibe geht nach dem
Quetschen zuruck

Die Teigkugel ist nicht ausreichend
durch die Hefe aufgegangen

Die Temperatur der Teigkugeln ist zu
niedrig

Lassen Sie den Teig weiter aufgehen,
indem Sie ihn an einem warmen Ort
aufbewahren

EMPFEHLUNGEN ZUM GEBRAUCH

e Es wird empfohlen die Thermostate auf eine Temperatur von 150/160°C;

e Esist wahrend des ersten Betriebszyklus mdéglich, die warmen Teller mit einem dinnen Film Olivendl
mit Papier aufzutragen; dieser Vorgang muss immer durchgefuhrt werden, wenn die Teller grundlich
gereinigt werden;

e AuBerdem ist es grundlegend einen gut aufgegangenen nicht kalten Hefeteig zu verwenden
(mindestens zwei Stunden vorher den zu verarbeitenden Teig aus dem Kiihlschrank nehmen) und
die leicht eingemehlte Kugel genau in die Mitte des unteren Tellers legen.
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WARTUNG

ACHTUNG: Vor den Wartungseingriffen, einschlieBlich der Reinigung, miissen folgende
MaBnahmen getroffen werden:

e sicherstellen, dass das Gerat von der Stromversorgung isoliert ist (den Stecker abziehen) und
sicherstellen, dass die Versorgung nicht ungewollt wiederhergestellt werden kann;

e Sicherstellen, dass das Gerat vollstandig abgekiihlt ist;

e Die von den geltenden Richtlinie vorgesehene persdnliche Schutzausristung verwenden;

e Immer mit geeigneten Werkzeugen arbeiten;

e Am Enden der Wartungs-, Reparatur- und Reinigungsarbeiten, muss man vor der erneuten
Inbetriebnahme des Gerats, alle Schutzvorrichtungen und alle Sicherheitseinrichtungen erneut
montieren.

Fiar alle Wartungsarbeiten, die nicht unter die ordentlichen Wartungsarbeiten fallen und im Falle von
Fehlfunktionen wenden Sie sich bitte nur an den Hersteller.

REINIGUNG

ACHTUNG: Es wird empfohlen keine chemischen, scheuernden oder korrosiven Produkte zu

verwenden. Keinesfalls diirfen Wasserstrahlen, raue oder scheuernde Werkzeuge, wie

Stahlschwamme, usw. verwendet werden, die die Oberflichen beschadigen und die hygienische
Sicherheit beeintriachtigen kdnnten.

Die Reinigung muss nach jeder Verwendung ausgefiihrt werden, gemaB den Normen zur Hygiene und
zum Schutz der Funktion der Maschine, dazu folgendermaBen verfahren:
e Mit einer Holz- oder Kunststoffspachtel die Teigriickstdnde von den Platten entfernen;
e mit einem weichen Schwamm und warmen Wasser die Platten sorgfaltig reinigen;
e mit Klichenpapier trocknen, gefolgt von einem weichen Tuch und einem speziellen Produkt zur
Reinigung von Oberflachen, die mit Lebensmitteln in Berihrung kommen.

DEMONTAGE UND ENTSORGUNG

ACHTUNG: Die Demontage und Entsorgung fallen unter die alleinige Verantwortung des

Eigentiimers, der im Sinne der im Installationsland geltenden Bestimmungen zu Sicherheit und
Umweltschutz handeln muss.

Beim Abbruch der Maschine sind die Anforderungen der geltenden Vorschriften unbedingt zu beachten.
Um das Recycling von Materialien zu erleichtern, muss man die Maschinenbauteile nach den verschiedenen
Arten von Baumaterialien (Kunststoff, Kupfer, Eisen, etc..... ) trennen.
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MOEHTUNOUKALMOHHASA TABJIMUHKA
HAKJIEUKA C UVAEHTUOUKALIMOHHOM TABJZIMUKOM

NaoeHTndrKkaunoHHas Tabnmuka cocTouT us cepmrpadmpoBaHHOK HaKNENKN Ceporo LuBeTa, NpUKpeneHHOon
K 3aZiHel NaHenn MalluHbI.
Ha Tabnnuke pazbopumBo n HecMbiBaeMbiM 06pa3oM yKasaHbl ciegylwme gaHHble:

- Nms npounssoaunTens; - CepuiiHbIn HOMEpP;

- DnekTpu4yeckas MowHoCTb (KBT/A); - DnekTpn4yeckoe HanpsxeHune n yactota (Bonbt/Iu);
- Mopenb; - 'og naroroeneHud

- Hagnnce «Made in Italy»; - Bec npecca

OBbLWAA NHOOPMALUNUA
BAXXHOCTb PYKOBOACTBA

[o Hauvana 3kcnnyaTtauum npecca Ans ¢GOpPMOBKM OCHOB Ans Nuul o6s3aTesibHO MpoYTUTE U YyCBOWTE
MHdOPMaLMIO, CoAEpPXKaLLytCs BO BCEX pa3Zenax HacTosLWEero pykoBoacTBa.

HacTosiwee pykoBOACTBO MO 3KCM/lyaTauMmn BCceraa AOMKHO HaXoAUTbCS B PaClopsaXXeHUN «YMOJTHOMOYEHHbIX
onepaTopoB» U 6epexHOo XpaHUTbCS B6AM3M MalUMHbI.

MponsBognTenb OTKNOHAET obylo OTBETCTBEHHOCTb 3@ BO3MOXHbLIN yuwepb, MNPUUYMHEHHbLIA NHOAAM,
XXMUBOTHbIM U UMYLLECTBY B pe3ysbTaTe HecobnaeHns npasus, coaepXXalmxcs B HAaCTOSLWEM pPyKOBOACTBE.

HacTtosuwee PYKOBOACTBO MO 3KCna1iyaTaunn ABNAETCA HeoTbeM/IEMOMN YacTbio npecca gng CbOpMOBKVI OCHOB
ana nnald M A0JIXXHO XPaHUTbCA A0 YTUIM3aunn nocnegHero.

«YMNONHOMOYEHHbIE OMEpaTopbl» AO/XHbI BbIMOMHATL TONbKO TE€ OMNepauuu, KOTopble BXOAST B KPYyr MX
JOKHOCTHbIX 06513aHHOCTEN.

FAPAHTUA

Cpok AencTBus rapaHTUM COCTaBNSeT OAMH oA U HAYMHAETCA C AaTbl KBUTaHUWMK, BbIAAHHOM BO BpeMs
NOKYMKMU.

B TeueHne gaHHoro nepuoaa 6yaert npoBoanTbCs 6ecnniaTHbIM PEMOHT UM 3aMeHa (Ha ycnoBusX paHKo-
3aB0J) KOMMOHEHTOB, KOTOpble MO YCTaHOB/IEHHbIM W MOHATHbIM MPUYMHAM WMMEKT MNPOU3BOACTBEHHbIE
AedekTbl, 32 NCK/TIOYEHMEM 1EKTPUYECKMX KOMMOHEHTOB M TeX, KOTopble NoABEpP>XXeHbl U3HOCY.

N3 rapaHTumn uckno4daroTca pacxodbl Ha OTApaBKy v onnaTty paboTbl nepcoHana.

[@apaHTNA HeaencTBUTENbHA B TEX Cllydasx, Koraa yCTaHOB/EHO, YTo ywepb 6bi1n Bbi3BaH TPaHCNOPTUPOBKOM,
HenpaBWAbHbIM MM HEAOCTAaTOYHbIM TeX0b6CNy>XMBAHWEM, HEOMbITHOCTbID OMNepaTopoB; BMeLlaTeNbCTBOM,
PEMOHTOM, BbINMOJIHAEMbIM HEYMNOSHOMOYEHHbLIM MEePCOHaNoM, HecobnaeHeM NOMOXEHNM pyKOBOACTBA.
Uckntovatotcs ntobble KOMNEHcaumm CO CTOPOHbI MPOM3BOAUTENS 3@ MNPSMOM UM HenpsiMon yuepb,
NMOHECEHHbIV B pe3ynbTaTe NPOCTOS MalUWHbI, CBA3AHHOIO C:

aBapuen, oXxnaaHueMm pemMoHTa u ¢ 1ibbiM dU3MYEeCKMM OTCYTCTBMEM annapaTtypbl.

BCKPbITUE OBOPYAOBAHUA N/NJ1IN BAMEHA KOMIMNOHEHTOB HE®UPMEHHbIMUA
SAMYACTAMMU nPUBOAAT K YTEPE FAPAHTUN n OCBOBOXAAIOT
NMPOU3BOAUNTENIA OT JIOBON OTBETCTBEHHOCTMW.
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NPEAYNPEXXAEHUA NO BE3ONACHOCTU

HecmoTps Ha TO, 4TO MawwuHa CcooTBeTCTBYeT TpeboBaHmMaM 6e3omacHOCTW, MpenycMOTPEeHHbIM
HOPMaTUBHbLIMW AOKYMEHTaMW, KacCaloWMMUCSA I1EKTPUUYECKOr0, MeEXaHNYecKoro 060pyaoBaHns U TMrneHsl,
OHa MOXET NpeacTaBnsATb ONACHOCTb, €CNN
e MCMNOSb3yeTcs ANS Luenen n ycnoBuii, OT/IMYHbBIX OT NPeAyCMOTPEHHbIX N3rOTOBUTENEM.
e HapylweHa uenoCTHOCTb 3alWMTHbIX NpuUcnocobaeHn.
e He cobniopgatoTcs npeaycMoTpeHHble TpeboBaHMSA MO: YCTaHOBKE - BBOAY B 3KCMyaTauuto -
NCMNOJ/Ib30BaHMIO - TEXHUYECKOMY 06CTYXUBAHMUIO.

BHUMAHME:

Ana npeaoTBpalleHUs ONAaCHbIX YCI0BUA U/ NN BO3MOXKHbIX TPAaBM, BbI3BaHHbIX 3JIEKTPUUECKUM
TOKOM, MEeXaHMUEeCKMMM [AeTaJ/iIiMMU, MOXXapoM, WIM FMrMeHUYEecKoro xapakrepa, Heo6xoaumo
cobnropaTtb cnepyowme npeaynpexxaeHnsa no 6e3onacHocCTU.

A - NOALEPXVBAWTE MOPALOK HA CBOEM PABOYEM MECTE.
OTcyTcTBME Nopsifika Bne4veT 3a coboi ONacHOCTb BO3HMKHOBEHMSI HECHACTHbIX Cly4aes.

B - OUEHUTE OKPY>XXAIOLLME YCNOBNA.
He wcnonb3ynTe MawuHy BO BJI@XHOW, MOKPOM WM HEAOCTaTOYHO OCBElleHHOW cpede, B6AM3M
NIErKOBOCMIAMEHSOLLNXCS XUAKOCTEN NN ra3os.

C - JEPXXWTE NOAANbLLUE OT AETEN U HEYMO/THOMOYEHHbIX JIALL.
He nossongante M npubnmxaTbCs K MawunHe nnm paboyeMy MecTy.

D - UCNOJIb3YUTE MALUMHY B AWMAMA3OHE MOLHOCTU, YKASAHHOM HA TABJIMYKE, N TONIbKO B
UENAX, MNPEAYCMOTPEHHbIX TPOU3BOAWUTENEM. be3 neperpy3ku oHa 6yaet pabotatb nydwe u
6e3onacHee.

E - HOCUTE NOAXOAALLYIO O4BEXAY.

He HapeBaliTe cBO60AHYIO OAeXAYy WM CBMCAOLWME aKCecCyapbl, KOTOpble MOryT MonacTb B ABUXYLLMECS
yacTn. HocuTe Heckonb3sllyo 06yBb. 10 COO6paXKeHUSAM TMrueHbl U 6€30MacHOCTU, AN AIMHHBIX BOJIOC
NCMoNb3ynTe NOAXOASLLYIO CETOYKY M MEpUYATKU ANS pyK.

F - BALLNTA KABENIA NMNTAHNA. He TaHUTe 3a wHyp, 4TO6bl N3BNEYb BUIKY U3 PO3ETKU; HE noaBepranTe
LWHYpP BO34ENCTBMIO BbICOKMX TEMMepaTyp, KOHTAKTY C OCTPbIMW KpasiMn, BOAOM UNWN PacTBOPUTENSMMU.

G - U3BEFAVTE OMACHBbIX MOJIOXEHWUW. Haiigute Hanbonee noaxoasiliee MoSIOXEHMEe, KOTOpoe Bceraa
obecrneunBaeT paBHOBecHe.

H - BCEFOA bBYAbTE MAKCUMAJIbHO BHUMATEJIbHbI.
Habniopanite 3a ceoelt paboTon. He ncnonb3ymTe MallMHy, KOraa Bbl OTBIEKAETECH.

I - YAIUHUTENW ONS KABENEN HA OTKPbITOM MPOCTPAHCTBE. He A0MXHbl MCMOb30BaThCS.
L - MALUWMHA BE3 NMPNCMOTPA. He aon)xHa octaBaTbCs.

M - OTKJTIOYAWTE BUJIKY U3 PO3ETKMW.
Mocne KaXpaoro MCMNonb30BaHWA, A0 BbINOJHEHUS OMNEpauuMii Mo OYUCTKE, TexXOobCNyXMBaHUIO WK
nepeMeLleHnio MallmnHbl.

N - MPOBEPbTE, YTO MALLMHA HE MOBPEXAEHA.

MNepea ncnonb3oBaHWeM MallWHbI BHUMaTEIbHO NPOBEPbTE HAAEXHOCTb MPeAoXpPaHUTENbHbIX YCTPONCTB.
Ybeautecb, 4TO ABMXKYLUMECA 4acTuM He 3a6/10KMpOBaHbl, HET MOBPEXAEHHbIX KOMIMOHEHTOB, BCe AeTasnu
npasuiibHO cobpaHbl U BCE YCNIOBUSA, KOTOPbIE MOMYT MOBANATL Ha NPaBuibHYIO paboTy MallMHbI, SABSIOTCS
ONTUMasnbHbIMU.

O - PEMOHT MALLWHbI OBEPSNTE KBATMOULIMPOBAHHOMY MEPCOHAJY.

PeMOHT [A0/KeH BbINONHATLCA TOMbKO KBanMMUUMPOBaAHHbLIMK cheumManucTtaMm C  UCNOSb30BaHUEM
OpUrMHaNbHbIX 3anacHbIX Yacten. HecobnwaeHne 3TUX NOSIOXKEHWUI MOXET NpeacTtaBnsTb co60l snemMeHT
OonacHoCTW ANns rnosb3oBartens.

P - TABJZINYKW - CPEACTBA IO NPEAOCTBPALLEHNIO HECHACTHbIX CNTYHAEB, nosTtoMy oHW BCeraa AOJIKHbI
6bITb B MAeanbHOM ymTabenbHOM cocTosHMW. Ecnn oHM noBpexaeHbl U Hepa3bopumBbl, UX Heo6xo0AMMO
3aMEHUTD.
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OCTATOYHbIE PUCKM

A DANGER

ATTENDIONE: TOGLIERE LA TENSHONE
PRIMA D RIMUCVERE QUESTO PANNELLOD
WARNING: UNPLUG THE MACHINE FROM THE
MAINE SUPPLY PRIOR TO REMOVING THIS PANEL
ACHTUNG: VOR DEM ALSEAL DIESER TAFEL
ENTFERNEM SIE DIE SPANNUNG

ATTENTION DEBRANCHER L'ALIMENTATION
AVAMNT DE RETIRER CE PANNEAL

ATENCION: CLIDMOO QLITAR Lk CORRIENTE
ANTES DE QLNTAR ESTA CHAPA
OCTOPOMHO: OTKIROSATE MMTAHKME NEPE]
OTEPLITHEM NAHENH

Mpecc ans dopMoBKM OCHOB AN15 NuuL pa3paboTaH B cOOTBETCTBUM C TpeboBaHnAMKN [npeKkTmBbl NO
MawunHaMm 2006/42/CE v 3akoHoaaTtenbHoro aekpeta N°17 ot 27 aHBapsa 2010 roga. B cooTBeTCTBMU C
yKasaHHbIMM HOpMaTuBaMu 6biia NpoBeAeHa OLEeHKa PUCKOB, CBA3AaHHbIX C BO3HMKaLWeN ONacHOCTbIO.

Takasa oueHka BblsiBMU/1a OCTAaTOYHbIE PUCKU, YCTPAHEHME KOTOPbIX NPUBOAUT K HEBO3MOXHOCTU
MCNO/b30BaHUA MalUUHbI. TAaKUMU pUCKaAMUN ABNAIOTCA:

3arpysKka, pasrpyska u gocrtaBka
MallWHbI

- nageHne MallnHbl
- NageHne ynakoBku

- OCTOpPOXHO obpalanTech C MallMHON, B YNaKoBKe
nnn 6e3.

Bo3BpaT MaWwmnHbl B UCXo4HOE
NMOJZIOXXEHUE

- PUCK 3axBaTa 4acrteun Tena
(kucten pyk, npeanneymni,
ros1oBbl)

- He npmnbnunxante yacten Tena K ABMXYLMMCS
KOMMOHEHTaM U He BBOAUTE YacTu Tena noj
HMXKHIOK TapesnKy A0 TeX Mop, noka MallnHa He
3aBepLNT pabounin umkn.

3anuvpatoline naHenn, oTBEpPCTMS,
B KOTOpPbIX MPUCYTCTBYET
HanpshkeHue

- NOpPa>XeHne 31EKTPOTOKOM

- He OTKpbIBaliTe NaHenun, He OTCOeANHUB
npeaBapuTeNIbHO BUSIKY

OuuncTka aeTanei, Haxo4aLWNXCa B
KOHTaKTe C 3aMecoMm

- MopaxeHue 31eKTPOTOKOM
- 3/IeKTpUYEeCcKme paspsaabl
- nopaxeHue
3/IEKTPUYECKUM TOKOM

- OYNCTKA MaLUMHbI BCeraa A0/KHA BbIMOHATLCS
Ha OTKJIIOYEHHOM MalwnHe 6e3 nogaym ceTeBoOro
NUTaHMS (OTKIIIOUYUTE SN1EKTPONUTaHne, OTCOEANHUB
BWJIKY OT CUCTEMDI).

TEXHUYECKUE OAHHDLIE
XAPAKTEPUCTUKN MALLUHDI

Mpecc ana ¢dopMOBKKM OCHOB ANnsa nuul, (Bepcum «33», «45» n «50») npegycMoTpeH Ans Nnpon3BoACTBa OCHOB
ONS NUuUL, pasHbliX AMaMeTPOB U TOSLWMHBI.
OcHaleH TpexdasHbiMU nnn ogHodas3HbIMM CaAMOTOPMO3ALWMMN ABUraTENSMU.
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YCTAHOBKA
YKA3AHMSA A5 NNOJIb3OBATENSA

MoMelleHMe, B KOTOPOM NPeACTOUT yCTaHaBAMBATb MalIWHY, AOIXKHO UMETb :
cnepylolme XxapakTepUCTUKM: -
e MECTO AO/MKHO BbITb CyXuMm; -

e WCTOYHWKM Tenna AOCTAaTOYHO yAasieHbl; |

e roaxoasilasi BEHTUNALUNS N OCBELLEHNE, COOTBETCTBYOLWME
CTaHAapTaM rmrmeHbl 1 6e3onacHOCTM, NpeayCMOTPEeHHbIM
OENCTBYOWMM 3aKOHOAATENBbCTBOM.

e OnopHas NOBEPXHOCTb AO/HKHA 6blTb FOPU30OHTANIbHOW, HEAO/KHA
pacrnoniaraTbCs B HEMOCPEACTBEHHOM 6/IM30CTN OT NPENATCTBUI AN
MalUWHbI 11060ro TUMa, KOTopble MOryT MOBAUATbL HA HOpManbHyto  “________ M ________
BEHTUNALMIO MALLUWHBI.

Blin 50 e

M. 50.cm

BAXHO

B COOTBETCTBUM C AEMACTBYHOLLMM 3aKOHOAATE/IbCTBOM 3JIeKTPUYECKasa CeTb AO0/HKHA 6bITb
o6opyanoBaHa aBToMaTMYeckmMm auddepeHumanbHbiM BbIK/IOYaTE/IEM C XapaKTepUCTUKaMm,
COOTBETCTBYHOL{MMMN XapaKTEPUCTUKAM MALLUUHbI, B KOTOPOM PAacCTOSIHUE OTKPbITUSI KOHTAKTOB
cocTaBnisieT He MeHee 3 MM; a TaK)e 3¢ eKTUBHO CUCTEMOI 3a3eMJIeHus.

MpoBepbTe, YTO6bI HaNpsXXeHWe U YacToTa NUTaHWUS SNEeKTPUUYECKOW IMHUM COOTBETCTBOBAsIN
TEeXHNUYECKUM XapaKTepPUCTUKAM, YKa3aHHbIM Ha Tabanuke, NpUKPENJIEHHON K 3aAHEN NaHenn MaluHbl.

CrnocCcob YCTAHOBKM

BAXHO

Bce onepauum No MOHTaXKy U TEXHUYECKOMY 06CNYy)>XMBAHUIO AOJIXKHbI BbIMOJIHATLCA
KBaNMpUUMPOBaHHbIM NEepCOHANIOM, YNOJIHOMOUYEHHbIM U3roTOBUTEJIEM, KOTOPbIA OTKa3blBaeTcs
OoT No60i OTBETCTBEHHOCTU, CBA3AHHOW C HENpPaBWJIbHO YCTAaHOBKOM Unu
HEeCaHKLMOHUPOBAHHbIM BMELLATE/IbCTBOM.

MalKnHy NOCTaBNSOT Ha NOAAOHE U B AEPEBAHHOM AllMKe. g nepeMeleHns Heo6xoauM 3/1eKTpoKap Uimn
aBTonorpy3umk. Ecnu mMawmHa nogHMMaeTCs C MOMOLLbIO KaHATOB UM PEMHEN, NPONyCTUTE UX Noa
NoAZLOHOM.

Onsa “3BneYeHns MalluHbl U3 YNaKOBKM MOXHO MCMOIb30BaTb PEMHU, NPONYLLEHHbIE NOA MAalUUHON U
npuuensieHHble K aBTONOrpy3unKy, Uam cneuunanbHble pbiM-60NThl.

NPUMEYAHUE
Bce petanu, oTHOCALLMECH K YNaKOBKe, AO/IKHbI 6bITb YTU/IN3MPOBaHbl B COOTBETCTBUM C
AENACTBYIOLWMMMU NpaBuiamMum.

Mocne nssnevyeHns MallnHbl U3 YNAaKOBKN BbINO/HUTE Cleayiollee:
e [loMecTUTe MalIMHY B HYXHOE MecTo.
e CHMMUTE 3alMTHYIO NNeHKY (eCcqiv OHa MCMosb3oBanack), nsberas UCMNosib30BaHUA UHCTPYMEHTOB,
KOTOpble MOrnun 6bl NOBpeAnTb NMOBEPXHOCTM.
e Ecnu MawuHa HeycToM4uMBa, NOANOXUTE MOA HOXKM MOASOXKU U3 XKECTKON pe3uHbI.

SNEKTPUYECKUE COEANHEHMA

MoakntoueHne MalnHbl K 3NeKTPUYeCKOM CeTU OCYLLeCTBASIeTCS C MOMOLWbIO npwuiaraemMoro CUoBOro
kabens, K KOTOpOMY KBaM@PUUNPOBAHHbIN CNeuManucT AO/HKEH MNOAKIOUYNTD WTencenbHYyo BUIKy 16/32 A
ans 3-nontocHoro kabensa (F, N, T) ana ogHodasHbix Bepcuii n 5-nontocHoro kabens (3F, N, T) ans
TpexdasHbIX BEpCUii.

CeTeBas po3eTka A0/KHA 6bITb IerkKO AOCTYNHOW, OHa He TpebyeT HUKaKoM nepecTaHOBKM!.
PaccTtosHue Mexay MalMHOM M PO3eTKOW AO/MKHO 6biTb TakuM, YTO6bl HE BO3HMKANO HAaTSXEHUSA LIHYpa
NUTaHMA, a Takxke Kabenb HUKOrAa He AO/KEH HaxoAUTbCSA NOo4 OnopaMyn MallWHBI.
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BAXHO

Cucrema po/mkHa 6biTb o6si3aTenbHO o6opyaoBaHa 3asemneHneM um auddepeHUManbHbIM
BbiKJIlOYaTe/NIeM B COOTBETCTBMM C AENCTBYHOLWMMM 3aKOHaAMM.

A\

A\

OONHOMDA3HbLIE MPECCHI ANA ®OPMOBKW OCHOB .AJi1A INn 230 B: ANsA
NPEAOTBPALUEHNA SABJEHWWA, TCEHEPUPYIOLUMX BPEMEHHbLIE MNEPENAAbI
HANPAXEHWUA, WU B TNPUCYTCTBUN BAPUATOPA CKOPOCTU (MHBEPTOPA
KOTOPbIM OCHALUEHA MALIWHA, 3JIEKTPUYECKAA CUCTEMA AOOJDKHA BblTb

OBOPYAIOBAHA Y30 KJIACCA «A», KOTOPbIA FAPAHTUPYET HEMPEPbLIBHOE
NPUCYTCTBUE HANPAXEHUSA B YC/IOBUAX NOJIHON BE3ONACHOCTU

TPEX®A3HbLIE MPECCbl ANA ®OPMOBKWM OCHOB ANnA nNOuul: NoAK/IHOYKUB

MALLUMHY K CUCTEME 3JIEKTPOMUTAHUS, BbINOJIHUTE NMPOBHbIA LUWKI. ECNN
NP MNEPBOM 3ANYCKE HMXHAA TAPEJIKA HE NOAHUMAETCA MNOJIHOCTbLIO,

HEOBXOANMO NOMEHATb MECTAMU 2 ®A3bl B BWIKE MATAHUA.

MpuMeyaHue: YTobbl NOMEHATE MecTaMun asbl, AENCTBYNTE B CNeAyoWmMM nopsaake:
e BbikntounTe MaWwmnHy;
e M3BNekuTe BUIKY U3 PO3ETKMU;
e repecTtaBbTe NojoXeHne aByx a3 B pazbeme (Hanp., NnomMeHsnTe mectamm L1 n L2 n HaobopoT);
e MOAKJIIOYNTE MALUMHY K CeTH;
e CHOBa BKJ/IIOYMTE MALLUUHY N NPOBEPbLTE, MONHOCTbIO TN NOAHMMAETCS HUXHAA Tapenka;
e Kak ToNbKO MalimHa 3anycTuTcs, NOA0XANTE HECKOSIbKO MUHYT, Npexae 4yeM npuctynaTtb K paboTte,
ytobbl Y6eanTbcs, YTo oHa paboTaeT NnpaBuLHO.
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NCMNOJIb3OBAHUE N PABOTA
NPEAOXPAHUTEJIbHbIE YCTPOUCTBA

MalnHa oCHauleHa COOTBETCTBYIOWMMW NpPeaoXpaHUTENIbHbIM YCTPONCTBAMM, COCTOSILLMMW M3 HECbEMHbIX
3aWUTHBIX OrpakKaAeHWM K OAHOro CbEMHOrO orpaxaeHus (KoTopoe akTtmuBupyer paboTy npecca), uenb
KOTOpPbIX — NpPeAoTBPaTUTb KOHTAKT 4yacTel Tena (BepXHMe KOHEYHOCTU) C Tapesikamum BO BpeMs paboTbl u
YCTPaHUTb OCTATOYHblE€ PUCKN 3aTATMBAHUSA N CAABNMBaHMS.

A\

HE CHUMAMWTE 3ALUNTHLIE NPUCMNOCOBJIEHUA BO BPEMA PABOTbl MALUWHBbI.
NMPOU3BOAUTE/Ib OTKJIOHAET JIIOBYIO OTBETCTBEHHOCTb B  CJZIVYHAE
HECOBJIIOAEHUA NEPEYUCJIEHHbLIX BbIWWE YKA3SAHUN.

NMAHEJ1b YNPABJIEHUSA

{——
PIZZAPRESS

88

no3.

OPrAH YNPABJIEHUA dYHKUUA

<A»

naBHbIM BbikNtovaTens 0/1 BkntoyaeT MalnHy

«B»

Mo3Bonser perynuposaTtb pabouyto TeMnepaTypy

TepMOoCTaT HUXHEN Tapenku N
HUXKHEN Tapenku

«C»

Mo3BonaeTr perynnposaTh pabouyto TeMnepaTtypy

TepMocTaT BeEpXHEl Tapenku o
BEPXHEN Tapenku

«D»

Mo3BonseT perynmpoBaTtb BpeMs CN/OLWLMBaAHNSA

Tavmep TecTa

<E»

lMo3BonSeT BKAKOYATb M BbIKOYATb NoACBETKY

KHonka noacesetku 0/1
npecca

«F>»

OTknovaeTr MalWlnHY OT UCTOYHUKA NMUTAHNA U

KHonka aBapMnHOro octaHoBa
6nokupyeT Bce dyHKLUM

dyHKLIMOHaNbHAag NpoBepKa NepBoro 3anycka:
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A

Mocne

CHAMUTE 3ALINTHYIO NNEHKY (EC/IW OHA WCINOJIb30OBAJIACb N3BElrAd
NCNOJIb3OBAHUA WHCTPYMEHTOB, KOTOPbLIE MOIJZIW _bbl _NOBPEAUTDL
NMOBEPXHOCTMW.

YCTAQHOBKW BWJIKW LWHYPa NMUNTaHUA B PO3ETKY 3NEKTPOCETUN, MaAlUMHA rotoea K d.)YHKLI,MOHa}'IbHOﬁ

NpPOBEpPKE.

Mepen 3anyckoM MallUHbI y6ennTer, 4YTO BCe 3aliunTHble YCTpOi"ICTBa YCTAQHOBJI€HbI
npaBuUJibHO.

Bo BpeMa nepBoro pabouero uUMkiaa, a 3aTeM KaKAbliA pa3 nocJsie TwaTesibHOW OUYMUCTKMU
Tapenok Heo6xoAMMO HAHECTU Ha ropsiume Tapesiku TOHKMWA C/NoW ONIMBKOBOro Macsia
HaHOCH eronpu nomowm 6yMmaru, a 3aTeM OUYMCTUTb NPV NMOMOLUM BrnuTbiBaoLwen 6ymarn,
nocsie Yero B3ATb LUAPUK TeCTa, packaTtaTb ero, 3aTeM BHOBb cAenaTtb LUApUK A0 TeX nop,
noka camMo TecTo He 6yaer npucrtaBatb K MlacTMHaMm. Takmm o6pasom Ha Tapenkax
obpa3yeTcsa 3alUTHDbIA CZI0, KOTOPbIA, TOMUMO Npo4yero, obsieryaeT CKosb>keHue Tecta Bo
BpeMs CrJIloLMBaHUA.

MoBepHUTE rNaBHbIA BbIK/AOYATENb B NONOXEHME «1»;

OTperynupyite TemnepaTtypy Tapenok (pekomeHayetcs 150°) ¢ noMoLwbio TEPMOCTATOB «B» n «C».

- YT1ob6bl OTperynnpoBaTb TeMnepaTypy, HaxmuTe knasuwy «SET»: umudpbl Ha AUCNNee HauYMHaKT
MuUraTb; ¢ nomoubio knasuw «UP» (BBEPX) n «DOWN» (BHW3) BbibepuTe HYXHYO TemMnepaTypy
MU Haxkmute «SET», yTobbl NOATBEPAUTD.

- TepmMocTaTbl MNOKa3blBAOT MIHOBEHHYIO TeMmnepaTypy Tapenok. [na otobpaxeHus 3a4aHHON
TemnepaTtypbl 6bICTPO HaxMuTe KnaBuwy <«SET»: Ha pgucniee nosiBUTCA 3afaHHOe 3HaudeHwue.
CHoBa HaxMuTe knaBuwy «SET», yTo6bl BbINTH.

C nomMowibio TanMepa 3ajanTe BpeMs CrIloWMBaHNUS, NPOKPYUMBAsa C MOMOLbIO KNABULW «+>» U «-»
3HayeHus A0 Tex Nnop, noka He 6yaeT ycTtaHoBneHo Tpebyemoe BpeMs (pekoMmeHayetcs 0,6 MUH. 1 1
MUH.);

Mocne AOCTMXKEHMSA 3aaHHOI TeMnepaTypbi:

OnycTuTe nepeaHee 3allMTHOE Orpa)kaeHue, 4Ttobbl aKTUBMPOBATb UMK MoAbeMa, AABEHUS U
cnycka.

Mpu nepBOM 3anycke peKOMeHAYyeM HarpeTb Tapesikm Ao 150°C u octaBUTb UX NPU TaKOM
TeMnepartype xota 6bl Ha 1 yac. Takum o6pa3om AbIM M 3anax OT MaTepmasioB, U3 KOTOPbIX
M3roToBJieHa MalUMHA, BbIBETPATCA. DTN 3anaxm NCHE3HYT B nocaeayrLlimne umknbl paboTsol.

TPEX®A3HbLIE MPECCbl ANA <$OPMOBKWM OCHOB ANA NuUuUL: NOoAK/IHOYNUB
MALUMHY K CUCTEME 3JIEKTPOMUTAHUSA, BbINOJIHUTE NMPOBHbIA LUWK/. ECNN
NP MNEPBOM 3ANYCKE HMXHAA TAPEJIKA HE NMOAHUWUMAETCA MOJZIHOCTbLIO,
HEOBXOANMO NMOMEHATb MECTAMMU 2 ®A3bl B BWIKE NMATAHUA.
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SKCNNYATALUMA MALLUUHDLI

Huxe onncaHa cepmsa onepaunii ANs NpaBubHOr0 NCNOJb30BaHUA MaLUWHbI:

A\

NPEXAE YEM MNPUCTYNATb K 3KCMJIVATALUMWA MALIWNHbI, YEEANTECb B EE
WOEAJIbHOW YUNCTOTE OCOBEHHO NOBEPXHOCTEN TAPEJIOK
KOHTAKTUPYHOUWIUX C MULWIEBbIMA NMPOAYKTAMWU, A TAKXKE B 3ODPEKTUBHOCTHU

YCTPOWCTB BE3OMNACHOCTMW.

3anycK € NoJioXeHUs «MalmnHa BbIKNOYEHa» :

MosepHunTe B nonoxeHme ON anddepeHUManbHbii 3aWUTHbIA MepektoYaTenb, COrlacoBaHHbIN C
obuwen cucrtemMor 3a3eMneHunsl, pacnosioXKEHHOM B CaMOi MallMHE Ha BXOA4Ee B CUCTEME MOoJib30BaTeNs.
MoBepHUTE rNaBHbIN BbIKNOYATENb Mpecca B MOMOXeHMe «1»;

OTperynupyiTe TemnepaTtypy Tapenok (pekomeHayetcs 150°) ¢ noMoLubio TepMOCTATOB «B» 1 «C».

YTob6bl OTperynmpoBaTb TEMNEPATYPy, HAXMUTE Knasmwy «SET»: umdpbl Ha gucnaee HadyMHaoT
MUraTb; C nomolbto knasmw «UP» (BBEPX) n «DOWN» (BHW3) BbibepuTe HYXHYIO TeMnepaTypy
MU Haxkmute «SET», yTobbl NOATBEPAUTD.

TepMoCcTaTbl MOKasbliBalOT MFHOBEHHYI TemnepaTtypy Tapesnok. [ns oTtobpaxeHus 3aaaHHOWN
TemMnepaTypbl ObICTPO HaxMuTe knaBuwy «SET»: Ha pgucniee nosiBUTCA 3adaHHOE 3HadeHwue.
CHoBa HaXxMuTe knaBuwy «SET», yToObl BbINTH.

OTperynupynTe TONWMHY TeCcTa, NOBEPHYB KOJbLEBYIO ranky «G» nMpoTMB YaCOBOW CTpesku, 4ytobsbl
YMEHbLUNTb TOAWMHY (-), UM No YacoBoOW CTpesnke, 4yTobbl yBenmuutb ee (+);

C nomMowbio TarMepa 3ajanTe BpeMsa cnowmBaHmnsa (pekomeHayetcs 0,6 MUH. U 1 MUH.);

Mocne AOCTMXKEHMSA 3aaHHO TeMnepaTypbi:

MonoxuTe, ¢ NOMOLbIO NOAXOAALWEN U CNerka nocbIiNaHHOMW MYKON f1oNaTKu, WapuK TecTa B LEeHTP
HVKHEWN Tapenku;

A ‘ BHAMAHMUE: TOPAYNE KOMIMOHEHTDHI, PUCK MOJIYYEHUA OXOIOB.

OI'IYCTI/ITe nepeaHee 3alnTHOE orpa>xaeHue, 4yTObbI aKTUBMpOBaTb UUKI noabeEMa, CJIOWNUBAHNUA U

cnycka.
MpuMmeyaHue: A1 NpepbiBaHUA UMKAA B 060N MOMEHT MPOCTO OTAYCTUTE NepefHEee 3aliNTHOoE

orpaxaeHve

B KOHUE uMKna CHUMUTE 3alUMTHOE orpaxaeHue, YtTobbl OCTAaHOBUTbL paboTy MalUWHbI;

C noMmolblo crneuuanbHON sionaTku CHUMMWUTE CHOPMUPOBAHHYK OCHOBY ANS MMULbI C HUXHEN
Tapenku;

A ‘ BHUMAHMUE: TOPAYUE KOMIMOHEHTDHI, PUCK MOJIYVYHEHUA OXXOIOB.
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3anyck B cUTyaumm «MallnHa rotoBa»:
YT106bl HAUaTb HOBLIN LMK, BbINONHUTE cneayoume DenCTBuS:

e [loNOXWUTE, C MOMOLbIO MNOAXOASALEN U CNerka nocbiNaHHOW MYKOM NoNaTKu, LWApUK TECTa B LEHTP
HUXHEN Tapenku;

A ‘ BHAMAHMUE: TOPAYNE KOMIMOHEHTHI, PUCK MOJIYYHEHUA OXOIOB.

e OnycTuTe NepeaHee 3alUUTHOE Orpa)KaeHue, YTobbl aKTUBMPOBATb LMK/ NOAbEMA, CM/IOLLMBAHUSA U
cnycka.
MNpumeuaHme: [1ns npepbiBaHWS UMKIa B 060/ MOMEHT MPOCTO OTNYCTUTE NepeaHee 3aluTHoe
orpaxfeHue

e B KOHUE uUMKNa CHUMUTE 3aLMTHOE Orpa)XaeHune, YTobbl 0OCTaHOBUTbL paboTy MalluHbI;

e C noMowpblo crneunanbHOM nonaTtkM CHUMUTE CHOPMMPOBAHHYH OCHOBY A4Sl MUULUbI C HUKHEN
Tapesnku;

A ‘ BHUMAHMUE: TOPAYNE KOMMNOHEHTDLI, PUCK MOJIYYEHUNA OXOIOB.

BbiktoYeHne MallvHbI
[ns NOMHOro OTKAOYEHUS MAaLIMHbLI B COCTOSIHMW 3aBepLUEHHOW Mnu npepBaHHOM paboTbl, HEO6X0ANMO:
e [loBepHYTb rNaBHbIM BblK/OYaTeNb Npecca B NosioxeHue «0»;
e [loBepHuTte B nonoxenme OFF 3awmTHoe Y30 (nMoakntodeHHOe K obLielr 3a3eMsiolWen yCTaHOBKE,
pacnosioXXeHHOM nepej MalWHOW B CUCTEME MOoSib30BaTess), KOTOpPoe OTKAKYaeT MallWHy OT CeTu
3/1eKTPONUTaHUS.

ABapuiHbIN OCTaHOB
Mpecc oCcHalweH KHOMKOM aBapuMHOro octaHoBa (BO3BpaLLalOT B MUCXOAHOE MOJIOXKEHUE MYTEM BpalLEHUS),
KoTOopas no3sonseT 6bICTPO OCTaHaBAMBaTb MALIMHY NPUY BO3HUKHOBEHMW pUCKA TPAaBMMPOBaHUS UK Toraa,
korga paboumn npouecc Tpebyer ocTaHoBKKW, obecnedmBas TeM CaMbiM LENOCTHOCTb MalUuMHbl W
6e30nacHOCTb NI0AEN, KOTOPbIE €€ UCMOMb3YIOT;

e Haxmute, yTo6bLI BBICTPO OCTAHOBUTL MALLUUHY;

e [loBepHuTe, UTOb6LI pa3zbnokMpoBaTb U BOCCTAHOBUTbL pabounin pexnm MalluHbl;

CUrHAJIbl U ABAPUMAHBIE CUrHANbI

TepMOCTaTbI MOryT yKa3biBaTb Cieayrowne CUurHanabl Uain aBapMVlele CUrHanbl:

Koa 3HAYEHME
CUIrHANDbI

CeeToamon roput:

Ecnun ropuT, o3HayaeT nogavy HanpshkeHus
Ecnn muraer:

- NOET U3MEHEeHMe pabounx HacTpoek

ABAPUMAHDbIE CUTHANDI

Ownbka gaTumka oKpyxawLen cpeabl

PeweHwue:

Pri1 - MPOBEPUTb LENOCTHOCTb AaTUMKa

- NPOBEPUTb COEAMHEHNE MHCTPYMEHTA C aTYMKOM
- NPOBEPUTb TEMMNEPATYPY OKpyXKatoLlien cpeabl

Outl

Korga npuynHa nosiBNeHUst aBapuMinHOro cMrHana ycTpaHeHa, MHCTPYMEHT BO3BpaLLAeTcs K HopMasibHOM paboTe
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BO3MOXHbIE HEMCINMPABHOCTU

HENCNPABHOCTb

NMPUYUHA

METOA YCTPAHEHUA

MauwuHa He 3anyckaeTcs.

OTCYTCTBMe SIEKTPUYECKOIo
Hanps>XeHuna

[MpoBepbTe rnaBHbIM BblKO4YaTeNb,
BUNKY U kabenb NuTaHus.

3a4HAA 3aWnTHas peweTka
pacnosioXeHa HenpasBu/bHO.

lMpoBepbTe pacnonoxeHune 3agHen
peLeTKu

naBHbIN BbIKNKOYaTENb npecca
HaxoauTCs B NOAOXKEHUN «0»

[MoBepHUTE rnaBHbIN BbIK/OYaATENb
rnpecca B NoJjoXeHune «1»

HaxxaTa KHOMKa aBapuiHOro ocTaHoBa

[ToBepHUTE KHOMKY M BOCCTaHOBUTE
paboTy MalluHbI;

MawwuHa octaHaB/MBaeTCs BO
BpeMsi paboTbl

HWXXHSS Tapeska NnogHMMaeTcs Ha 2
CM, 3aTeM onycKaeTcs

lMomeHsANTe MecTamun ABe dasbl BUNKU;
ABuUraTenb BpawlaeTtcs B obpaTHOM
HanpasneHun

TecTo nNpuavnaer K Tapenkam

CnuwkKoM HM3Kasa TemnepaTtypa
Tapenok

OTperynupynte Temnepartypy Ha 150 -
160°C

AUCkK TecTa c)XKMMaeTcs nocne
PacCKaTKu

LLlapuk caenaH u3 HegoCTaTOYHO
Bbl6pO)KeH HOro TecTta

TeMnepatypa LWapuKka TecTa C/IULWKOM
HU3Kasn

O6ecneuynTb A0ONOSTHUTENBHOE
6poxxeHune TecTta, nomMewas ero B
Tenjaoe MecTo

PEKOMEHAALMUX NO NPUMEHEHUIO

e PekomeHayeTCs YCTaHOBUTb TEPMOCTAThl Ha TeMnepaTypy 150/160°C;

e LlenecoobpasHo B xoae MepBOro uukia GpyHKUMOHMPOBAHUSA CMa3aTb ropsiYMe MacTUHbl TOHKUM
CcnoeMm oOsMBKOBOro ™Macna npum uUCNOb30BaHUU 6YMaFVI; AaHHaA onpaunagosikHa MOBTOPATbCA
KaXXabl pa3 rMpw BbIMOJHEHMW TLWATENbHOMW OYUCTKN CaMUX MNACTUH;

e Kpome TOro, KpaiHe BaXKHO MCNOJIb30BaTbh XOPOLUOBLIGPOXKEHHOE U He XON0oAHOE TeCTO (BbIHYTb
TecTo M3 X0NoAUSIbHUKA, MO MeHbLUEeNn Mepe, 3a ABa 4Yaca A0 Hadvana paboTbl) M pacnonoXmTb
Wwapuk, cnerka obsaneHHbIn B MyKe, TOYHO MO LEHTPY HMXHEN NacTUHbI.
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TEXHUYECKOE OBCJ1IY)KUBAHWE

BHUMAHME: MNepean npoBeaeHMeM nobbix onepaumn no 1exo6cnyXxmBaH1io, B TOM Yucne
OUYMUCTKE, NPpUMUTE caeayrme Mepbl:

e ybeauTecb, YTO MalWlMHa OTKJ/IIOYEHA OT 3/IeKTpuYeckor cetn (OTCOeAMHUTE BUIIKY OT CETEBOM
pPO3eTKWN), KOHTPOANpPYS, 4Tobbl Nogada 3/1eKTPoONuUTaHus He 6blna criydanHo BKOYEHA;

e ybeauTechb, YTO MaliMHa NOMHOCTbIO OCTbINA;

e MCMONb3yhTe CpeacTBa MHANBMAYANbHOW 3alWNTbl, NPeAYCMOTPEHHbIE AENCTBYOWNMKM NpaBuiamMu;

e Bcerpa paboTtaliTe C COOTBETCTBYHLIMM 060pPYAOBaAHMEM;

e nocsie 3aBeplieHnsa paboT No TEXHMYECKOMY 06CNY)KMBAHUIO/PEMOHTY/0UNCTKE, NpeXae YeM BHOBb
3anyckaTb MalMWHy B 3KCMJlyaTaumMio, CHOBa yCTaHOBUTE BCE NpPeAoXpaHUTENbHbIE U 3alUUTHbIE
yCTpoOWCTBa.

Mpu noboM TeXHMYEeCKoM 06CNyXMBaHUM, HE BKJIIOYUEHHOM B 06bl4HOE TexHuuyeckoe obcnyxuBaHue, U B
c/lyyae Henoslagok obpaTuTechb K MpousBoAUTENIO.

OYUNCTKA

BHUMAHME: PekoMeHAYEM HU B KOEM cCJlyyae He UCMoJib30BaTb HenuiuiesBblie abpa3unBHbie UIu

Koppoaupyowme xumMmueckue cpeacrea. Kateropmyecku sanpeueHo ncnosib3oBatb CTPyU BOAbI,

pa3J/inyHblieé MHCTPYMEHTbI, XXECTKNEe WUjiun aGQa3MBHbIe CpeAcCTBa, TAKNUEe KadK CTaJibHble JIONaTKN,
ryébku n np., KOTopblie MOryT NOBpeaAnNTb NOBEPXHOCTU U NOCTaBUTb NOA YrPoO3y FrMrueHy.

OuncTky cneayeT BbINMOSHATb B KOHLLE KaXA0ro MCNonb30BaHus, ¢ cobniogeHmeM rmrmeHM4eckmx HopMm 1 B
uenax 3awmTbl PYHKLMOHANbHOCTU MALWUMHbI, AeACTBYS B C/IeAYHOLLEM MOpPsSAKeE:
e Ucnonb3ysa AepeBsHHYO UM MIAacTMacCoBYO JIONATKy CHUMWUTE C TapesioK OCTaTKu TecTa;
e Ucnonb3aysa MArkyo rybky v ropsiuyto Boay, akkypaTHO OYUCTUTE Tapenku;
e BbICYLUMTE C MOMOLLbIO KYXOHHOW 6yMaru, a 3aTeM MSIrkol TKaHbl M cneumanbHbIM NPOAYKTOM AnA
OUYMCTKM NOBEPXHOCTEN, KOHTAKTUPYIOLWMX C NULLEBLIMU NMPOAYKTaMW.

OEMOHTAX U YTUIIN3ALUNUA

BHUMAHME: [leMOHTaX U yTUaAn3aumsa MalUUHbl ABAAIOTCA UCKJIKUYNTEbHOW OTBETCTBEHHOCTbIO

n 0653aHHOCTbIO BaaeNnbla, KOTOEbIﬁ OOJ1YXKEeH geﬁCTBOBaTb B CoOoTBEeTCTBUMU C
3aKoHOAaTeNbCTBOM B 06/1acTn 6€30NacHOCTM M 3alUMNTbl OKpY)XKalowen cpeabl, AEeVWCTBYOWNUM B

€ro cTtpaHe.

Bo BpeMs geMoHTaXa MallMHbl 06513aTeNbHO CobntoaanTe NONOXEHUS AEACTBYOLWEro 3aKoHOAaTENbCTBA.
Ons obneryeHnss nepepaboTkn MaTepuanoB paccopTUPYNTE KOMMOHEHTbI, U3 KOTOPbIX COCTOUT MallMHa, B
COOTBETCTBUM C Pa3/INYHbIMU TUNAMN KOHCTPYKLIMOHHbIX MaTepunanoB (MNacTuK, Medb, Xeneso u T. 4.).
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WIRING DIAGRAMS
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EXPLODED VIEW

DETTAGLIO A
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PART. "B"
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PART. "C" THREE-PHASE
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PART. "C" SINGLE-PHASE
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W, LdVd
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SPARE PARTS

RIF. 33 45 50
1 4P040801 4P040806 4P040806
2 4P040802 4P040807 4P040807
3 4C010770 4C010771 4C010771
4 4C010677 4C010678 4C010679
5 5G080100 5G080105 5G080110
6 4C010790 4C010791 4C010791
7 4C010785 4C010786 4C010786
8 4C010780 4C010781 4C010781
9 4F020825 4F020826 4F020826
10 4F010513 4F010512 4F010512
11 55010035 55010035 55010035
12 5R050600 5R050605 5R050605
13 4P020752 4P020757 4P020762
13A 4P020751 4P020756 4P020761
14 45003044 45003046 45003048
15 3D010256 3D010256 3D010256
16 3D010302 3D010305 3D010305
17 45003034 45003036 45003038
18 4P020701 4P020706 4P020711
19 3A010355 3A010356 3A010356
20 5C030040 5C030040 5C030040
21 3P030068 3P030068 3P030068
22 3B010598 3B010598 3B010598
23 5A010011 5A010011 5A010011
24 3G000026 3G000026 3G000026
25 3B010405 3B010405 3B010405
26 5B100022 5B100022 5B100022
27 3A010365 3A010365 3A010365
28 5G500030 5G500030 5G500030
29 5M020650 5M020651 5M020651
30 5R010535 5R010536 5R010536
31 3C010310 3C010311 3C010311
32 5L500046 5L500046 5L500046
33 55500115 55500115 55500115
34 55030020 55030020 55030020
35 55010040 55010040 55010040
36 5M050501 5M050501 5M050501
37 5P100257 5P100257 5P100257
38 5F000114 5F000114 5F000114
39 5E200283 5E200284 5E200284
40 5C150002 5C150002 5C150002
41 51100022 51100022 51100022
42 5M200008 5M200008 5M200008
43 51100017 51100017 51100017
44 5P100140 5P100140 5P100140
45 5B100002 5B100002 5B100002
46 5C150105 5C150105 5C150105
47 3A010520 3A010521 3A010521
48 5M500018 5M500018 5M500018
49 5C020125 5C020125 5C020125
50 5M050501 5M050501 5M050501
51 3B010700 3B010700 3B010700
52 3D010050 3D010050 3D010050
53 5L020050 5L020050 5L020050
54 51030220 51030220 51030220
55 5A010120 5A010120 5A010120
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TECHNICAL DATA

33 45 50
HEIGHT mm. 821 855 855
WIDTH mm. 470 655 655
BopY DEPTH mm. 660 750 750
NET WEIGHT kg. 121 163 172
POWER kW 4,75 6,1 6,1
;gigi'PHASE VOLTAGE V. 230/400 230/400 230/400
FREQUENCY Hz. 50/60 50/60 50/60
POWER KW 4,75 6,1 6,1
SINGLE-PHASE VOLTAGE V. 230 230 230
MOTOR
FREQUENCY Hz. 50/60 50/60 50/60
HEIGHT mm. 1030 1030 1030
WIDTH mm. 750 750 750
PACKAGING DEPTH mm. 880 880 880
GROSS WEIGHT kg. 140 182 191
VOLUME mc. 0.70 0.70 0.70
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prismafood

» o solutions

DICHIARAZIONE DI DECLARATION OF
CONFORMITA CONFORMITY

FABBRICANTE
Fabbricante / Manufacturer ~ PRISMAFOOD S.R.L.
Indirizzo / Address VIA TABINA 18, VALVASONE ARZENE (PN) ITALY

Delegato alla conservazione del fascicolo tecnico: Sergio Dus (CEO)

Delegate to keep the techncial file:

Luogo di conservazione del fascicolo tecnico: Prismafood via Tabina 18 Valvasone Arzene (PN) Italy
Place where techncial file is stored:

MARCHIO COMMERCIALE
Marchio commerciale / Trademark  : PRISMAFOOD

APPARECCHIATURA
Tipo apparecchio / Equipment type  : PRESSA PER PIZZA / PIZZA PRESS
Modello / Model :33NV~-45NV-50NV

TUTTI | MODELLI E VERSIONI / ALL MODELS AND VERSION
DIRETTIVE DELL’UNIONE EUROPEA APPLICABILI / APPLICABLE EUROPEAN UNION DIRECTIVES

2014/35/UE Direttiva bassa tensione / Low Voltage Directive *

2006/42/CE Direttiva macchine / Machine Directive **

2014/30/UE Direttiva compatibilita elettromagnetica / Electromagnetic Compatibility Directive
2011/65/UE Direttiva Rohs Il / Rohs Directive Il

*solo per le versioni ad uso domestico / for home versions only

** solo per le versioni ad uso professionale / for professional versions only

NORME ARMONIZZATE APPLICATE / HARMONIZED RULES APPLIED

EN 60335-1 EN 55014-1
EN 60335-2-64 EN 61000-3-2
EN 62233 EN 61000-3-3

ALTRI REGOLAMENTI APPLICABILI / OTHER APPLICABLE REGULATIONS

1935/2004 Food contact material

REG 1935/2004 Materiale a contatto con gli alimenti / RE

nella presente dichiarazione.
The manufacturer declares the equipment in accordance with all relevant provisions in relation to the directives

mentioned in this statement.

Data e luogo di emissione Nome e firmafﬁ‘i' persona autorizzata
Date and place of issue Name e sn;{tf;me of authorised person
74 “/ A
Valvasone Arzene, 15/10/2020 % —~1 D
Dus Sergio — Administrator
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Il fabbricante dichiara I'apparecchiatura conforme a tutte le disposizioni pertinenti relativamente alle direttive citate

(Posizione in azienda-Clarificbtion position)
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